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Potravinarska komora Ceské republiky, Vybor pro kvalitu potravin a
Platforma pro alternativni potraviny a napoje p¥i Ceské technologické
platformé pro potraviny

si Vas dovoluji pozvat na konferenci

Kdy se stava plant-based imitace
skutecnou alternativou?

6. prosince 2023 od 9,00 hodin

Narodni zemédélské muzeum, s. p. o., velky sal,

Kostelni 1300/44, 170 00 Praha 7

Program:
9.00 - 9.25 REGISTRACE, OBCERSTVENI
9.25-9.30 Uvitani Ucastnikd{, informace k programu, organizace akce /
Mgr. Helena Kavanova
9.30 - 10.00 Proteinovy plan EU / Mgr. Adéla Pad’ourkova
10.00 - 10.20 Udrzitelny potravinovy systém / Ing. Jan Pivorika, Ph.D.
10.20 - 10.40 Soyka: Neni nam lhostejna kvalita a slozeni potravin/ Michal
Jerabek, ¢esky vyrobce BIO potravin
10.40 — 11:00 Doporuceni FAO k potravinam Zivocisného plvodu 5
/ doc. Ing. Rudolf Sevcik, Ph.D.
11:00 - 11:20 Kvalita mlé¢nych a rostlinnych vyrobkd v Albertu / Ing. Eva

Hermannova
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11:20 — 11:40 Danone pristup k nutricnimu profilu rostlinnych vyrobk( / Ing.
Monika Ihnatkova

11:40 — 12:00 Pro¢ nemlzeme vyuZit globalni data o zemédélstvi a ZivocisSné
vyrobé vyuzit v ceskych podminkach / Tomas Nejedly

12:00 — 12:20 Mame na trhu skutecné rostlinné alternativy potravin Zivoc¢isSného
plvodu / doc. Ing. Sarka Horackova, Ph.D.

12:20 - 12:40 Diskuse

12:40 - 13:00 Ochutnavka prezentovanych vyrobkd / komentar Michal Jerabek,
Eva Hermannova, Monika Thnatkova

13:00 — 14:00 OBED

Networking / Sdileni informaci a podnétd

Svoji Ucast na seminari potvrd'te, prosim, u pani Lenky Vondruskové ze sekretariatu
PK CR na e-mail: vondruskova@foodnet.cz, a to nejpozdéji do 1. prosince 2023.

Pro vice informaci kontaktujte Helenu Kavanovou na e-mailu: kavanova@foodnet.cz
nebo telefonu: +420 296 411 192.

Konference je bezplatna.
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