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Proces vzniku technologickych platforem na
evropské urovni byl iniciovan Evropskou komisi
(EK) jakozto reakce na neplnéni ,Lisabonského
procesu“ a dalSich evropskych strategickych
dokumentl a dale jako reakce na znamou sku-
te€nost, Ze efektivita prace evropské védecko--
-vyzkumné zakladny méfena konkurenceschop-
nosti evropského primyslu je znac¢né nizsi, nez
u konkurentd z hlavnich produkénich oblasti.
Jako hlavni pfi¢ina tohoto stavu byl identifikovan
zejména méné efektivni transfer vysledk( smé-
rem k primyslovym subjektlim. Toto zjisténi plati
v jesté vy$si mite pro Ceskou republiku, ktera
dlouhodobé vykazuje nizsi absolutni podil vydajl
na védu a vyzkum ve vztahu k HDP jak v porovna-
ni k EU 15, tak i k vétSiné novych ¢lenskych zemi,
a navic se potyka z pohledu konkurenceschop-
nosti ekonomiky s vysoce nezdravym pomé-
rem rozdéleni vydaji mezi zakladni a aplikovany
vyzkum. Navic je, v porovnani s nasimi hlavnimi
konkurenty, potravinarsky vyzkum a vyvoj v rovi-
né zakladniho vyzkumu dlouhodobé vniman jako
vyzkum ryze technologicky, ktery by mél byt piné
feSen a financovan podnikatelskou sférou.

Evropska komise tak reagovala na nutnost posi-
leni celoevropskych inovaénich procesl koncep-
ci evropskych technologickych platforem (ETP),
v jejichz ramci zainteresované strany klicovych
ekonomickych sektorll spole¢né pracuji na identi-

fikaci potfebnych inovaci, navrhuji vyzkumné pro-
gramy a implementuji jejich vysledky do praxe.
Z iniciativy Evropské konfederace potravinarské-
ho a napojového primyslu FOODDRINKEUROPE
(FDE) byla v roce 2005 ustavena Evropska tech-
nologicka platforma pro potraviny FOOD FOR
LIFE (ETP FOOD FOR LIFE), zastfesujici v ramci
potravinarského sektoru subjekty z oblasti statni
spravy, védy a vyzkumu, vyroby potravin i doda-
vatelskych sektorl. Tato platforma v soucas-
né dobé, charakteristické snahou zlepsit kvalitu
zivota cestou zdravé vyzivy a prispét ke zlepseni
zivotniho prostfedi vytvorfenim systému udrzitelné
produkce, reaguje na spotrebitelska ocekavani
bezpecnosti, etiky a udrzitelnosti potravinové pro-
dukce, které vytvareji dobry zaklad pro inovace.

Na rozdil od jinych sektord nevytvofil v pred-
chozim obdobi agro-potravinarsky sektor zadné
struktury, které by propojovaly jednotlivé zain-
teresované strany dohromady. Diky usili ¢len-
skych subjektti FOODDRINKEUROPE se podafilo
vytvofit zaklady ETP FOOD FOR LIFE ustavené
na zasedani 5. ¢ervence 2005 v Bruselu pod
zastitou komisafe pro védu a vyzkum Janeze
Potocnika. V navaznosti na tuto aktivitu se jevilo
jako logickeé vytvoreni dalSich struktur na ni napo-
jenych, a to na narodni Urovni, které propojuji
jednotlivé zainteresované strany a zajistuji jejich
provazanost v ramci celého evropského prosto-

ru. Vytvoreni této celoevropské struktury si daly
za cil potravinarské federace jednotlivych zemi,
za Ceskou republiku Potravinaiska komora CR
(PK CR). Celkovym cilem je dosahnout spolu-
prace odbornikll, spole¢nosti, véetné malych
a stfednich podnikd (MSP), a organizaci ve
¢lenskych zemich, asociovanych zemich a kan-
didatskych zemich takové podoby evropského
vyzkumného prostoru, ktery zajisti zvysené uziti
vysledkd védy a vyzkumu, podpofi konkurence-
schopnost a doda hmatatelné vysledky evrop-
skym obyvatellm. Takovym zplisobem je mozno
zajistit, ze Evropa bude jak svétovym leaderem
v inovacich podél celého potravinového fetézce,
tak i regionem, ktery nabizi vynikajici profesni
prilezitosti, zejména mladym lidem.

ETP FOOD FOR LIFE ve spolupraci s odbor-

niky ¢lenskych subjektd vypracovala zakladni
dokumenty:
#Vize“, ,Strategickou vyzkumnou agendu“ (SRA)
a ,Implementacéni plan“, které popisuiji cile, cesty
a prostiedky pro jejich dosazeni a které jsou pro-
mitany do obdobnych dokumentl jednotlivych
technologickych platforem (TP) ve ¢&lenskych
zemich. V roce 2012 pak byla schvalena inovo-
vana ,Strategicka vyzkumna a inova¢ni agenda“
(SRIA), ktera byla promitnuta i do SRA Ceské
technologické platformy pro potraviny (CTPP).

Vyro¢ni zprava 20
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CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

Ing. Miroslav Koberna, CSc., mistopredseda

Ceska technologicka platforma pro potraviny
(CTPP) ustavena v roce 2006 sdruzuje priimyslo-
vé podniky, sektorové organizace, prvovyrobce,
vyzkumné instituce, spotrebitelské organizace
a organy vefejné spravy za uUcelem vytvareni
spole¢nych vizi, zejména pro vyzkum, v potravi-
narském sektoru.

CTPP od pog&atku vychazi z aktivit a cilél Evropské
technologické platformy FOOD FOR LIFE, jejimz
je Potravinarska komora CR zakladajicim ¢lenem
a mezi které patfi:

- podporovat udrzitelny, Uspésny a konkurence-
schopny Cesky agro-potravinarsky pramysil;

- zajistovat SirSi zaméstnanost a podnikatel-
ské prilezitosti pro Ceskou republiku a celou
Evropu;

- zajistovat, aby se zdrava volba stala pro spo-
trebitele snadnou volbou;

- poskytovat oporu regulaci a podporovat vytva-
feni politiky na narodni i regionalni Urovni;

- pfispivat k udrzitelnému rozvoji v tuzemsku
i v Evropg;

- rozSifovat schopnost Ceského a evropského
agro-potravinarského prdmyslu vytvaret a vyu-
zivat trzni segmenty, které jsou méné citlivé na
cenovou konkurenci;

- podporovat pfistup ,,Od farmy po vidli¢ku“ pfi-
davajici hodnotu podél potravinového fetézce.

fidiciho vyboru

Kromé toho patfi mezi cile zajiStovat ucinnou
a udrzitelnou interakci mezi vSemi zaintereso-
vanymi stranami, prezentovat nové definovany
Strategicky vyzkumny a inovaéni plan (SRIA) pro
inovacni potravinafskou vyrobu, nabizet plan
implementace, ktery bude zahrnovat mobilizaci
zdroji na podporu celoevropského vyzkumu,
Skoleni, vzdélavani a Sifeni poznatkl na bazi
spoluprace, vytvaret u spotfebitell vétsi davéru
v potraviny a potravinarské vyrobky, vyznamné
snizovat naklady na potraviny pfispivajici ke
zlepSeni zdravi populace, rozsifovat dlouhodobé
pracovni pfilezitosti v ramci ¢eského a evropskeé-
ho potravinarstvi.

K napliiovani téchto cild pfijima CTPP kazdo-
ro¢né plan prace, jehoz obsahem je naplfiovani
spole¢né vize Ceské technologické platformy pro
potraviny spolu s dalSimi zainteresovanymi stran
z agro-potravinaiského primyslu a souvisejicich
odvétvi, véetné maloobchodu, vyzkumnych insti-
tuci, regulacnich organl a spotrebitelskych orga-
nizaci. Dlouhodoby akéni plan vychazejici z této
vize zahrnuje verejné a soukromé aktivity na
poli vyzkumu a vyvoje, Skoleni, vyuky, budovani
kapacit, fizeni inovaci a pozadovanych zafizeni.
CTPP pracuje s rozsahlymi komunikaénimi akti-
vitami se vSemi zainteresovanymi ¢leny i necleny
platformy (instituce, firmy apod.) a se spotrebi-

teli s cilem sjednoceni informaci a doporuceni
pro spottebitele. CTPP podporuje vyzkum, ktery
zvy$i ddvéru spotiebitele k potravindm, snizi
narodni a regionalni vydaje na zdravotnictvi,
prispéje k vyrobé potravin, ktera je ekonomicky,
ekologicky i socialné udrzitelna. CTPP se v tomto
sméru opird o komunikacni nastroje, kterymi
jsou jeji webové stranky, ¢asopis Svét potravin,
Poradenské centrum projektd a Skupina pro
efektivni komunikaci. Aktivni je rovnéz v oblasti
Ucasti na schvalovacich, administrativnich a roz-
hodovacich procesech spojenych s podporou
podnikani a vyzkumu poskytovanou statnimi
a jinymi institucemi

V oblasti vyzkumu navazuje CTPP na priori-
ty stanovené Evropské technologické platformy
(ETP) ,FOOD FOR LIFE", ktera stanovila obec-
ny ramec pro potravinarsky vyzkum do roku
2020. Obsah jednotlivych dokumentt CTPP se
postupné objevuje v fadé strategickych zamérd
a zasadni je, ze se stava partnerem fady vyznam-
nych instituci a jako neopominutelny partner
vystupuje napf. také v koncepci zemédélstvi
a potravinarstvi.

Diky nérodni podpore poskytované CTPP mini-
sterstvem zemédélstvi od roku 2008 se dafi rea-
lizovat publikacni a komunikaéni vystupy. Kromé



ucelené fady materialti ETP a CTPP byla publiko-
vana fada materidll pracovnich skupin a CTPP
sama se propaguje zejména v ¢asopise CZ Test,
nosti o své ¢innosti. Vyznamny byl i podil v u¢asti
na seminafich a konferencich v pribéhu roku,
ktery trvale zvySuje povédomi o CTPP u relevant-
nich osob stejné tak jako informace zajistované
na samostatnych webovych strankach CTPP na
adrese www.ctpp.cz.

CTPP aktivné spolupracuje s odborem pro
védu a vyzkum ministerstva zemédélstvi v ramci
Koncepce zemédélského vyzkumu a pfi realizaci
rezortniho vyzkumného programu aplikovaného
vyzkumu Ministerstva zemédélstvi na obdobi
2017-2025 — ZEME i s Akademii zemé&délskych
véd a podilela se na formulovani priorit a smérd
potravinarského vyzkumu, které byly minister-
stvem i Radou vlady pfijaty. V soucasnosti se
zpracovava Koncepce vyzkumu, vyvoje a inovaci
Ministerstva zemédélstvi na léta 2023 - 2032.

Tyto priority se prenaseji prostfednictvim
setkani vedeni CTPP s ministrem zemé&délstvi
i na dalsi sektorova ministerstva s odpovédnosti
v oblasti potravinarské vyroby a spotieby. CTPP
ma rovnéz svého zastupce v poradnich a hodno-
titelskych komisich ministerstva ¢innych v oblasti
védy a vyzkumu.
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Priority CTPP v roce 2022 byly stanoveny
nasledovné:

Priorita ,,Vyzivova politika“:
¢ Reformulace potravin
¢ Komoditni témata (maso, mléko, obiloviny)

Priorita ,,Kvalita potravin“:

¢ Membranové procesy

o Ceské cechovni normy

e Technologie v potravinarstvi

Priorita ,,Bezpeénost potravin a divéra
spotiebitele*:

¢ Antibiotika v potravinach

e Bezpecénost potravin

* Problémové kontaminanty a alkohol

Priorita ,,Udrzitelna a eticka produkce*:
e Dvoji kvalita

e Potravinovy odpad a plytvani potravinami
e Udrzitelna vyroba a spotfeba

Priorita ,,Komunikace s vefejnosti:

¢ Vychova déti ke zdravému Zivotnimu stylu
»V rytmu zdravi“

¢ Informovani spotfebitele a testy potravin
,CZ Test”

e Aktivity na socidlnich sitich
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PLNENI PLANU CINNOSTI CTPP ZA ROK 2022

VNITRNI CINNOST
13.4.2022
Plenarni zasedani

Dal$im bodem byly volby do Ridiciho vyboru CTPP.
Pan feditel Koberna seznamil pfitomné s navrzeny-
mi nominacemi za akademickou sféru, zpracovatele
a ostatni. Dale informoval o ukon&eni aktivni ¢innosti
Ing. Payera, sou¢asného predsedy vyboru a podé-
koval mu za skvélou spolupraci ve dvou volebnich
obdobich. Pocet ¢lend nové navrzeného vyboru je
18. VSichni pfitomni navrzeni ¢lenové se predstavili.
Omluveni byli tfi kandidati a to z dfvodu vyuky na
vysokych Skolach a sluzebni cesty. VSichni navrzeni
Clenové byli jednomysiné zvoleni. Seznam ¢lend
fidiciho vyboru je pfilohou zapisu.

Ridici vybor

RIDICI VYBOR Ceské technologické platformy pro
potraviny termin konani: 9. brezna 2022, 14,00 hod.,
zasedaci mistnost PK CR

RIDICi VYBOR Ceské technologické platformy pro
potraviny termin konani: 11. kvétna 2022, 14,00 hod.,
zasedaci mistnost PK CR

Zakladnim bodem jednani byla volba predsedy
a mistopredsedd fidiciho vyboru. Ing. Koberna
navrhl jako predsedkyni Mgr. Pavlinu Kalousovou,
s timto navrhem vSichni pfitomni ¢lenové vyboru
souhlasili.

Jako mistopredsedu pro védu a vyzkum navrhl Ing.
Koberna prof. Melzocha, ktery tuto funkci zastaval
v minulém volebni obdobi a bude také navrzen jako
pfedseda vyboru pro védu, vyzkum a inovace pfi
CTPP.

Druhym mistopredsedou je funkce mistopfedsedy
pro zahrani¢ni styky, kde tuto funkci zastaval radu
let Ing. Koberna, ktery nyni tuto funkci dal k dis-
pozici ¢lendim. Ing. Mikoska navrhl, aby tuto funkci
i dale zastaval Ing. Koberna vzhledem k jeho boha-
tym zkuSenostem se zahraniéni spolupraci. Pfitomni
Clenové tento navrh podpofili a Ing. Koberna byl
jednomysiné zvolen. Dale Ing. Koberna navrhl
Ing. Gabrovskou jako tajemnici fidiciho vyboru (tato
funkce v minulosti nebyla), ¢lenové tento navrh také
podpofili a Ing. Gabrovska byla zvolena tajemnici
fidiciho vyboru.

RIDICI VYBOR Ceské technologické platfor-
my pro potraviny termin konani: 11. fijna 2022,
13,00 hod., zasedaci mistnost Potravinarského
pavilonu FFAPPZ - CzU, Sidlistni, 165 00 Praha —
Lysolaje.




PRIORITY

V hodnoceném roce pokra¢ovala hlavni odbor-
na ¢innost v ramci jednotlivych priorit uvedenych
v kapitole 2 na urovni &tyf vybor(l a pracovnich
skupin. Ke konci roku 2022 pracovalo celkem
9 pracovnich skupin, které byly v nékterych pfipadech
Clenény do dvou casti nebo mély svoji zrcadlovou
skupinu na PK CR, obdobné jako védecky vybor.

VYBOR PRO VYZIVOVOU POLITIKU -
PLATFORMA PRO REFORMULACE

1) Pracovni skupina Platforma pro reformulace
potravin

Platforma pro reformulace pii Ceské technologické

platformé pro potraviny vznikla v roce 2016 a od

této doby dochazi nejen k plnéni zavazk( v ramci

~Deseti pilifd vyzivové politiky“ ale také k fadé aktivit,

a predevsim zlepSovani nutri¢niho sloZeni potravin.

Tradiné probéhla Sesta vyro€ni konference
Platformy pro reformulace pti Ceské technologic-
ké platformé pro potraviny, kterd se konala dne
15. zafi 2022 v Ballingové sale Narodni technické
knihovny v Praze.

Zastitu nad konanim konference prevzali: ministr
zemédélstvi Ing. Zdenék Nekula, ministr zdravotnic-
tvi prof. MUDr. Vlastimil Valek, CSc., MBA, EBIR,
a predseda Viyboru pro zdravotnictvi PSP CR doc.
MUDr. Bohuslav Svoboda, CSc. a ministr pro evrop-

ské zélezitosti doc. PhDr. Mikulas Bek, Ph.D. v ramci
Predsednictvi Ceské republiky v Radé EU 2022.

V uvodu vystoupila a pfivitala pfitomné Ing. Hana
Langrova, predsedkyné Platformy pro reformulace,
ktera po celou dobu konferenci moderovala. Ing.
Dana Vecerova, prezidentka Potravinafské komory
CR nasledné uvitala pfitomné a uvedla, Ze v loriském
roce jsme se zaméfili na roli vyrobcll potravin v rdmci
zdravého zivotniho stylu a budoucnost reformulaci.
Uvedli jsme také novou databazi reformulovanych
potravin a napojd, jako jednu z cest, jak pfiblizit
reformulované tedy vylepSené vyrobky spotiebite-
Iim a vyhlasili vysledky 9. roéniku soutéze Cena
Potravinaiské komory CR o nejlepsi inovativni potra-
vinarsky vyrobek roku. | v téchto ¢innostech nadale
pokracujeme. Doplnila, ze vSechny aktivity vyrobcl
potravin jsou zasluzné, ale zasadni je, aby s nimi
spotrebitel umél nalozit. Dllezita je pravé edukace
spotrebitele. Z prlzkum( zaméfenych na znaceni
potravin stale vyplyva, zZe nutri¢ni a vyzivova gramot-
nost spotrebiteldl neni uspokojiva. Spotfebitelé maji
mnohdy jen kusé informace o konkrétnich vyrobcich
a jejich slozeni, v drtivé vétsiné nevi, jaké informace
jsou povinné, jaké dobrovolné a jak s nimi déle nalo-
zit, neumi vyhodnotit vyZivové udaje, které najdou na
obalech potravin, Uroven znalosti o vyzivé a potravi-
nach obecné je stale nedostate¢na.

Konference nabidla Uc¢astniklim 4 bloky, Potraviny
pro spotiebitele, Edukace, vyziva a spotiebitel,
Edukace, vyziva a détska populace a Vyrobci a spo-
trebitel.
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Uvodem ministr zemédélstvi, Ing. Nekula pozdravil
Ucastniky konference prostrednictvim videa. Té€si ho
zajem o tuto konferenci a uved|, ze reformulace jsou
jednou z cest, jak pfedchazet civilizacnim chorobam.
Téma zhodnotil jako dllezité. Néasledné vystoupili
zahrani¢ni hosté z ltdlie a Francie, ktefi predstavili
jejich vyzivovou politiku a predstavili a zhodnotili
vyzivové systémy, které se dostavaji do popredi
zajmu (NutriScore, Nutrinform Battery) a pomahaiji
spotiebitelim s vybérem potravin. Vliv potravin na
zdravi dale predstavila pani profesorka Adamkova,
ukazala pfiklady potravin, které jsou vhodné/
nevhodné pro danou skupinu spotiebiteld. Potraviny
mame vhodné/nevhodné, nikoliv "zdravé/nezdravé".
Prispévkem pfispéla také naméstkyné pro ochranu
a podporu vefejného zdravi - hlavni hygieniéka CR
Pavla Svrinova, ktera se zaméfila predevSim na
prevenci a aktivity organ(i ochrany vefejného zdravi.

Ve druhém bloku konference predstavily autorky
novou publikaci PK CR a CTPP "Vyzivové Udaje
na obalech potravin - jak je Cist a jak jim rozumét".
Tento blok se zaméfil pfedevsim na vyznam vzdéla-
vani v oblasti vyzivy. V této navaznosti bylo pouka-
zano na to, jak informace na obalech ovliviiuji jidel-
ni¢ek spotfebitele a jakou formou miZe spotiebitel
ziskat adekvatni nutriéni navyky a jak ho motivovat
ke zdravému zivotnimu stylu. Tohoto bloku se zhos-
tili nutriéni terapeutky, které prezentovaly prfedevsim
zkusenosti z praxe.

Treti blok se zaméfil na vyzivu a vzdélavani u déti.
Tohoto bloku se U&astnili zastupci MSMT, ktefi




nastinili Gcastnikim pohled na vzdélavani déti
k potravinam, vyzivé a zdravém zivotnim stylu
v edukaénim procesu. Predstavena byla také edu-
kativni soutéz PK CR a CTPP "V rytmu zdravi"
zaméfena na déti. Uplatnéni tohoto projektu ve
$kolském systému predstavila konkrétni ZS, ktera
je soucasti tohoto projektu. S problematikou vyzivy
déti ucastniky seznamila také nutri¢ni tereapeutka,
Véra Bohacova, ktera se této problematika vénuje
jiz dlouhodobé.

Ctvrty blok se vénoval vyrobclim a jejich stra-
tegiim, zdvazklm v oblasti vyZzivy. Pozornost byla
vénovana také projektim spoleénosti, které cili
na vzdélavani spotrebitelll o vyvazeném Zivotnim
stylu. Vystoupili zastupci spoleénosti Nestlé Cesko,
Madeta, Emco, Bidfood Czech Republic a Danone.

Ugastnici se v pribéhu konference seznamili
s novou publikaci CTPP pod nazvem "VyZivové
Udaje na obalech potravin - jak je Cist a jak jim
rozumét". Na strankach broZury se tak docetli o roli
jednotlivych Zivin, a to jak makronutrientd (bilkoviny,
sacharidy, tuky), tak také vitamind a mikronutrien-
td (mineralni latky, stopové prvky), jejich zdrojich
a vlivu na organismus. Po precteni brozury méli
moznost ziskat nahled, jaké potraviny a jak vhodné
kombinovat, aby strava byla pestra a zarover odpo-
vidala zasadam pestré vyvazené stravy a zdravého
zivotniho stylu.

- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

Platforma pro reformulace letos vyhlasila vysledky
jiz 9. ro¢niku soutéze Cena Potravinaiské komo-
ry CR o nejlepsi inovativni potravinafsky vyrobek
roku. Do soutéZe se prihlasilo celkem 30 spole¢-
nosti a 83 potravinarskych vyrobk( véetné oball.
V letoSnim rocniku byly pfihlaSeny poprvé privatni
znacky obchodnich fetézcl, které vyrabi tuzemsti
vyrobci. Prihlasily se spoleénosti rliznych velikosti
od mikropodnikd az po velké podniky. Hodnoceni
probéhlo v nasledujicich kategoriich: Reformulace
roku, Bezpecnost a kvalita potravin a Potraviny
pro zvlastni vyzivu. Hodnoceni probéhlo ve dvou
skupinach, a to ve skupiné vyrobcl, ktefi jsou
mikropodnikem nebo malym podnikem a vyrobcd,
ktefi jsou stfednim a velkym podnikem a to pro
kategorie Bezpecnost a kvalita potravin a Potraviny
pro zvlastni vyzivu. V kategorii Reformulace roku
byly pfihlaSeny jen stfedni a velké podniky. Vyrobky
byly hodnoceny postupné podle kategorii a podle
abecedniho seznamu spole¢nosti. V pribéhu hod-
noceni komise prefadila nékteré vyrobky do jinych
kategorii, neZ vyrobce plvodné zvolil.

Cena Potravinafské komory CR za nejlep$i inova-
tivni vyrobek byla za rok 2022 odbornou komisi udé-
lena v kategorii Reformulace roku skupiné vyrobk
Mlynaiské Fada peéiva od spoleénosti Albert Ceska
republika, s.r.o. zahrnuijici:

Chléb mlynarsky zitny 500 g,
Rohlik mlynarsky zitny 60 g,
a Mlynarska veka 400 g.

V kategorii Bezpecnost a kvalita potravin byly
ocenény rybi kulicky od spole¢nosti TILAPIA s.r.o.
a Vyzraly steak z veprové krkovice a Vyzraly steak
z veprové pecené od spolecnosti Uzeniny Pribram, a.s..

V kategorii Potraviny pro zvlastni vyzivu
Bezlepkova Anezka/MVDr. Pavel Vasut
Bezlepkovy frgal s hruskovou naplni
a IREKS ENZYMA s.r.o. Bezlepkovy dalamanek
Décko Plus.

Kompletni vysledky jsou na strané 27.

P¥i reformulacich vSak ¢eka na
vyrobce i jedno vyrazné omezeni.
Platna evropska legislativa umoz-
fuje informovat o snizeni ur&itych
zivin az pokud konkrétni zména
dosahne 30 %. Pokud vyrobce
potravin snizi napfiklad obsah
cukru v konkrétnim vyrobku o 20 % a to neni malo,
nemUze o této skutecnosti informovat ani na obalu

produktu ani prostfednictvim dalSich komunikaénich
kanalll, napfiklad reklamy, ale i na internetovych
strankach ¢i socidlnich sitich. Toto nafizeni tedy
umoznuje vyrobclm komunikovat snizeni urditych
zivin az pfi dosazeni limitu snizeni 30 %. Takova
Uprava receptury je vSak v praxi velmi problematic-
kd, protoze tak razantni snizeni by spotfebitel velmi
tézko akceptoval. Vyrobci proto spiSe pfistupuiji
k postupnému snizovani mnozstvi zivin, coz vSak



nemohou uvadét ani na obalu vyrobku, ani v dal-
Sich materidlech. A to mnohdy vyrobce od inovaci
a reformulaci odrazuje. Pfekazek neni malo, a proto
je tfeba vyrobce dale motivovat a podporovat, aby
svoje vyrobky i nadale reformulovaly, tj. zlepSovali.
Platforma pro reformulace hleda cesty, kterymi
mohou vyrobci legalné spotrebitele upozornit na
vylepSené slozeni vyrobku. Jednou z moznosti je
pravé oteviena Databaze reformulovanych potra-
vin a napoju. ,Jsem velmi rada, Ze ji dnes mlzeme
predstavit odborné i laické vefejnosti. Databaze
poskytuje aktualni pfehled o reformulovanych vyrob-
cich, v databazi lze vyhledavat podle vyrobce,
kategorie vyrobku a typu reformulace, napf. snize-
ni obsahu cukru. V databazi také najdete slozeni
vyrobku pred reformulaci a po reformulaci®, vysvét-
luje Hana Langrova, predsedkyné Vyboru pro vyZzi-
vovou politiku / Platformy pro reformulace. Databazi
naleznete na webovych strankach www.reformlace.
cz. Na zavér je tfeba dodat, Ze Evropska komise
bude hledat dalsi pfilezitosti k pfechodu ke zdravé-
mu stravovani. Strategie od zemédélce ke spotre-
biteli predstavuje pfilezitost pro zlepseni zivotniho
stylu, zdravi a Zivotniho prostfedi. Pokud vytvofime
pfiznivé potravinové prostredi, které usnadni volbu
zdravého a udrzitelného stravovani, napomize to
zdravi a kvalité Zivota spottebitell a snizi se naklady
na zdravotni péci v celé spole¢nosti.

Vice informaci o projektech Platformy pro refor-
mulace na www.reformulace.cz

Projekt V rytmu zdravi

27. 9. 2021 oteviela PK CR novou soutéz ,V rytmu
zdravi“. Tato soutéZz navazuje na predchazejici a je
jiz Cisté v rezii komory. Projekt ma opét pét lekci, ale
jejich obsah je upraven stavajicimu nazoru odborni-
kll na vyZivu, je vyuZzita pyramida vyZivy ministerstva
zdravotnictvi a lekce obsahuji téma nakupova-
ni, skladovani, zpracovani a plytvani potravinami
(v souladu se Strategii WHO 5 kli¢l pro prevenci ali-
mentarnich onemocnéni), udrzitelnost a néktera loga
na potravinach. Soutéz byla ukon¢ena v Unoru 2022.

Prvni roénik V rytmu zdravi je UspéSné za nami.
Do internetové soutéze pro zaky 5. tfid zakladnich
Skol se v letoSnim roce zaregistrovalo celkem 74
tfid, 100 ugitelll a 981 zakd z celé Ceské republiky.
Vzdélavaci kurz spravného zivotniho stylu navazuje
na ¢trnact ro¢nikh projektu Hravé Zij zdravé, ktery
Potravinaiska komora Ceské republiky (PK CR)
a Ceska technologicka platforma pro potraviny
(CTPP) realizovala s dal$imi partnery v minulych
letech. Celkem pro devét tfid, z kazdého kraje repub-
liky jednu, mame pfipraveny vécné dary od ¢lenlti PK
CR a nasich dalSich partnerd. Nejlepsi tfidou se
stala ZS Tii sekery z Karlovarského kraje, druhou
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pFiku obsadila ZS Dobfikov u Vysokého Myta
z Pardubického kraje a treti misto ma v kapse 7S
Komna z Bojkovic ve Zlinském kraji. Posledné jme-
novana se umistila mezi prvni ,trojkou” jiz v loriském
roce. Podékovani a gratulace vSak patfi v§em détem
i uGiteldm, ktefi se soutéze ucéastnili. Minulé obdobi,
zejména z ddvodu covidovych opatfeni, zamavalo
nejen s pohybovymi aktivitami celé populace. Znovu
se ukazala dlleZitost domaciho stravovani a s tim
souvisi i celkova udrzitelnost, coz je téma, kterému
se chceme v nejblizsi dobé vénovat. Proto jsme se
rozhodli u€init zasadni zménu i v naSem kurzu vcet-
né soutéze,” prozrazuje Dana Gabrovska, vedouci
projektu z PK CR. ,Doplnili jsme praktické informace
a videa“, dodava Gabrovska.

»Novy internetovy vzdélavaci kurz se soutézi pro
#aky 5. tfid ZS V rytmu zdravi, ma hlavné informovat
a motivovat k udrzitelnému a inteligentnimu zacha-
zeni s potravinami,”“ vysvétluje Magda Hruba, odbor-

Zlinsky Zakladni $kola Komna 169
Ustecky Zékladni $kola Skolska 196,
Budyné nad Ohfi
Olomoucky Zakladni 8kola Cernotin 56
Vysoc¢ina Zakladni Skola Jifice 44

Jihomoravsky Zakladni 8kola 1. stupen Masarykova

167, HruSovany u Brna

StfedoCesky Zakladni kola T. G. M. Skolni 556/11,
Podébrady
Kralovéhradecky Zakladni Skola Lovc€ice 73




na administratorka projektu a souCasné dodava,
»,chceme to délat moderné, hravé a zabavné.“ V péti
samostatnych lekcich Zaci poznavaji zasady, jak Zzit
aktivni zivot Setrny k na$i planeté, zapojuji se i do
spole¢nych projektd a ukold. Kurz véetné soutéze
ma za cil podporovat kolektivniho ducha, tedy mit
chut spole¢né tvorit. Odbornym podkladem pro
kurz je vyzivova pyramida Ministerstva zdravotnic-
tvi. O tu se opiraji jak potravinafi, tak vyzivovi porad-
ci. Odbornym garantem projektu je Sekce nutri¢nich
terapeutt pfi Ceské asociaci sester. V zafi 2022
jsme spustili 2. roénik V rytmu zdravi. Do kurzu se
mohou nesoutézné zapojit i dali zajemci z fad Zaka
i studentl dalSich ro¢nik( i laicka verejnost.

- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

2) Pracovni skupina pro mléko

Clenové pracovni skupiny pro mléko se zabyva-
li aktualni problematikou mlékarenského pramy-
slu (kvalita vyrobkd, rostlinné imitace mlécnych
vyrobkl, ekologické dopady, obalové materidly
apod.) V pribéhu celého roku se ¢lenové skupiny
zucCastnovali senzorickych hodnoceni miékaren-
skych vyrobkd a podileli se na zpracovani textd
k témto hodnocenim. Byly rovnéz revidovany pra-
covni listy v ramci akce ,V rytmu zdravi“. Clenové
skupiny poskytovali odborné konzultace vyrobnim
spolec¢nostem v oblasti vyvoje novych vyrobkd,
doplitkdl stravy a kontroly kvality. Clenové skupiny
se Ucastnili jako prednésejici na vyroCni konferenci
Vyboru pro kvalitu potravin s nazvem Nové trendy
v potravinarstvi, ktera se konala 7. prosince 2022.

3) Pracovni skupina Obiloviny v lidské vyzivé

Pracovni skupina ,,Obiloviny v lidské vyzivé“ zacle-
néna do Vyboru pro vyzivovou politiku pokraCovala
v tématech a pracovni &innosti schvalené na rok
2022. V pribéhu roku probihala aktivni emailova
korespondence a diskuse ¢lenl skupiny k aktudlné
feSenym tématlim. Informace o spolupraci s PK CR
v ramci CTPP byla také zmifiovana na nejriiznéjich
akcich.

4) Pracovni skupina pro maso

Pracovni skupina pro maso se pravidelné vénu-
je analyzam trhu, a to i s alternativnimi vyrobky
a imitacemi masnych vyrobk(. Tento trh postupné
roste a na trh vstupuji nové produkty. Cilem prace
je poskytnout prehled o nabidce alternativ masa
a masnych vyrobkd na ¢eském trhu z hlediska jejich
nutriéniho, mikrobiologického slozeni a zakladnich
texturnich parametr( véetné histologické struktury.

VYBOR PRO BEZPECNOST POTRAVIN
A DUVERU SPOTREBITELU

5) Pracovni skupina Alkohol zodpovédné

Pracovni skupina i nadale diskutovala dopadim
pandemie covid-19 na odvétvi alkoholickych napo-
ja. Déle diskutovala statistické zpravy o spotfebé
alkoholu, ktera opét zvySila, zejména v mladsSich
vékovych kategoriich a u zen celkové. DalSimi téma-
ty jsou Akéni plan Ceské republiky na snizeni kon-
zumace alkoholu, pfiprava argumentace v otazce
zavadéjicich Udajd WHO o spotiebé alkoholu v CR
a pfiprava a diskuse nad navrhem preventivnich
opatreni proti zneuzivani alkoholu. Pracovni skupi-
na Alkohol zodpovédné dale pracovala na pfipravé
spole¢ného postupu v oblasti vyroby a prodeje alko-
holickych ndpojd, na pfipominkach k Evropském
planu boje proti rakoviné, omezeni nebo zakazu



reklamy alkoholickych napojd a metodikach propoc-
t0 spotreby alkoholickych napojt v CR podle rliz-
nych zdroji. V rdmci revize nafizeni pro oznacovani
potravin dojde také pravdépodobné na zménu pra-
videl oznaCovani alkoholickych napojl, ktera stanovi
povinny seznam slozek a nutriéni Udaje.

6) Pracovni skupina pro bezpec¢nost potravin

Pracovni skupina se vénuje aktualnim otazkam bez-
pecnosti potravin a pfipravuje odborné publikace pro
laickou i odbornou vefejnost.

7) Pracovni skupina pro antibiotika

Clenové pracovni skupiny projednali strategické
dokumenty tykajici se antimikrobik a antimikrobni
rezistence — Strategie F2F, narodni strategie bez-
pecnosti potravin a vyzivy 2030. Pracovni skupina se
dale aktivné podili na pripravé strategického planu
pro novou Spole¢nou zemédélskou politiku v oblasti
redukce spotfeby antimikrobik v CR.

VSechny skupiny prezentovaly praci a vysledky na
Vyroéni konferenci CTPP dne 13. dubna 2022.

VYBOR PRO UDRZITELNY ROZVOJ A ETICKOU
PRODUKCI

Clenové Ceské technologické platformy pro potravi-
ny a Potravinafské komory CR zaloZili vybor v polo-
viné roku 2018 v ramci priority E. Udrzitelna pro-
dukce potravin. Jeho naplni je feSeni témat z oblasti
udrzitelnosti, ktera se stava pro potravinare stale
ného rozvoje, zejména motivuje k zachovani a tvor-
bé udrzitelného rlstu a pozadavk( spotiebiteld, tj.
poskytovani zdravéjSich a udrzitelngjSich potravin.
Ve spolupraci s akademickou obci a pfislusnymi
ministerstvy vzdélava verejnost zejména v oblas-
tech udrzitelné produkce potravin, udrzitelného
potravinové systému, digitalizace vyroby a cirkularni
ekonomiky. Clenové vyboru se dlouhodobé zabyvaijf
aktualnimi legislativnimi tématy pfichazejicimi z EU,
jako nekalé obchodni praktiky v dodavatelsko-odbé-
ratelskych vztazich véetné zakona o vyznamné trzni
sile, nebo dvoji kvalitou vyrobkl. V této navaznosti
dne 10. listopadu 2022 se ve velkém sale Narodniho
zemédélského muzea Praha konala druha vyroéni
konference Vyboru pro udrzitelnou a etickou produk-
ci pti Ceské technologické platformé pro potraviny
s ndzvem Cesta potravinafského primyslu smérem
k udrzitelnosti. Konference probéhla jako doprovod-
na akce v ramci predsednictvi CR v Radé EU.
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Zména klimatu a zhorSovani Zivotniho prostre-
di jsou existen¢ni hrozbou nejen pro Evropu, ale
pro cely svét. K prekonani téchto vyzev pfijala EU
Evropskou zelenou dohodu, ktera si klade za cil
pfeménit EU v moderni, na zdroje efektivni a konku-
renceschopné hospodarstvi. Za kliCovou oblast této
transformace je povazovan rovnéz cely potravinovy
systém. Pro oblast potravin Evropska komise vytvo-
fila Strategii Farm to Fork, ktera zacina byt postupné
naplhovana konkrétnimi legislativnimi akty. V EU
neexistuje specializovany predpis, ktery by jedno-
znacné definoval problematiku udrzitelnosti potravin.
Strategie je tak postupné naplfiovana jednotlivymi
pravnimi akty, pfi¢emz se Evropska komise snazi
zaClenit udrzitelnost do vSech politik tykajicich se
potravin. Mnohé konkrétni navrhy vSak nebyly dopo-
sud prezentovany a probihaji stale diskuse o sprav-
nych feSenich na rlznych urovnich. Na vyroéni
konferenci Vyboru pro udrzitelnou a etickou produkci
pii Ceské technologické platformé pro potraviny
a Potravinaiské komore CR proto byly predstaveny
pohledy vybranych aktérd potravinového systému.
Prezentovany byly jak nazory Ceskych, tak evrop-
skych organizaci. V dalSi ¢asti programu pak byly
predstaveny konkrétni projekty a aplikace z praxe.
Cilem konference bylo seznamit odbornou a Sirokou
verejnost nejen s tématem udrzitelnosti v potravinar-
stvi, ale také inspirovat podniky k Géinnym kroklm
v této oblasti.




Ve 4 blocich Udrzitelnost v potravinarstvi,
Evropsky pohled na udrzitelnost, Projekty v oblasti
udrzitelnosti a Vyrobci a udrzitelnost se predstavili
zastupci statni spravy, univerzit i vyrobcl potravin
a diskutovali zejména o problematikach udrzitelné-
ho zemédélstvi, potravinarstvi, vodni, energetické
a odpadové hospodarstvi, aktualni pohledy na cir-
kularni ekonomiku, odpadi a oball, greenwashing,
ekodesign a dalSich. Mezi zajimavé zahrani¢ni hosty
konference patfili Silvia Lofrese, FoodDrinkEurope,
Sévrine Teixeira Pereira EU Public Affairs and
Communication nebo Francoise Gorga, Association
Nationale des Industries Alimentaires.

V bloku vyrobcl prezentovali svoje zku$enosti
s udrzitelnosti zastupci firem Mondelez, Nestlé
Cesko, Danone, Orkla Foods Cesko a Slovensko,
UNILEVER CR, Plzefisky Prazdroj, Tereos TTD
a Phillip Morris CR.

VYBOR PRO KVALITU POTRAVIN

Jednani vyboru se konalo 10. Unora 2022
a 16. listopadu 2022.

8) Pracovni skupina pro obchod a marketing
(Kvalita potravin)

Potravinaiska komora Ceské republiky a Ceska
technologicka platforma pro potraviny spravuje od
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roku 2015 systém &eskych cechovnich norem pro
kvalitni potraviny. V roce 2017 byl tento systém
zafazen na seznam dobrovolnych narodnich zna-
Cek kvality, presnéji dobrovolny systém certifikace
zemédélskych produktll v souladu s pozadavky
Sdéleni Komise — Obecné zasady osvédcenych
postupll EU k dobrovolnym systémim certifika-
ce pro zemédélské produkty a potraviny (2010/C
341/04)

Systém Ceskych cechovnich norem je odpovédi
vyrobcl potravin a napojd na dlouhodobé pfipomin-
ky odborné i spotrebitelské vefejnosti k neexistenci
standard(l kvality. Po zruSeni zévaznosti ¢eskoslo-
venskych statnich norem vzniklo faktické legislativni
vakuum, které bylo kompenzovano legislativou po
roce 1997 jen z €asti. Systém Ceskych cechovnich
norem nabizi feSeni, které jednoznacné definuje
kvalitativni pozadavky pro Siroké portfolio potra-
vin a usnadni tak orientaci spotfebitele a partner(
v dodavatelsko-odbératelském vztahu.

Ceska cechovni norma ma byt zakladni normou,
ktera stanovi kvalitativni parametry potraviny, pro
niz byla zpracovana a z niz vyplyvaji nadstandardni
parametry, kterymi se dana potravina lisi od jinych
srovnatelnych potravin uvadénych na trh. Systém
gaste¢né vychazi z plivodniho systému CSN a ON
a pro jednotlivé potraviny definuje konkrétni povolené
vyrobni postupy a kvalitativni znaky, které jsou kon-
trolovatelné. Hlavnim cilem této aktivity je zachovat
tradiéni pohled na vyrobu a zpracovani potravin.

Zaroven vsak tento koncept nema vylouéit rozumné
inovace, které vedou k zachovani dobré vyzivo-
vé hodnoty nebo zlepSeni bezpecnosti potravin.
Nékolikastupriovy a nezavisly systém tvorby norem,
do kterého vstupuji jak vyrobci a zpracovatelé tak
dozorové organy a akademicti pracovnici, garantuje,
Ze ve jménu inovaci nedochazi ke zhorSeni kvality
a tradi¢niho zplsobu vnimani jednotlivych potravin
a vyrobnich technologii. Vzhledem ke skute¢nosti, ze
jsou pro jednotlivé vyrobky jednoznac¢né definované
kvalitativni znaky a vyrobni postupy, je vytvoreny pro-
stor pro dozorové organy (Statni veterinarni sprava
a Statni zemédélska a potravinarska inspekce), které
tak mohou provadét kontrolu dodrzovani pravidel.

Ceské cechovni normy definuji povinné slozky,
pfipustné a nepfipustné slozky, minimalni obsahy
kliCovych sloZzek, vyrobni postupy a kontrolovatelné
znaky hotovych vyrobk{ véetné postupd pro kontrolu.

Priklady nadstandardnich parametr:

MASNE VYROBKY: Vy$si obsah masa, niz&i obsah
tuku, vyS8Si obsah Gistych svalovych bilkovin, zakaz
pouziti latek zvyrazrujicich chut a vini a E 120,
zakaz pouziti strojné oddéleného masa, omezeni
pfidatnych latek.

MLECNE VYROBKY: u syri — minimalni doba zran,
omezeni a zakaz pridatnych latek, jako surovina je



pouzito mléko odpovidajici CCN na syrové kravské
mléko; zdkaz pouziti nékterych pridatnych latek;
u jogurtll - podminka pouziti obou mikroorganismd
jogurtovych kultur v uréeném poméru; u ochucenych
ovocnych jogurtl — minimalni podil ovocné slozky;
u tradiéniho pomazankového — pfi pouziti ochucujici
slozky Sunka Ize pouzit pouze Sunku nejvyssi jakosti
nebo Sunku vybérovou.

PEKARSKE VYROBKY: omezeni nebo zakaz pfidat-
nych latek, vyssi obsah zitné mouky u zitno-pSenic-
nych vyrobkd, vy$si obsah jinych obilovin nez psenice
a Zita, lusténin nebo olejnin u vicerznnych vyrobkd nez
udava legislativa, preference kvasti a omladku; vyuzi-
vani zapar, zavarek a mék&enych zrn.

LAHUDKARSKE VYROBKY: zdkaz pouziti bar-
viv, sladidel s vyjimkou cukru, zakaz pouziti méné
hodnotnych (palmovych, kokosovych tukd, ¢aste¢né
ztuzenych tukd); definovana mnoZstvi hlavnich sloZek.

COKOLADY: vy$&i obsah celkové kakaové susiny,
kakaového masla, mlééného tuku nez udava legisla-
tiva; omezeni pouziti jinych rostlinnych a zivocisnych
tukd; zdkaz pouZiti jinych aromat nez pfirodnich.

RYBY A VYROBKY Z NICH:
SLADKOVODNI RYBY: Odchov ryb probiha v polo-

intenzivnich podminkach rybni¢niho prostfedi nebo
v akvakultufe na tizemi Ceské republiky

MORSKE RYBY: celkovy podil 100 % ryby; seafro-
zen kvalita, minimalné zabaleno v Ceské republice;
nepfipustné slozky: jedla sdl v obsahu vy$$im nez
je pfirozeny vyskyt, pfidana voda, potravinarska
aditiva, mleta rybi svalovina. V pfipadé filet se nepfi-
pousti skladané, &i formované filety. Nepfipousti se
surovina splfiujici definici ,,ze spojovanych kousk
rybiho masa“.

KECUPY: vyssi podil susiny vnesené rajéatovou
surovinou ve srovnani s podilem danym legislativou
pro ke€upy ,Extra“, ,,Prima“ nebo ,Special®.

MODRY MAK, MODRY MAK MLETY - povinnou
sloZzkou jsou semena jednoleté formy maku setého
modrosemenného (Papaver somniferum L.), olejného
typu, ziskdvana z potravinafskych odrdd registrova-
nych v CR (aktudln& zapsanych ve Statni odrlidové
knize), a navic se tyka odrtd Major, Opal, Gerlach,
Orfeus, které nejsou vyjmenované ve Statni odriido-
vé knize. V nadstandardu je uvedena produkce v CR
a zakaz pouziti farmaceutického maku.

ZVERINA: vyjmenované partie masa, podminky
technologického zpracovani, podrobné nadstan-
dardni parametry napf.: vstupuijici surovina je dopro-
vazena ,listkem o plvodu zvére“. To zajiStuje, Ze
zvéfina bylo ulovena na izemi CR. Uloveny kus musi
byt oznacen nesnimatelnou plombou a &islo plomby
musi byt uvedeno na doprovazejicim listku o plvodu
zvére. Plomba je po zpracovani uloveného téla ucho-
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vavana nejméné jeden rok po skonceni udrznosti,
tj. po uplynuti data spotfeby/minimalni trvanlivosti
vyrobku. Maso je nabizeno pouze v kuchyriské Upra-
vé s tukovym krytim do vy$e 1 mm pfipustného do
15 % plochy.

Maso z kusU stfelenych na mékko nesmi byt pouzito.

VIZOVICKE SLIVOVICE - Slivovicovy destilat pravy
vyrobeny ze Svestek vypéstovanych v mikroregionu
»Vizovicko"; nepfipustné slozky: lih rafinovany zemé-
délského plvodu, barviva a aromata

BALENE VODY, KROME PRIRODNICH MINERAL-
NiCH VOD - nadstandardni parametry: obsahu
sodiku neprekracujici limit 20 mg/l; balena voda je
vyrabéna z podzemniho zdroje vody; voda je pojme-
novana podle zdroje a tento nazev musi byt 1,5x
veétSi nez jakykoliv dalsi text na etiketé, musi byt na
prvni pohledy vyrazny a jasné citelny. Vyrobce musi
mit zavedeny certifikovany HACCP a potvrzeny cer-
tifikaci v ramci vyssich standardd jako IFS, BRS, ISO
22000, FSSC 22000 apod..
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PREHLED VYROBCU POUZIVAJICICH LOGO ,VYROBENO PODLE CESKE CECHOVNI NORMY*

VYROBCE

Miéko a mlééné vyrobky

AGROMER s.r.o.

Agro Podlesi, a.s.

BOHEMILK, a.s.

Danone a.s.

Ekomilk a.s.

Eligo a.s., odStépny zavod Kolin
Eligo a.s., odStépny zavod Brno
Farma Blato, s.r.o.

Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.
Choceriska mlékarna s.r.o.
Jaroméricka mlékarna, a.s.
Lactalis CZ, s.r.o.

Laksyma, a.s.

Kralovicka zemédélska a.s.
KORA produkt, s.r.o.
MADETA a.s.

Martin Kyral

Miékarna Cejeticky, spol. s r.o.

MIékarna Hlinsko, a.s.
MIékarna Olesnice a.s.
MIékarna Pragolaktos, a.s.

Mlékarna Stfibro s. r. o.

MIékarna Zirovnice, spol. sr.o.

Moravia Lacto a.s.
NET PLASY, spol. s r.o.
NIVA, s.r.o.

OLMA, a.s.

Pavel Sotona

POLABSKE MLEKARNY a.s.
Selekta Pacov, a.s.

Simabelle s.r.o.

Sir Bohemia, s.r.o., farma Babina

TANY, spol. s r.o.

ZEA Rychnovsko a.s.

Zemédélské obchodni druzstvo Kolny
Zemédélské druzstvo Cernovice u Tabpra

Zemédélsko-obchodni druzstvo Zichlinek



KOMODITA

Maso a masné vyrobky

VYROBCE

AGRO - Méfin, obchodni spole¢nost s.r.o.
Agrofyto, spol. s r.o.
ALIMPEX-MASO, s.r.o.

Andrea Bo¢anova

ANTONI CZ s.r.o.

Beskydské uzeniny, a.s.

BIVOJ a.s.

Blanka Kloudova - Feznictvi uzenarstvi
Druzstvo DZbany

Druzstevni jatka Sadek, druzstvo
Farma Benatky s.r.o.

Fox Meadows.r.o.

Gril servis s.r.o.

CHOVSERVIS, a.s.

Jan Landa

Jaromir Dvorak

Jatka Sebkovice, s.r.o.

Jaroslav Zajicek

Jatky Bucovice, s.r.o.

Jolana Bergmanova

Josef Lukas

Kaufland Ceska Republika, v.o0.s. - Ma-
sozavod

Kamil Bronec

KSZ s.r.o.

Josef BED R I C H spol. s r.o.
KMOTR-Masna Kroméfiz, a. s.

OLMA, a.s.

Pavel Sotona

POLABSKE MLEKARNY a.s.

VYROBCE

Selekta Pacov, a.s.

Simabelle s.r.o.

Sir Bohemia, s.r.o., farma Babina

TANY, spol. s r.o.

ZEA Rychnovsko a.s.

Zemédélské obchodni druzstvo Kolny
Zemédélské druzstvo Cernovice u Tabpra
ZemédslIsko-obchodni druzstvo Zichlinek
Kostelecké uzeniny, a.s.

Krahulik - MASOZAVOD Krahuléi, a.s.
KruSnohorské uzeniny J + J Rados§, s.r.o.
LE & CO - Ing. Jifi Lenc,s.r.o.

Ligursky, s.r.o.

Liponova AGRO EKO DNL SE

Liponova EKO DNL SE

Loudy s.r.o.

Lukas Chvosta

MAJER-REZNICTVIi A UZENARSTVI s.r.o.
MASO UZENINY PISEK a.s.

Maso Brejcha, a.s.

Maso Ji¢in s.r.o.

Masoma Klemensova, s.r.o.

MASO WEST s.r.o.

MASOEKO s.r.o.

Maso-zavod Hovorany, spol. s r.o.
Matagro s.r.o.

Mgr. Pavel Tlapak

Mgr. Petra Strnad

Miroslav Hrtus

MP Krasno, a.s.
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VYROBCE

Nahlik a Nahlik, s.r.o.

PEJSKAR a spol. s r.o.

Ponnath REZNICTi MISTRI, s.r.o.
PRANTL Masny primysl s.r.o.

RAVY CZ a.s.

Rdzena Hejna

Reznictvi H+H, s.r.o.

REZNICTVi SLOUPNICE s.r.0.
Reznictvi Kunovsky s.r.o.

Reznictvi U Chvapilti

Reznictvi Stejskal s.r.o.

Reznictvi Tichy s.r.o.

Reznictvi a uzenatstvi Tomas Lajza
SKALICAN a.s.

Statek Netéchovice

Steinhauser, s.r.o.

Uzeniny a lahGdky Slama s.r.o.
Uzeniny Pfibram, a.s

VAHALA a spol. s r.o0. vyroba a prodej
masnych a lahddkarskych vyrobkd
VETLABFARM s.r.o.

Vsacko Hovézi a.s.

ZEA Rychnovsko a.s.

Zemagro, spol. s r.o.

Zemédélska a.s.Krucemburk,akciova
spole¢nost

Zemédslsko-obchodni druzstvo Zichlinek
Zdenék Pasek

ZVOZD ,Horacko* druzstvo

Zvéfina BERBERA s.r.o.




KOMODITA

Dribezi vyrobky

Mlynské vyrobky

Pekarské vyrobky

Hotové pokrmy
Téstoviny
Alkoholické napoje
Ryby a vyrobky z nich

Nealkoholické napoje

LahGdkarské vyrobky

Vejce a vyrobky z nich

Cokolada a éokoladové
bonbony
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VYROBCE

Drlibezarsky zavod Klatovy, a.s

Jmbrojler Vacanovice s.r.o.
ADELKA a.s.

ADELKA as.

ADVENI MEDICAL, spol.s r.o.
BEAS,a.s.

ENPEKA a.s.

Globus CR, v.o.s.
HAVLIK-OPAL,s.r.0.

Orkla Foods Cesko a Slovensko a.s.
Ramdam s.r.o.
RUDOLF JELINEK, a.s.

Bidfood Kralupy s.r.o

Crystalis s.r.o.
FONTANA WATERCOOLERS, s.r.o

ATLANTIK PRODUKT TresSnak s.r.o.
BONECO, a.s.
DELIMAX a,.s

AG MAIWALD a.s.
CESKA VEJCE, a.s.
MAVE Ji¢in, a.s.

Carla spol. s r.o.

VYROBCE

PROMINENT CZ s.r.o.
Vodranska drlbez, a. s.

MALITAS s.r.o.

Ing. Jifi Pekarek

JIZERSKE PEKARNY spol. s r.o.
NOPEK, a.s.

MELITES, spol. s r.o.

PAC Horovice s.r.o.

PECUD v.o.d. Zandov

SVOBODA - vyroba domécich knedlik{ s.r.o

Rybarstvi Chlumec nad Cidlinou,a.s.

SUMAVSKY PRAMEN, a.s.

GASTRO-MENU EXPRESS a.s.
NOVA, a.s.

OVUS - podnik zivocisné vyroby, spol s r.o.
Podnik pro vyrobu vajec v Kosickach, s.r.o.
PROAGRO Nymburk a.s.

VYROBCE

Zemédélska a.s. Vyso€ina

MJM agro, a.s.

PENAM, a.s.

Pekarna Racek, s.r.o.
Pekarna Srnin s.r.o.
RNDr. Martin Tichy
TESCO Stores CR a.s.
TYCINKY s.r.o.

Ovocnak s.r.o.

TRZAN lahtdky s.r.o.
ZARUBA FOOD, a.s.

Statek Slapy, druzstvo
TESCO Stores CR a.s.
TYCINKY s.r.o.



Zpracované ovoce a zelenina

Olejnata semena a vyrobky
z nich

Ovoce, zelenina, brambory

Skrob

HAME s.r.0.Kunovice
SAMIR KYSANE ZELi s.r.o.

AGRA GROUP, a. s.
AGRO ZVOLE, a.s.
Agro Odersko, a.s.
Bronislava Scheidelova
Ceska zemédélska univerzita v Praze
CESKY MAK s. r. o.
Ing. Jifi Pekarek
JIZERSKE PEKARNY spol. s r.o.
NOPEK, a.s.

MELITES, spol. s r.o.
PAC Horovice s.r.o.
PECUD v.o.d. Zandov
PENAM, a.s.

Pekarna Racek, s.r.o.
Pekarna Srnin s.r.o.
RNDr. Martin Tichy
TESCO Stores CR a.s.
TYCINKY s.r.o.

Dviar Mezholezy

DZS Struharov a.s.
Farma Dretovice

AGRIPROD s.r.o.
FrantiSek Kral organic s.r.o.

LYCKEBY AMYLEX, a.s.

PT servis konzervarna spol. s r.o.

Hana Pachova

Ing. Jiti Cerny, Ph.D.

Ing. Jifi Opekar

Ing. Martin Pilaf

Ing. Bohumil Kratochvil IBK TRADE
Ing. Petr Klecka

Ing. Tomas Kasal

IREKS ENZYMA s.r.o.
Jan Kral

Jan Peca

Jifi Marek

Katefinska zemédélska a.s.
LUPOFYT, s.r.o.
Miroslav Danhel s.r.o.
Natural pack group s.r.o.
Nouza s.r.o.

OLPEJA s.r.0.

Pavel Obrdzalek

Petr Kubat

RAKOCHMEL s.r.o.
ROLS LeSany, spol. s r.o.

JASANKA s.r.0.
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RYNAGRO a.s.

SEEDCLEAN s.r.0.

Sibagro spol. s r.o.

Statek Domasin a.s.

TROVER s.r.o.

UnéSovsky statek a.s.

UNIAGRIS Péncin, a.s.

Vladimir Pokorny

VOG, s.r.o.

VOPOL as.

Zemédélska vyroba Hefmansky s.r.o.
Zemédélské druzstvo Hnévosice

ZD Klenovice na Hané, druzstvo
Zemédélské druzstvo Netfebice
Zemédslské druzstvo Dolni Ujezd
Zemedeélska spolec¢nost Komorno, a.s.
Zemédélska a.s.Krucemburk,akciova
spole¢nost

Zemédeélska spole¢nost Chrastany s.r.o.

Zemédélsko-obchodni druzstvo Zichlinek




Krmiva ADELKA a.s.

ADVENI MEDICAL, spol.s r.o.

BEAS,a.s.
ENPEKA a.s.

NOVE NAVRHY PEKARSKYCH NOREM

Kokosky
Pekarské polotovary z palené hmoty
Snéhové pecivo bilé
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Globus CR, v.o.s.

Tekro, spol. s r.o.

VKS Pohledsti Dvoraci a.s.
Zemeédélské zasobovani Plzer a.s.

Snéhové pecivo bilé nebo barevné, sypané barevnym krystalovym cukrem nebo macené &i stfikané tmavou tukovou polevou,

PSenicna mouka polosvétla,

Tradi¢ni jihoCeskeé zelhaky

Pernik na strouhani a strouhany pernik
Tvarovany, plnény a zdobeny pernik

Hodnotici komise Ceskych cechovnich norem, repre-
zentujici Siroké spektrum odbornik( z rlznych sektord,
se v roce 2022 seSla ve dvou terminech — 10. Unora a 16.
fijna. Setkani probihala v hybridnim formatu, ktery ucinné
kombinoval prezenéni Uc¢ast s moznosti online zapo-
jeni. Tento pristup umoznil efektivni a flexibilni diskusi,
neomezovanou geografickymi omezenimi ¢lenli komise.
Hlavnim zaméfenim téchto jednani byla revize a aktuali-
zace stavajicich norem, s ddrazem na zohlednéni novych
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technologickych trendd a trznich potfeb. Diskuse se sou-
stfedila na zpUsoby, jak pfizplsobit normy tak, aby odra-
zely nejnovéjsi védecké poznatky a zaroven byly flexibilni
a pristupné pro Siroké spektrum vyrobcl. Kladen byl také
dlraz na udrzeni vysokych standardl kvality produktd,
coz je klicové pro udrzeni dlivéry spotiebitell. Specificky
byla nové projednavana norma pro smazené bramborové
lupinky."

ZENAP Trhové Sviny s.r.o.
Zemédélské sluzby Dynin, a.s.
ZZN Pelhfimov a.s.




Do aktivit vyboru patfi od roku 2019 poradani
studentské soutéze ,Studenti pro kvalitu potravin®.
Potravinatska komora CR ve spolupraci se Ceskou
technologickou platformou pro potraviny vyhlasila
novou soutéz zamérenou na prohloubeni spolupra-
ce s vysokymi $kolami a podporu pfenosu vysledk(
vyzkumu a vyboje do praxe ,Studenti pro kvalitu
potravin®. Soutéz ma Skolni kola, ktera se konaji
vétSinou jako soucCast Skolou bézné organizova-
nych védeckych soutéZi nebo konferenci studentd
jak bakalarského, tak magisterského studia. Do
narodniho kola, soutéze, které se kond kazdy rok
v Cervnu, postupuji vitézni studenti ze Skolnich
(poCet postupujicich zavisi na poctu pfihlasenych
v jednotlivych Skolnich kolech). Cilem je podpo-
fit snahu studentd v rozvoji inovativniho mysleni
v potravinarskych a dalSich blizkych oborech a také
vice motivovat studenty pro praci v potravinar-
ském oboru. V hodnoticich komisich at Skolnich
kol nebo narodni jsou zastupci
a Potravinarské komory CR.

vysokych $kol

Studenti mohou své prace hlasit do kategorii:

a. Kvalita potravin a vyrobni technologie

b. Udrzitelnost a environmentalni aspekty vyroby
potravin

c. Marketing a systémy fizeni pfi vyrobé potravin

V letoSnim roce se konal jiz 3. roénik soutéze
a dne 17. 6. 2022 od 10.00 hodin probéhlo narod-

ni kolo 3. ro¢niku soutéze Potravinaiské komory
Ceské republiky ,Studenti pro kvalitu potravin®
v zasedaci mistnosti.

Cleny hodnotici komise byli:

e Ing. Jan Pivorika, Ph.D. (PK CR) - predseda

* Ing. Dana Gabrovska, Ph.D. (PK CR)

e Ing. Alena Salakova, Ph.D. (AF MENDELU, PK CR)
e doc. Ing. Ale$ Rajchl, Ph.D. (VSCHT)

* doc. Ing. Pavel Smetana, Ph.D. (JCU)

e Ing. Mgr. Diana Chrpova, Ph.D. (CzU)

e Mgr. Barbora Havelkova, Ph.D. (VETUNI)

Prihlasené studentské prace:

1. Bc. Marie Cerna: Nutriéni vyhodnoceni vyro-
by vybraného masného vyrobku s reformulova-
nou recepturou (MENDELU) - Kvalita potravin
a vyrobni technologie

2. Bc. Simona Honesova: Vliv pfidavku nutricné
vyznamnych slozek na vybrané vlastnosti fer-
mentovanych mlé&nych vyrobk( (JCU) — Kvalita
potravin a vyrobni technologie

3. Bc. Petr Hruby: Vliv pulzniho elektrického pole
na hladiny mykotoxin(i ve sladovnickém jeGmeni
(VSCHT) - Kvalita potravin a vyrobni technologie

4. Bc. Gabriela Jarosova: Jakostni znaky danciho
masa (JCU) - Kvalita potravin a vyrobni technologie

5. Bc. Magdaléna Juzikova: Pohanka: rizikové
i zdravi prospésné latky (VSCHT) - Kvalita potra-
vin a vyrobni technologie
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6. Eliska Paidarova: OznacCovani nutriéni hodnoty
potravin na preni stran& obalu (CZU) — Marketing
a systémy fizeni pfi vyrobé potravin

7. Bc. Zuzana Pavli¢kova: Stanoveni vybranych myko-
toxind ve vzorcich sladovnického jemene a sladu
(MENDELU) - Kvalita potravin a vyrobni technologie

8. Bc. Anna Zagkova: Vyroba klasického a BIO vina
v kutnohorské oblasti (VETUNI) — Kvalita potravin
a vyrobni technologie

Narodniho kola 3. ro¢niku soutéze se zucastnili
postupujici studentky a student ze Skolnich kol.
V ramci vlastniho pribéhu narodniho kola dostali
soutézici 10 minut na prezentaci prace a nasledo-
vala kratka diskuze. Po ukon&eni prezentaci Cle-
nové hodnotici komise nahlasili pofadi soutézicich
a na jejich zakladé bylo vytvofeno celkové poradi.
Hodnoceni bylo rozdéleno na studenty bakalarské-
ho (kategorie ,,Junior”) a magisterského studia.

Vysledky narodniho kola:

Magisterské studium

1. misto

Bc. Simona Honesova: Vliv pfidavku nutri¢né
vyznamnych slozek na vybrané vlastnosti fermen-
tovanych mlé&nych vyrobkei (JCU) - Kvalita potravin
a vyrobni technologie
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2. misto

Bc. Magdaléna Juzikova: Pohanka: rizikové i zdra-
vi prospésné latky (VSCHT) — Kvalita
a vyrobni technologie

3. misto

Bc. Gabriela JaroSova: Jakostni znaky danciho
masa (JCU) - Kvalita potravin a vyrobni technologie

potravin

Bakalarské studium

1. Eliska Paidarova: OznaCovani nutri€ni hodnoty
potravin na preni strané obalu (CZU) - Marketing
a systémy fizeni pfi vyrobé potravin

2. Bc. Anna Z4¢kova: Vyroba klasického a BIO vina
v kutnohorské oblasti (VETUNI) — Kvalita potravin
a vyrobni technologie

Vsichni soutézici obdrzi certifikat za U¢ast v narod-
nim skolnim kole 3. ro€niku soutéze. Studenti umis-
téni na prvnich tfech mistech obdrzi certifikat za
umisténi. VSichni vitézové i Ucastnici obdrzi dale
finan&ni odménu:

Magisterské studium
1. misto 12 000,- K&
2. misto 10 000,- K&
3. misto 8 000,- K&

Bakalarské studium
1. misto 6 000,- K&
2. misto 5 000,- K&

Student bez poradi: 3 000,- K&
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NapIné jednotlivych vitéznych praci:

Vliv pfidavku nutriéné vyznamnych slozek na vybra-
né vlastnosti fermentovanych miléénych vyrobkd
— cilem prace bylo vybrat vhodné zdroje rostlinnych
antioxidantll do fermentovanych miéénych produktd
a posoudit jejich chemické a senzorické vlastnosti.
Jako fermentovany vyrobek byl vybran jogurt oboha-
cené o suSené odstredéné miéko a jako zdroj antioxi-
dantll plody bezu ¢emého a rybizu ¢erného. V ramci
prace se podafilo vyvinout funkéni vzorek a podat
uZitny vzor. Vyvoj bude ukonéen prevodem vysledkd
do praxe ve spolec¢nosti AGRO-LA, spol. sr.o.

Pohanka: rizikové i zdravi prospésné latky — prace
byla zaméfena na zmapovani obsahu tropanovych
alkaloidd zejména atropinu a skopolaminu v potravi-
nach obsahujicich jako sloZzku pohanku setou a také
v pribéhu mlynského zpracovani. Prace navazala na
projekt Evropského ufadu pro bezpecnost potravin,
ktery v letech 2015-2016 sbiral data o vyskytu
téchto toxin( v pohance. Pohanka seta je pouziva-
na pfedevsim jako surovina pro bezlepkové vyrobky
a je dllezité tyto toxiny sledovat. Ve vzorcich byl
také sledovan obsah rutinu, vyznamné latky s bio-
aktivnimi G¢inky.

Jakostni znaky danc¢iho masa — prace se véno-
vala jakostnim znaklm masa farmové chovanych
dankd evropskym a vlivem zpUsobu porazky na
jeho vyslednou kvalitu. Tento vyzkum byl proveden
ve spoluprace s farmou Mnich v Jiznich Cechéch.
Ziskané vysledky prokazaly, Ze u dark( vystave-

nych pred porazkou vétsi psychické zatézi vykazo-
valo maso znaky na hranici vad DFD (dark, firm, dry)

Oznacovani nutricni hodnoty potravin na pfeni
strané obalu - téma prace bylo velmi aktudlni, jedna
se 0 oznacovani potravin na predni strané obalu,
které je v souCasné dobé komunikovano napfic
EU a také na Potravinaiské komote CR je fe$eno
v ramci Vyboru pro vyzivovou politiku. Studentka
shrnula vysledky celé fady studii a zhodnotila dvé
dotaznikova Setfeni. Z dotaznikového Setreni vyply-
nulo, Ze se vétsina ¢eskych spotfebitelll o nutricni
sloZeni potravin zajima a dokaze dle udajl na obale
posoudit nutri¢ni slozeni z hlediska spravné vyzivy,
nicméné by respondenti nejvice preferované ozna-
¢eni Nutriscore pro rychlejsi orientaci uvitali. Toto
téma bude sledovano dale a to jak v ramci dalSi
prace studentky, tak na PK CR.

Vyroba klasického a BIO vina v kutnohorskeé oblasti
— cilem prace bylo porovnat Sledovany byly para-
metry kvalitativni parametry vin z ekologické a inte-
grované produkce v oblasti Kutné Hory. Sledovany
byl obsah fenolickych latek, antioxida¢ni vlastnosti
a antioxidacni profil, obsah sifi¢itand (volnych a cel-
kovych), alkoholu, cukrl, vybranych vitamind, stano-
veni hustoty a probéhlo také senzorické hodnoceni.
Nebyl prokazan statisticky vyznamny rozdil ve smyslu
vysSiho obsahu bioaktivnich latek u Bio vin.



| dalSi prace, které nebyly ocenény, byly velmi zaji-
mavé — napfiklad sledovani obsahu mykotoxin( ve sla-
dovnickych je€menech a ve sladech nebo reformulace
mékkého masného vyrobku, coz jsou témata, ktera jsou
sledovana ve Vyboru pro vyzivovou politiku a Vyboru
pro bezpeénost potravin a divéru spotrebitele.

Nedilnou soucasti jsou také testy potravin. V roce
2022 bylo realizovano 12 testd potravin. Vybér potra-
vin je vzdy konzultovan s odbornymi sekcemi nebo
svazy a na senzorické hodnoceni jsou zvani do komise
zastupci svazl, sekci i jednotlivych vyrobcu.

ODBORNA CINNOST

V ramci oblasti zdravi, bezpe¢nosti a kvality potra-
vin Potravinafska komora CR aktivné spolupracuje
s dalSimi vyznamnymi subjekty a institucemi jako jsou
naptiklad Ministerstvo zdravotnictvi CR, Statni zdravot-
ni Ustav, Spole¢nost pro vyzivu, IKEM a samozfejmé
vysoké $koly. V ramci celé fady seminarl, konferenci
a Skoleni prezentuje své vysledky.

Jednani hodnotici komise 9. ro¢niku soutéze Cena
Potravinafské komory CR o nejlepsi inovativni potravi-
narsky vyrobek se uskutec¢nilo dne 20. Cervence 2022
od 9:30 hod. v sidle PK CR.

Vyro¢ni zprava 20

leden - maslo

unor - Sunky

bfezen - dzemy

duben - plisnové syry
kvéten - makové zaviny
Cerven - ovesné napoje
Cervenec - grilovaci syry
srpen - gothaje

zafi - policany

fijen - tvarohové krémy
listopad - mrazené ryby
prosinec - vano¢ky

LZOU NAM VYROBCI
OHLEDNE PODILU OVOCE?

né Siroké palety dzem.
stale drzi ty jahodo-

K CHYBE MERENI
SPLNILY POZADAVK®
LEGISLATIVY
VSECHNY DZEMY

w  tesTOVA
POLICANY PLNE

ovITANiny sk

TESTOV
I3 1 JSME Gor
\ HAJSKE g
\ ALAMY

CESKA KLASIKA NEURAZ;
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Za cleny hodnotici komise byli nominovani:

Ing. Jan Bedrni¢ek, Ph.D.

Jiho&eskd univerzita v Ceskych Bud§jovicich
doc. Ing. Libor Kalhotka, Ph.D.
Mendelova univerzita v Brné

doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA
Veterinarni univerzita Brno

prof. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D.

Ceskd zemédélské univerzita v Praze

Ing. Ilvana Laknerova

Vyzkumny ustav potravindrsky Praha, v. v. i.
Ing. Hana Langrova

Potravinai'skd komora CR

Ing. Irena Némeckova, Ph.D.

Vyzkumny ustav miékarensky, s.r.o.

RNDr. Jana Olsovska, Ph.D.

Vyzkumny ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.
Ing. Jan Pivonka, Ph.D.

EUROFINS CZ, s.r.o., predseda komise
doc. Ing. Ale$ Rajchl, Ph.D.

Vysoka Skola chemicko-technologickd v Praze
MVDr. Ing. Dana Triska

Ministerstvo zemédélstvi

24

Do soutéze se prihlasilo celkem 30 spole¢nosti
a 83 potravinarskych vyrobkd véetné obald. V letoSnim
ro¢niku byly pfihlaSeny poprvé privatni znacky obchod-
nich fetézcl, které vyrabi tuzemsti vyrobci. PFihlasily
se spole¢nosti rdznych velikosti od mikropodnik az
po velké podniky. Hodnoceni probéhlo v nasledujicich
kategoriich:

a) reformulace roku
b) bezpecénost a kvalita potravin
c) potraviny pro zvlastni vyzivu

Hodnoceni probéhlo ve dvou skupinach, a to ve skupi-
né vyrobcd, ktefi jsou mikropodnikem nebo malym pod-
nikem a vyrobcu, ktefi jsou stfednim a velkym podnikem
a to pro kategorie b) a c). V kategorii a) byly prihlaSeny jen
stfedni a velké podniky. Vyrobky byly hodnoceny postup-
né podle kategorii a podle abecedniho seznamu spo-
le¢nosti. V pribéhu hodnoceni komise prefadila nékteré
vyrobky do jinych kategorii, nez vyrobce pdvodné zvolil.
Prehled kategorii po zméné s vyrobky je v nasledujicich
tabulkach:




KATEGORIE A - REFORMULACE ROKU
1 Albert Ceska republika, s.r.o.

Chléb mlynarsky Zitny
2  Albert Ceska republika, s.r.o.

Rohlik mlynafsky Zitny
3  Albert Ceska republika, s.r.o.

Veka mlynarska
4  Albert Ceska republika, s.r.o.

Sunka s vitaminy nevys$si jakosti - krti
5 Albert Ceska republika, s.r.o.

Sunka s vitaminy nevyssi jakosti - veprova
6 BEAS, a.s.

Kolag light s tvarohovo-jable¢nou naplini
7 BEAS,a.s.

Kola¢ light s tvarohovo-ovocnou naplini
8 Beskydské uzeniny, a.s.

DuSena Sunka se snizenym obsahem soli
9 Beskydské uzeniny, a.s.

Sunkové parky se snizenym obsahem soli
10 Bidfood Kralupy s.r.o.

Gurmet marinovana veprova masa
11 Danone, a.s.

Actimel s vitaminem C Borlvka a ostruzina
12 Danone, a.s.

Actimel s vitaminem C Granatové jablko

a bordvka
13 Danone, a.s.

Actimel s vitaminem C TreSen a acerola
14 Emco spol. sr.o.

Super Emcotella 200 g
15 Lidl Ceska republika v.o.s.

Protein tvarohova svacinka ¢okolada

16 Lidl Ceska republika v.o.s.

Protein tvarohova svacinka vanilka
17 Lidl Ceska republika v.o.s.

Protein tvarohova svacinka pistacie
18 Mattoni 1873 a.s.

Mattoni Imuno mango & pomerancé
19 Mattoni 1873 a.s.

Mattoni Imuno jablko, kiwi & ananas
20 Mattoni 1873 a.s.

Dobra voda citron mata
21 Nestlé Cesko s.r.o.

Nestlé Fitness Honey a Aimond ceredlni ty¢inka

22 VAHALA a spol. s r.o. vyroba a prodej masnych

a lahddkarskych vyrobku
Bambini Sunka nejvyssi jakosti

23 VAHALA a spol. s r.o. vyroba a prodej masnych

a lahddkarskych vyrobku
Bambini parky

KATEGORIE B -
BEZPECNOST A KVALITA POTRAVIN
1 Adélka, a.s.
Mouka na pizzu
2 Adélka, a.s.
Mouka na pseni¢nozitny chléb s kvaskem
3 BEAS, a.s.
Chléb s pivovarskym mlatem
4 Jizerské pekarny spol. s r.o.
Chléb Dobrak 500 g
5 Kaufland Ceska republika, v.o.s.
K Classic tvarohovo-smetanovy krém kakaovy 80 g
6 Kaufland Ceska republika, v.o.s.

10
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K Classic tvarohovo-smetanovy krém vanilkovy 80 g
Kaufland Geska republika, v.o.s.
nEKOnec¢né vicko

Kitl s.r.o.

Kitl Syrob jahodovy

Kostelecké uzeniny a.s.

PInéna krkovi¢ka s rozmarynem
Kostelecké uzeniny a.s.

Zapékaci rolka se Spenatem a syrem
Kostelecké uzeniny a.s.

Zapékaci rolka se Sunkou a syrem
Lidl Ceska republika v.o.s.
Proteinovy chlebik

Lidl Ceska republika v.o.s.
Proteinové chlebi¢ky co¢kovo-kukuri¢né
Lidl Ceska republika v.o.s.
Proteinové chlebi¢ky ¢ockovo-ryzové
Lidl Ceska republika v.o.s.

Boxino kakao

Lidl Ceska republika v.o.s.

Boxino karamel

Lidl Ceska republika v.o.s.
Reznicka $unka nejvyssi jakosti
MADETA a.s.

Taveny syr JihoCeskeé Lipno se Sunkou nejvyssi jakosti
MADETA a.s.

JihoCeskeé Zervé kien

MASO UZENINA POLICKA .a.s.
Hovézi sviCkova steak

MASO UZENINA POLICKA .a.s.
Veprova pecené vazana s korenim
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22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

MASO UZENINA POLICKA .a.s.

Veprové koleno vazané s kofenim

Miékarna Hlinsko, a.s.

Tatra Misni.si Vla kakaové s visnémi

Miékarna Hlinsko, a.s.

Tatra Misni.si Vla s vanilkovou pfichuti s jahodami
Nestlé Cesko s.r.o.

BIO Rajcatova polévka na toskanky zplsob

Nestlé Cesko s.r.o.

Orion Ateliér Extra hotka ¢okolada 80 %

OLMA, a.s.

Carte d'Or Bluberry-Cheesecake (dezert ze zakysané
smetany; borlivka-pfichut cheesecake)

OLMA, a.s.

Carte d'Or Black Cocoa-Coconut (dezert ze zakysané
smetany; kokos s ¢ernym kakaem-kokos)

OLMA, a.s.

Carte d'Or Salted Caramel(dezert ze zakysané smeta-
ny; karamel - slany karamel)

OLMA, a.s.

Carte d'Or Stracciatella (dezert ze zakysané smetany;
¢okolada - Stracciatella)

PENAM a.s.

Formové chleby Fit den

PENAM a.s.

Ovesny chléb

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Kli¢ené cizrnové lupinky

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Klicené cockoveé lupinky
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KATEGORIE C - POTRAVINY PRO ZVLASTNI VYZIVU

1

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Kli¢ené hrachové lupinky

TILAPIA s.r.o.

Rybi kulicky

TILAPIA s.r.o.

GHANA - Rybi sekana

UNITED BAKERIES a.s.

BAKER STREET 08

Uzeniny Pribram, a.s.

Vyzraly steak z veprové krkovice

Uzeniny Pfibram, a.s.

Vyzraly steak z veprové pecené

Vodianska dribez, a.s.

Frikadely se syrem

Zemédélské druzstvo se sidlem ve Sloupnici
Sloupnické selské A2 mléko

Zemédélské druzstvo se sidlem ve Sloupnici
Sloupnicky A2 Cerstvy syr pfirodni
Zemédélské druzstvo se sidlem ve Sloupnici
Sloupnicky A2 tvaroh tuény

Bezlepkova Anezka/MVDr. Pavel Vasut
Bezlepkovy frgal s hruskovou naplni
Bezlepkova Anezka/MVDr. Pavel Vasut
Bezlepkovy rohlik

Danone, a.s.

Pokracovaci mlé€na kojenecka vyziva a mlé€na vyziva
malych déti - Nutrilon Advanced 2-5 -( 4 varianty ve

slozeni a vyz. hodnotach)

10

11

12

13

14

15

16

Danone, a.s.

Nutrilon 2 Profutura CESARBIOTIK™
Danone, a.s.

ALPRO high protein séjovy napoj slany karamel
Emco spol. s r.o.

Hrachovy rostlinny Burger Pan Hrasek 180 g
Emco spol. s r.o.

Hrachové rostlinné nudlicky Pan Hrasek 180 g
Emco spol. s r.o.

Hrachovy rostlinny Platek Pan Hrasek 180 g
IDC-Food, s.r.o.

Proteinova polévka-cesnekova

IDC-Food, s.r.o.

Proteinova polévka-kureci

IDC-Food, s.r.o.

Proteinova polévka-houbova

IREKS ENZYMA s.r.o.

Bezlepkovy dalamanek Décko Plus

PENAM a.s.

Chléb Vital

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Kase z kliceného ovsa a quinoy s kakaovymi boby

a datlemi bez lepku

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.
Vegansky burger 250 g
Zeelandia spol. s r.o.
VeggieMenu
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CENA POTRAVINARSKE KOMORY CR ZA NEJLEPSI INOVATIVNi VYROBEK BYLA ZA ROK 2022 ODBORNOU POROTOU UDELENA NASLEDOVNE:
(tucné jsou oznaceny vyrobky, které byly hodnoceny a zarazeny v ramci skupiny):

Reformulace roku

(v kategorii se zucastnily jen stfedni a velké podniky)

jako nejlepsi vyrobek byla vyhodnocena skupina vyrobk

Albert Ceska republika, s.r.o.
Mlynarska fada peciva zahrnuijici:
Chléb mlynarsky zitny 500 g
Rohlik mlynarsky zitny 60 g
Mlynarska veka 400 g

dale byly ocenény spole¢nosti s vyrobky:
BEAS, a.s. (skupina)

Kola¢ light s tvarohovo-jable¢nou naplni
Kolag light s tvarohovo-ovocnou naplini
Beskydské uzeniny, a.s.

Dus$ena Sunka se snizenym obsahem soli
Beskydské uzeniny, a.s.

Sunkové parky se snizenym obsahem soli
Emco spol. sr.o.

Super Emcotella 200 g

Mattoni 1873 a.s.

Dobra voda citron mata

Nestlé Cesko s.r.o.

Nestlé Fitness Honey & Aimond ceredlni ty¢inka 23,5 g

Bezpecnost a kvalita potravin

MIKROPODNIK A MALY PODNIK

jako nejlepsi byla ocenéna spole¢nost s vyrobkem:

TILAPIA s.r.0.
Rybi kulicky

DalSi vyrobek nebyl ocenén

STREDNI A VELKY PODNIK
jako nejlepsi byla ocenéna spole¢nost
s vyrobkem:

Uzeniny Pribram, a.s.
Vyzraly steak z veprové krkovice
Vyzraly steak z vepfové pecené

dale byly ocenény spolecnosti s vyrobky:

Lidl Ceska republika v.o.s.

Proteinové chlebi¢ky ¢ockovo-kukufi¢né
Proteinové chlebi¢ky ¢ockovo-ryzové
Lidl Ceska republika v.o.s.

Boxino karamel

Boxino kakao

Kostelecké uzeniny a.s.

PInéna krkovi¢ka s rozmarynem

Zapékaci rolka se Spenatem a syrem

Zapékaci rolka se Sunkou a syrem

MADETA a.s.

JihoCeskeé Zervé kien

MASO UZENINY POLICKA, a.s.

Hovézi svickova steak

Veprova pecené vazana s korenim

Veproveé koleno vazané s kofenim

Miékarna Hlinsko, a.s.

Tatra Misni.si Vla kakaové s visSnémi

Tatra Misni.si Vla s vanilkovou pfichuti s jahodami

OLMA, a.s.

Carte d'Or Bluberry-Cheesecake (dezert ze zakysané
smetany; bordvka-pfichut cheesecake

Carte d'Or Black Cocoa-Coconut (dezert ze zakysané
smetany; kokos s ¢ernym kakaem-kokos)

Carte d'Or Salted Caramel (dezert ze zakysané smetany;
karamel - slany karamel)

Carte d'Or Stracciatella (dezert ze zakysané smetany;
¢okolada - Stracciatella)

PENAM, a.s.

Ovesny chléb

UNITED BAKERIES a.s.

BAKER STREET 08 (chléb)
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Ddle komise doplnila jiz v 8. ro¢niku soutéZe ocenénou
skupinu klicenych lusténin, obilovin a pseudoobilovin
spole¢nosti SEMIX PLUSO, spol. s r.o. o vyrobky pfi-
hlaSené do 9. ro€niku:

Kliéené cizrnové lupinky
Kliéené hrachové lupinky

Klicené ¢ockové lupinky

Potraviny pro zvlastni vyzivu

MIKROPODNIK A MALY PODNIK
jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek

Bezlepkova Anezka/MVDr. Pavel Vasut
Bezlepkovy frgdl s hruskovou naplni

dale byly ocenény spolec¢nosti s vyrobky:
Bezlepkova Anezka/MVDr. Pavel Vasut
Bezlepkovy rohlik

STREDNI A VELKY PODNIK
jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek:

IREKS ENZYMA s.r.o.
Bezlepkovy dalamanek Décko Plus

dale byly ocenény spolec¢nosti s vyrobky:

Danone, a.s. ALPRO

high protein sojovy napoj slany karamel

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Kase z klic¢eného ovsa a quinoy s kakaovymi boby a dat-
lemi bez lepku

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Vegansky burger 250 g

Vedeni PK CR ocerfiuje aktivni pfistup vyrobcd i v této
pro vyrobce potravin nelehké dobé a dékuje véem pfi-
hlagenym vyrobclm. Vyrobci pfihlasili opét velmi zaji-
maveé vyrobky, v letoSnim roce celou fadu skupin vy-
robkd, je vidét, Ze zajem vyrobcl o inovace roste a ze
zejména roste zdjem se se svymi vyrobky pochlubit
a touto cestou pfriblizit tyto vyrobky i spotfebitelské ve-
fejnosti. TéSi nas, Ze je soutéz mezi vyrobci stale popu-
larni a ze vyrobci pochopili, jaké moznosti pfinasi.“, fekl
feditel pro programovani a strategii Potravinarské komo-
ry CR Ing. Miroslav Koberna, CSc.



Ocenéné spolecnosti v uvedenych kategoriich obdrzi
certifikaty k ,Cené PK CR za nejlepsi inovativni potra-
vinarsky vyrobek“ podle konkrétni kategorie. Ostatni
zUcCastnéné spole€nosti obdrzi certifikat za ucast. Spo-
le€nosti, jejichz vyrobky byly ocenény, ziskaji bali¢ek
medidlni propagace (propagace spolecnosti a vyrobki
v tisténych a internetovych médiich) a propagaci na ve-
letrhu Zemé Zivitelka 2022. Vyrobci, ktefi mohou vyuzi-
vat logo ,,Reformulace roku®“, budou moci své vyrobky
prezentovat na nadchazejicich akcich Platformy pro re-
formulace. U vyrobkd ocenénych v kategorii ,,Bezpec-
nost a kvalita potravin®, ,Potraviny pro zvlastni vyzivu“
budou prezentovany na seminafi ,Nové trendy v potra-
vinarské technologii“, pfipadné dalSich akcich Vyboru
pro kvalitu potravin.

Vysledky jsou vzdy zverejnény na webovych strankach
soutéze http://soutez.foodnet.cz.

\Wroén’ zprava 20
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PROJEKTYS finandnim prispévkem EU:
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No. 847040
ICCEE (Improving Cold Chain Energy Efficiency/Zlep-
Seni energetické ucinnosti v dodavatelskych fetézcich

pro vyrobce mrazenych potravin, MSP)

Kli¢ovym cilem projektu ICCEE je usnadnit malym a stfed-
nim podnikdm (MSP) v fetézcich sektoru mrazenych po-
travin a napojl realizaci opatfeni k energetické Gcinnosti
(EEM) po vykonani energetickych auditd u dodavatelskych
fetézcd.

Projekt podporuje poskytovani ucinnéjSich schémat
podpor, s ohledem na ustanoveni ¢l. 7 smérnice 2012/27/
EU pro schémata energetické uc€innosti k EEO. Projekt
ICCEE, financovany z programu HORIZON 2020 (Pod-
program budovani kapacit na podporu provadéni ener-
getickych auditll LC-SC3-EE-8-2018-2019), je 36 mési¢ni
projekt s oficialnim zahajenim pInéni 1. zafi 2019. Vedle
13 partneril projektu z Nizozemi, ltalie, Némecka, Spa-
nélska, Belgie, Recka a Rumunska je projekt koordinovan
Universita degli Studi di Brescia (Italie).

Zaméfeni na fetézce mrazenych potravin a napojl
v tomto odvétvi je zplsobeno znaénymi energetickymi
pozadavky (chlazena preprava, zpracovani a skladovani),
s velkym potencialem Uspor. Implementace holistického
pfistupu, pfesun z perspektivy jedné spole¢nosti na hod-
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noceni fetézce, vede k zvySenym pfilezitostem EEM. Pro
umoznéni aktualizace EEM bude ICCEE a) zavadét a po-
uzivat analyticky nastroj energetické Ucinnosti na pod-
poru a usnadnéni rozhodovani na rlznych organiza¢nich
Urovnich spolec¢nosti, a dale vybuduje personalni program
zaméreny na zaméstnance, pfislusné zucastnéné strany
a komunitu vénovanou podpore zmény energetické kultury
v sektoru. Realizovatelnost EEM je hodnocena na zakla-
dé ekonomickych, environmentalnich a socialnich dopadt
zahrnuijicich cely jejich Zivotni cyklus a cely dodavatelsky
fetézec. Neenergetické pfinosy a behavioralni aspekty jsou
také feSeny, stejné tak posouzena doporuceni tykajici se
systémda financovani pro malé a stfedni podniky.

Prvni €ast Skoleni diky spolupraci asociaci v konsorciu
oslovuje 300 spolecnosti prostfednictvim 20 narodnich se-
minafd. Na 4 seminafich je postupné vyskolovano 32 spo-
le€nosti. V poslednim kroku ICCEE se zahajuiji

e-learningové kurzy, které budou k dispozici i po ukon-
Ceni projektu a oslovi dalSich 64 spole¢nosti. ICCEE pfi-
nese usporu primarni energie (118 GWh/rok), zvysi inves-
tovany kapital do udrzitelné energie (64 miliond €) a snizi
emise sklenikovych plyn( (40 376 tun CO,/rok). Cinnosti
zamérené na budovani kapacit umoznuji zvysit podil zu-
€astnénych stran ve znalosti a posileni jejich energetické
kultury (2000 lidi). Vysledky ICCEE maiji ambici také pod-
porovat tvirce politiky v definovani timto ,nadefinované“
politiky v sektoru.

PK CR se aktivné zapojuje na pinéni predevsim v ram-
ci pracovniho balicku (WP) 2, WP 4 a WP 5. WP2 zahr-



nuje analyzy a modely/algoritmy, na nichz ramec nastroje
podpory k rozhodovani pro potravinafsky a napojovy sek-
tor bude zalozen. V ramci WP4 jsou zrealizovana skoleni
zaméstnancd a programy budovani kapacit k zlepseni: fi-
remni politiky smérujici k energetické Ucinnosti, energetické
kultury (motivace, zména chovani, zmirnéni vnimanych rizik
a bariér) a iniciativy udrzitelného dodavatelského fetézce.
Cilem WP5 je zajistit: efektivni a pfesvédcivou komunikaci
s prislusnymi zu¢astnénymi stranami, dostupnost ucinnych
nastrojl $ifeni, jako jsou webové stranky, informaéni bulleti-
ny, konference a pfirucky, které zajisti vyuZiti vysledkd pro-
jektu ICCEE. Déle pouziti nastroje vyvinutého v ramci WP3
s naslednou verifikaci v ramci WP4, k rozsifeni jeho pouziti
na dal$i dodavatelské fetézce a sektory, uc¢innou podporu
vzdélavaci akce s rozvojem vzdélavaci platformy a ucinné-
ho Uc¢astnika k zapojeni do projektovych aktivit, nebo roz-
Sifeny dopad projektu vytvofenim primyslové informacéni
sitové platformy.

https://iccee.eu/
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FoodSafety4EU

MULTI-STAKEHOLDER PLATFORM
FOR FOOD SAFETY IN EUROPE

No. 101000613

FOODSAFETY4EU (Multi-Stakeholder Platform for Food
Safety in Europe/Evropska platforma pro bezpecné

a vyzivné potraviny v Evropé)

Krok vprfed smérem k aktivnéj§imu a kooperativnéjSimu
systému bezpecnosti potravin (Food Safety System, FSS)
v Evropé predstavuije tfilety projekt FOODSAFETY4EU, kte-
ry byl zahajen v lednu 2021 a jednim z partnerd konsorcia je
také Potravinaiska komora Ceské republiky.

Cilem projektu financovaného Evropskou unii z programu
HORIZON 2020 je navrhnout, vyvinout a spustit platformu
pro rlizné skupiny uzivatelll za iCelem vytvoreni sité aktér(
(napfiklad vyzkumné organizace, kontrolni organy) FSS na
narodni, evropské a mezinarodni Urovni. K usnadnéni této
spoluprace bude konsorcium rozvijet znalosti a digitalni
nastroje k aktivaci spole€ného procesu mezi témito aktéry.

K budoucim pfinostim platformy FoodSafety4dEU patfi
snizeni soucasné roztfiSténosti FSS a usnadnéni podstat-
né interakce mezi jejimi aktéry ve vicedrovhovém systému,
podpora Evropské komise a Evropského Uradu pro bez-
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pec€nost potravin (EFSA) pfi feSeni hlavnich vyzev v oblasti
bezpecnosti potravin a formulovani vhodnych doporuceni,
ale i zpfistupnéni vybranych znalosti a dat (poskytnutim di-
gitalnich feseni) zvysujicich ddvéru vefejnosti.

Evropska platforma umoziuje ucastnikim systému bez-
pecnosti potravin Uginné pfistupovat k zdrojim a udajim,
synchronizovat strategie vyzkumu bezpecnosti potravin,
sdilet a vyménovat si védecké poznatky a pfispévky pro
budouci FSS EU. Platforma podpofi interaktivni spolupraci
mezi aktéry systému bezpecnosti potravin véetné zucast-
nénych stran a s obéanskou spole¢nosti. Kromé toho bude
zfizeno Evropské forum pro bezpecnost potravin, které
bude oficialné konsolidovat proces spoluprace partnerd
a garantovat dlouhodobé rozhrani mezi védou, politikou
a spolecnosti. Nové digitalni nastroje, spole¢né navrzené
strategie a komunikaéni modely podpofi organy pro bez-
pecnost potravin (FSA), agentury EU, tvlrce politik, védce
a obCanskou spole¢nost v koordinovaném pfistupu, ¢imz
pfispéji k posileni pfistupu EU k hodnoceni rizik a komuni-
kaci o riziku.

Evropskou sit v sou¢asné dobé tvoii 23 partnerd konsor-
cia a 44 zucastnénych stran (organy pro bezpecnost potra-
vin, sdruzeni spotfebitell, vyzkumna centra atd.).

Vedle PK CR, Statni zemédélské a potravinaiské inspek-
ce je v projektu zapojen za Ceskou republiku i Ustav ana-
lyzy potravin a vyzivy VSCHT Praha, jenz zastéva v projek-
tu vaddi roli v pracovni skupiné orientované na Definition
of the Research and Innovation Framework for the future
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https://iccee.eu/

policies a také pozici East Hub leader, kde koordinuje ak-
tivity zamérené na interakci mezi aktéry z rlznych oblasti
(vyzkumné organizace, kontrolni organy, zastupci rznych
zajmovych skupin, organizace zamérené na Sifeni informa-
ci, apod.), kterych se tyka bezpecnost potravin.

https://foodsafety4.eu/

No. 101061023
PLANEAT (Food systems transformation towards he-

althy and sustainable dietary behaviour/Transformace
potravinovych systému smérem ke zdravému a udrzitel-
nému dietnimu modelu chovani)

Potravinovy systém EU je pod znanym tlakem na zménu
kvlli svym negativnim dopaddm na klima, Zivotni prostredi
a zdravi. Transformace potravinového systému bude vyza-
dovat zménu stravovacich navykd milioni Evropan(. PLA-
N’EAT si klade za cil posouvat védeckou zakladnu o faktory
ovlivAujici dietni chovani a zdravotni, environmentalni a so-
cioekonomické dopady stravovacich navykd, a poskytovat
feSeni pro prechod prostrednictvim transdisciplinarniho
a viceurovnového pfistupu.
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- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

Cilem ¢tyrletého projektu PLAN’EAT bude spoluvytvaret
data a intervence v celoevropské siti 9 “laboratofi”. Tyto
zivé laboratofe se zaméfi na Sirokou $kalu skupin obyvatel-
stva, které se lisi podle véku, kultury, zdravi a socioekono-
mického postaveni. PLAN‘EAT zahrnuje Ctyfi aspekty, které
se vzajemné dopliuji: 1) zmapovani stravovacich zvyklosti
9 rdznych cilovych skupin z 9 regionl spolu s jejich potra-
vinovym prostfedim, 2) faktory a hnaci sily ovliviujici dietni
chovani v makro - (potravinovém systému) , mezo - (potra-
vinové prostredi) a mikro - (individualni) drovné budou hlu-
boce prozkoumany, 3) vyvinuta a poprvé aplikovana bude
databdze a metodika skute¢ného nakladového ucetnictvi
na stravovaci navyky, ktera poskytne integrované vhledy
do rdznych dopadi souéasnych a budoucich diet, véetné
moznych synergii a kompromisu, 4) ve spolupraci s akté-
ry potravinového fetézce, spotiebiteli a tvirci politik bude
vypracovan bali¢ek feSeni, v€etné: i) panelu ,Food System
Dashboard®, ktery stanovi kontextové specificka doporu-
¢eni potravinové politiky; ii) intervence zamérené na aktéry
z farmy aZ na stdl, pro zemédélce, potravinarsky primysl,
maloobchodniky a potravinarské sluzby za ucelem vytvore-
ni vhodnych prostredi; iii) poradenské nastroje pro posile-
ni postaveni spotfebitell; a iv) zlepSené dietni poradenstvi
a komunikacni strategie zamérfené na Sirokou populaci.

PLAN‘EAT si klade za cil realizovat prfechod vice nez
60 tisich spotrebitelll na zdravéjsi a udrzitelné stravovaci
navyky do roku 2032, snizit pfed€asnou umrtnost o 20 %
a rovnéz tak emise sklenikovych plyn( z mistnich potravi-
novych fetézcl o 23 % v 39 oblastech.
https://cordis.europa.eu/project/id/101061023

https://planeat-project.eu

Like a PRO

No. 101083961

LIKE-A-PRO (From Niche to mainstream - alternative pro-
teins for everybody and everywhere/Od alternativy po
hlavni proud - alternativni proteiny pro kazdého a vsude)

Ctytlety projekt si klade za cil ve smyslu usnadnit udrzitelnou
a zdravou stravu presunem alternativnich proteind a produktd

spéli, starsi lidé, zranitelné skupiny — s nizkym socioekonomic-
kym statusem, etnické mensiny, obyvatele venkova) a vSude
(méstské, pfiméstské a venkovské oblasti). Toho ma byt do-
sazeno prostfednictvim vyvoje 16 produktl se slozkami ze 7
zdrojd bilkovin (udrZitelnych, z EU, s vylepSenou chuti a textu-
rou) a prostfednictvim feSeni pro podporu alternativnich bilko-
vin, navrzenych a prozkoumanych ve spolupraci s vice nez 25
tisic ob&any a komunitnimi aktéry napfi¢ Evropou.

Koordinatorem je Technologické centrum pro inovace
v agropotravinarském sektoru Spanélska (Asociace pro vy-
zkum, vyvoj a inovace v agropotravinarském sektoru). Na
plnéni vytyGenych cilli se podili konsorcium 42 subjektd —
zastupcl celého alternativniho proteinového hodnotového
fetézce (vyrobci proteind, vyvojafi pfisad a produktd, kuli-
narska centra, potravinarské klastry), védci a odbornici na
trh a komunikaci. Kromé toho bude rozsah presahovat ra-
mec konsorcia prostfednictvim pfimého zapojeni obc¢and,
pramyslu, zpracovatell, maloobchodnikd, potravinarskych
sluzeb, kuchafl a cateringovych spole¢nosti.


https://cordis.europa.eu/project/id/101061023
https://planeat-project.eu/

Jadro vyzkumu projektu pokryje sedm slibnych alternativ-
nich proteind (2 rostlinné, 1 mikrob, 1 oceansky, 2 houbové,
1 hmyzi) s rliznym vyvojovym stavem, seskupenych do 3 vy-
vojovych kategorii. Diverzifikovat se budou aktivity do nasle-
dovnych kategorii: 1) produkty dostupné na trhu — tyto na trhu
dostupné alternativni proteinové produkty, které jsou stale
mezerou, potfebuji Iépe porozumét svému mistu v FE a de-
terminantdm souvisejicich spotfebitelskych voleb, 2) pokra-
Cujici vyvoj — Jejich regulacni cesta byla vyjasnéna (napf. neni
potfeba povoleni od Evropského uradu pro potraviny a bez-
pecnost — EFSA), presto potfebuji podporu vyzkumu a inova-
ci, aby byly pfipraveny na primysl + trh, 3) budouci trendy.
Tyto budouci trendy, které jsou v ranych fazich vyvoje, po-
trebuji podporu pro hodnoceni jejich technické, ekonomické,
trzni a regulacni proveditelnosti, véetné spotrebitelského tes-
tovani. Na kazdou kategorii se zaméfi soubor ,mainstreamin-
govych* aktivit — seskupenych do Etyf vzajemné propojenych
klastrd, z nichz kazdy ma specifické cile.

h dIwww, fraunhofer. n/reference-proj
like-a-pro.html

https://www.like-a-pro.eu/

Vyro¢ni zprava 20
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KOMUNIKACE A VNEJSI VZTAHY

- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

V roce 2022 jsme se soustredili na tato témata. Novela zakona o vyznamné trzni sile, zakon o obalech, novela zakona o odpadech, oznac¢ovani vyzivovych udajui na predni

strané oballi, znaméjsi pod oznadenim Nutri-Score, dal$im prioritam predsednictvi Ceské republiky v Radé Evropské Unie, energetické krizi a dal$imu navy$eni vstupnich

nakladl do vyroby, Strategickému planu spoleéné zemédélské politiky, kvalité a bezpecnosti potravin, znackam kvality a dalSim tématam.

Ceska technologicka platforma pro potraviny ma webové
stranky na adrese www.ctpp.cz.

O6ROoOMD

Facebook Instagram Twitter Linkedin YouTube

Ceska technologicka platforma pro potraviny spolupracuije
na dalSich informacnich webech:

www.reformulace.cz
www.cechovninormy.cz
www.svetpotravin.cz
www.cz-test.cz
www.vrytmuzdravi.cz
www.foodservis.cz
www.foodnet.cz

V roce 2022 se Potravinaiska komora Ceské republiky
objevila v médiich celkem ve 2504 vystupech. Ve 319 pfipa-
dech se jednalo o televizi, 447 pfispévkl odvysilal rozhlas,
367 vystupl se objevilo v tisku a 1371 v online médiich.
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Zpravy o &innosti, seminafich a akcich Potravinarské ko-
mory, stejné jako tiskové zpravy a stanoviska jsou pravidel-
né publikovany v médiich zamérenych na potravinarstvi (CZ
Test, Retail Info Plus, Zbozi &Prodej apod.), ale i v odbor-
nych tydenicich Euro, Ekonom, denicich (E15, idnes.cz), de-
niku MF Dnes, Lidové noviny, Hospodarské noviny, Pravo
a zpravodajskych televizi, pravidelné citovana CTK a dalsi-
mi zpravodajskymi weby jako jsou Seznam zpravy, Blesk,
Euroaktiv, Hrot a dalsi. Citovana byla zejména v souvislosti
s fungovanim potravinarského sektoru, energetickou krizi,
zvy$ovan im nakladd a s tim souvisejici rist cen potravin.

V roce 2022 pokracovala pravidelna spoluprace s deni-
kem Pravo, kde Potravinaiska komora CR v pribéhu roku,
zejména v sobotnim vydani deniku formou celostrankovych
¢lankd informovala o znagce Cesky vyrobek — garantova-
no PK CR, o Ceskych cechovnich normach, o jednotlivych
ocenénych produktech, ale i o jejich producentech, dale
o problematice reformulaci v potravinafském primysiu,
rozhovor s prezidentkou PK CR Danou Ve&efovou a dalsi.
Nové jsme navazali spolupraci s magazinem ONA Dnes,
kde jsme prezentovali nékteré potravinarské komodity
s Ceskou cechovni normou (dréibez, chléb, maso, zvéfina,
kapr, mléko, tvaroh, vejce) a dale s Casopisem Téma.

Ceska cechovni norma se objevila v médiich celkem
ve 181 vystupech, 80 online, 80 tisk, 9 televize, 6 rozhlas
a 6 podcasty.

V roce 2022 se vyznamné zvysila G¢ast zastupcd Potra-
vinafské komory CR (Dana Ved&etova, Miroslav Koberna)
v publicistickych poradech a rozhovorech v Ceské televizi,
TV Prima, TV Nova, Seznam Zpravy a dalsi.

Projekt Bozi Dar - pribéhy ¢eskych potravin

Projekt svym VI. pokraCovanim navazal na pfedchozi sérii
dokumentarniho cyklu vénovany Eeskym potravinam. Cilem
projektu je zvySeni pozitivniho vnimani ¢eského zemédél-
stvi a potravinarstvi ceskym spotrebitelem, vyznamna spo-
tfeba regionalnich potravin a podpora vzdélavani v oblasti
zdravé vyzivy a zdravého Zivotniho stylu. DlleZitym aspek-
tem je téz vnimani kvality prezentované potraviny a jeji bez-
pecnosti ze strany spotfebitele. Odvysilano bylo devét dild.

Premiéra prvniho dilu VI. fady s nazvem Pfibéh sadla
byla odvysilana na programu CT2 16. 10. 2022. Druhy dil
s nazvem Pribéh medu 23. 10. 2022, tfeti dil Pfibéh maku
30. 10. 2022, c&tvrty dil Pribéh Zampionu a hlivy Ustficné
6. 11. 2022, paty dil Pfibéh jablka 13. 11. 2022, Sesty dil
Pfibéh tvarohu 20. 11. 2022, sedmy dil Pfibéh hovéziho
masa 27. 11. 2022, osmy dil Pfibéh gothaje 4. 12. 2022
a posledni devaty dil Pfibéh vanocniho cukrovi 11. 12, 2022.
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PORADENSKE CENTRUM PROJEKTU

V uplynulém obdobi pokragovala ¢innost Poradenského centra projektt CTPP
zahajena v roce 2009, kterou zajisStovala po technické i odborné strance na
zakladé smlouvy spole¢nost FOODSERVIS s.r.o. Hlavni €innosti centra jsou
v souéasnosti:

1) Dotacni poradenstvi:

- Prlbézny monitoring dotacnich moznosti;

- Vybér vhodného dotacniho titulu;

- Poradenstvi v oblasti pfipravnych ¢innosti spojenych s vypracovanim zadosti
o finanéni podporu;

- Poradenstvi v oblasti zpracovani Zadosti o dotaci.

2) Projektové rizeni:

- Kuvalitni rozplanovani celého projektu podle zasad projektového fizeni;

- Predprojektova pfiprava (formulace projektu, logicky ramec, analyza nakladd
a pfinosU, osnova projektu atd.);

- Sestaveni projektového dokumentu;

- Spravné sestaveni dilich krok( v ramci projektu a jejich navaznosti, aby byl
projekt realizovatelny v daném ¢asovém useku s minimalnimi naklady;

- Sledovani a vyhodnocovani pribéhu projektu;

- Sestavovani pribéznych i zavérecnych zprav projektd.

3) Vybérova frizeni:

- Sestaveni prihlasky a zadosti do verejné soutéze;

- Organizovani a provadéni zadavaciho a vybérového fizeni podle
o vefejnych zakazkach.

zakona
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Bé&hem hodnoceného obdobi ¢innosti PCP byly poskytovany poradenské
a informadni sluzby v oblasti ziskavani podpor z evropskych a narodnich fond(
a instituci, pfedevsim pro vyrobce potravin, zpracovatele zemédélské produkce
a akademicky sektor. Poskytované odborné poradenskeé sluzby v oblasti Cerpa
vybér vhodnych dotacnich titull pro individudini podnikatelské zaméry spolu
s poradenstvim v oblasti zpracovavani Zadosti o dotaci. Sluzby poskytované
PCP v oblasti podnikatelskych pland a realiza¢nich projektl vychazely ze zasad
projektového fizeni. Provoz a aktivity pilotniho projektu PCP na hodnocené
obdobi byly zabezpeceny projektovym manazerem, ktery odpovidal za koor-
dinaci vesSkerych aktivit spojenych s €innosti PCP, zajiStoval odborny obsah
prace a zajiStoval véasné a vécné spravné vyfizovani dotazl, Zadosti a namétt
klient( PCP.



ORGANIZACNI STRUKTURA A ORGANY CTPP
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Priorita A. Priorita B, Priotita C. Priorita D. Priorita E. Pririta F.
Potraviny a Kvalita Potraviny a Bezpeénost UdrZitelna Rizeni
zdravi potravin spotfebitel potravin produkce potravinového
potravin fetézce
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Podrobné informace naleznete na webovych strankach platformy Www.ctpp.cz.

Vyro¢ni zprava 20
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Clenové CTPP sty k1. 12. 2022)

"Korektné.eu"

"Svaz vyrobci nealkoholickych napoji"
ADM Trading Prague, s r.o.

AG FOODS GROUP a.s.

AGRA GROUP a.s.

Agrarni komora Ceské republiky
Agrotest fyto, s.r.o.

AGROTRADE, a.s.

AHOLD Czech Republic, a.s.
ANNITA a.s.

ARISTON P.R., spol. s r.o.
AROCO, spol. sr.o.

ARTIFEX INSTANT s.r.o.

Asociace ¢eského tradi¢niho obchodu, z.s.
Asociace vyrobcl lahddek, z. s.

Asociace zemédélskeé a lesnické techniky
BEAS, a.s.

Bidfood Czech Republic s.r.o.

BILLA, spol. sr.o.

BIOTRIN, z. s.

Blanka Kloudova

BOHEMIA SEKT, s.r.o.

BONECO a.s.

CERT-ACO, s.r.o.

Coca-Cola Ceska Republika s.r.o.
Colonnade Insurance S.A., organizacni slozka
COOP MORAVA, s.r.o.

CWP vyzivové poradenstvi s.r.o.

Ceska asociace nutriénich terapeutd, z. s.
Ceska asociace sester, z.s.

Ceska membranova platforma, z.s.
Ceska spole¢nost pro jakost, z.s.

Ceska technologicka platforma Plasty
Ceska zemédélska univerzita v Praze
Ceskomoravska driibezafska unie, z.s.
Ceskomoravsky cukrovarnicky spolek

Ceskomoravsky svaz migkarensky, z.s.
Cesky institut pro akreditaci, 0.p.s.
Cesky svaz pivovari a sladoven, z.s.
Cesky svaz zpracovatel(i masa
Danone a.s.

Designfoods s.r.o.

DIREKTA GROUP s.r.o.

doc. Ing. Babi¢ka Lubos, CSc.

EDITEL CZ s.r.o.

EKO-LAB Zamberk spol. s r.o.

Emco spol. s r.o.

EUROPROJECT SERVICE a.s.

F&N dodavatelé, s.r.o.

FISH MARKET a.s.

FLOSMAN a.s.

GoodMills Cesko s.r.0.

GS1 Czech Republic

Hugli Food s.r.o.

Chmelarsky institut s.r.o.
CHOCOLAND a.s.

Ing. Antonin Volny

Ing. Eva Rehak Novakova

Ing. lvana Kabelkova

Ing. Martin Walter

Ing. Petr Broz

Ing. Petr Vaclavek

Iniciativa pro udrzitelny palmovy olej
INTERLACTO, spol. sr.o.

IREKS ENZYMA s.r.o.

Jakostni a technologické centrum, s.r.o.
Jan Becher - Karlovarska Becherovka, a.s.
Jiho&eska univerzita v Ceskych Budé&jovicich
KALMA, komanditni spolec¢nost

Kerry Ingredients and Flavours s.r.o.
Kofola CeskoSlovensko a.s.

L. Klima automatické mlyny Kresin - Libochovice s.r.o.



Lactalis CZ, s.r.o.
LAKTEA,0.p.s.

Lesaffre Cesko, a.s.
LYCKEBY CULINAR a.s.
MADETA a.s.

MAKRO Cash & Carry CR s.r.o.
Mars Czech s.r.o.

MASO UZENINY PISEK, a.s.
Mattoni 1873 a.s.

MELVIA TRADE s.r.o.
Mendelova univerzita v Brné

Méstska veterinarni sprava v Praze Statni veterinarni spravy

MILCOM a.s.

MILCOM servis a.s.

Miékarna Klatovy a. s.

Mondelez Czech Republic s.r.o.
Moravskoslezské cukrovary, a.s.
MRAZIRNY PLZEN - DYSINA a.s.
MVDr. Pavel Mikulas

Nestlé Cesko s.r.o.

Olma, a.s.

Orkla Foods Cesko a Slovensko a.s.
PACOVSKE STROJIRNY, a.s.
PENAM, a.s.

Penny Market s.r.o.

Pivovar HOLBA, a.s.

Plzensky Prazdroj, a. s.

Podpuirny a garanc¢ni rolnicky a lesnicky fond, a.s.

POLABSKE MLEKARNY a.s.

PROFIMIX SVIJANY s.r.o.

ProVeg, z.s.

RABBIT Trhovy Stépénov a.s.

RNDr. Magdalena Hrabcova, Ph.D.

ROmILL, spol. sr.o.

Savencia Fromage & Dairy Czech Republic, a.s.
Sdruzeni Eeskych spottebitell, z.u.

Sdruzeni drlibezatskych podnik{

Sdruzeni obrany spotfebitelll - Asociace, z.s.

SEMIX PLUSO, spol. sr.o.
Spole&enstvo mlynaril a pekard CR
Spole¢nost pro vyZzivu, z.s.

Spolek pro komodity a krmiva

Spolek vyrobcll a zpracovatel( hmyzu
STOCK Plzen-Bozkov s.r.o.

Vyro¢ni zprava 20

Stiedni prlimyslova skola potravinarstvi a sluzeb Pardubice

Svaz mineralnich vod, z. s.

Svaz obchodu a cestovniho ruchu Ceské republiky
Svaz pekai(i a cukrait v Ceské republice, z.s.
Svaz vinait Ceské republiky, z. s.

Technologické centrum Akademie véd Ceské republiky

Tereos TTD, a.s. - lihovar Kolin

Tereos TTD, a.s.

TIPAFROST, a.s.

Unie vyrobctl a dovozc( lihovin Ceské republiky
UNILEVER CR, spol. s r.o.

UNITED BAKERIES a.s.

Univerzita Tomase Bati ve Zliné, Fakulta humanitnich studii

Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka

Ustav molekularni genetiky AV CR, v. v. i., BIOCEV

Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparatd a 1é&iv

Ustav zemédélské ekonomiky a informaci
Ustredni kontrolni a zkusebni Ustav zemédélsky
Uzeniny Pfibram, a.s

Veletrhy Brno, a.s.

Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno
Vim, co jim a piju o.p.s.

VUC Praha, a.s.

Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze,vegejna vysoka Skola

Vyzkumny Ustav mlékarensky s.r.o.
Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladagsky, a.s.
Vyzkumny Ustav potravindgsky Praha, v. v. i.
Vyzkumny Ustav Zivoéi$né vyroby, v. v. i.

Z4ajmové sdruzeni pravnickych osob konzervarensko-lihovarského prumyslu

Zeelandia spol. sr. o.
Zemidilsky svaz éeské republiky
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Clenové fidictho wboru CTPP (savk a1, 12. 2022)

Baudys Petr, Ing.

Ehl Petr, Ing.

Elich Ondrej, Ing.

Farsky David, Ing.

Janda Vratislav, JUDr.

JUzl Miroslav, doc. Ing., Ph.D.

Kalousova Pavlina, Mgr.

Kamenik Josef, MVDr., CSc., MBA

Kloud Jaromir, Ing.

Koberna Miroslayv, Ing., CSc.
Krajickova Kveéta, Bc.

Melzoch Karel, prof., Ing., CSc.
Mikoska Pavel

Novak Ladislav, Ing.

Smetana Pavel, Ing.

Suchan Vaclav, Ing., CSc., MBA
Stépanek Zdenék, Ing.

Urban Marian, Ing., Ph.D.
Janda Vratislav, JUDr.

Penny Market s.r.o.

INTERLACTO, spol. s r.o.

MILCOM a.s.

Ceska zemédgliska univerzita

Nestlé Cesko s.r.o.

Mendelova univerzita v Brné

Plzensky Prazdroj, a.s.

Veterinarni univerzita v Brné

Blanka Kloudova - Feznictvi a uzenarstvi
Potravinafska komora CR

Ceska asociace sester, z.s.

Vysoka $kola chemicko-technologicka v Praze
AHOLD Central Europe, s.r.o.

Ceska technologicka platforma pro PLASTY
Jiho&eska univerzita v Ceskych Budé&jovicich
Agrarni komora Ceské republiky

BONECO, a.s.

Vyzkumny Ustav potravinarska Praha, v.v.i.

Nestlé Cesko s.r.o.

Clen

¢len

¢len

Clen

clen

¢len

predsedkyné

Clen

¢len

mistopredseda pro zahrani¢ni styky
Clen

mistopredseda pro védu a vyzkum
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Clen
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SEKRETARIAT

Ulohu sekretariatu platformy prozatim pini sekretariat PK CR, odpovédny
kromé& administrace a komunikace i za finanéni zalezitosti. Na oblasti spo-
jené s pravni agendou, pfipravou vybranych dokumentl, PR a provozem
Poradenského centra projektl si najima externi experty nebo firmy. Zasadni
dokumenty jako jsou plany prace, rozpocéty, fizeni vyborl a pracovnich sku-
pin a schvalovani hospodareni projedndvaji a schvaluiji, vedle organd
platformy, i organy PK CR.

Kontakty na sekretariat:

Pocernicka 96/272, 108 00 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 187

e-mail: vondruskova@foodnet.cz, gabrovska@foodnet.cz
web: www.foodnet.cz, www.ctpp.cz

Kontakty na Poradenské centrum projektu:

Pocernicka 96/272, 108 00 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 182
e-mail: vacek@foodnet.cz
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PUBLIKACE ZA ROK 2022

POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY.

a

POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY.

Potravinafska komora Geské Republiky ®
Potemicka 96/272, 108 03 Praha 10-MaleSice
tel: +420 296 411 187 (sokretarid)
e-mall: foodnet@foodnet.cz
Web: wwlpp.cz, Wi foodnet.cz

Vydno: Duben 2022, Praha
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Ceska technologicka platforma pro potraviny

NASTROJ PRO zvv§oyANi KONKURENCESCHOPNOSTI
POTRAVINARSKEHO PRUMYSLU

UZKE PROPOJENi S EVROPSKOU TECHNOLOGICKOU PLATFORMOU
FOOD FOR LIFE

Priority Ceské technologické platformy pro potraviny

POTRAVINY A ZDRAVi

® Vyzkum a vyvoj novych potravin se zdravotnimi benefity pro viechny
vékoveé skupiny.

KVALITA POTRAVIN

® Zajisténi kvalitni vyzivy konkurenceschopnymi tuzemskymi potravinami

® Vyuzivani technologii, které zachovaji v potravinach maximum nutri¢né
vyznamnych latek s minimalnimi dopady na Zivotni prostredi

POTRAVINY A SPOTREBITEL

® ZlepSeni informovanosti spotfebitele zejména v oblasti novych potravin
® Vytvareni racionalniho vztahu vefejnosti k biotechnologiim

BEZPECNOST POTRAVIN

® Vyzkum faktord ovliviiujicich bezpeénost potravin a jeji trvalé zlepSovani

® Vyvoj jednoduchych detekénich metod umoZiujicich rychlé rozhodnuti o pozitivech
\ i rizicich dané suroviny ¢i potraviny

KOORDINATOR PLATFORMY
Potravinafska komora Ceské republiky K:g"".“‘::‘l‘mm

Zajmové sdruZeni pravnickych osob pro vSechny potravinafské obory
a obory zpracovani zemédélskych produkt.

CESKE REPUBLIKY

www.foodnet.cz

Vice informaci na www.ctpp.cz

Vyro¢ni zprava 20

Ing. Dana Gabrovska, Ph.D., Mgr. Véra Andraskova, Mgr. Aneta Sadilkova
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POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY

Mgr. Marieta Balikova, Ing. Bc. Eliska Kfizova
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na obalech potravin
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i ’.
canrmn
2SO POTRAASKEHO
et (A3
Sk i e

PUBLIKACE PLATFORMY PRO REFORMULACE
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Potravinafska komora Ceské Republiky °
PoCernicka 96/272, 108 00 Praha 10-MaleSice
tel.: +420 296 411 187 (sekretariat)
e-mail: foodnet@foodnet.cz
web: www.ctpp.cz, www.foodnet.cz

Vydano: 2023, Praha



