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Proces vzniku technologickych platforem na
evropské urovni byl iniciovan Evropskou komisi
(EK) jakozto reakce na neplnéni ,Lisabonského
procesu“ a dalSich evropskych strategickych
dokumentl a dale jako reakce na znamou sku-
te€nost, Ze efektivita prace evropské védecko--
-vyzkumné zakladny méfena konkurenceschop-
nosti evropského primyslu je znac¢né nizsi, nez
u konkurentd z hlavnich produkénich oblasti.
Jako hlavni pfi¢ina tohoto stavu byl identifikovan
zejména méné efektivni transfer vysledk( smé-
rem k primyslovym subjektlim. Toto zjisténi plati
v jesté vy$si mite pro Ceskou republiku, ktera
dlouhodobé vykazuje nizsi absolutni podil vydajl
na védu a vyzkum ve vztahu k HDP jak v porovna-
ni k EU 15, tak i k vétSiné novych ¢lenskych zemi,
a navic se potyka z pohledu konkurenceschop-
nosti ekonomiky s vysoce nezdravym pomé-
rem rozdéleni vydaji mezi zakladni a aplikovany
vyzkum. Navic je, v porovnani s nasimi hlavnimi
konkurenty, potravinarsky vyzkum a vyvoj v rovi-
né zakladniho vyzkumu dlouhodobé vniman jako
vyzkum ryze technologicky, ktery by mél byt piné
feSen a financovan podnikatelskou sférou.

Evropska komise tak reagovala na nutnost posi-
leni celoevropskych inovaénich procesl koncep-
ci evropskych technologickych platforem (ETP),
v jejichz ramci zainteresované strany klicovych
ekonomickych sektorll spole¢né pracuji na identi-

fikaci potfebnych inovaci, navrhuji vyzkumné pro-
gramy a implementuji jejich vysledky do praxe.
Z iniciativy Evropské konfederace potravinarské-
ho a napojového primyslu FOODDRINKEUROPE
(FDE) byla v roce 2005 ustavena Evropska tech-
nologicka platforma pro potraviny FOOD FOR
LIFE (ETP FOOD FOR LIFE), zastfesujici v ramci
potravinarského sektoru subjekty z oblasti statni
spravy, védy a vyzkumu, vyroby potravin i doda-
vatelskych sektorl. Tato platforma v soucas-
né dobé, charakteristické snahou zlepsit kvalitu
zivota cestou zdravé vyzivy a prispét ke zlepseni
zivotniho prostfedi vytvorfenim systému udrzitelné
produkce, reaguje na spotrebitelska ocekavani
bezpecnosti, etiky a udrzitelnosti potravinové pro-
dukce, které vytvareji dobry zaklad pro inovace.

Na rozdil od jinych sektord nevytvofil v pred-
chozim obdobi agro-potravinarsky sektor zadné
struktury, které by propojovaly jednotlivé zain-
teresované strany dohromady. Diky usili ¢len-
skych subjektti FOODDRINKEUROPE se podafilo
vytvofit zaklady ETP FOOD FOR LIFE ustavené
na zasedani 5. ¢ervence 2005 v Bruselu pod
zastitou komisafe pro védu a vyzkum Janeze
Potocnika. V navaznosti na tuto aktivitu se jevilo
jako logickeé vytvoreni dalSich struktur na ni napo-
jenych, a to na narodni Urovni, které propojuji
jednotlivé zainteresované strany a zajistuji jejich
provazanost v ramci celého evropského prosto-

ru. Vytvoreni této celoevropské struktury si daly
za cil potravinarské federace jednotlivych zemi,
za Ceskou republiku Potravinaiska komora CR
(PK CR). Celkovym cilem je dosahnout spolu-
prace odbornikll, spole¢nosti, véetné malych
a stfednich podnikd (MSP), a organizaci ve
¢lenskych zemich, asociovanych zemich a kan-
didatskych zemich takové podoby evropského
vyzkumného prostoru, ktery zajisti zvysené uziti
vysledkd védy a vyzkumu, podpofi konkurence-
schopnost a doda hmatatelné vysledky evrop-
skym obyvatellm. Takovym zplisobem je mozno
zajistit, ze Evropa bude jak svétovym leaderem
v inovacich podél celého potravinového fetézce,
tak i regionem, ktery nabizi vynikajici profesni
prilezitosti, zejména mladym lidem.

ETP FOOD FOR LIFE ve spolupraci s odbor-

niky ¢lenskych subjektd vypracovala zakladni
dokumenty:
#Vize“, ,Strategickou vyzkumnou agendu“ (SRA)
a ,Implementacéni plan“, které popisuiji cile, cesty
a prostiedky pro jejich dosazeni a které jsou pro-
mitany do obdobnych dokumentl jednotlivych
technologickych platforem (TP) ve ¢&lenskych
zemich. V roce 2012 pak byla schvalena inovo-
vana ,Strategicka vyzkumna a inova¢ni agenda“
(SRIA), ktera byla promitnuta i do SRA Ceské
technologické platformy pro potraviny (CTPP).
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Ing. Miroslav Koberna, CSc., mistopredseda

Ceska technologicka platforma pro potraviny
(CTPP) ustavena v roce 2006 sdruzuje priimyslo-
vé podniky, sektorové organizace, prvovyrobce,
vyzkumné instituce, spotrebitelské organizace
a organy vefejné spravy za uUcelem vytvareni
spole¢nych vizi, zejména pro vyzkum, v potravi-
narském sektoru.

CTPP od pog&atku vychazi z aktivit a cilél Evropské
technologické platformy FOOD FOR LIFE, jejimz
je Potravinarska komora CR zakladajicim ¢lenem
a mezi které patfi:

- podporovat udrzitelny, Uspésny a konkurence-
schopny Cesky agro-potravinarsky pramysil;

- zajistovat SirSi zaméstnanost a podnikatel-
ské prilezitosti pro Ceskou republiku a celou
Evropu;

- zajistovat, aby se zdrava volba stala pro spo-
trebitele snadnou volbou;

- poskytovat oporu regulaci a podporovat vytva-
feni politiky na narodni i regionalni Urovni;

- pfispivat k udrzitelnému rozvoji v tuzemsku
i v Evropg;

- rozSifovat schopnost Ceského a evropského
agro-potravinarského prdmyslu vytvaret a vyu-
zivat trzni segmenty, které jsou méné citlivé na
cenovou konkurenci;

- podporovat pfistup ,,Od farmy po vidli¢ku“ pfi-
davajici hodnotu podél potravinového fetézce.

fidiciho vyboru

Kromé toho patfi mezi cile zajiStovat ucinnou
a udrzitelnou interakci mezi vSemi zaintereso-
vanymi stranami, prezentovat nové definovany
Strategicky vyzkumny a inovaéni plan (SRIA) pro
inovacni potravinafskou vyrobu, nabizet plan
implementace, ktery bude zahrnovat mobilizaci
zdroji na podporu celoevropského vyzkumu,
Skoleni, vzdélavani a Sifeni poznatkl na bazi
spoluprace, vytvaret u spotfebitell vétsi davéru
v potraviny a potravinarské vyrobky, vyznamné
snizovat naklady na potraviny pfispivajici ke
zlepSeni zdravi populace, rozsifovat dlouhodobé
pracovni pfilezitosti v ramci ¢eského a evropskeé-
ho potravinarstvi.

K napliiovani téchto cild pfijima CTPP kazdo-
ro¢né plan prace, jehoz obsahem je naplfiovani
spole¢né vize Ceské technologické platformy pro
potraviny spolu s dalSimi zainteresovanymi stran
z agro-potravinaiského primyslu a souvisejicich
odvétvi, véetné maloobchodu, vyzkumnych insti-
tuci, regulacnich organl a spotrebitelskych orga-
nizaci. Dlouhodoby akéni plan vychazejici z této
vize zahrnuje verejné a soukromé aktivity na
poli vyzkumu a vyvoje, Skoleni, vyuky, budovani
kapacit, fizeni inovaci a pozadovanych zafizeni.
CTPP pracuje s rozsahlymi komunikaénimi akti-
vitami se vSemi zainteresovanymi ¢leny i necleny
platformy (instituce, firmy apod.) a se spotrebi-

teli s cilem sjednoceni informaci a doporuceni
pro spottebitele. CTPP podporuje vyzkum, ktery
zvy$i ddvéru spotiebitele k potravindm, snizi
narodni a regionalni vydaje na zdravotnictvi,
prispéje k vyrobé potravin, ktera je ekonomicky,
ekologicky i socialné udrzitelnd. CTPP se v tomto
sméru opird o komunikacni nastroje, kterymi
jsou jeji webové stranky, ¢asopis Svét potravin,
Poradenské centrum projektd a Skupina pro
efektivni komunikaci. Aktivni je rovnéz v oblasti
Ucasti na schvalovacich, administrativnich a roz-
hodovacich procesech spojenych s podporou
podnikani a vyzkumu poskytovanou statnimi
a jinymi institucemi

V oblasti vyzkumu navazuje CTPP na priori-
ty stanovené Evropské technologické platformy
(ETP) ,FOOD FOR LIFE", ktera stanovila obec-
ny ramec pro potravinarsky vyzkum do roku
2020. Obsah jednotlivych dokumentt CTPP se
postupné objevuje v fadé strategickych zamérd
a zasadni je, ze se stava partnerem fady vyznam-
nych instituci a jako neopominutelny partner
vystupuje napf. také v koncepci zemédélstvi
a potravinarstvi.

Diky nérodni podpore poskytované CTPP mini-
sterstvem zemeédeélstvi od roku 2008 se dafi
realizovat publikacni a komunikacni vystupy.



Kromé& ucelené fady materiald ETP a CTPP byla
publikovdana fada materidld pracovnich skupin
a CTPP sama se propaguje zejména v ¢asopise
Svét potravin, v némz ma prostor pro informo-
byl i podil v 4€asti na seminafich a konferencich
v pribéhu roku, ktery trvale zvySuje povédomi
o CTPP u relevantnich osob stejné tak jako infor-
mace zajiStované na samostatnych webovych
strankach CTPP na adrese www.ctpp.cz.

CTPP aktivné spolupracuje s odborem pro
védu a vyzkum ministerstva zemédélstvi v ramci
Koncepce zemeédélského vyzkumu a pfi realiza-
ci rezortniho vyzkumného programu Komplexni
udrzitelné systémy v zemédélstvi 2012 - 2020
(KUS) i s Akademii zemédélskych véd a podilela
se na formulovani priorit a smérl potravinarského
vyzkumu, které byly ministerstvem i Radou vliady
pfijaty. V soucasnosti se zpracovava Koncepce
vyzkumu, vyvoje a inovaci Ministerstva zemédél-
stvi na léta 2023 - 2032.

Tyto priority se prenaSeji prostfednictvim
setkani vedeni CTPP s ministrem zemé&délstvi
i na dal$i sektorova ministerstva s odpovédnosti
v oblasti potravinarské vyroby a spotreby. CTPP
ma rovnéz svého zastupce v poradnich a hodno-
titelskych komisich ministerstva ¢innych v oblasti
védy a vyzkumu.

V roce 2008 ustaveny védecky vybor CTPP,
koresponduijici s vyborem pro védu a vyzkum
komory, na jehoz c&innosti se podileji predni
potravinaréti odbornici z vyzkumnych Ustavd
a vysokych skol, intenzivné pracuje na SirSim
zapojeni CTPP a jejich odbornik(l do evropskych
struktur at jiz v ETP nebo v programu HORIZON
2020.

Priority CTPP v roce 2020 byly stanoveny
nasledovné:

Priorita ,Vyzivova politika“:
¢ Reformulace potravin
e Komoditni témata (maso, mléko, obiloviny)

Priorita ,,Kvalita potravin“:

e Membranové procesy.

o Ceské cechovni normy.

¢ Technologie v potravinarstvi

Priorita ,,Bezpeénost potravin a diivéra spo-
trebitele:

¢ Antibiotika v potravinach

e Bezpecnost potravin

* Problémové nutrienty a alkohol

Priorita ,,Udrzitelna a eticka produkce*:
e Dvoji kvalita

e Potravinovy odpad a plytvani potravinami
e Udrzitelna vyroba a spotieba

Priorita ,,Komunikace s verejnosti:

e \/ychova déti ke zdravému Zzivotnimu stylu
~Hravé Zij zdrave®

e Informovani spotrebitele a testy potravin
»,CZ Test”

e Aktivity na socialnich sitich

Vyro¢ni zprava 20
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PLNENI PLANU CINNOSTI CTPP ZA ROK 2021

VNITRNI CINNOST

1) Dne 21. dubna 2021 se prostfednictvim MS
Teams uskutec¢nil osmnacté plenarni zasedani
a vyroéni konference Ceské technologické plat-
formy pro potraviny. Plenarnimu zasedani pred-
sedal Ing. Petr Payer, pfedseda fidiciho vyboru
Ceské technologické platformy pro potraviny.
V Uvodu predseda vyboru vysvétlil situaci tykajici
se mandatu soucasného fidiciho vyboru. Podle
stanov CTPP by mél mandét skongit (duben 2021)
a mély probéhnout volby nového fidiciho vyboru.
Vzhledem k pandemické situaci bylo navrzeno
prodlouzit mandat o jeden rok. Proti tomuto navr-
hu nebyla U¢astniky konference vznesena namitka
navrh byl piijat. Ridici vybor ve stavajicim slozeni
ma prodlouzen mandat do roku 2022.

V uUvodu zasedani vystoupil Feditel potravinarské-
ho odboru ministerstva zemédélstvi Ing. Martin
Stépanek.

Ve své prezentaci ,Role ministerstva zemédélstvi pfi
zvySovani konkurenceschopnosti agro-potravinar-
ského sektoru® se pan reditel vénoval strategii sek-
toru do roku 2030 zahrnujici aktualni otazky tyka-
jici se sobéstaénosti, moznym podporam Ceskych
zemédélcll a potravinafl, bezpeénosti potravin,
podpory kvalitnich domacich vyrobcl a investicim
do potravinarstvi.

V dalsi ¢asti zasedani se vénovali Ing. Miroslav
Koberna, CSc., mistopfedseda fidiciho vyboru,
a Ing. Dana Gabrovska, Ph.D., vysledkdim ¢innosti
a hospodareni za rok 2020 a planu ¢innosti a roz-
poctu na rok 2021.

Zprava fidiciho vyboru o ¢&innosti a hospodareni
Ceské technologické platformy pro potraviny v roce
2020 a plan ¢&innosti platformy a rozpocet na rok
2021 byly plenarnim zasedanim schvaleny.

Program pokracoval dale jednotlivymi pfispévky
predsedl vybor(l nebo pracovnich skupin. Jako
prvni byla zafazena prezentace Ing. Dany Gabrovskeé,
Ph.D., ktera seznamila pfitomné s vysledky sedmi
kol soutéZze vyhlaSenou Potravinafskou komorou
CR a Ceskou technologickou platformou pro potra-
viny s nazvem Cena Potravinaiské komory CR
0 nejlepsi inovativni potravinarsky vyrobek. Cilem
soutéze je podpora Ceskych potravin a jejich vyrob-
cl a seznameni vefejnosti s inovativnimi vyrobky
Ceskych potravinafl. Informace jsou dostupné na
webovych strankach http://soutez.foodnet.cz. 31. 3.
2021 byl vyhlasen 8. ro¢nik této soutéze. Vzhledem
k pandemické situaci neni mozné zatim poskytnou
ocenénym spole€¢nostem voucher na ucast na mezi-
narodnim potravinarském veletrhu, jako tomu bylo
do roku 2019

V dalSim bloku byly prezentovany vysledky prace
jednotlivych vyborG a pracovnich skupin Ceské
technologické platformy pro potraviny.

Na zékladé spole¢ného jednani vybor(i CTPP a PK
CR budou probihat pravidelnd spoleéna jednani
predsedkyn a pfedsedU vybord a také budou pred-
sedkyné a predsedové zvani na jednani ostatnich
vyborU. V roce 2021 probéhla dvé spole¢na setkani
a to dne 15. 6. a 20. 10. 2021. Predsedové a pred-
sedkyné podali informaci k aktualni praci vybord.

2) Probéhla ¢&tyfi zasedani fidiciho vyboru, a to
ve dnech 4. 2., 13. 4., 11. 10. a 21. 12. 2021.
V8echna jednani probéhla on-line prostrednic-
tvim MS Teams. Ridici vybor pracoval ve sloZeni
zvoleném na plenarnim zasedani dne 17. 4. 2019.
Obsah jednani jednotlivych zasedani vyboru je
uveden v zapisech.

3) Védecky vybor se v roce 2021 nesesel.



PRIORITY

V hodnoceném roce pokracovala hlavni odbor-
na ¢innost v rdmci jednotlivych priorit uvedenych
v kapitole 2 na urovni &tyf vybor(l a pracovnich
skupin. Ke konci roku 2021 pracovalo celkem
9 pracovnich skupin, které byly v nékterych pfipadech
Clenény do dvou ¢asti nebo mély svoji zrcadlovou
skupinu na PK CR, obdobné jako védecky vybor.

VYBOR PRO VYZIVOVOU POLITIKU -
PLATFORMA PRO REFORMULACE

1) Pracovni skupina Platforma pro reformulace
potravin

Platforma pro reformulace pti Ceské technologické

platformé pro potraviny vznikla v roce 2016 a od

této doby dochdzi nejen k plnéni zavazkd v ramci

LDeseti pilitd vyZzivové politiky“ ale také k fadé aktivit,

a predevsim zlepSovani nutri¢niho slozeni potravin.

Tradiéné probéhla pata vyroéni konference
Platformy pro reformulace pii Ceské technologic-
ké platformé pro potraviny, a to dne 15. zafi 2021
v Praze. Akci udélil zastitu ministr zemédélstvi,
ministr zdravotnictvi a predsedkyné Vyboru pro
zdravotnictvi PSP CR. Vyro&ni konference tentokrat
s podtitulem Role vyrobcl potravin v ramci zdravé-
ho Zivotniho stylu spotiebitelll se ztUc¢astnilo vice jak

150 odbornikd, vyrobcl potravin i zastupcl statni
spravy. Probéhla i prezentace vyrobkd ocenénych
v soutéZi Cena Potravinarské komory CR o nejlepsi
inovativni vyrobek roku. ,Vyrobci potravin v Ceské
republice jsou si plné védomi své moznosti napo-
moci zlepSeni zdravi spotfebitelll pravé Sirokou
nabidkou svych vyrobkd, jak téch standardnich, tak
téch, ve kterych doslo k vylepseni nutriniho slozeni,
vysvétluje prezidentka Potravinarské komory Ceské
republiky Dana Vecerova. ,Clenové Potravinarské
komory Ceské republiky pristoupili k pfehodnoceni
svych receptur a reformuluji celou Fadu vyrobkd.
Vysledkem je nabidka produktll se snizenym obsa-
hem cukru, soli nebo vylepSenou strukturou obsa-
zenych tukl“, dodava Dana Vecerova. ,,Chtéli jsme
vytvorit odborné férum pro diskusi nad jednotlivymi
reformulacnimi cili a technologiemi a vzajemné sdilet
zkusenosti s reformulacemi a inovacemi tak, aby se
podil vyrobkl s vylepSenym obsahem na Ceském
trhu dale zvySoval“, fika predsedkyné Vyboru pro
vyzivovou politiku / Platformy pro reformulace Hana
Langrova. V ramci konference vystoupili zastupci
Ceské asociace nutriénich terapeuttl, Vysoké Skoly
chemicko-technologické v Praze, Sekce nutri¢nich
terapeutl Ceské asociace sester, Spolenosti STOB
a dalsi.

,Dobrou zpravou je, ze spotfebitelé stale vice
vyhledavaji zdravéjsi varianty potravin, které nemaji
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vysoky obsah tukd, cukrd nebo soli,“ doplnila Ivana
Prazanova, predsedkyné Ceské asociace nutriénich
terapeutd a dale pokraduje, ,Ceska asociace nutri¢-
nich terapeutl reformulace podporuje, protoZe jsou
jednim z preventivnich opatfeni proti rozvoji obezity,
ktera je rizikovym faktorem vzniku neinfekénich
onemocnéni. Ta jsou pfiC¢inou 90 % umrti nasSich
obyvatel.” V ramci programu dostali pfilezitost
i sami vyrobci, zéstupci spoleénosti Unilever CR/
SR, Danone, a.s. a Nestlé s.r.o., prezentovali zavaz-
ky v oblasti zdravé vyzivy, inovace obsahu i obalu
a nové trendy v potravinarstvi. Platforma pro refor-
mulace letos vyhlasila vysledky jiz 8. roéniku sou-
téze Cena Potravinaiské komory CR o nejlepsi
inovativni potravinaisky vyrobek roku. Do soutéze
se mohly pfihlasit potravinarské spole¢nosti, resp.
jejich nové nebo vyznamné zdokonalené vyrobky,
které byly uvedeny vyrobcem na trh v poslednich
3 letech. Ve stanoveném terminu se pfihlasilo
27 spole€nosti s celkem 65 vyrobky. Hodnoceni
probéhlo ve tfech kategoriich Reformulace roku,
Bezpecnost a kvalita potravin a Potraviny pro zvlast-
ni vyzivu. Hodnoceni probéhlo ve dvou skupinach
podle velikosti podniku. Cenu Potravinarské komory
CRo nejlepsi inovativni vyrobek ziskal za rok 2021
v kategorii Reformulace roku Misanek tvaroh od
spoleénosti UNILEVER CR, spol. s r.o. Mi§anek
tvaroh je dal$im v fadé vyrobkd znacky Misa, ktery
je vyrobeny z tvarohu z Ceské republiky. Jedna




se 0 novou a mensi détskou variantu vyrobku bez
kakaové polevy, bez pfidanych barviv a aromat,
s cilem zlep$eni vyZivovych (daj oproti standard-
nimu vyrobku na trhu MiSa tvarohovy 55 ml a nasle-
dovani kritérii EU Pledge pro kategorii détskych
zmrzlin. Mlékarna Kunin Oveska, ktera byla v letos-
nim roce také ocenéna v kategorii Reformulace roku
za inovativni propojeni celych ovesnych zrn v mléce,
za snizeni obsahu cukrd a zaroveri zvy$eni obsahu
vlakniny diky pfidavku inulinu (obsah vilakniny 3,3
g/100 g, obsah cukrt 7,5 g/100 g). ,,A jak jsme toho
dosdhli? Peclivou analyzou spotfebitelskych trendd,
smeélym navrhem a vytrvalym sméfovanim k cili“,
dodava Jana Ovc¢ackova, feditelka kvality spolec¢-
nosti Lactalis CZ. Sunku nejvy$si jakosti od MASO
UZENINY PISEK, a.s., hodnotici komise ocenila za
shizeny obsah soli ve srovnani s ostatnimi Sunkami
nejvyssi jakosti (obsah soli 1,8 g/100 g). ,,Primérny
obsah soli v podobnych vyrobcich je 2,5 g na 100
g, takto reformulovany vyrobek povazujeme za velky
uspéch. Nadbytek soli neni zadouci, skodi dospé-
lym i détem, dodava Robert Stépén, vyrobni feditel
spole¢nosti MASO UZENINY PiSEK, a.s. Déle byly
v kategorii Reformulace roku ocenény vyrobky
Super dortik s malinami od spolecnosti Emco
spol. s r.o., pe&ivo DECKO od spoleénosti IREKS
ENZYMA s.r.o., Parky dédy Pil¢ika ze spoleCnosti
Reznictvi H+H, s.r.o. a chléb Sprint od Zeelandia
spol. s r.o.
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PFi reformulacich vSak ¢eka na vyrobce i jedno
vyrazné omezeni. Platna evropska legislativa umoz-
nuje informovat o snizeni ur€itych Zivin az pokud
konkrétni zména dosahne 30 %. Pokud vyrobce
potravin snizi napfiklad obsah cukru v konkrétnim
vyrobku o 20 % a to neni mélo, nemiZe o této
skute¢nosti informovat ani na obalu produktu ani
prostfednictvim dalSich komunikaénich kanald,
napfiklad reklamy, ale i na internetovych strankach
¢i socialnich sitich. Toto nafizeni tedy umozZnuje
vyrobclm komunikovat snizeni uréitych Zivin aZ pfi
dosazeni limitu snizeni 30 %. Takova Uprava recep-
tury je v8ak v praxi velmi problematicka, protoze tak
razantni snizeni by spotrebitel velmi tézko akcep-
toval. Vyrobci proto spiSe pfistupuji k postupnému
snizovani mnozstvi zivin, coz vSak nemohou uvadét
ani na obalu vyrobku, ani v dalSich materialech. A to
mnohdy vyrobce od inovaci a reformulaci odrazuje.
Prekazek neni malo, a proto je tfeba vyrobce dale
motivovat a podporovat, aby svoje vyrobky i nadale
reformulovaly, tj. zlepSovali. Platforma pro reformu-
lace hleda cesty, kterymi mohou vyrobci legalné
spotfebitele upozornit na vylepSené slozeni vyrob-
ku. Jednou z moznosti je pravé oteviena Databaze
reformulovanych potravin a napoju. ,,Jsem velmi
rada, Ze ji dnes mlzeme predstavit odborné i laické
verejnosti. Databdaze poskytuje aktudlni prehled
o reformulovanych vyrobcich, v databazi Ize vyhle-
davat podle vyrobce, kategorie vyrobku a typu

reformulace, napf. snizeni obsahu cukru. V databazi
také najdete slozeni vyrobku pred reformulaci a po
reformulaci, vysvétluje Hana Langrovda, predsed-
kyné Vyboru pro vyzivovou politiku / Platformy
pro reformulace. Databazi naleznete na webovych
strankach www.reformlace.cz. Na zavér je treba
dodat, ze Evropska komise bude hledat dalsi ptilezi-
tosti k pfechodu ke zdravému stravovani. Strategie
od zemeédeélce ke spotrebiteli predstavuje pfilezi-
tost pro zlepSeni zZivotniho stylu, zdravi a Zivotniho
prostredi. Pokud vytvofime priznivé potravinové
prostiedi, které usnadni volbu zdravého a udrzitel-
ného stravovani, napomdze to zdravi a kvalité Zivota
spotiebiteld a snizi se naklady na zdravotni pédi
v celé spole¢nosti.

Vice informaci o projektech Platformy pro refor-
mulace na www.reformulace.cz




Projekt Hravé zZij zdravé

Dne 7. 9. 2020 byl vyhlaSen 14. ro¢nik soutéze
s,Hravé zij zdravé“. Od tohoto data se registrovali
ucitelé se svymi tfidami a od 21. 9. 2020 zaci jed-
notlivych zaregistrovanych tfid. Partnery rocniku
se staly spoleénosti MADETA a.s., BONECO a.s.,
MORAVIA LACTO a.s., Danone a.s., a efko CZ s.r.o.

Pro tento roénik byla obohacena lekce vénova-
na pekarskym vyrobkim o popis kvasu a kvaso-
vych chlebd, vicezrnnych a celozrnnych pekarskych
vyrobkl a byly rozsifeny pfilony o kuskus, bulgur
a lusténiny. K dalSimu doplnéni doSlo u lekce véno-
vané mlécénym vyrobkim o fermentované vyrobky,
probiotika a prebiotika.

Zlinsky Zakladni $kola Komna 169
Ustecky Zakladni $kola Skolska 196,
Budyné nad Ohi
Olomoucky Zakladni $kola Cernotin 56
Vysoc¢ina Zakladni Skola Jifice 44

Jihomoravsky Zakladni Skola 1. stupen Masarykova

167, HruSovany u Brna

StredocCesky Zakladni $kola T. G. M. Skolni 556/II,
Podébrady
Kralovéhradecky Zakladni $kola Lov¢ice 73

Projekt V rytmu zdravi

27. 9. 2021 oteviela PK CR novou soutéz ,V rytmu
zdravi“. Tato soutéZ navazuje na predchazejici a je
jiz Cisté v rezii komory. Projekt ma opét pét lekci, ale
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jejich obsah je upraven stavajicimu nazoru odborni-
kd na vyzivu, je vyuzita pyramida vyZivy ministerstva
zdravotnictvi a lekce obsahuji téma nakupova-
ni, skladovani, zpracovani a plytvani potravinami
(v souladu se Strategii WHO 5 kli¢l pro prevenci
alimentarnich onemocnéni), udrzitelnost a néktera
loga na potravinach. Soutéz bude ukon&ena v unoru

Zdravi neznamend jen dobfe a pravidelné jist a sportovat,
ala taky starat se o sve okoli, zvaZovat své chovani. Jak na to?

Jedineénd soutdd pro pariky z celé CR — 5z

Iritira bkt ivini akoly

mavych lokel - Nenahraditelnd informace

= Spousla zajimavasti = Tymovd spolupra
- Shvilé cony pro vithze - Hixvni cona Y

u bude wylal 2a rdravim a peznanim
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Sputténi soutéie pro pdlé roéniky zakladnich Skol od 11. 10. 2021.
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2022 a ceny budou pfedany v pribéhu jarnich mési-
cl. Odbornym garantem soutéze se stala Sekce
nutriénich terapeuttl pii Ceské asociaci sester.

2) Pracovni skupina pro mléko

Clenové pracovni skupiny pro miéko se v roce 2021
sesli celkem na tfech schlzkach v on-line rezimu,
na kterych byla diskutovana aktualni problematika
milékarenského primyslu (kvalita vyrobkd, rostlinné
alternativy, ekologické dopady, obalové materialy
apod.) a provedena pfiprava vydani odborné pub-
likace. V zavéru roku pak byla vydana publikace
skupiny ,Mléko a mlé&né vyrobky — rozdily a sou-
vislosti s vyrobky rostlinnymi“, ve které jsou v deviti
kapitolach uvedeny hlavni nutriéni rozdily mezi
mléénymi a rostlinnymi vyrobky véetné alergenniho
potencialu a pfipadnych rizik vyplyvajicich z uplné
zamény téchto vyrobkd.

V prabéhu celého roku se ¢lenové skupiny zucast-
novali senzorickych hodnoceni mlékarenskych
vyrobkl (jogurty, syry s plisni na povrchu, maslo)
a podileli se na zpracovani textdl k témto hodnoce-
nim. Byly rovnéz revidovany pracovni listy v ramci
akce ,V rytmu zdravi“. Clenové skupiny poskyto-
vali odborné konzultace vyrobnim spole¢nostem
v oblasti vyvoje novych vyrobkd, doplikd stravy
a kontroly kvality.
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V mésicich brezen-Cerven probéhl prizkum trhu
v oblasti rostlinnych alternativ a ve spolupraci
s VSCHT Praha mikrobialni analyza fermentova-
nych rostlinnych vyrobkd s cilem porovnani obsahu
deklarovanych mikroorganismi v téchto produktech
s vyrobky mléénymi. Zavéry byly zpracovany do zpra-
vy a vyuzity k prezentaci na odbornych seminarich.

Clenové skupiny se Géastnili jako prednasejici na
seminafi CTPP ,Aktuaini trendy v mlékarenském
primyslu“ a na konferenci Potravinafské komory
»,Nové trendy v potravinarstvi a jejich mozny dopad
na vyZzivu“ s pfispévkem Srovnani mléénych vyrobku
a rostlinnych alternativ z hlediska slozeni a vyZzivy.

3) Pracovni skupina Obiloviny v lidské vyzivé

Pracovni skupina ,,Obiloviny v lidské vyzivé“ zacle-
néna do Vyboru pro vyZivovou politiku pokracovala
v tématech a pracovni ¢innosti schvalené na rok 2021.

V roce 2021 se skupina sesla pouze on-line dne
17. 6. 2021 formou MS Teams (diky pandemii covid-
19 a s ni souvisejicimi epidemiologickymi opat-
fenimi). V prlbéhu roku v$ak probihala emailova
korespondence a diskuse ¢lenl skupiny k aktualné
feSenym tématdm, zejména k pfipravé a finalizaci
odborné publikace vénované inovacim a novym
trenddm v ceredlni technologii (tisténa publikace
vySla v prosinci 2021).

Informace o spolupraci s PK CR v ramci CTPP
byla také zmifiovana na akcich VSCHT Praha (Den
otevfenych dvefi 3.-4. 12. 2021; pfednasky kurzu
sPotraviny a vyziva“ v ramci CeloZivotniho vzdéla-
vani Univerzita tfetiho véku na FPBT VSCHT Praha).

Vysledky pracovni skupiny byly formou 2 poste-
rd prezentovany na mezinarodni konferenci 17th
International Conference on Polysaccharides-
Glycoscience (11.-12. 11. 2021, Praha) (nazev pfi-
spévku 1: Pasting behaviour of sorghum, lupine, and
chickpea — effect of flour dosage; nazev pfispévku
2: Comparison of the effect of selected recipe ingre-
dients on the texture of whole grain cereal biscuits.)

VSechny prispévky jsou k dispozici ¢lendm pra-
covni skupiny.




4) Pracovni skupina pro maso

Pracovni skupina zahdjila v roce 2021 analyzy vzork
rostlinnych alternativ masnych vyrobkl a masnych
polotovard. V trzni siti byly zakoupeny dostupné pro-
dukty (chlazené nebo mrazené), a to véetné tradic-
nich burgert z hovéziho masa. Chemické vysetreni
bylo zaméfené na stanoveni podilu bilkovin, esen-
cidlnich aminokyselin, tuku, soli, mikrobiologické
vySetfeni na detekci indikatorovych bakterii. Aktivita
bude pokracovat v roce 2022, nebot trh s alternati-
vami masa postupné roste a na trh vstupuji nové pro-
dukty. Cilem prace je poskytnout prehled o nabidce
alternativ masa a masnych vyrobkd na ¢eském trhu
z hlediska jejich nutriéniho, mikrobiologického sloze-
ni a zakladnich texturnich parametr( véetné histolo-
gické struktury.

VYBOR PRO BEZPECNOST POTRAVIN
A DUVERU SPOTREBITELU

5) Pracovni skupina Alkohol zodpovédné

Vyznamna &ast roku 2021 byla vénovana dopadu
pandemie covid-19 na odvétvi alkoholickych napo-
ji. Cast prace se také soustiedila na argumentaci
vyrobcl alkoholickych napojl proti senzachtivym
zpravam o zvysujici se spotfebé alkoholu v dobé
pandemie. Déle byla akcentovana takto témata
Akéni plan Ceské republiky na snizeni konzumace

alkoholu, pfiprava argumentace v otdzce zavadéji-
cich Gidaj&l WHO o spotiebé alkoholu v CR a piiprava
a diskuse nad navrhem preventivnich opatreni proti
zneuzivani alkoholu. VSechna tato témata byla sou-
¢asné projednana s Mgr. Jarmilou Vedralovou, fedi-
telkou Odboru protidrogové politiky pfi Uradu viady
Ceské republiky. Pracovni setkani se konalo 14. fijna
2021, hlavnim tématem bylo snizovani Skodlivého
uzivani alkoholu. Pracovni skupina Alkohol zodpo-
védné dale pracovala na pripravé spole¢ného postu-
pu v oblasti vyroby a prodeje alkoholickych napojd,
na pfipominkach k Evropském planu boje proti rako-
ving, omezeni nebo zakazu reklamy alkoholickych
napojl a metodikach propoctl spotfeby alkoho-
lickych napojéi v CR podle riiznych zdrojd. V ramci
revize nafizeni pro oznacovani potravin dojde také
na zménu pravidel ozna¢ovani alkoholickych napojd,
ktera stanovi povinny seznam slozek a nutri¢ni udaje.

6) Pracovni skupina pro bezpecénost potravin

Pracovni skupina se vénuje aktualnim otazkam bez-
pecnosti potravin a pfipravuje odborné publikace pro
laickou i odbornou vefejnost. V roce 2021 byl vytis-
tén dotisk publikace Ing. MiluSe Dvorzakové “Fakta
o pesticidech aneb co o nich asi nevite....“. Byla
vytvofena nova on-line databaze ,Databaze NBT
plodin“ (Clenové PS ze spolku BIOTRIN, z.s.), ktera
obsahuje 34 polozek s podrobnymi texty a obrazky.
V dalSich letech se pocita s pravidelnou aktualizaci
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a doplfiovanim novych polozek. Dale byl publikovan
on-line bulletin Svét biotechnologii na téma ,Jedlé
vakciny“. Velmi zajimavou aktivitou bylo promitani
filmu ,,Well fed ,, dne 21. 10. 2021 v Narodni technic-
ké knihovné v Praze. Jedna se o netradi¢né zpraco-
vany dokumentarni film holandskych tvircd o GMO.
Dne 6. 9. 2021 byl odvysilan rozhovor o GMO v TV
Zemédélec s tématem ,Geneticky modifikované
organismy a jejich vyuziti v zemédélstvi“. Byla vyda-
na fada ¢lankd o novych potravinach a GMO (celkem
52 ¢lank( na webu BIOTRINu).




7) Pracovni skupina pro antibiotika

Tato pracovni skupina se v roce 2021 seSla dva-
kratn on-line. Dne 23. srpna 2021 se konalo setkani
Pracovni skupiny pro antimikrobika ministerstva
zemédélstvi, kde byly projednany strategické doku-
menty tykajici se antimikrobik a antimikrobni rezis-
tence — Strategie F2F, narodni strategie bezpecnosti
potravin a vyzivy 2030, bylo zhodnoceno plnéni
akéniho planu Narodniho antibiotického programu,
byla zahdjena diskuse o pfipravé dalsiho ak&niho
planu pro dal$i obdobi. PS se aktivné podili na
pfipravé strategického planu pro novou Spole¢nou
zemédélskou politiku v oblasti redukce spotieby
antimikrobik v CR. PS méla dvé aktivni vystoupeni
na Stfedoevropském veterinarnim kongresu (7. zafi
2021) a na konferenci Spolku pro komodity a krmiva
(13. fijna 2021), aktivni vystoupeni MVDr. BureS. PS
se aktivné zapojuje do projednavani novely zako-
na o lécivech. DalSi aktivni ucast byla na webinafri
dne16. listopadu 2021, ktery organizoval VUVel
a kde byl prezentovan pfispévek s ndzvem ,,Spravné
uzivani antimikrobik v chovech hospodarskych zvi-
fat s cilem omezeni tvorby antimikrobni rezistence*.
Dne 5. listopadu 2021 probéhlo nata€eni poradu
v TV zemédélec zaméreného na problematiku pou-
zivani antimikrobik a moznych opatfeni k omezovani
jejich pouzivani a tlumeni rizik spojenych s rozvojem
a Sifeni antimikrobni rezistence za Gc¢asti zastupct
MZe, VUVel a USKVBL.
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V8echny skupiny prezentovaly praci a vysledky na
Vyroéni konferenci CTPP dne 21. dubna 2021.

VYBOR PRO UDRZITELNY ROZVOJ A ETICKOU
PRODUKCI

Clenové Ceské technologické platformy pro potravi-

ny a Potravinaiské komory CR zaloZili vybor v polo-

viné roku 2018 v ramci priority E. Udrzitelna pro-
dukce potravin. Jeho naplni je feSeni témat z oblasti
udrzitelnosti, ktera se stala pro potravinare dulezita.

Vybor pro udrzitelnou a etickou produkci se zabyva

spole¢nymi cili udrzitelného rozvoje.

Cilem vyboru je:

e Motivovat k zachovani a tvorbé udrzitelného
rlstu, k napliiovani potfeb a pozadavk( obyvatel
a spotrebiteld, tj. poskytovani zdravéjich a udr-
zitelngjSich potravin;

e Komunikovat a sdilet postupy a nové pfistupy
Setrnéjsi k zivotnimu prostredi, smértujici k obé-
hovosti a udrzitelné vyrobé potravin;

¢ Sledovat a podilet se na vyvoji environmentalnich
ukazatel(;

e Vzdélavat ve spolupraci s akademickou obci
a prislusnymi ministerstvy verejnost.

Konkrétné je napini vyboru feseni témat z oblasti
udrzitelnosti — udrzitelna produkce potravin, udrzitelné
potravinové systémy, digitalizace vyroby a cirkularni
ekonomika. Clenové vyboru se dlouhodobé zabyvaji

aktualnimi legislativnimi tématy prichazejicimi z EU,
jako nekalé obchodni praktiky v dodavatelsko-odbé-
ratelskych vztazich v€etné zakona o vyznamné trzni
sile, nebo dvoji kvalitou vyrobkd. Vybor se zabyva od
roku 2020 novymi aktivitami a iniciativami Evropské
komise v oblasti zelené dohody, konkrétné napr.
strategii ,Z farmy na vidlicku“. Mezi dalSi témata, kte-
rymi se ¢lenové vyboru zabyvaiji patfi témata spojena
s Radou pro reklamu, plytvanim potravinami (redukce
potravinového odpadu), pohotovostnim planem pro
zasobovani potravinami, digitalnimi informacemi pro
spotrebitele, uhlikovou stopou, udrzitelnosti olejd
a tuk( v potravinafstvi a dafiovym systémem.

V roce 2021 se vybor zabyval souhrnnou zpra-
vou organizace Food Drink Europe, ktera zastupu-
je evropsky potravindisky a napojarsky primysl.
Zprava predstavuje strategii Cesty potravinarského
a napojarského priimyslu k udrzitelnému potravi-
novému systému (The path of the food and drink
industry towards Sustainable Food Systems) a hlav-
ni vystupy jsou ¢lendm dostupné na webovych
strankach CTPP.

V této navaznosti dne 9. listopadu 2021 se ve vel-
kém sale Narodni zemédélské muzeum Praha kona-
la prvni vyro¢ni konference Vyboru pro udrzitelnou
a etickou produkeci pti Ceské technologické platfor-
meé pro potraviny s nazvem Cesta potravinarského
pramyslu smérem k udrzitelnosti. Konferenci mode-



roval Vratislav Janda, prfedseda Vyboru. Program
byl nabity, v prvnim bloku vystoupil Vratislav Janda
z Nestlé, Miroslav Koberna z Potravinarska komora
Ceské republiky, Martin Stépanek z Ministerstvo
zemédsélstvi Ceské republiky, Vladislav Smrz
z Ministerstvo Zivotniho prostredi, Zbynék Kozel ze
spole¢nosti EKO-KOM, a.s. a Tomas$ Prouza ze Svaz
obchodu a cestovniho ruchu CR.

V druhé &asti jsme privitali specialniho hosta kon-
ference Davida Greena, Executive Director The U.S.
Sustainability Alliance / Americka aliance pro trvalou
udrzitelnost. Vybrané priklady certifikacnich systé-
mU zahrnujicich udrzitelnost v agropotravinarském
sektoru predstavil zastupce VSCHT Jan Pivorika. Na
problematiku plytvani potravinami a prevenci potra-
vinového odpadu se podivaly Martina Moravkova
a Lucie Vesela z PEF Mendelu.

V ramci tfetiho bloku s nazvem Udrzitelnost
v praxi vystoupili zastupci komercniho sektoru.
Andrea Brozova z Mattoni s pfispévkem na téma
Budoucnost napojového priimyslu je cirkularni, Jana
Blecherova z Nestlé s tématem nové trendy v oblasti
udrzitelnosti, Lucie Kotalova ze spolec¢nosti Unilever
s prispévkem Zavazky spole¢nosti Unilever v oblasti
udrzitelnosti, zna¢ky s poslanim. Zastupkyné znac-
ky Vitana. Vafime s chuti. pfedstavily polévku jako
vyrobek Setrny k planeté a na zavér vystoupil Martin
Jahoda ze spole€nosti Emco ceredlie jako jediny

zastupce ryze Ceské firmy s pfispévkem Vyzvy spo-
jené s tématem udrzitelnosti v Ceskeé firmé.

VYBOR PRO KVALITU POTRAVIN

Jednani vyboru se konalo jednou a to vzhledem
k situaci prostfednictvim MS -Teams dne 6. 5. 2021.
Ve stejny den probéhla i hodnotici komise CCN,
ktera se sesla jeSté 13. fijna 2021. Vybor vyhlasil
pro akademicky rok 2020/2021 2. ro¢nik studentské
soutéze ,,Studenti pro kvalitu potravin®.

8) Pracovni skupina pro obchod a marketing
(Kvalita potravin)

Potravinafskd komora Ceské republiky a Ceska
technologicka platforma pro potraviny spravuje od
roku 2015 systém Ceskych cechovnich norem pro
kvalitni potraviny. V roce 2017 byl tento systém
zafazen na seznam dobrovolnych narodnich znacek
kvality, pfesnéji dobrovolny systém certifikace zemé-
délskych produktd v souladu s pozadavky Sdéleni
Komise — Obecné zasady osvédcenych postupl EU
k dobrovolnym systémim certifikace pro zemédél-
ské produkty a potraviny (2010/C 341/04)

Systém &eskych cechovnich norem je odpovédi
vyrobcl potravin a napojl na dlouhodobé pripomin-
ky odborné i spotrebitelské vefejnosti k neexistenci
standardl kvality. Po zruSeni zavaznosti ¢eskoslo-
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venskych statnich norem vzniklo faktické legislativni
vakuum, které bylo kompenzovano legislativou po
roce 1997 jen z Casti. Systém &eskych cechovnich
norem nabizi feSeni, které jednoznacné definuje
kvalitativni pozadavky pro Siroké portfolio potra-
vin a usnadni tak orientaci spotfebitele a partner(
v dodavatelsko-odbératelském vztahu.

Ceska cechovni norma ma byt zakladni normou,
kterd stanovi kvalitativni parametry potraviny, pro
niz byla zpracovana a z niz vyplyvaji nadstandardni
parametry, kterymi se dana potravina liSi od jinych
srovnatelnych potravin uvadénych na trh. Systém
gastedné vychazi z plvodniho systému CSN a ON
a pro jednotlivé potraviny definuje konkrétni povolené
vyrobni postupy a kvalitativni znaky, které jsou kon-
trolovatelné. Hlavnim cilem této aktivity je zachovat
tradiéni pohled na vyrobu a zpracovani potravin.
Zaroven vSak tento koncept nema vyloucit rozum-
né inovace, které vedou k zachovani dobré vyzi-
vové hodnoty nebo zlepSeni bezpecnosti potravin.
Nékolikastupfiovy a nezavisly systém tvorby norem,
do kterého vstupuji jak vyrobci a zpracovatelé tak
dozorové organy a akademicti pracovnici, garantuje,
ze ve jménu inovaci nedochazi ke zhorseni kvality
a tradié¢niho zplsobu vnimani jednotlivych potravin
a vyrobnich technologii. Vzhledem ke skute¢nosti, ze
jsou pro jednotlivé vyrobky jednoznacné definované
kvalitativni znaky a vyrobni postupy, je vytvoreny
prostor pro dozorové organy (Statni veterinarni sprava
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a Statni zemédélska a potravinarska inspekce), které
tak mohou provadét kontrolu dodrzovani pravidel.

Ceské cechovni normy definuji povinné slozky,
pfipustné a nepfipustné slozky, minimalni obsahy
klicovych slozek, vyrobni postupy a kontrolovatelné
znaky hotovych vyrobkl véetné postupl pro kontrolu.

PFiklady nadstandardnich parametrt:

MASNE VYROBKY: Vy$$i obsah masa, niz$i obsah
tuku, vyS$Si obsah Cistych svalovych bilkovin, zakaz
pouziti latek zvyrazrfiujicich chut a vini a E 120,
zékaz pouziti strojné oddéleného masa, omezeni
pfidatnych latek

MLECNE VYROBKY: u syr(i — minimalni doba zrani,
omezeni a zakaz pridatnych latek, jako surovina je
pouzito mléko odpovidajici CCN na syrové kravské
mléko; zakaz pouziti nékterych pridatnych latek;
u jogurtl — podminka pouziti obou mikroorganismi
jogurtovych kultur v uréeném poméru; u ochuce-
nych ovocnych jogurtd — minimalni podil ovocné
slozky; u tradi¢niho pomazankového -pfi pouziti
ochucuijici slozky Sunka Ize pouzit pouze Sunku nej-
vysSi jakosti nebo Sunku vybérovou.

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY
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PEKARSKE VYROBKY: omezeni nebo zakaz pfi-
datnych latek, vysSi obsah zitné mouky u zitno-pSe-
niénych vyrobkd, vy$si obsah jinych obilovin nez pse-
nice a Zita, lusténin nebo olejnin u vicerznnych vyrobk
nez udava legislativa, preference kvastl a omladkuy;
vyuzivani zapar, zavarek a mékcenych zrn;

LAHUDKARSKE VYROBKY:zakaz pouziti barviv,
sladidel s vyjimkou cukru, zdkaz pouziti méné
hodnotnych (palmovych, kokosovych tukd, ¢astecné
ztuzenych tukd); definovana mnozstvi hlavnich slozek.
COKOLADY: vyssi obsah celkové kakaové susiny,
kakaového masla, mlééného tuku nez udava legisla-
tiva; omezeni pouziti jinych rostlinnych a Zivocisnych
tukd; zdkaz pouziti jinych aromat neZ ptirodnich.
RYBY A VYROBKY Z NICH:

SLADKOVODNI RYBY Odchov ryb probiha v polo-
intenzivnich podminkéach rybni¢niho prostredi nebo
v akvakultufe na tzemi Ceské republiky

MORSKE RYBY: celkovy podil 100 % ryby; seafro-
zen kvalita, minimalné zabaleno v Ceské republice;
nepfipustné slozky: jedla stl v obsahu vy$$im nez
je pfirozeny vyskyt, pfidana voda, potravinarska
aditiva, mleta rybi svalovina. V pfipadé filet se nepfi-
pousti skladané, &i formované filety. Nepfipousti se
surovina spliujici definici ,,ze spojovanych kousku
rybiho masa“.

KECUPY: vyssi podil suSiny vnesené rajéatovou
surovinou ve srovnani s podilem danym legislativou
pro ke€upy ,Extra“, ,,Prima“ nebo ,Special”.

MODRY MAK, MODRY MAK MLETY - povinnou
sloZkou jsou semena jednoleté formy maku setého
modrosemenného (Papaver somniferum L.), olejného
typu, ziskdvana z potravinarskych odrld registrova-
nych v CR (aktualné zapsanych ve Statni odrdidové
knize), a navic se tyka odrdd Major, Opal, Gerlach,
Orfeus, které nejsou vyjmenované ve Statni odriido-
vé knize. V nadstandardu je uvedena produkce v CR
a zakaz pouziti farmaceutického maku.

ZVERINA - vyjmenované partie masa, podminky
technologického zpracovani, podrobné nadstan-
dardni parametry napf.: vstupujici surovina je dopro-
vazena ,listkem o plvodu zvére“. To zajiStuje, Ze
zvéfina bylo ulovena na Gzemi CR. Uloveny kus musi
byt ozna¢en nesnimatelnou plombou a &islo plomby
musi byt uvedeno na doprovazejicim listku o plvo-
du zvére. Plomba je po zpracovani uloveného téla
uchovavana nejméné jeden rok po skonceni udrz-
nosti, tj. po uplynuti data spotfeby/minimalni trvanli-
vosti vyrobku. Maso je nabizeno pouze v kuchyriské
Upravé s tukovym krytim do vy$e 1 mm pfipustného
do 15 % plochy.



Maso z kusU strelenych na mékko nesmi byt pouzito.
VIZOVICKE SLIVOVICE - Slivovicovy destilat pravy
vyrobeny ze Svestek vypéstovanych v mikroregionu
»Vizovicko"; nepfipustné slozky: lih rafinovany zemé-
délského pulvodu, barviva a aromata

PREHLED VYROBCU POUZIVAJICICH LOGO ,,VYROBENO PODLE CESKE CECHOVNi NORMY*

VYROBCE

VYROBCE

KOMODITA

Mléko a mlééné vyrobky AGROMER s.r.o.
Agro Podlesi, a.s.
BOHEMILK, a.s.
Danone a.s.

Ekomilk a.s.

BALENE VODY, KROME PRIRODNICH
MINERALNICH VOD - nadstandardni parametry:
obsahu sodiku neprekracujici limit 20 mg/l; balena
voda je vyrabéna z podzemniho zdroje vody; voda
je pojmenovana podle zdroje a tento nazev musi byt
1,5x vétsi nez jakykoliv dalsi text na etiketé, musi byt

Kralovicka zemédélska a.s.
KORA produkt, s.r.o.
MADETA a.s.

Martin Kyral

Migkérna Cejeticky, spol. s r.o.

Eligo a.s., odstépny zavod Kolin
Eligo a.s., odstépny zavod Brno
Farma Blato, s.r.o.

Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.
Choceriska mlékarna s.r.o.
Jaroméficka mlékarna, a.s.
Lactalis CZ, s.r.o.

Laksyma, a.s.

Mlékarna Hlinsko, a.s.
MIékarna Olesnice a.s.
Mlékarna Pragolaktos, a.s.

Mlékarna Stfibro s. r. o.

MIékarna Zirovnice, spol. s r.o.

Moravia Lacto a.s.
NET PLASY, spol. s r.o.
NIVA, s.r.o.
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na prvni pohledy vyrazny a jasné Citelny. Vyrobce
musi mit zavedeny certifikovany HACCP a potvrzeny
certifikaci v ramci vy$8ich standardd jako IFS, BRS,
ISO 22000, FSSC 22000 apod..

VYROBCE

OLMA, a.s.

Pavel Sotona

POLABSKE MLEKARNY a.s.

Selekta Pacov, a.s.

Simabelle s.r.o.

Sir Bohemia, s.r.o., farma Babina

TANY, spol. s r.o.

ZEA Rychnovsko a.s.

Zemédélské obchodni druzstvo Kolny
Zemédélské druzstvo Cernovice u Tabpra

Zemédélsko-obchodni druzstvo Zichlinek
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KOMODITA

Maso a masné vyrobky

VYROBCE

AGRO - Méfin, obchodni spole¢nost s.r.o.
Agrofyto, spol. s r.o.
ALIMPEX-MASO, s.r.o.

Andrea Bocanova

ANTONI CZ s.r.o.

Beskydské uzeniny, a.s.

BIVOJ a.s.

Blanka Kloudova - Feznictvi uzenarstvi
Druzstvo Dzbany

Druzstevni jatka Sadek, druzstvo
Farma Benatky s.r.o.

Fox Meadows.r.o.

Gril servis s.r.o.

CHOVSERVIS, a.s.

Jan Landa

Jaromir Dvorak

Jatka Sebkovice, s.r.o.

Jaroslav Zajicek

Jatky Bucovice, s.r.o.

Jolana Bergmanova

Josef Lukas

Kaufland Ceska Republika, v.o0.s. — Ma-
sozavod

Kamil Bronec

KSZ s.r.o.

Josef BEDR I C H spol. s r.o.
KMOTR-Masna Kroméfiz, a. s.

OLMA, a.s.

Pavel Sotona

POLABSKE MLEKARNY a.s.

VYROBCE

Selekta Pacov, a.s.

Simabelle s.r.o.

Sir Bohemia, s.r.o., farma Babina

TANY, spol. s r.o.

ZEA Rychnovsko a.s.

Zemédélské obchodni druzstvo Kolny
Zemadélské druzstvo Cernovice u Tabpra
Zemé&dslsko-obchodni druzstvo Zichlinek
Kostelecké uzeniny, a.s.

Krahulik - MASOZAVOD Krahuléi, a.s.
Kru$nohorské uzeniny J + J Rados, s.r.o.
LE & CO - Ing. Jifi Lenc,s.r.o.

Ligursky, s.r.o.

Liponova AGRO EKO DNL SE

Liponova EKO DNL SE

Loudy s.r.o.

Lukas Chvosta

MAJER-REZNICTVi A UZENARSTVi s.r.o.
MASO UZENINY PISEK a.s.

Maso Brejcha, a.s.

Maso Ji¢in s.r.o.

Masoma Klemensova, s.r.o.

MASO WEST s.r.o.

MASOEKO s.r.o.

Maso-zavod Hovorany, spol. s r.o.
Matagro s.r.o.

Mgr. Pavel Tlapak

Mgr. Petra Strnad

Miroslav Hrtus

MP Krasno, a.s.

VYROBCE

Nahlik a Nahlik, s.r.o.

PEJSKAR a spol. s r.o.

Ponnath REZNICTI MISTRI, s.r.o.
PRANTL Masny primysl s.r.o.

RAVY CZ a.s.

RuZena Hejna

Reznictvi H+H, s.r.o.

REZNICTVi SLOUPNICE s.r.o.
Reznictvi Kunovsky s.r.o.

Reznictvi U Chvapilt

Reznictvi Stejskal s.r.o.

Reznictvi Tichy s.r.o.

Reznictvi a uzenarstvi Tomas Lajza
SKALICAN a.s.

Statek Netéchovice

Steinhauser, s.r.o.

Uzeniny a lahddky Slama s.r.o.
Uzeniny Pfibram, a.s

VAHALA a spol. s r.o. vyroba a prodej
masnych a lahddkarskych vyrobkd
VETLABFARM s.r.o.

Vsacko Hovézi a.s.

ZEA Rychnovsko a.s.

Zemagro, spol. s r.o.

Zemédélska a.s.Krucemburk,akciova
spole¢nost

Zemédélsko-obchodni druzstvo Zichlinek
Zdenék Pasek

ZVOZD ,Horacko" druzstvo

Zvéfina BERBERA s.r.o.



KOMODITA

Driibezi vyrobky

Mlynské vyrobky

Pekarskeé vyrobky

Hotové pokrmy
Téstoviny
Alkoholické napoje
Ryby a vyrobky z nich

Nealkoholické napoje

Lahddkarské vyrobky

Vejce a vyrobky z nich

Cokolada a éokoladové
bonbony

VYROBCE

Drlbezarsky zavod Klatovy, a.s

Jmbrojler Vacanovice s.r.o.
ADELKA as.

ADELKA as.

ADVENI MEDICAL, spol.s r.o.
BEAS,a.s.

ENPEKA a.s.

Globus CR, v.o.s.
HAVLIK-OPAL,s.r.0.

Orkla Foods Cesko a Slovensko a.s.
Ramdam s.r.o.
RUDOLF JELINEK, a.s.

Bidfood Kralupy s.r.o

Crystalis s.r.o.
FONTANA WATERCOOLERS, s.r.o

ATLANTIK PRODUKT TresSnak s.r.o.
BONECO, a.s.
DELIMAX a,.s

AG MAIWALD a.s.
CESKA VEJCE, a.s.
MAVE Jic¢in, a.s.

Carla spol. s r.o.

VYROBCE

PROMINENT CZ s.r.o.
Vodnanska drlibez, a. s.

MALITAS s.r.o.

Ing. Jifi Pekarek

JIZERSKE PEKARNY spol. s r.o.
NOPEK, a.s.

MELITES, spol. s r.o.

PAC Horovice s.r.o.

PECUD v.o.d. Zandov

SVOBODA - vyroba domacich knedlikl s.r.o

Rybarstvi Chlumec nad Cidlinou,a.s.

SUMAVSKY PRAMEN, a.s.

GASTRO-MENU EXPRESS a.s.
NOVA, a.s.

OVUS - podnik zivogisné vyroby, spol s r.o.
Podnik pro vyrobu vajec v Kosickach, s.r.o.
PROAGRO Nymburk a.s.

VYROBCE

Zemédélska a.s. Vysocina

MJM agro, a.s.

PENAM, a.s.

Pekarna Racek, s.r.o.
Pekarna Srnin s.r.o.
RNDr. Martin Tichy
TESCO Stores CR a.s.
TYCINKY s.r.o.

Ovocnék s.r.o.

TRZAN lahtdky s.r.o.
ZARUBA FOOD, a.s.

Statek Slapy, druzstvo
TESCO Stores CR a.s.
TYCINKY s.r.o.
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Zpracované ovoce a zelenina HAME s.r.o.Kunovice

PT servis konzervarna spol. s r.o.

Olejnata semena a vyrobky
z nich

Ovoce, zelenina, brambory

Skrob

20

SAMIR KYSANE ZELi s.r.o.

AGRA GROUP, a. s.
AGRO ZVOLE, a.s.
Agro Odersko, a.s.
Bronislava Scheidelova
Ceska zemédélska univerzita v Praze
CESKY MAK s. r. 0.
Ing. Jifi Pekarek
JIZERSKE PEKARNY spol. s r.0.
NOPEK, a.s.

MELITES, spol. s r.o.
PAC Horovice s.r.o.
PECUD v.o.d. Zandov
PENAM, a.s.

Pekarna Racek, s.r.o.
Pekarna Srnin s.r.o.
RNDr. Martin Tichy
TESCO Stores CR a.s.
TYCINKY s.r.o.

Dviar Mezholezy

DZS Struharov a.s.
Farma Dretovice

AGRIPROD s.r.o.
FrantiSek Kral organic s.r.o.

LYCKEBY AMYLEX, a.s.

Hana Pachova

Ing. Jiii Cerny, Ph.D.

Ing. Jifi Opekar

Ing. Martin Pila¥

Ing. Bohumil Kratochvil IBK TRADE
Ing. Petr Kle¢ka

Ing. Tomas Kasal

IREKS ENZYMA s.r.o.
Jan Kral

Jan Peca

Jifi Marek

Katefinska zemédélska a.s.
LUPOFYT, s.r.o.

Miroslav Darihel s.r.o.
Natural pack group s.r.o.
Nouza s.r.o.

OLPEJA s.r.0.

Pavel Obrdzalek

Petr Kubat

RAKOCHMEL s.r.o.
ROLS LeSany, spol. s r.o.

JASANKA s.r.o.

RYNAGRO a.s.

SEEDCLEAN s.r.o.

Sibagro spol. s r.o.

Statek Domasin a.s.

TROVER s.r.o.

Unésovsky statek a.s.

UNIAGRIS Pén¢in, a.s.

Vladimir Pokorny

VOG, s.r.o.

VOPOL a.s.

Zemédélska vyroba Hefmansky s.r.o.
Zemédélské druzstvo Hnévosice

ZD Klenovice na Hané, druzstvo
Zemédélské druzstvo Netrebice
Zemédslské druzstvo Dolni Ujezd
Zemeédélska spole¢nost Komorno, a.s.
Zemédélska a.s.Krucemburk,akciova
spole¢nost

Zemédélska spolec¢nost Chrastany s.r.o.
Zemédélsko-obchodni druzstvo Zichlinek
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Krmiva ADELKA a.s. Globus CR, v.o.s. ZENAP Trhové Sviny s.r.o.
ADVENI MEDICAL, spol.s r.o. Tekro, spol. s r.o. Zemédélské sluzby Dynin, a.s.
BEAS,a.s. VKS Pohledsti Dvoraci a.s. ZZN Pelhfimov a.s.
ENPEKA a.s. Zemédeélské zasobovani Plzer a.s.

V roce 2021 probéhla dvé zasedani hodnotici komise. Prvni jednani probéhlo 6. kvétna 2021 a byly projednany navrhy
norem pracovni skupiny Svazu pekatil a cukrard v CR, z.s uvedené v tabulce.

NOVE NAVRHY PEKARSKYCH NOREM

Kokosky

Pekarské polotovary z palené hmoty
Snéhové pecivo bilé

Snéhové pecivo bilé nebo barevné, sypané barevnym krystalovym cukrem nebo macené &i stfikané tmavou tukovou polevou,
PsSenicna mouka polosvétla,

Tradiéni jihoCeské zelhaky

Pernik na strouhani a strouhany pernik

Tvarovany, plnény a zdobeny pernik

Pfipominky a dotazy ¢&lend komise byly zodpovézeny Druhou skupinou norem byly normy na vaje¢né polo-
a byly zapracovany do navrhd. Takto upravené navrhy tovary, zde byly pfipominky jak ze strany dozorovych
byly doporu¢eny Vykonné radé PK CR ke schvéleni. organ(, tak ze strany vyrobc( a distributord. Parametry
Pfipominkovany byly napf. druh dzem( u kokosek, dva jednotlivych norem byly opraveny po vzajemné shodé.
vyrobni postupy pro kokosky, snéhové pecivo, polotovary  Normy na suseny bilek a Zloutek nebyly dany na vykonnou
z palené hmoty (varianty ze zakladnich surovin nebo z pfi-  radu ke schvaleni, v CR se v soug¢asné dobé& nevyrabéji.
pravené smési).




NORMY NA VAJECNE VYROBKY

Suseny vajecny bilek

Suseny vajeCny Zloutek

Tekuty vajecny bilek

Tekuty vajecny zZloutek

Tekutd vajecna melanz

Tekuta vajecna melanz stabilizovana
Tekuta vajecna melanz na maslovani

Dale byly projednany a nasledovné schvaleny
vykonnou radu nasledujici normy: kysané zeli, kysa-
né zeli ve slaném nalevu, ¢esky most, zeleninova
Stava a jeji smési vCetné stav ovocnych.

Dne 13. 10. 2021 se konalo druhé jednani komise

a na komisi byly projednany a navrzeny:

e Norma na bélosemenny mak, kde komise dopo-
rugila projednat se spolkem Cesky modry méak
z.s. jako navrhovatelem spojeni této normy do
jedné normy na Cesky mak, ktera by zahrnovala
jak schvélenou normu na Cesky modry mak, tak
navrhovanou normu na bélosemenny mak.

e Normy na r0zné druhy pomazének. Komise
dostala nové navrhy na nékolik druhll pomazanek
(rybi, lososova, kfenova se Sunkou, ¢esnekova
a rodinna pomazanku) a fada norem na podob-
né pomazanky je jiz schvalenych. Normy se lisi
pouze v tom, jestli se jedna o pomazanky, kde
je zaklad majonéza nebo mlécna slozka (tvaroh,
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Cerstvy syr, Cerstvy termizovany syr, tradicni
pomazankoveé) jako slozka povinna a v fadé pfi-
pustnych slozek. Vzhledem k rostoucimu poctu
norem na pomazanky, jejichz navrhy dostava
komise od jednotlivych vyrobct, komise dopo-
ruc¢ula sekci lahtidek provést revizi téchto norem
a najit navrhy pro zakladni normy na pomazanky.

¢ Normy na hotové pokrmy — na zakladé dodanych
navrh( norem na hotové pokrmy komise doporu-
¢ila zatim normy na hotové pokrmy neprojedna-
vat a neschvalovat, nebot se jedna se o pomérné
komplikovanou skupinu potravin. Jako dalSi krok
doporucila najit odborného garanta, ktery by
s témito normami po odborné strance pomohl.
Komise doporucuje v prvni fazi navrhnout struk-
turu norem (CCN hotové pokrmy, sterilované,
pasterované, mrazené, ultra fresh apod.) a dale
vybrané tradi¢ni pokrmy napf. svickovou, gulas
a dalsi tradi¢ni pokrmy.

e Normy na salat coleslaw s bilym a &ervenym
zelim - u téchto norem komise doporucila pockat
na vyjadreni sekce lahidek, které zatim nebylo
hodnotici komisi pfedano, a pokud mozno spo-
jit tyto normy do jedné normy pro zelné salaty,
k ¢emuz na konci roku doslo.

Systém Eeskych cechovnich norem byl pravidelné
soudasti stanku PK CR na vystavé Zemé Zivitel-
ka, kde byly prezentovany ve vystavnich vitrinach
i formou ochutnavek stavajici a nové registrované

spoleénosti v oboru pekarskych vyrobk( (Pekarna
Smin s.r.o., TESCO STORES CR a.s., Globus CR,
k.s., PENAM a.s., Adélka a.s.). Spole¢nosti, ktera
se prihlasila nové do systému bez prezentace na
Zemi Zivitelce, je PAC Horovice s.r.o. Systém CCN
je prezentovan v ramci Programu rozvoje venkova,
Operace 1.1.1 Vzdélavaci akce, Podpora na ¢innosti
v oblasti odborného vzdélavani a ziskavani doved-
nosti v oblasti zemédeélstvi a lesnictvi a to ve vzdé-
lavaci akci s ndazvem*® Oznaceni kvality a certifikace
v reflexi na evropskou strategii Green Deal a From
Farm to Fork“. V roce 2021 probéhly na podzim tfi
cykly, zbyvajici tfi probéhnou v roce 2022.

V roce 2021 byla odsouhlasena obecna norma pro
vyrobce krmiv a krmnych smési, ke které se budou
moci po schvaleni Spolkem pro komodity a krmiva,
z.s.. pfihlasit. V pribéhu roku také probihala jednani
se Svazem chovatel(l prasat, z.s. s cilem dokon¢it
v systému celou zpracovatelskou vertikdlu u mas-
nych vyrobk(. Svaz dodal k projednani a chvaleni
dvé normy na selata a jate¢na prasata, které projed-
nala nové sestavena hodnotici komise pro vyrobce
krmiv a chovatele. V roce 2021 byl schvalen projekt
podpory projektl nestatnich neziskovych organizaci
vyhlagena Ministerstvem zemédélstvi CR s nazvem
,Ceské cechovni normy — nastroj ke zvySovani kva-
lity“. Naplni projektu byla vyznamna medidlni pro-
pagace systému CCN formou online, informaénich
letakd, ¢lankd a prezentace na socialnich sitich.



Foto — Martin Honzik - ko s CCN potravinami

9) Technologické vyzvy v potravinarstvi -
Membranové procesy v potravinarstvi

V roce 2021 byl usporadan workshop ,,Membranové
procesy v potravinarském pramyslu®, ktery se konal
dne 14. 10. 2020 na UTB ve Zliné. Zasadnimi tématy
praci, které jsou v ramci workshopu prezentova-
ny zUstavaji aplikace membranovych technologii
v potravinafském primyslu. Na MEMPROPO 2021
se organizatorlm podafilo zajistit Gcast odbornikl
v oboru vyuziti membranovych technologii v desti-
laci, pfi zpracovani syrovatky, zeleninovych a ovoc-
nych §tav a také vyuZziti nanovlaknité membrany pro
zpracovani odpadnich vod. Uvodn{ pfednaska pana
rektora UTB Vladimira Sedlafika byla vénovana 20ti
letdm trvani univerzity.

Do aktivit vyboru patfi od roku 2019 poradani
studentské soutéze ,,Studenti pro kvalitu potravin®.
V za 2020 vyhlasila Potravinafska komora CR 2.

ro¢nik dvoukolové soutéze ,Studenti pro kvalitu
potravin“ pro studenty bakalafského a magisterské-
ho studijniho programu potravinarského zaméreni.
Skolni kola probihala v ramci b&Zné organizovanych
védeckych soutézi nebo konferenci a druhého roc¢-
niku se zu&astnily tii vysoké $koly. Skolni kola na
VSCHT(14. dubna 2021) a Mendelové univerzité
v Brné (20. dubna 2021) se uskutecnila on-line
a CZU skolni kolo usporadala v 11. kvétna 2021 jiz
prezencné.

Dne 21. 6. 2021 od 9,00 hodin probéhlo narod-
ni kolo 2. roéniku soutéze Potravinarské komory
Ceské republiky ,,Studenti pro kvalitu potravin“ on-
-line prostrednictvim MS Teams.

Cleny hodnotici komise byli:

* Ing. Jan Pivorika, Ph.D. (PK CR) - predseda
¢ Ing. Dana Gabrovska, Ph.D. (PK CR)

e Mgr. David Fajfr (PK CR)
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¢ Ing. Alena Salakova, Ph.D. (AF MENDELU)
e doc. Ing. Ale$ Rajchl, Ph.D. (VSCHT)
e prof. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D. (CZU)

Prihlasené studentské prace:

1.

Bc. Zuzana Leischnerova.: Hodnoceni jakostnich
parametrl dlouhozrajicich syrd (MENDELU) -
vyroba potravin a technologie

. Bc. Martin Liska: Porovnani produkce listové

zeleniny v bezptidnich systémech (CZU) - kvalita
potravin a technologie

. Bc. Vendula Némcova: Hodnoceni jakostnich

parametrd kozich jogurtl v zavislosti na vstupni
suroviné (MENDELU) - kvalita potravin a techno-
logie

. Bc. Kristyna Panuskova: Vyuziti 1éCivych hub

v reformulaci receptur fonadl a karamel typu
Toffee a Fudge (VSCHT) - vyroba potravin a tech-
nologie

. Bc. Daniela Slavikova: Evaluation of life cycle and

nutrient content of Jamaican field crickets (Gryllus
assimilis) reared on the dried rapseseed proten
(CZU) - vyroba potravin a technologie

. Bc. Tereza Vrbova: Fyzikalné-chemicka charak-

teristika lipovych a akatovych medd plvodem
z Ceské republiky (VSCHT) - vyroba potravin
a technologie
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Narodniho kola 2. roCniku soutéze se zucastnili
postupujici studentky a studenti ze Skolnich kol.
V ramci vlastniho pribéhu narodniho kola dostali
soutézici 10 minut na prezentaci prace a nasledo-
vala kratka diskuse. Vsichni G¢astnici méli moZnost
sledovat prezentace ostatnich soutézicich. Po ukon-
¢eni prezentaci ¢lenové hodnotici komise nahlasili
poradi soutézicich a na jejich zakladé bylo vytvoreno
celkové poradi. Komise rozhodla o udéleni dvou
prvnich mist, a to na zakladé vyrovnanych vysoce
kvalitnich praci.

Vysledky narodniho kola:

1. misto

Bc. Martin Liska: Porovnani produkce listové zele-
niny v bezptidnich systémech (CZU) - kvalita potra-
vin a technologie

Bc. Daniela Slavikova: Evaluation of life cycle and
nutrient content of Jamaican field crickets (Gryllu
assimilis) reared on the dried rapseseed proten
(C2U) - vyroba potravin a technologie

2. misto

Bc. Tereza Vrbova: Fyzikalné-chemicka charakte-
ristika lipovych a akatovych medl ptivodem z Ceské
republiky (VSCHT) - vyroba potravin a technologie
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3. misto

Bc. Kristyna Panuskova: Vyuziti léCivych hub
v reformulaci receptur fonad( a karamel typu Toffee
a Fudge (VSCHT) - vyroba potravin a technologie

Vsichni soutézici obdrzeli certifikat za u€ast v narod-
nim skolnim kole 2. ro€niku soutéze. Studenti umis-
téni na prvnich tfech mistech obdrzeli certifikat za
umisténi. VSichni vitézové i Ucastnici obdrzeli dale
finanéni odménu. V zafi 2021 byl vyhlasen 3. roénik
soutéze pro Skolni rok 2021/2022. Z vysokych $kol
projevily zajem: Vysoka Skola chemicko-technolo-
gicka v Praze, Ceska zemédélska univerzita v Praze,
Jihoeska univerzita v Ceskych Budé&jovicich,
Veterinarni univerzita Brno a Mendelova univerzita
v Brné.

Nedilnou soucasti jsou také testy potravin. V roce
2021 bylo zorganizovano 14 testl potravin véetné
5 testl spole¢nych se SZIF. Vétsina testl je pla-
novana a vybér potravin je konzultovan se sekcemi
nebo svazy a na senzorické hodnoceni jsou zvani do
komise zastupci svazl, sekci a vyrobcl.

POTRAVINY HODNOCENE V RAMCI TESTU
POTRAVIN

bézné pecivo - rohliky

bio bilé jogurty — spolecny test se SZIF
Cerstvé syry — spolecny test se SZIF
koblihy s ovocnou naplni

kufeci maso — prsni a stehenni fizky —
spolecny test se SZIF

a b~ WO N =

6  kysané zeli — test se SZIF

7 maslo

8  maslové vanocky

9  merurikové a jahodové dzemy
10 mlécné Cokolady

11 rybi prsty

12 syry s bilou plisni na povrchu
13 Sunky nejvyssi jakosti (dusené)

14 Sunky ocenéné znackou Klasa a Regionalni
potravinou spole¢ny test se SZIF




ODBORNA CINNOST

V ramci oblasti zdravi, bezpe€nosti a kvality potra-
vin Potravinafska komora CR aktivné spolupra-
cuje s dalSimi vyznamnymi subjekty a institucemi
jako jsou napfiklad Ministerstvo zdravotnictvi CR,
Statni zdravotni Ustav, Spole¢nost pro vyzivu, IKEM
a samozrejmé vysokeé skoly. V ramci celé fady semi-
narl, konferenci a skoleni prezentuje své vysledky.

Dne 4. 3. 2021 se uskutec¢nila XLVI.. Konference
o jakosti potravina a potravinovych surovin ,Ingrovy
dny 2020 a aktivni udasti za CTTP s piispévkem:
Inovace v€etné reformulaci v potravinarstvi z pohle-
du vyrobcl a spotfebitelll

V roce 2021 CTPP podpofila 8. roénik soutéze
»,Cena Potravinarské komory o nejlepsi inovativni
potravinafsky vyrobek®. PrihlaSovani vyrobkd do
soutéze probihalo v terminu od 31. bfezna do 30.
¢ervna 2021 a mohly se do ni pfihlasit potravinarské
spole¢nosti, resp. jejich nové nebo vyznamné zdo-
konalené vyrobky, které byly uvedeny vyrobcem na
trh v poslednich 3 letech. Ve stanoveném terminu se
prihlasilo 27 spole€nosti s celkem 65 vyrobky. Jedna
spole¢nost den pred hodnocenim jeden vyrobek
ze soutéze stahla. Pro radné pfihlaseni do soutéze
bylo nutné dodat pfihlasku, laboratorni analyzu
vyrobku nebo €estné prohlaseni o vyzivové hodnoté
vyrobku, a nakonec pro hodnoceni také samotny

vyrobek. VSechny spole¢nosti podminky soutéze
splnily. V pfihlasce kazdy vyrobce zvolil kategorii, do
které inovovany vyrobek pfihlaSuje. Vyzivové hod-
noty nebyly pozadovany u mikropodnik(. Pfihlasené
spolecnosti se liSily ve velikosti podniku od mikro-
podnikl az po velké podniky.

Jednani hodnotici komise 8. ro€niku soutéze Cena
Potravinafské komory CR o nejlepsi inovativn{ potra-
vinarsky vyrobek se uskutecnilo dne 21. Cervence
2021 od 9:30 hod. v sidle PK CR.

Za c¢leny hodnotici komise byli nominovani:

doc. MVDr. Josef Kamenik, MBA
Veterinarni univerzita Brno

Ing. Hana Langrova

Potravinarska komora CR

prof. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D.
Ceska zemédélska univerzita v Praze

Ing. lvana Laknerova

Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v.v.i.
Ing. Irena Némeckova, Ph.D.

Vyzkumny Ustav mlékarensky, s.r.o.
RNDr. Jana Olsovska, Ph.D.

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.
Ing. Jan Pivonka, Ph.D.

EUROFINS CZ, s.r.o.
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doc. Ing. Ales Rajchl, Ph.D.

Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze
Ing. Alena Salakova, Ph.D.

Mendelova univerzita v Brné

doc. Ing. Pavel Smetana, Ph.D.

Jihodeska univerzita v Ceskych Budéjovicich
MVDr. Ing. Dana Triska

Ministerstvo zemédélstvi

Na zacatku jednani probéhla kratka diskuze tyka-
jici se inovaci a byla zopakovana pravidla soutéze.
Hodnoceni probéhlo v nasledujicich kategoriich:

a) reformulace roku
b) bezpecnost a kvalita potravin
c) potraviny pro zvlastni vyzivu

Hodnoceni probéhlo ve dvou skupinach, a to ve
skupiné vyrobcl, ktefi jsou mikropodnikem nebo
malym podnikem, nebo vyrobcl, ktefi jsou stied-
nim a velkym podnikem, a to pro kategorie b) a c).
V kategorii a) byly pfihlaSeny jen stfedni a velké
podniky. Vyrobky byly hodnoceny postupné podle
kategorii a podle abecedniho seznamu spole¢nos-
ti. V pribéhu hodnoceni komise prefadila nékteré
vyrobky do jinych kategorii, nez vyrobce plvodné
zvolil. Prehled kategorii po zméné s vyrobky je
v nasledujicich tabulkach:
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KATEGORIE A - REFORMULACE ROKU

1 Emco spol.sr.o.
Super dortik s malinami
2 Emcospol.sr.o.
Super dortik s Cokoladou a arasidy
3 Emcospol.sr.o.
Super susenky bez pfidaného cukru -
Kakao a kokos
4 Emco spol.sr.o.
Super susenky bez pfidaného cukru —
Stavnaté jablko
5 IREKS ENZYMA s.r.o.
Pegivo DECKO
6 Lactalis CZ, s.r.o.
Miékarna Kunin Oveska
7 MASO UZENINY PIiSEK
Sunka nejvyssi jakosti
8 Nestlé Cesko s.r.o.
JOJO Vegie
9 Nestlé Cesko s.r.o.
Zora so6jové fezy
10 PEK Group a.s.
Nase pekarna sandwich vitamin
(toastovy chléb vicezrnny)
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11 PENAM, a.s.
Ranni chlebik s vitaminem D

12 PENAM, a.s.
Proteinovy toast

13 Reznictvi H + H, s.r.o.
Parky déda Pil¢ika

14 UNILEVER CR, spol. s r.o.
MiSanek tvaroh

15 Zeelandia spol. s r.o.
Sprint (chléb)

KATEGORIE B -
BEZPECNOST A KVALITA POTRAVIN

1 Bidfood Kralupy s.r.o.

Mazel - Mleté veprové a hovézi maso se zeleninou
2 Danone a.s.

Activia probioticky jogurt broskev/hruska
3 Danone a.s.

Alpro mandlovy fermentovany vyrobek
4 Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.

Duo suSenka a amaretto
5 Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.

Duo ¢okolada a visen
6 Jizerské pekarny, spol. s r.o.

Bio Zitnopseni¢ny chléb
7 Jizerské pekarny, spol. s r.o.

Bio cop s rozinkami a mandlemi
8 Jizerské pekarny, spol. s r.o.

Bio zitny chléb celozrnny kvasovy
9 MADETA a.s.

Syr na panev klasik
0 MADETA a.s.
JihoCesky jogurt a tvaroh

11 Kitl s.r.o.

Kitl Syrob RdZovy kvét

—

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

MASO UZENINY POLICKA, a.s.

Mleté maso - polotovary - celé vyrobni portfolio
Milan Doudéra

Anezg&in rakytnikovy sirup

Miékarna OleSnice, a.s.

Syraci syrové tyc€inky

Nestlé Cesko s.r.o.

JOJO Vegie

Nestlé Cesko s.r.o.

Garden Gourmet Sensational burger
OLMA, a.s.

MISA TVAROHOVY MLS -

Tvarohovy krém smetanovy

OLMA, a.s.

MiSA TVAROHOVY MLS -

Tvarohovy krém ¢okoladovy

UNITED BAKERIES, a.s.

Severskeé bulky

VAHALA, spol. s r.o.

Sunka nejvyssi jakosti

Zapadoceské konzumni druzstvo Susice
Nas poctivy Karlovarsky knedlik
Zapadoceské konzumni druzstvo Susice
Nas poctivy Ovocny knedlik

Zapadoceské konzumni druzstvo Susice
Nas poctivy Bramborovy knedlik s uzenym masem

KATEGORIE C -
POTRAVINY PRO ZVLASTNI VYZIVU

ADVENI MEDICAL, spol. s r.o.
Bezlepkovy chléb rebel celozrnny - smés
ADVENI MEDICAL, spol. s r.o.

MUFFin

COO0C FOOD s.r.o.

Kolackova pekarna Brownies
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Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.

Cokoladovy drink bez laktézy s Bifi kulturou
Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.

Vanilkovy drink bez laktézy s Bifi kulturou
IREKS ENZYMA s.r.o.

Bezlepkovy konzumak

Jizerské pekarny, spol. s r.o.

Jizerka, pfirozené bezlepkova smés
Jizerské pekarny, spol. s r.o.

Vicezrnné bagety v pecicim sacku bez lepku (vyrobek
urc¢eny k dopec¢eni v domacim prostredi)
KONKORDIA, spol s r.o.

BIO kukufi¢na kase

KONKORDIA, spol s r.o.

BIO kukufi¢na strouhanka

PENAM, a.s.

Bezlepkovy makovy zavin

12

13

14

15

16

17

18

19

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Kase z kliceného ovsa a quinoy s jablkem a skofici
SEMIX PLUSO, spol.sr. o

Kase z kli¢eného ovsa a quinoy s ofisky

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Klicené misli s ¢okoladou

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Klicené misli s ovocem

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Mini musli tyCinky s kakaovymi boby a pomeranéem
bez lepku

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Mini musli ty€inky s merurikami bez lepku

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Mini musli ty€inky s ofiSky bez lepku

SEMIX PLUSO, spol. sr.0

Ovsanek Jahoda

Vyro¢ni zprava 20

20 SEMIX PLUSO, spol. sr.o.
Ovsanek Merunka
21 SEMIX PLUSO, spol.sr.o
Ovsanek Natural
22 White s.r.o.
Erebos original
23 White s.r.o.
Erebos dry
24 White s.r.o.
Erebos bitter
25 White s.r.o.
Erebos fresh
26 White s.r.o.
Erebos spicy
27 White s.r.o.
Erebos honey

CENA POTRAVINARSKE KOMORY CR ZA NEJLEPSI INOVATIVNi VYROBEK BYLA ZA ROK 2021 ODBORNOU POROTOU UDELENA NASLEDOVNE:

Reformulace roku

(v kategorii se zacastnily jen stiedni a velké podniky)

jako nejlepsi byla ocenéna spole¢nost s vyrobkem:
UNILEVER CR, spol. s r.o.
Misanek tvaroh

dale byly ocenény spole¢nosti s vyrobky:
Emco spol. s r.o.

Super dortik s malinami

IREKS ENZYMA s.r.o.

Pegivo DECKO

Lactalis CZ, s.r.o.

Miékarna Kunin Oveska
MASO UZENINY PiSEK, a.s.
Sunka nejvyssi jakosti
Reznictvi H+H, s.r.o.

Parky dédy Pil¢ika

Zeelandia spol. s r.o.

Sprint (chléb)

Bezpecnost a kvalita potravin

MIKROPODNIK A MALY PODNIK
jako nejlepsi byla ocenéna spole¢nost s vyrobkem:

Kitl s.r.o.
Kitl Syrob Rlzovy kvét

Dalsi vyrobek nebyl ocenén
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STREDNI A VELKY PODNIK
jako nejlepsi byla ocenéna spole¢nost
s vyrobkem:

OLMA, a.s.
Misa tvarohovy MLS

dale byly ocenény spolec¢nosti s vyrobky:

Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.

Duo ¢okolada a viser

Jizerské pekarny spol. s r.o.

Bio Zitny chléb celozrnny kvasovy

Bidfood Kralupy, s.r.o.

Mazel — mleté veprové a hovézi maso se zeleninou
MADETA a.s.

Syr na panev klasik

Nestlé Cesko s. r.o.

JOJO Veggie

Ocenéni za inovativni obal

MASO UZENINY POLICKA, a.s.
Mleté maso - polotovary — celé vyrobni portfolio

Komise se rozhodla nad ramec béznych kate-
gorii stanovenych v pravidlech ocenit inovovany
obal pro celé vyrobni portfolio polotovard spo-
le&nosti MASO UZENINY POLICKA, a.s.

Potraviny pro zvlastni vyzivu

MIKROPODNIK A MALY PODNIK
jako nejlepsi byla ocenéna spole¢nost s vyrob-
kem:

ADVENI MEDICAL., spol. s r.o
MUFFin

déle byly ocenény spole¢nosti s vyrobky:

COO0C FOOD s.r.o.
Kolackova pekdarna Brownies
KONKORDIA, spol s r.o.
BIO Kukufi¢na strouhanka

STREDNI A VELKY PODNIK
jako nejlepsi byla ocenéna spole¢nost s vyrob-
kem:

IREKS ENZYMA s.r.o.
Bezlepkovy Konzumak

dale byly ocenény spolec¢nosti s vyrobky:
Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.

Vanilkovy drink bez laktdzy s Bifi kulturou
Jizerské pekarny spol s r.o.

Vicezrnné bagety v pecicim sacku bez lepku (urée-
né k dopeceni v domacim prostredi)

PENAM, a.s.

Bezlepkovy makovy zavin



Hodnotici komise ocenila nad ramec kategorii sta-
novenych v pravidlech celou skupinu vyrobki od
spolec¢nosti:

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

KaSe z kli¢eného ovsa a quinoy s jablkem a skofici
KasSe z kli¢eného ovsa a quinoy s ofisky

Klic¢ené musli s Cokoladou

Kli¢ené msli s ovocem

Mini misli ty¢inky s kakaovymi boby a pomeranc¢em
bez lepku

Mini musli ty&inky s merufikami bez lepku

Mini mUsli ty€inky s ofiSky bez lepku

Ovsanek Jahoda

Ovsanek Merurika

Ovsanek Natural

Vyrobky jsou vyrabény s vyuzitim nakli¢eného ovsa,
nakli¢enych pseudoobilovin a lusténin. Jedna se o vy-
znamny inovativni proces zlepsSujici stravitelnost obilo-
vin a lusténin a zlepseni senzorickych vlastnosti.

V roce 2021 komise i PK CR velmi ocenili aktivni G&ast
vyrobcll. ,Ze strany PK CR existovaly obavy, Ze Ggast
bude diky koronavirové krizi ze strany vyrobcl slaba.
Tyto obavy se ukézaly jako liché, coZ vedeni PK CR
skute¢né ocenuje a dékuje vSem pfihlaSenym vyrob-
clm a zvlasté tém, co se na posledni chvili z vy$e uve-
denych dlvodd odhlasili. Vyrobci pfihlasili opét velmi
zajimavé vyrobky, je vidét, Ze zajem vyrobcl o inovace
roste a Ze zejména roste zdjem se se svymi vyrobky
pochlubit a touto cestou pfiblizit tyto vyrobky i spotfe-
bitelské verejnosti. TéSi nas, Ze je soutéz mezi vyrobci
stale popularni a Ze vyrobci pochopili, jaké mozZnosti
pfindsi.“, rekl feditel pro programovani a strategii Potra-

vinaFské komory CR Ing. Miroslav Koberna, CSc.

Vyro¢ni zprava 20

Ocenéné spolecnosti v uvedenych kategoriich obdrzi
certifikaty k ,,Cené PK CR za nejlepsi inovativni potra-
vinarsky vyrobek“ podle konkrétni kategorie. Ostatni
zUc¢astnéné spole¢nosti obdrzi certifikat za Gcast. Spo-
le€nosti, jejichz vyrobky byly ocenény, ziskali bali¢ek
medidlni propagace (propagace spolecnosti a vyrobki
v tisténych a internetovych médiich) a propagaci na
veletrhu Zemé Zivitelka 2021. Vitézové v jednotlivych
kategoriich (nejlepsi vyrobek) obdrzeli poukaz k ucasti
jednoho zastupce spole¢nosti na mezinarodnim vele-
trhu potravin a napoji ANUGA v Koliné nad Rynem ve
dnech 9. — 13. 10. 2021. Pro mikropodniky spole¢nost
EUROFINS CZ, s.r.o. poskytla moznost stanoveni vy-
zivovych Udajd podle platné legislativy na ocenéné vy-
robky. Vyrobci, ktefi mohou vyuzivat logo ,Reformulace
roku“, prezentovali ocenéné vyrobky na vyrocni kon-
ferenci Vyboru pro vyzivovou politiku - Platformy pro
reformulace dne 15. 9. 2021.
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PROJEKTYSs finan&nim prispévkem EU: *

EU
MERL)

No. 773400

SEAFOODTOMORROW (Nutritious, safe and sustaina-
ble seafood for consumers of tomorrow/Zvyseni diet-
nich vlastnosti moiskych plodl s aspektem na vyzivu,
bezpecnost a udrzitelnost pro budouci spotrebitele)

Cilem evropského projektu z programu HORIZON 2020
s rozpo&tem 7 milionti EUR je vyvinout inovativni, udrzitel-
né feSeni pro zlepsSeni dietnich vlastnosti produkce z mor-
skych Zivogdichii v Evropé. Re$enim vyzvy k uspokojeni
rostouci potreby trhu pro bezpecné a udrzitelné morské
plody bude projekt generovat nové znalosti pro rozvoj
komerc&nich feseni k zlepSeni socioekonomické a environ-
mentalni udrzitelnosti evropského odvétvi vyroby a zpra-
covani morskych zivocich(.

Konsorcium 35 partner(i v 18 evropskych zemi pini akti-
vity tfiletého projektu ve spravé koordinatora Instituto Por-
tugués do Mar e da Atmosfera (IPMA)/Portugalsko.

K vyty¢enym cillm projektu ndlezi zesileni vyuZiti eko-
logicky inovativnich feSeni, vysSi viditelnost inovativ-
nich feSeni a vytvareni Skalovatelnych trh(, ale i zvySeni
dostupnosti zdravéjsich potravin z moiskych Zivodicht
s cilem zlepSit stravu a zdravi spotfebiteldl. Konsorcium
je postaveno na vyzkumnych tymech z 19 partnerskych
vyzkumnych a vyvojovych pracovist, které jsou proslulé
technologickym rozvojem $pickové kvality a silnou pro-
vazanosti diky pfedchozim zku$enostem ve financovani

Eurocpean
Commission

(napf. 7. Ramcovy program, ECsafeSEAFOOD), tudiz se
predpokladaji uspésné vystupy z Cinnosti. Kromé toho
4 vyzkumné instituce a 13 malych a stfednich podnikd
s rdznorodymi a dopliikovymi zajmy v feSenich v rdmci
validace a optimalizace tvofi nedilnou souc¢ast konsorcia
projektu.

Predpoklada se, Ze populace a hospodaisky rlst do
roku 2050 povedou k zdvojnasobeni poptavky po potra-
vindch na celém svété. Jednim z hlavnich Ukold tohoto
stoleti je zajiSténi produkce a spotfeby potravin ze social-
né, ekonomicky a environmentalné udrzitelného hlediska.
komodit spotfebovanych v Evropé, protoze jsou dudlezitym
zdrojem zivociSnych bilkovin a jsou pfirozené bohaté na
cenné Ziviny pro zdravou vyzivu. Proto je nezbytné rozvijet
nové metody produkce a zpracovani morskych Zivogichd,
které jsou Setrné k Zzivotnimu prostfedi a transparentni,
které podporuji bezpecnost mofskych zivogich( v souladu
s pozadavky trhu.

Aktivity se zaméruji na udrzitelnou produkci a zpracova-
ni vyzivnych, bezpeénych mofskych produktd prostfednic-
tvim demonstrace a prvniho uplatnéni ekologicky inovativ-
nich, trvale udrzitelnych feSeni na morské a potravinarské
produkty pochdzejici z akvakultury. Navrh zohledni dopa-
dy v rlznych regionech a populaéni segmenty, jakoZ i spe-
cifika réiznych druhG moiskych Zivogichl. Cinnosti budou
mimo jiné zahrnovat vyuziti vedlejSich produktd z agro



a morskych Zivogichl pro rozvoj udrzitelnych zdrojd akva-
kultury, umoznujici vyrobu produktll na miru pro spotrebi-
tele, obohacenych o specifické zakladni Ziviny, posouzeni
proveditelnosti nahrazek soli v mofskych plodech, ovéfeni
jejich stravitelnosti, atraktivity funkénosti a vyzivy morskych
plodd pro seniory a mladez, validaci strategie prevence/od-
stranéni necistot z mofskych produktl a optimalizaci mimo
jiné senzory a biosenzory pro hodnoceni bezpe¢nosti. Kon-
sorcium ocekava posileni SirSiho vyuzivani ekologicky ino-
vativnich feSeni v ddsledku vétsiho poctu uzivatell, vyssi vi-
ditelnost téchto inovativnich fedeni, vytvoreni trhl a zvySeni
jejich drovné, dostupnost zdravéjsich morskych zivogichl
s cilem zlepsit stravu a zdravi spotfebiteld.

Projekt se zaméfuje na validaci a optimalizaci komer&nich
feSeni pro zlepseni socioekonomickych aspektl a udrzitel-
nost Zivotniho prostfedi produkce z morskych Zivogichl
a zpracovatelského primyslu, pfi zajisténi kvality vyroby
a bezpecnosti.

www.seafoodtomorrow.eu

TOMORROW

he

SEAFO(

No. 847040
ICCEE (Improving Cold Chain Energy Efficiency/ZlepsSe-

ni energetické ucinnosti v dodavatelskych fetézcich pro
vyrobce mrazenych potravin, MSP)

Klicovym cilem projektu ICCEE je usnadnit malym a stfed-
nim podnikim (MSP) v fetézcich sektoru mraZenych po-
travin a napojl realizaci opatfeni k energetické Ucinnosti
(EEM) po vykonani energetickych auditdl u dodavatelskych
fetézcl.

Projekt podporuje poskytovani u€innéjSich schémat pod-
por, s ohledem na ustanoveni ¢l. 7 smérnice 2012/27/EU
pro schémata energetické uc€innosti k EEO. Projekt ICCEE,
financovany z programu HORIZON 2020 (Podprogram bu-
dovani kapacit na podporu provadéni energetickych auditl
LC-SC3-EE-8-2018-2019), je 36 mésiCni projekt s oficial-
nim zahajenim pInéni 1. zafi 2019. Vedle 13 partnerd pro-
jektu z Nizozemi, ltalie, Némecka, Spanélska, Belgie, Recka
a Rumunska je projekt koordinovan Universita degli Studi di
Brescia (Italie).

Zameéreni na fetézce mraZzenych potravin a napojd v tom-
to odvétvi je zplsobeno znaénymi energetickymi pozadav-
ky (chlazena preprava, zpracovani a skladovani), s velkym
potencidlem Uspor. Implementace holistického pfistupu,
pfesun z perspektivy jedné spole¢nosti na hodnoceni fe-
tézce, vede k zvySenym prilezitostem EEM. Pro umoznéni
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aktualizace EEM bude ICCEE a) zavadét a pouzivat analy-
ticky nastroj energetické ucinnosti na podporu a usnadnéni
rozhodovani na rlznych organiza¢nich urovnich spole¢nos-
ti, a b) vybuduje personalni program zamérfeny na zamést-
nance, pfislusné zucastnéné strany a komunitu vénovanou
podpore zmény energetické kultury v sektoru. Realizovatel-
nost EEM bude hodnocena na zakladé ekonomickych, en-
vironmentalnich a socidlnich dopad( zahrnujicich cely jejich
zivotni cyklus a cely dodavatelsky retézec. Neenergetické
pfinosy a behaviordlni aspekty budou také feSeny, stejné
tak posouzena doporuceni tykajici se systémuU financovani
pro malé a stfedni podniky.

Prvni ¢ast Skoleni diky spolupraci asociaci v konsorciu
oslovuje 300 spolecnosti prostrednictvim 20 narodnich
seminafl. Na 4 semindfich je postupné vyskolovano 32
spole¢nosti. V poslednim kroku ICCEE se zahgji e-learnin-
gové kurzy, které budou k dispozici i po ukon&eni projektu
a oslovi dalSich 64 spole¢nosti. ICCEE pfinese Usporu pri-
marni energie (118 GWh/rok), zvysi investovany kapital do
udrzitelné energie (64 miliond €) a snizi emise sklenikovych
plynG (40 376 tun CO2/rok). Cinnosti zaméfené na budovani
kapacit umoznuji zvysit podil zd¢astnénych stran ve znalos-
ti a posileni jejich energetické kultury (2000 lidi). Vysledky
ICCEE budou také podporovat tvirce politiky v definovani
timto ,,nadefinované“ politiky v sektoru.

V prigtich mésicich se PK CR aktivné zapoji na plnéni pre-
devSim v ramci pracovniho balicku (WP) 2, WP 4 a WP 5.
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WP2 bude zahrnovat analyzy a modely/algoritmy, na nichz

ramec nastroje podpory k rozhodovani pro potravinarsky

a napojovy sektor bude zalozen. V ramci WP4 budou zrea-

lizovana $koleni zaméstnanc( a programy budovani kapacit

k zlepsSeni:

e firemni politiky sméfujici k energetické ucinnosti,

e energetické kultury (motivace, zména chovani, zmirnéni
vnimanych rizik a bariér) a

e iniciativy udrzitelného dodavatelského fetézce. Cilem
WP5 bude zajistit: e efektivni a pfesvédCivou komunikaci
s pfislusnymi za¢astnénymi stranami;

¢ dostupnost uginnych nastroji Siteni, jako jsou webové
stranky, informacni bulletiny, konference a pfirucky, které
zajisti vyuziti vysledkl projektu ICCEE;

e pouziti nastroje vyvinutého v ramci WP3 s naslednou ve-
rifikaci v ramci WP4, k rozsifeni jeho pouziti na dalsi do-
davatelské fetézce a sektory;

e (cinnou podporu vzdélavaci akce s rozvojem vzdélavaci
platformy a uéinného Ucastnika k zapojeni do projekto-
vych aktivit;

e rozsifeny dopad projektu vytvorenim primyslové infor-
machni sitové platformy.

https://iccee.eu/

E
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FoodSafety4EU

MUELTI-STANTHOLOER FLATFORM
FON FORD SAFETY IN EQNOPN

No. 101000613

FOODSAFETY4EU (Multi-Stakeholder Platform for Food
Safety in Europe/Evropska platforma pro bezpecné
a vyzivné potraviny v Evropé)

Krok vprfed smérem k aktivnéjSimu a kooperativnéjSimu
systému bezpecnosti potravin (Food Safety System, FSS)
v Evropé predstavuje projekt FOODSAFETY4EU, ktery byl
zahdjen v lednu 2021 a jednim z partner( konsorcia je také
PotravinaFska komora Ceské republiky.

Cilem projektu financovaného Evropskou unii z programu
HORIZON 2020 je navrhnout, vyvinout a spustit platformu
pro rlzné skupiny uZivatel za Gcelem vytvoreni sité aktér(
(napfiklad vyzkumné organizace, kontrolni organy) FSS na
narodni, evropské a mezinarodni Urovni. K usnadnéni této
spoluprace bude konsorcium rozvijet znalosti a digitalni
nastroje k aktivaci spole€ného procesu mezi témito aktéry.

K budoucim pfinosim platformy FoodSafety4EU patfi:

1. Snizeni sou€asné roztfisténosti FSS a usnadnéni pod-
statné interakce mezi jejimi aktéry ve viceldroviiovém
systému.

2. Podpora Evropské komise a Evropského uradu pro bez-
pecnost potravin (EFSA) pfi feSeni hlavnich vyzev v ob-
lasti bezpec€nosti potravin a formulovani vhodnych dopo-
ruceni.

3. Zpfistupnéni vybranych znalosti a dat (poskytnutim digi-
talnich feSeni) zvySujicich dlvéru vefejnosti.

Nové digitalni nastroje, spole¢né navrzené strategie a ko-
munika¢ni modely podpofi organy pro bezpecnost potravin
(FSA), agentury EU, tvdrce politik, védce a obcanskou spo-
le€nost v koordinovaném pfistupu, ¢imz pfispéji k posileni
pfistupu EU k hodnoceni rizik a komunikaci o riziku.

Evropska platforma umoznuje ucastniklim systému bez-
pecnosti potravin U¢inné pristupovat k zdrojim a udajim,
synchronizovat strategie vyzkumu bezpecnosti potravin,
sdilet a vyménovat si védecké poznatky a prispévky pro
budouci FSS EU. Platforma podpofi interaktivni spolupraci
mezi aktéry systému bezpec€nosti potravin véetné zuc¢ast-
nénych stran a s ob&anskou spole¢nosti. Kromé toho bude
zfizeno Evropské forum pro bezpecnost potravin, které
bude oficiainé konsolidovat proces spoluprace partnerd
a garantovat dlouhodobé rozhrani mezi védou, politikou
a spolecnosti. Nové digitalni nastroje, spole¢né navrzené
strategie a komunika¢ni modely podpofi organy pro bez-
pecnost potravin (FSA), agentury EU, tvlrce politik, védce
a obCanskou spole¢nost v koordinovaném pfistupu, ¢imz
prispéji k posileni pfistupu EU k hodnoceni rizik a komuni-
kaci o riziku.



Evropskou sit v souasné dobé tvoii 23 partner(i konsor-
cia a 44 zucastnénych stran (organy pro bezpeénost potra-
vin, sdruZeni spotfebitell, vyzkumna centra atd.).

Vedle PK CR, Stétni zemédélské a potravinaiské inspek-
ce je v projektu zapojen za Ceskou republiku i Ustav analy-
zy potravin a vyzivy VSCHT Praha, jenz zastava v projektu
vUdgi roli v pracovni skupiné orientované na Definition of
the Research and Innovation Framework for the future po-
licies a také pozici East Hub leader, kde bude koordinovat
aktivity zamérené na interakci mezi aktéry z réznych oblasti
(vyzkumné organizace, kontrolni organy, zastupci riiznych
zajmovych skupin, organizace zaméfené na Sifeni informa-
ci, apod.), kterych se tyka bezpecnost potravin.

https://foodsafety4.eu/

Vyro¢ni zprava 20
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V roce 2021 jsme nejvice vénovali tématim souvisejicim s kvalitou a bezpeénosti potravin, se zdravym Zivotnim stylem, s udrzitelnosti vyroby potravin, se Zelenou

dohodou pro Evropu tzv. Green dealem, dale reformulacim potravin, novym inovativnim vyrobkiim a novinkam z oblasti véech komodit napfié celym potravinarskym

sektorem. V souvislosti s kvalitou a bezpeénosti potravin jsme prezentovali napfiklad i tématiku oznaéovani vyzivovych tdaji na pfedni strané oballi, znamé;jsi pod

oznaéenim Nutri-Score a dal$im tématam.

Ceska technologicka platforma pro potraviny ma webové
stranky na adrese www.ctpp.cz. V pfistim roce pfipravuje-
me novou podobu téchto webovych stranek i vyssi publici-
tu na socialnich sitich.

fRONVEink >

Facebook Instagram Twitter Linkedin YouTube

Ceska technologicka platforma pro reformulace spolupra-
cuje dale na dalSich informacnich webech:

www.reformulace.cz
www.cechovninormy.cz
www.svetpotravin.cz
www.cz-test.cz
www.vrytmuzdravi.cz
www.foodservis.cz
www.foodnet.cz

V roce 2021 se Ceska technologicka platforma pro potra-
viny objevila v médiich celkem ve 83 vystupech. 20 vystupt
se objevilo v tisku a 63 v online médiich.
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Zpréavy o &innosti, seminafich, akcich a publikacich Ces-
ké technologické platformy pro potraviny publikujeme nej-
Castéji prostfednictvim tiskovych zprav a aktualit na webo-
vych strankach a socialnich sitich Potravinarské komory
CR. Clanky o vy$e zminénych tématech byly uverejnény
v oborovych titulech jako napfiklad Zemédélec a Potravi-
narsky zpravodaj, bezpecnostpotravin.cz, potravinyinfo.cz,
dale v deniku Pravo a online denicich idnes.cz, novinky.cz,
aktualne.cz aj.

Mimo tradiéni publikace pipravila Ceska technologické
platforma pro potraviny dokument s nazvem Hlubsi pohled
do systému Nutri-Score, kde se pracovni skupina pod ve-
denim doc. Brata pokusila shrnout danou problematiku ze
vSech Uhll pohledu, tak Ze zde jasné vidime silné i slabé
stranky navrzeného systému.

Dokument vznikl v rdmci odborné skupiny pii Ceské tech-
nologické platformé pro potraviny. Komise pracovala ve
slozeni: doc. Ing. Jifi Brat, CSc.; prof. Ing. Jana Dostéalova,
CSc.; doc. MUDr. Pavel Kohout, Ph.D.; MUDr. Petr Tlaskal,
CSc.; Ing. Hana Stfiteckd, Ph.D. a Ing. llona Mrhalkova.

Systém Nutri-Score je v sou¢asné dobé asi nejznaméj-
Sim predstavitelem vySe zmifiovaného oznaovani. Sys-
tém prevadi nutricni hodnotu potravinového produktu do
jednoduchého kodu v podobé semaforu skladajiciho se z
péti pismen A-B-C-D-E a soucasné péti barev od zelené
po Cervenou. Pravé jednoduchost systému je jeho nejvétsi
slabinou. V prilozeném dokumentu se odborna skupina po-
kusila navrhnout i mozna zlepSeni.

Tiskové konference

15. 9. 2021

tiskova konference Platformy pro reformulace
9. 12. 2021

vanoéni tiskova konference PK CR a CTPP

Seminare a konference v roce 2021

Vyro&ni konference Platformy pro reformulace —
15. 9. 2021, Narodni technicka knihovna

Vyroéni konference Vyboru pro udrzitelnou a etickou
produkci — 9. 11. 2021, Narodni zemédélské muzeum

Nové trendy v potravinarstvi a jejich mozny dopad na
vyZivu — 8. 12. 2021, on-line
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V uplynulém tydnu vstoupila
v platnost novela zakona o po-
travindch a vyrob-
cich, Ktora pri svém schalovan
vyvolala poméré ostré disku-
s, zejména v souvislosti s po-
vinngm zvigenim podilu ces-
gjeh potravin na pultech nasich
obcho
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PORADENSKE CENTRUM PROJEKTU

V uplynulém obdobi pokragovala éinnost Poradenského centra projektti CTPP
zahdjena v roce 2009, kterou zajisStovala po technické i odborné strance na
zakladé smlouvy spolecnost FOODSERVIS s.r.o. Hlavni €innosti centra jsou

v soucasnosti:

1) Dotacni poradenstuvi:

- Prdbézny monitoring dota¢nich moznosti;

- Vybér vhodného dotaéniho titulu;

- Poradenstvi v oblasti pfipravnych &innosti spojenych s vypracovanim zadosti
o finanéni podporu;

- Poradenstvi v oblasti zpracovani Zadosti o dotaci.

2) Projektové frizeni:
- Kvalitni rozplanovani celého projektu podle zasad projektového fizeni;
- Predprojektova pfiprava (formulace projektu, logicky ramec, analyza nakladd

~

a prinosUl, osnova projektu atd.);

- Sestaveni projektového dokumentu;

- Spravné sestaveni dil¢ich krok( v ramci projektu a jejich navaznosti, aby byl
projekt realizovatelny v daném ¢asovém useku s minimalnimi naklady;

- Sledovani a vyhodnocovani prabéhu projektu;

- Sestavovani prlbéznych i zavére¢nych zprav projektd.

3) Vybérova frizeni:

- Sestaveni prihlasky a zadosti do vefejné soutéze;

- Organizovani a provadéni zadavaciho a vybérového fizeni podle zakona
o vefejnych zakazkach.
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Bé&hem hodnoceného obdobi ¢innosti PCP byly poskytovany poradenské
a informadni sluzby v oblasti ziskavani podpor z evropskych a narodnich fond(
a instituci, pfedevsim pro vyrobce potravin, zpracovatele zemédélské produkce
a akademicky sektor. Poskytované odborné poradenskeé sluzby v oblasti Cerpa
vybér vhodnych dotacnich titulll pro individudini podnikatelské zaméry spolu
s poradenstvim v oblasti zpracovavani Zadosti o dotaci. Sluzby poskytované
PCP v oblasti podnikatelskych pland a realiza¢nich projektl vychazely ze zasad
projektového fizeni. Provoz a aktivity pilotniho projektu PCP na hodnocené
obdobi byly zabezpeceny projektovym manazerem, ktery odpovidal za koor-
dinaci vesSkerych aktivit spojenych s €innosti PCP, zajiStoval odborny obsah
prace a zajiStoval véasné a vécné spravné vyfizovani dotazl, Zadosti a namétd
klient( PCP.
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Podrobné informace naleznete na webovych strankach platformy Www.ctpp.cz.
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"Korektné.eu"

"Svaz vyrobci nealkoholickych napoji"
ADM Trading Prague, s r.o.

AG FOODS GROUP a.s.

AGRA GROUP a.s.

Agrarni komora Ceské republiky
Agrotest fyto, s.r.o.

AGROTRADE, a.s.

AHOLD Czech Republic, a.s.
ANNITA a.s.

ARISTON P.R., spol. s r.o.
AROCO, spol. sr.o.

ARTIFEX INSTANT s.r.o.

Asociace ¢eského tradi¢niho obchodu, z.s.
Asociace vyrobcl lahddek, z. s.

Asociace zemédélskeé a lesnické techniky
Balneologicky institut Karlovy Vary, o. p. s.
BEAS, a.s.

Bidfood Czech Republic s.r.o.

BILLA, spol. s r.o.

BIOFERM - lihovar Kolin, a.s.

BIOTRIN, z. s.

Blanka Kloudova

BONECO a.s.

CERT-ACO, s.r.o.

Coca-Cola Ceska Republika s.r.o.
Colonnade Insurance S.A., organizaéni slozka
COOP MORAVA, s.r.o.

CWP vyzivové poradenstvi s.r.o.

Ceska asociace nutriénich terapeutd, z. s.
Ceska asociace sester, z.s.

Ceska membranova platforma, z.s.

Ceska spoleénost pro jakost, z.s.

Ceska technologicka platforma Plasty
Ceska zeméd8lska univerzita v Praze
Ceskomoravska drlibezarska unie, z.s.

Ceskomoravsky cukrovarnicky spolek
Ceskomoravsky svaz miékérensky, z.s.
Cesky institut pro akreditaci, o.p.s.
Cesky svaz pivovard a sladoven, z.s.
Cesky svaz zpracovatel(l masa
Danone a.s.

Designfoods s.r.o.

DIREKTA GROUP s.r.o.

doc. Ing. Babi¢ka Lubo$, CSc.

EDITEL CZ s.r.o.

EKO-LAB Zamberk spol. s r.o.

Emco spol. sr.o.

EUROPROJECT SERVICE a.s.

F&N dodavatelé, s.r.o.

FISH MARKET a.s.

FLOSMAN a.s.

GS1 Czech Republic

HAME s.r.o.

Hugli Food s.r.o.

Chmelarsky institut s.r.o.
CHOCOLAND a.s.

Ing. Antonin Volny

Ing. Eva Rehak Novakova

Ing. lvana Kabelkova

Ing. Martin Walter

Ing. Petr Broz

Ing. Petr Vaclavek

Iniciativa pro udrzitelny palmovy olej
INTERLACTO, spol. s r.o.

IREKS ENZYMA s.r.o.

Jakostni a technologické centrum, s.r.o.
Jan Becher - Karlovarska Becherovka, a.s.
Jiho&eska univerzita v Ceskych Budé&jovicich
KALMA, komanditni spole¢nost

Kerry Ingredients and Flavours s.r.o.
Kofola CeskoSlovensko a.s.



L. Klima automatické mlyny Kresin - Libochovice s.r.o.
Lactalis CZ, s.r.o.

LAKTEA,0.p.s.

Lesaffre Cesko, a.s.

LYCKEBY CULINAR a.s.

MADETA a.s.

MAKRO Cash & Carry CR s.r.o.

MASO UZENINY PISEK, a.s.

MELVIA TRADE s.r.o.

Mendelova univerzita v Brné

Méstska veterinarni sprava v Praze Statni veterinarni spravy
MILCOM a.s.

MILCOM servis a.s.

MIékarna Klatovy a. s.

Mondelez Czech Republic s.r.o.
Moravskoslezské cukrovary, a.s.

MRAZIRNY PLZEN - DYSINA a.s.

MVDr. Pavel Mikulas

Nestlé Cesko s.r.0.

Orkla Foods Cesko a Slovensko a.s.
PACOVSKE STROJIRNY, a.s.

PENAM, a.s.

Penny Market s.r.o.

Pivovar HOLBA, a.s.

Plzensky Prazdroj, a. s.

Podpdrny a garanéni rolnicky a lesnicky fond, a.s.
POLABSKE MLEKARNY a.s.

PROFIMIX SVIJANY s.r.o.

ProVeg, z.s.

RNDr. Magdalena Hrabcova, Ph.D.

ROmILL, spol. s r.o.

Sdruzeni Ceskych spotrebitell, z.u.

Sdruzeni drlibezafskych podnik{

SdruZeni obrany spotfebitelll - Asociace, z.s.
SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Spolegenstvo mlynari a pekaid CR

Spole€nost pro vyzivu, z.s.

Spolek pro komodity a krmiva

Stiedni prlimyslova $kola potravinarstvi a sluzeb Pardubice
Svaz mineralnich vod, z. s.

Svaz obchodu a cestovniho ruchu Ceské republiky

Svaz peka¥(l a cukrai v Ceské republice, z.s.

Svaz vinaiG Ceské republiky, z. s.

Technologické centrum Akademie véd Ceské republiky
Tereos TTD, a.s.

TIPAFROST, a.s.

Unie vyrobc(l a dovozc( lihovin Ceské republiky
UNILEVER CR, spol. s r.o.

UNITED BAKERIES a.s.

Univerzita Tomase Bati ve Zliné, Fakulta humanitnich studif
Univerzita Tomase Bati ve Zliné, Fakulta technologicka
Ustav molekularni genetiky AV CR, v.v.i., BIOCEV

Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparatd a 1é&iv
Ustav zemédélské ekonomiky a informaci

Ustredni kontrolni a zkusebni Ustav zemédélsky

Veletrhy Brno, a.s.

Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno

Vim, co jim a piju o.p.s.

VUC Praha, a.s.

Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze,vefejna vysoka Skola

Vyzkumny Ustav mlékarensky s.r.o.
Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.
Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v.v.i.
Vyzkumny Ustav Zivoci$né vyroby, v.v.i.

Zajmové sdruzeni pravnickych osob konzervarensko-lihovarského primysiu

Zeelandia spol. s r.o.
Zemédélsky svaz Ceské republiky

Vyro¢ni zprava 20
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Clenové fdiciho vyboru CTPP (stav k31, 12. 2021)

Baudys Petr, Ing.

Coufal Stanislav, Ing.

Elich Ondrej, Ing.

Hrdina Jan, Mgr.

Kamenik Josef, MVDr., CSc., MBA
Kloud Jaromir, Ing.

Koberna Miroslay, Ing., CSc.

Krajickova Kvéta, Bc.

Martasek Pavel, prof., MUDr., DrSc.

Matoulkova Dagmar, RNDr., Ph.D.
Melzoch Karel, prof., Ing., CSc.
Mikoska Pavel

Novak Ladislav, Ing.

Payer Petr, Ing.

Smetana Pavel, Ing.

Suchan Vaclav, Ing., CSc., MBA
Stépanek Zdenék, Ing.

Urban Marian, Ing., Ph.D.

Janda Vratislav, JUDr.

Penny Market s.r.o.

INTERLACTO, spol. s r.o.

MILCOM a.s.

Asociace Ceského tradi¢niho obchodu, z.s.
Veterinarni a farmaceuticka univerzita v Brné
Blanka Kloudova - Feznictvi a uzenarstvi
Potravinafska komora CR

Ceska asociace sesstet, z.s.

Biotechnologické a biomedicinské centrum Akademie véd
a Univerzity Karlovy ve Vestci - Centrum BIOCEV

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.
Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze
AHOLD Central Europe, s.r.o.

Ceska technologicka platforma pro PLASTY
MADETA, a.s.

Jiho&eska univerzita v Ceskych Budé&jovicich
Agrami komora Ceské republiky

BONECO, a.s.

Vyzkumny Ustav potravinarska Praha, v.v.i.

Nestlé Cesko s.r.o.
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- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY
; R

SEKRETARIAT

Ulohu sekretariatu platformy prozatim pini sekretariat PK CR, odpovédny
kromé& administrace a komunikace i za finanéni zalezitosti. Na oblasti spo-
jené s pravni agendou, pfipravou vybranych dokumentd, PR a provozem
Poradenského centra projektl si najima externi experty nebo firmy. Zasadni
dokumenty jako jsou plany prace, rozpocty, fizeni vyborl a pracovnich sku-
pin a schvalovani hospodareni projedndvaji a schvaluiji, vedle organt
platformy, i organy PK CR.

Kontakty na sekretariat:

Pocernicka 96/272, 108 03 Praha 10 — MalesSice

telefon: +420 296 411 187

e-mail: vondruskova@foodnet.cz, gabrovska@foodnet.cz
web: www.foodnet.cz, www.ctpp.cz

Kontakty na Poradenské centrum projektt:

Pocernicka 96/272, 108 03 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 182
e-mail: vacek@foodnet.cz
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