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Pro vice informaci o Ceské technologické platformé pro potraviny
navstivte webové stranky www.ctpp.cz.

Vyroéni zprava Ceské technologické platformvy pro potraviny 2023 byla publikovana za
finan¢ni podpory Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky (dotacni titul 10.E.a/2024).
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Agronomicka fakulta Mendelovi univerzity v Brné
Centrum zemédélsko-potravinarského
vyzkumu a inovaci, s.r.o.

Ceskéd cechovni norma
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Hruby domaci produkt

Mezindrodni standartni Cislo knihy

Jihodeskd univerzita v Ceskych Budéjovicich
Malé a stredni podniky

Poradenské centrum projektt

Potravinai'skd komora Ceské republiky
Poslaneckd snémovna parlamentu Ceské republiky
Platforma pro alternativni potraviny a ndpoje
Strategicky vyzkumny a inovacni plan
Technologicka platforma

Veterinarni univerzita Brno

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze
Program aplikovaného vyzkumu

Ministerstva zemédélstvi na obdobi 2024-2032
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Proces vzniku technologickych platforem na
evropské urovni byl iniciovan Evropskou komisi
(EK) jakozto reakce na neplnéni ,Lisabonského
procesu“ a dalSich evropskych strategickych
dokumentl a dale jako reakce na znamou sku-
te€nost, ze efektivita prace evropské védecko-
-vyzkumné zakladny méfena konkurenceschop-
nosti evropského primyslu je znacné nizsi nez
u konkurentd z hlavnich produkénich oblasti.
Jako hlavni pfi¢ina tohoto stavu byl identifikovan
zejména méné efektivni transfer vysledk( smé-
rem k primyslovym subjektlim. Toto zjisténi plati
v jesté vy$si mite pro Ceskou republiku, ktera
dlouhodobé vykazuje niz$i absolutni podil vydajd
na védu a vyzkum ve vztahu k HDP, jak v porov-
nani k EU 15, tak i k vétSiné novych ¢&lenskych
zemi, a navic se potykda, z pohledu konkuren-
ceschopnosti ekonomiky, s vysoce nezdravym
pomérem rozdéleni vydajl mezi zakladni a apli-
kovany vyzkum. Navic je v porovnani s nasi-
mi hlavnimi konkurenty potravinarsky vyzkum
a vyvoj v roviné zakladniho vyzkumu dlouhodobé
vniman jako vyzkum ryze technologicky, ktery by
mél byt plné feSen a financovan podnikatelskou
sférou.

CTPP od podatku vychazi z aktivit a cild
Evropské technologické platformy FOOD FOR
LIFE, jejimZ je Potravinarska komora CR zaklada-
jicim ¢lenem a mezi které patfi:

e podporovat udrzitelny, UspéSny a konkurence-
schopny ¢esky agro-potravinarsky primysl

e zajiStovat SirSi zaméstnanost a podnikatel-
ské prilezitosti pro Ceskou republiku a celou
Evropu

e zajiStovat, aby se zdrava volba stala pro spo-
trebitele snadnou volbou

e poskytovat oporu regulaci a podporovat vytva-
feni politiky na narodni i regionalni drovni

e prispivat k udrzitelnému rozvoji v tuzemsku
i v Evropé

e rozSifovat schopnost Ceského a evropské-
ho agro-potravinarského primyslu vytvéret
a vyuzivat trzni segmenty, které jsou méné
citlivé na cenovou konkurenci;

e podporovat pfistup ,,Od farmy po vidlicku“ pfi-
davajici hodnotu podél potravinového fetézce

Kromé toho patfi mezi cile zajiStovat ucinnou
a udrzitelnou interakci mezi vSemi zaintereso-
vanymi stranami, prezentovat nové definovany
Strategicky vyzkumny a inovacéni plan (SRIA) pro
inovaéni potravinafskou vyrobu, nabizet plan
implementace, ktery bude zahrnovat mobilizaci
zdroji na podporu celoevropského vyzkumu,
Skoleni, vzdélavani a Sifeni poznatkd na bazi
spoluprace, vytvaret u spotfebitell vétsi divéru
v potraviny a potravinarské vyrobky, vyznamné
snizovat naklady na potraviny pfispivajici ke
zlepSeni zdravi populace, rozsifovat dlouhodobé

pracovni pfilezitosti v ramci ¢eského a evropské-
ho potravinarstvi.

K naplfiovani t&chto cilli pfijima CTPP kaZdo-
ro¢né plan prace, jehoz obsahem je naplhovani
spoleéné vize Ceské technologické platformy pro
potraviny spolu s dal§imi zainteresovanymi strany
z agro-potravinafského prdmyslu a souvisejicich
odvétvi, véetné maloobchodu, vyzkumnych insti-
tuci, regulaénich organ( a spotrebitelskych orga-
nizaci. Dlouhodoby akéni plan vychazejici z této
vize zahrnuje vefejné a soukromé aktivity na poli
vyzkumu a vyvoje, $koleni, vyuky, budovani kapa-
cit, fizeni inovaci a pozadovanych zafizeni. CTPP
pracuje s rozsahlymi komunikacnimi aktivitami se
v8emi zainteresovanymi ¢leny i necleny platformy
(instituce, firmy apod.) a se spotfebiteli s cilem
sjednoceni informaci a doporuceni pro spotiebi-
tele. CTPP podporuje vyzkum, ktery zvysi dvéru
spotrebitele k potravinam, snizi narodni a regi-
onalni vydaje na zdravotnictvi, pfispéje k vyro-
bé potravin, které jsou ekonomicky, ekologicky
i socialng udrzitelné. CTPP se v tomto sméru
opira o komunikacni nastroje, kterymi jsou jeji
webové stranky, ¢asopis CZ TEST, Poradenské
centrum projektd a Skupina pro efektivni komuni-
kaci. Aktivni je rovnéz v oblasti U¢asti na schvalo-
vacich, administrativnich a rozhodovacich proce-
sech spojenych s podporou podnikani a vyzkumu
poskytovanou statnimi a jinymi institucemi.
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V oblasti vyzkumu navazuje CTPP na priori-
ty stanovené Evropské technologické platformy
(ETP) ,FOOD FOR LIFE“, ktera stanovila obec-
ny rdmec pro potravinarsky vyzkum do roku
2020. Obsah jednotlivych dokumentt CTPP se
postupné objevuje v fadé strategickych zamérd
a zasadni je, Ze se stava partnerem fady vyznam-
nych instituci a jako neopominutelny partner
vystupuje napf. také v koncepci zemédélstvi
a potravinarstvi.

Diky narodni podpore poskytované CTPP mini-
sterstvem zemédélstvi od roku 2008 se dafi rea-
lizovat publikaéni a komunikaéni vystupy. Kromé
ucelené fady materiald ETP a CTPP byla publiko-
vana fada materidl(i pracovnich skupin a CTPP
sama sebe propaguje zejména v Casopise CZ
vefejnosti o své ¢innosti. Vyznamny byl i podil
v UCasti na seminafich a konferencich v pribé-
hu roku, ktery trvale zvySuje povédomi o CTPP
u relevantnich osob stejné tak jako informace
zajiStované na samostatnych webovych stran-
kach CTPP na adrese www.ctpp.cz.

CTPP spolupracovala s odborem pro védu
a vyzkum Ministerstva zemédélstvi CR pii tvorbé
Koncepce zemédélského vyzkumu a pfi prova-
déni rezortniho vyzkumného programu apliko-
vaného vyzkumu Ministerstva zemeédélstvi pro
obdobi 2017-2025 - ZEME a také s Akademif

- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

zemédélskych véd. Podilela se na vytvareni pri-
orit a smérll pro potravinafsky vyzkum, které
byly pfijaty jak ministerstvem, tak i Radou viady.
Aktualné je dokon&ena Koncepce vyzkumu,
vyvoje a inovaci Ministerstva zemédélistvi CR pro
obdobi 2023-2032.

Tyto priority se prenaseji prostfednictvim
setkani vedeni CTPP s ministrem zemédélstvi
i na dalSi sektorova ministerstva s odpovédnosti
v oblasti potravinarské vyroby a spotfeby. CTPP
ma rovnéz svého zastupce v poradnich a hodno-
titelskych komisich ministerstva €innych v oblasti
védy a vyzkumu.

Priority CTPP pro rok 2023 byly stanoveny
nasledovné:

1. Priorita ,Vyzivova politika“:
e Reformulace potravin
e Komoditni témata (maso, mléko, obiloviny)

2. Priorita ,Kvalita potravin“:
e Membranové procesy

o Ceské cechovni normy

e Technologie v potravinarstvi

. Priorita ,,Bezpeénost potravin a dlivéra

spotrebitele*:

Antibiotika v potravindch
Bezpecnost potravin

Problémové kontaminanty a alkohol

. Priorita ,,Udrzitelna a eticka produkce*:

Dvoji kvalita
Potravinovy odpad a plytvani potravinami
Udrzitelna vyroba a spotreba

. Priorita ,Komunikace s verejnosti“:
Vychova déti ke zdravému ZzZivotnimu stylu
»V rytmu zdravi®

Informovani spotiebitele a testy potravin
~,CZ TEST“

Aktivity na socidlnich sitich.




2. PLNENi PLANU CINNOSTI CTPP ZA ROK 2023

2.1 PLENARNi ZASEDANI

Plenarni zasedani Ceské technologické platformy
pro potraviny (CTPP) pro rok 2023 se konalo 19.
dubna v prostorach Autoklubu Ceské republiky
v Praze. Setkani zahdjila predsedkyné fidiciho
vyboru Mgr. Pavlina Kalousovd, ktera pfivitala
pfitomné a s hlubokou Uctou pfipomnéla nedav-
né umrti Ladislava Novaka, vyznamného c¢lena
CTPP. Jeho neocenitelny piinos pro platformu
a jeho odkaz zlstavaji inspiraci pro vSechny
z nas. Prezidentka Potravinarské komory CR, Ing.
Dana Vecefova, ve svém Uvodnim slovu zdUraz-
nila kli¢ovy vyznam inovaci a podpory ze strany
Ministerstva zemédélstvi CR. Zaroven poukazala
na nutnost inovacni strategie pro potravinarsky
primysl| a spotrebitele.

Dale byla prezentovana role Ministerstva zemé-
délstvi v podpore konkurenceschopnosti potravi-
narského sektoru, s dirazem na vyzvy spojené
s dostupnosti €¢eskych surovin a zavislosti na
dovozu. Informace o &innosti platformy CTPP
v roce 2022 doplnila finan¢ni zprava a navrh
rozpoCtu na rok 2023. Soucasti programu byl
také predstaven plan ¢innosti pro rok 2023, ktery
byl nasledné jednomysiné pfijat bez jakychkoli
pfipominek.

Po dopolednim bloku zaméfeném na prezenta-
ce a schvaleni zprav a pland nasledovala odpo-
ledni ¢ast vénovana aktivitam jednotlivych vybo-
ri CTPP. Prezentovany byly vysledky a plany
vyboru pro vyzivovou politiku, se zaméfenim na
reformulace potravin a spojeni vyrobcd s akade-
mickou sférou. Diskutovano bylo i o spolupraci
s Evropskym ufadem pro bezpeCnost potra-
vin (EFSA), a zvlastni pozornost byla vénovana
platformé& pro alternativni potraviny a napoje,
reflektujici nejnovéjsSi trendy ve vyvoji a vyrobé
potravin.

Zavérem, konference vyzdvihla aktualni téma-
ta, jako je udrzitelna a eticka produkce, vcet-
né problematiky dvoji kvality potravin a iniciativ
zaméfenych na snizeni potravinového odpadu,
coz zddraziuje zavazek CTPP k rozvoji udrzitel-
ného potravinarstvi v souladu s potfebami sou-
Casné i budouci generace.

22 Ridici vybor

vyboru Ceské technologické platformy pro potra-
viny (CTPP), pii¢emz prvni zasedani probéhlo
dne 16. ledna, nasledované dalSimi setkanimi 27.
Cervence a 12. fijna. Tato zasedani, ktera byla
realizovana jak fyzicky, tak v online prostredi,
umoznila &lendim z celé Ceské republiky se zapo-

jit a prispét ke klicovym diskuzim a rozhodnutim
o smérovani a prioritach platformy.

Béhem zasedani byly predstaveny a projed-
nany rizné aktivity a projekty, ve kterych CTPP
figuruje jako kliCovy hra¢. Vyznamna pozornost
byla vénovana evropskym projektlim, jako jsou
FOODSAFETY4EU, LIKE-A-PRO, WASTELESS,
PLANEAT a NOVAFOODIES, zaméfenym na roz-
licné aspekty potravinového sektoru od bezpec-
nosti potravin po udrzitelnou produkci a inovace.

Jako kliGové aktivity byly zdlraznény akce
Zemé zivitelka a Dozinky na Letné, které pfispé-
ly k zvy$ovani povédomi o CTPP mezi Sirokou
vefejnosti. Diskutovana byla také potfeba aktu-
alizace priorit CTPP, co naznaduje snahu plat-
formy drzet krok s aktualnimi trendy a vyzvami
v sektoru.

Diskuse o rozpoétu CTPP a jeho omezeni
vyvolaly dilezité debaty o efektivnim planovani
a prioritizaci aktivit s omezenymi prostfedky.
DlleZitost spravného nastaveni a administrace
projektl byla zdlraznéna s cilem ujisténi, Ze
vysledky vyzkumu a vyvoje plynule prechazeji
do praxe.

Na zasedanich bylo rovnéz pfipomenuto umrti
Ladislava Novaka, coz byl okamzik k pfipome-
nuti jeho prinosu pro CTPP a cely potravinaisky
sektor.
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Zavéry zasedani fidiciho vyboru CTPP v roce
2023 tak odrazeji Sirokou paletu diskutovanych
témat a ukazuji na odhodlani platformy adaptovat

3. PRIORITY

V hodnoceném roce pokra¢ovala hlavni odborna
ginnost v ramci jednotlivych priorit uvedenych
v kapitole 2 na Urovni péti vybor( a pracovnich
skupin. Ke konci roku 2023 pracovalo celkem 9 pra-
covnich skupin, které byly v nékterych pfipadech
¢lenény do dvou ¢asti nebo mély svoji zrcadlovou
skupinu na PK CR, obdobné jako vybor pro védu,
vyzkum a inovace.

3.1 Vybor pro vyzivovou politiku —
Platforma pro reformulace

V roce 2023 se Vybor pro vyzivovou politiku
a Platforma pro reformulace seS$el na zasedanich
dne 15. uUnora, 17. kvétna a 15. listopadu. Tyto
schlzky poskytly dllezité platformy pro diskusi,
planovani a evaluaci aktivit zamérenych na reformu-
laci potravin a vyzivovou politiku.

- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

se a reagovat na ménici se potreby Ceského potra-
vinarského priimyslu. Schopnost CTPP efektivng
koordinovat své Cinnosti a projekty, i pres omeze-

Hlavni témata zasedani Vyboru pro vyzivovou
politiku a Platformy pro reformulace v roce 2023:

1. Aktualizace vyZivové politiky a edukace:
Probihaly zde diskuze o aktualizaci vyzivové
pyramidy a vyznamu edukace vefejnosti, zejmé-
na mladsich generaci, o zdravém zivotnim stylu
a vyzive.

2. Databaze reformulovanych potravin: Byla spu$-
téna online verze zavazk( potravinard: ,10 pili-
G vyzivové politiky potravinafského primysiu.
V réamci téchto deseti oblasti se vyrobci zavazali
vyvijet aktivity na podporu zdravého zivotniho
stylu jako je napf. zavadéni inovaci a reformulaci,
ale také rozSifovani portfolia, znaceni, vzdéla-
vani, zodpovédna komeréni komunikace atd.
Vysledky dosazené v této oblasti jsou pravidel-
né vyhodnocovany a aktualizovany a jsou nyni
k dispozici na www.reformulace.cz.

3. Soutéz o nejlepsi inovativni potravinarsky vyro-
bek: V roce 2023 byl jiz desaty rocnik této souté-
7e, coz ukazuije na trvaly zajem a podporu inovaci
v potravinafském prdmyslu. Vyro¢ni konference

né rozpocty, zddraziuje jeji klicovou roli
v podpore inovaci a udrzitelného

-

rozvoje sektoru.
Lj ‘
‘¢. _"' - ‘*
s .

-



&

13. zafi byla kli€ovym momentem pro prezentaci
vysledkl a ocenéni vitézl. Kompletni vysledky jsou
na strané 22.

Vyro¢ni konference "Inovace slavi 10 let — reformu-
laéni snahy vyrobcl vyznamnou soucéasti" (13. zafi 2023):
Tato konference predstavila mnozstvi odbornik(
diskutujicich o reformulaénich snahach a inovacich
v potravinarstvi. Konferenci podpofili ministr zemédél-
stvi Mgr. Marek Vyborny, ministr zdravotnictvi prof.
MUDr. Viastimil Valek, CSc., MBA, EBIR, a predsed-
kyné& Vyboru pro zdravotnictvi PSP CR MUDr. Zdenka
Némeckova Crkvenjas.

Prezidentka Potravinarské komory CR, Ing. Dana
Vecerova, ve svém Uvodu zddraznila dlouhodobou pod-
poru Platformy pro reformulace vyrobclim ve snahach
o reformulaci a inovaci. Byla pfedstavena fada iniciativ,
vCetné soutéZe o nejlepsi inovativni potravinarsky vyro-
bek roku, a zavedeni online verze zavazkd potravinari
"10 pilifQ vyzivové politiky". DlleZitym bodem byla také
prezentace reformulovanych vyrobk( a moznost vyuzi-
vani loga "Reformulace roku".

Konference se zaméfila na prezentaci Uspéch( a vyzev
v oblasti reformulace potravin. Prezentace a diskuse
pokryvaly Siroké spektrum témat od nutri¢ni a vyzivové
gramotnosti, pfes vyznam spoluprace s akademickou
sférou, az po konkrétni priklady uspésné reformulova-
nych vyrobkl a jejich pfinos pro spotfebitele. Vyro¢ni
konference také zdlraznila vyznam ocenéni a podpory
pro vyrobce, ktefi se vénuji reformulaci svych produktl
s cilem zlepSit nutriéni sloZeni a pfispét k lepSimu zdravi
populace.

Aktivity Vyboru a Platformy pro reformulace v roce
2023 tak reflektuji silny zavazek k propagaci zdravého
stravovani a podpofre inovaci v potravinarském prlimysiu,
s dlrazem na reformulaci potravin a vyZivovou politiku.

3.1.2 Projekt V rytmu zdravi

Projekt "V rytmu zdravi" je zdbavna soutézni hra pro
paté tfidy zakladnich Skol. Kurz je zaméfen na pro-
pagaci zdravého Zivotniho stylu a vyzivy mezi détmi.
Program neposkytuje informace o hubnuti ani navody
na redukéni diety, misto toho se zaméfuje na edukaci
v oblasti spravného stravovani a podporuje zdravé stra-
vovaci navyky.

V roce 2023 projekt "V rytmu zdravi" oslavil druhy
roénik, kde byla angaZovanost zakd z celé Ceské
republiky na vysoké uUrovni. Celkem se do soutéze
zapojilo 81 tfid s 1181 zaky, z nichz 29 tfid uspésné
splnilo vSechny zadané ukoly. Soutéz podporuje rozvoj
vyZzivové gramotnosti a klicovych dovednosti Zaka v této
oblasti, nabizi zdbavnou a interaktivni formu vzdélavani
zameéfenou na zdravy zivotni styl a udrzitelné zachazeni
s potravinami. Vitézné tfidy z kazdého kraje republiky
byly ocenény vécnymi dary od ¢lenl a partnerd.

e Hlavni mésto Praha: Cirkevni zakladni $kola logope-
dicka Don Bosco a matefska skola logopedicka

e JihoCesky kraj: Zakladni Skola a Matefska Skola
ChvalSiny
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e Jihomoravsky kraj: Zakladni Skola a Matefska Skola
Vranovice

e Karlovarsky kraj: Zakladni a matefska Skola Tf¥i
Sekery

e Kralovéhradecky kraj: Zakladni $kola a materska
Skola Javornice

e Moravskoslezsky kraj: Zakladni $kola
J. A. Komenského Fulnek

e Olomoucky kraj: Zakladni kola Cernotin

e Plzerisky kraj: Zakladni Skola Merklin

e StfedocCesky kraj: Zakladni $kola Jungmannovy
sady, Mélnik

e Ustecky kraj: ZS Budyné nad Ohfi

e VysocCina: Zakladni Skola a Materska Skola
Havlickova Borova

e Zlinsky kraj: ZS a MS Vitonice

3.1.3 Pracovni skupina pro mléko

V roce 2023 Pracovni skupina pro miéko Ceské tech-
nologické platformy pro potraviny (CTPP) intenziv-
né pracovala na nékolika dllezitych projektech a ini-
ciativach zaméfenych na podporu mlékarenského
sektoru. Skupina se setkala na jednanich 22. unora
a 31. fijna, kde ¢lenové diskutovali o pokroku a planech
do budoucna.

V pribéhu roku 2023 skupina prednesla nékolik
prezentaci na odbornych seminafich a konferencich,
coz zdUraziiuje jeji angazovanost v sdileni odbornych
znalosti a nejnovéjsich poznatkd v oblasti mléka a mléc-
nych vyrobkd. Zvlastni pozornost byla vénovana aktuali-
zaci a vydani nové publikace, ktera ma za cil informovat




odbornou i laickou verejnost o nutri¢nich a techno-
logickych aspektech mléka a jeho rostlinnych alter-
nativach. Publikace, ktera vysla v roce 2023, bude
obsahovat aktualizované kapitoly vcetné novych
poznatkl o nutricnim sloZeni a technologiich, jak
u mléénych, tak u rostlinnych vyrobkd.

Pracovni skupina si kladla za cil, aby publika-
ce byla k dispozici do konce roku 2023, pficemz
kvalitni tisk a dostatec¢ny naklad 200 kusU zajisti,
Ze informace dosahnou Sirokého spektra c¢tenar(.
Vybér a zajisténi ISBN pro publikaci podtrhuje jeji
odbornou vaznost a snahu o Sirokou dostupnost.
Toto usili Pracovni skupiny pro miléko odrazi jeji
zavazek k poskytovani aktualnich, védecky pod-
loZzenych informaci, které pomohou posilit védo-
mi o vyznamu mlécnych vyrobk( a k rostlinnym
alternativam. Publikace se stane cennym zdrojem
pro v8echny, kdo hledaji objektivni a komplexni
informace o tématu mléka a mléénych produktl
ve srovnani s rostlinnymi alternativami. Celkové
Pracovni skupina pro mléko v roce 2023 demon-
strovala své odhodlani k podpore kvality a inovaci
v mlékarenském primyslu, stejné jako k podpore
osvéty a vzdélavani vefejnosti o dllezitosti mlé&nych
vyrobk{ v ramci zdravého stravovani.
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3.14
V roce 2023 Pracovni skupina pro maso pokraco-
vala ve své ¢innosti zaméfené na podporu a rozvoj
masného primyslu. | kdyz se letos nezabyvala
konkrétnimi analyzami trhu jako v predchozim roce,
jeji usili bylo orientovano na posilovani dialogu mezi
tradiCnimi vyrobci a novymi trendy v oblasti potra-
vinarstvi, v€etné rostlinnych alternativ. Skupina se
vénovala prohlubovani a pochopeni soucasnych
vyzev, kterym masny prdmysl ¢eli, a hledala cesty
k adaptaci na ménici se spotfebitelské preference
s dlrazem na udrzitelnost a inovace.

Pracovni skupina pro maso

Aktivity skupiny zahrnovaly podporu odborného
vzdélavani a sdileni informaci mezi ¢leny, aby bylo
mozné |épe reagovat na dynamicky vyvoj trhu.
Diskuze se zaméfily na vyznam kvality, bezpe€nosti
a transparentnosti pro spotrebitele, coz je klicoveé
pro udrzeni divéry a spokojenosti zakaznikd.

3.1.5
V roce 2023 se Pracovni skupina Obiloviny v lidské
vyzivé zaméfila na Siroké spektrum aktivit spojenych
s obilovinami a jejich vyuzitim ve stravé. Skupina se
vénovala nejen aktualnim vyzkumnym projektdim,
ale také planovani odbornych publikaci a rozSifovani
informaci prostfednictvim modernich komunikac-
nich kanald.

Jednani skupiny, které se uskuteCnilo 1. brezna
2023, se neslo v duchu pfivitani ¢lend a shrnuti

Pracovni skupina Obiloviny v lidské vyzivé

dosavadnich i budoucich planl. Zaznéla fada navr-
hll na dalsi publikace a diskutovano bylo o moznos-
tech vyuziti socidlnich siti a videi k dali popularizaci
poznatkd o obilovinach. Zvlastni pozornost byla
vénovana problematice reformulace pekarskych
vyrobkd, zejména sniZovani podilu soli, cukru a tuku,
aniz by byly naruSeny jejich technologické a senzo-
rické vlastnosti. Tato témata reflektuji stale rostouci
zdjem verfejnosti o zdravéjsi varianty tradi¢nich
pekarskych produktl. Dal$im diskutovanym téma-
tem bylo prodlouzeni trvanlivosti a Cerstvosti peciva
bez pouziti konzervantd. Tento aspekt je kliCovy pro
vyrobce hledajici zplsoby, jak vyjit vstfic poptavce
spotrebiteldl po ¢erstvych produktech.

V roce 2023 byla vydana publikace "Zboziznalstvi:
Strucny prehled pekarskych vyrobkd". Tato publika-
ce, vytvorena ve spolupraci s Potravinafskou komo-
rou CR a Centrem zemédélsko-potravinarského
vyzkumu a inovaci s.r.o., nabizi komplexni pohled
na pekarské produkty. Zahrnuje dilezité informace
0 surovinach, vyrobnich procesech, a specifikach
jednotlivych typl peciva. Cilem je osvétlit vefejnosti
a odbornikdm rGzné aspekty pekarenské vyroby
a nabidnout cenné poznatky o pekarskych produk-
tech v kontextu moderni vyzivy a technologii.

Pracovni skupina Obiloviny v lidské vyzivé tak
v roce 2023 pokracovala ve své aktivni Cinnos-
ti s cilem podporovat inovace, vyzkum a osvétu
v oblasti obilovin a pekarstvi. Tato prace nejenze



prispiva k lepSimu pochopeni nutri¢nich a techno-
logickych aspektl obilovin, ale také posiluje vazby
mezi vyzkumniky, vyrobci a kone€nymi spotiebiteli.
3.2 Vybor pro bezpeénost potravin a divéru
spotiebitele

V roce 2023 Pracovni skupina Alkohol zodpovédné
pokraCovala ve své Cinnosti zaméfené na dopady
pandemie COVID-19 na odvétvi alkoholickych napo-
jl a zaznamenala zvyS$eni spotfeby alkoholu, zejmé-
na mezi mlad$imi vékovymi kategoriemi a Zenami.
Diskutovala o Akénim planu CR na sniZeni konzu-
mace alkoholu a pfipravovala navrhy preventivnich
opatreni. Dale se vénovala pfipravé na revizi nafizeni
pro oznacovani potravin, ktera zavede povinnost
uvadéni sloZzek a nutriCnich Gdajd na alkoholickych
napojich. Pracovni skupina pro bezpe¢nost potra-
vin se zaméfila na otazky tykajici se bezpecnosti
potravin a na pfipravu odbornych publikaci pro
Sirokou verejnost, zatimco Pracovni skupina pro
antibiotika diskutovala strategické dokumenty sou-
visejici s antimikrobidlni rezistenci a podilela se na
pfipravé strategického planu pro redukci spotfeby
antimikrobik.

Tato a dalsi témata byla prezentovana na Vyro&ni
konferenci CTPP v roce 2023, kde byly sdileny
vysledky a plany do budoucna.

3.3 Vybor pro udrzitelny rozvoj a etickou
produkci

V roce 2023 Vybor pro udrzitelny rozvoj a etickou
produkci usporadal dvé kli¢ova setkani, ktera reflek-
tovala pokracujici snahu o podporu udrzZitelnosti
a etiky v potravinarském prdimyslu. Prvni setkani
se konalo 18. ledna a druhé 30. listopadu, pficemz
obé setkani zd(raznila vyznam spoluprace a dialogu
mezi ¢leny platformy, stejné jako potfebu reagovat
na soucasné vyzvy a zmeény v legislativé.

Zajem se soustredil na legislativni novinky a otazky
nekalych obchodnich praktik. KlicCovym bodem byla
novela zakona, zabyvajici se vyznamnou trzni silou
a nekalymi obchodnimi praktikami , jez od zacatku
roku 2023 posilila podporu pro malé a stredni firmy.
Soucasné novela zakona o ochrané hospodarské
soutéze, platna od 29. Cervence, posilila pravidla
pro spravedlivou konkurenci. Tyto legislativni Upravy
jsou kliGové pro zajisténi rovnych podminek na trhu
a ochranu zajmu vSech aktérd.

V oblasti udrzitelného pouzivani pesticid( a potra-
vinového odpadu se vybor zaméfil na navrhy
Evropské komise, které maiji za cil podpofit udrzi-
telné zemédélské praktiky a snizit dopady na zivotni
prostredi. Diskutovalo se o snizovani potravinového
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odpadu a o revizi smérnice ES, coz odrazi potfebu
efektivnéjsiho vyuZivani potravin a zdroj(.

Dalsi evropska témata jako revize pravidel znaceni
zemé plvodu, nové genomické techniky a cile pro
redukci potravinového odpadu, byly projednany
s cilem informovat ¢leny o vyvoiji, ktery miZe ovlivnit
potravinarsky sektor. Tato témata jsou zasadni pro
pfizplisobeni se novym regulacim a vyuZiti novych
technologickych pfileZitosti.

V kontextu oznacovani potravin a spotrebitel-
skych informaci se vybor vénoval revizi nafizeni,
kterd mUze vést k zménam v pravidlech oznagovani
alkoholickych napojd, véetné zavedeni povinného
seznamu slozek a nutriénich Udaji. Tato zména
ma zésadni vyznam pro zlepSeni transparentnosti
a poskytovani presnych informaci spotiebiteldim,
coz je klicové pro informovanou volbu a zdravéjsi
stravovaci navyky.

Aktivity Vyboru pro udrzitelny rozvoj a etickou pro-
dukci v roce 2023 tak ukazuji na jeho aktivni Ulohu
v feSeni otazek udrzitelnosti, legislativnich zmeén
a etické produkce, s cilem podpofit udrzitelny a etic-
ky pfistup ve vyrobé a distribuci potravin.




3.4 Vybor pro kvalitu potravin

Vybor pro kvalitu potravin se vénuje zvySovani stan-
dardl a inovaci v potravinaiském primyslu. Jeho
Cinnost zahrnuje Siroké spektrum aktivit od monito-
rovani a vyvoje technologii az po podporu vzdélava-
ni a odborného rdstu v oblasti kvality potravin.

Jednim z hlavnich smérl prace vyboru je zamé-
feni na kvalitu vyrobkd a technologii vyroby, véetné
feSeni novych technologickych vyzev, jako jsou
nanotechnologie. Tyto aktivity prfedstavuji neustalé
hledani rovnovahy mezi tradi¢nimi postupy a ino-
vacemi, které mohou zlepsit kvalitu a bezpecnost
potravinafskych produktl. Vybor také sleduje vyvoj
analytickych metod, které slouzi pro hodnoceni kva-
lity a bezpe€nosti potravin. Tento aspekt je zasadni
pro udrzeni vysokych standardd potravinafskych
vyrobk( a pro ochranu zdravi spottebiteld. Dalsi
vyznamnou &innosti je gesce nad Ceskymi cechov-
nimi normami (CCN), kde hodnotici komise pro CCN
vyboru projednava nové normy a reviduje stavajici.
Timto zpUsobem se zajiStuje, ze normy reflektuji
aktualni poznatky a technologie, a pfispivaji k zajis-
téni kvality a bezpecnosti potravin.

Viybor rovnéZ organizuje soutéz "Cena PK CR
o nejlepsi inovativni potravinarsky vyrobek". Tato
soutéz je platformou pro ocenéni a propagaci ino-
vativnich feSeni v potravinarstvi, reflektuje nejnové;jsi
trendy v potravinarstvi a vyzivé a motivuje podniky
k inovacim.
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Studentska soutéz "Studenti pro kvalitu potra-
vin" je dalSi z aktivit, ktera podporuje vzdélavani
a zapojeni studentl vysokych $kol do oblasti
kvality potravin. Soutéz nabizi platformu pro pre-
zentaci jejich praci a podporuje spolupraci mezi
akademickou sférou a primyslem. Dale se vybor
zabyva i metodickym vedenim testll potravin
a jejich vyhodnocenim, coz pfispiva k objektivni-
mu hodnoceni kvality a bezpeénosti potravinar-
skych produktl na trhu.

Dne 6. prosince 2023 se v Narodnim zemédél-
ském muzeu v Praze uskutecnila konference "Kdy
se stava plant-based imitace skute¢nou alternati-
vou?". Organizovana Vyborem pro kvalitu potravin
a Platformou pro alternativni potraviny a napoje,
akce prinesla do popredi diskusi o budoucnosti
a kvalité rostlinnych potravin.

Program konference pokryval Siroké spektrum
témat, od evropského proteinového planu pres
udrZitelné potravinové systémy az po duleZitost
kvality a slozeni rostlinnych a Zivocisnych potravin.
Diskutovalo se o nutri¢nim profilu rostlinnych vyrob-
kd, srovnani kvality mléénych a rostlinnych produkt(
v maloobchodni siti a globalnich datech o zemédél-
stvi a jejich aplikaci v ¢eském kontextu.

Velky diraz byl kladen na praktické aspekty kon-
zumace rostlinnych produktll, coz bylo podtrzeno
ochutnavkou prezentovanych vyrobk(. Tato interak-
tivni ¢ast umoznila Uc¢astnikdm pfimo hodnotit Siro-

kou $kalu plant-based produktl, ¢imz ziskali lepsi
pfedstavu o jejich kvalité a chutovych vlastnostech.

Konference také poskytla platformu pro otevienou
diskusi a sdileni informaci mezi odborniky, vyrobci
a zastupci obchodu, pficemz kliCovym vystupem
byla shoda na potfebé dalSiho vyzkumu a vyvo-
je v oblasti rostlinnych potravin, aby se zajistilo,
ze plant-based alternativy budou skutec¢né kvalitni
a vyvazenou soucasti stravy.

Cinnost Vyboru pro kvalitu potravin tak hraje kli-
¢ovou roli ve zvySovani standard( v potravinarském
primyslu a pfispiva k ochrané zdravi a zajmU spo-
trebiteld.

3.4.1 Hodnotici komise pro Ceské cechovni
normy
Od roku 2015 Ceska technologické platforma pro
potraviny spravuje systém CCN pro kvalitni potra-
viny. Tento systém, ktery byl v roce 2017 zafazen
na seznam dobrovolnych narodnich znacek kvality,
predstavuje zasadni krok k uznani vyznamu kvality
a tradice v potravinarském sektoru.

Ceské cechovni normy definuji nadstandardni
kvalitativni parametry potravin, ¢imz je odliSuji od
srovnatelnych produktd na trhu. Normy tak podpo-



ruji tradiéni vyrobni metody, avSak nevyluéuji ino-
vace vedouci k zachovani dobré vyzivové hodnoty
nebo zlepseni bezpec¢nosti potravin. Timto zplso-
bem CCN pispivaji k zachovani tradiéniho pohledu
na vyrobu a zpracovani potravin.

Proces tvorby norem je komplexni a zahrnuje
Ucast vyrobcl, zpracovatel(, akademickych pracov-
nikd a dozorovych organd. Tato spoluprace zaruéu-
je, ze pfipadné inovace podporuji kvalitu a nepromé-
ni tradi¢ni pohled na jednotlivé potraviny a vyrobni
technologie. Definované kvalitativni charakteristiky
a vyrobni postupy umoziuji dozorovym organdim,
jako jsou Statni veterinarni sprava a Statni zemédél-
skd a potravinarska inspekce, efektivné dohlizet na
dodrzovani stanovenych pravidel.

Ceské cechovni normy specifikuji povinné, pii-
pustné a nepfipustné slozky, minimalni obsahy
kli¢ovych slozek, vyrobni postupy a kontrolovatelné

znaky hotovych vyrobkd, coZz umoznuje presny
dohled nad kvalitou a bezpeénosti potravin.

Ke konci roku 2023 bylo v systému CCN registrova-
no pres 240 vyrobct potravin s vice nez 2100 vyrobky,
24 vyrobcl krmiv a 15 chovatelll prasat a selat.

Hodnotici komise Ceskych cechovnich norem,
zastfesujici odborniky z rliznorodych oblasti potravi-
narského prdmyslu, se v roce 2023 se$la na jediném
setkani dne 26. zafi. Toto setkani, se primarné véno-
valo revizi a aktualizaci existujicich norem a diskusi
o novych navrzich CCN. Zvlastni pozornost byla véno-
vana adaptaci norem v reakci na nové technologické
sméry a trzni pozadavky, s cilem reflektovat nejnoveéjsi
védecké poznatky, zatimco zachovat flexibilitu pro
vyrobce a udrzet vysokou Uroven kvality produktl, coz
je nezbytné pro zachovani divéry spotfebiteld.

Mezi projedndvané normy patfily ,Sunka nejvyssi
jakosti“ a ,Sunka vybérova“, které obdrzely souhlas
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s navrhovanymi zménami. DalSi diskuse se tykala
norem navrzenych v ramci projektu QK1910100
"Vliv reformulace na trvanlivost a fyzikalné-chemic-
ké vlastnosti potravinafskych vyrobk(". Pravé tyto
normy byly nasledné predlozeny k projednani sek-
cim Potravinarské komory CR pro doplnéni a poten-
cidlni za¢lenéni mezi jiz schvalené standardy.

Navic byla v roce 2023 zaloZena hodnotici komi-
se pro vyrobce krmiv a chovatele, ktera se setkala
21. zafi. Toto jednani predstavovalo dllezity krok
v diskusi o Ceskych cechovnich normach a moz-
nostech vzajemné spoluprace, coz je kliCové pro
udrzeni kvality a bezpecnosti v celém potravinovém
fetézci.

V8echny informace o systému Ceskych cechov-
nich norem a seznam zucéastnénych vyrob-
cl a chovatelll jsou k dispozici na strankach
www.cechovninormy.cz.




- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

Normy navrzené v ramci projektu reformulace — QK1910100 Vliv reformulace na trvanlivost

a fyzikalné-chemické vlastnosti potravinaiskych vyrobku

MIécné vyrobky

Masné vyrobky

Pekarské vyrobky

Normy navrzené vyrobci

Neochuceny bily syr s reformulovanym obsahem soli

Neochuceny ¢erstvy syr s reformulovanym obsahem soli

Syr eidamského typu s reformulovanym obsahem soli

Syr s plisni uvnitf hmoty s reformulovanym obsahem soli

Gothajsky salam s reformulovanym podilem soli

Salam Junior s reformulovanym podilem sol

Spekacky s reformulovanym podilem soli

Tmavy chléb severského typu se zakvasou

Pekarsky vyrobek z trené hmoty bez naplné svétly, s vidkninou a snizenym obsahem tuku
Véanocka se snizenym obsahem tuku

Veka s pridavkem pseni¢ného kvasu

Ghi — prepusténé maslo

Susené ovoce
Obalovany kvétak

Uzeny cesnek

Suseni lécivé rostliny v biokvalité pro ¢ajové koreni

Slunecnicova seminka, loupana, neprazena

PRIKLADY NADSTANDARDNICH PARAMETRU

Hovézi maso: Hovézi maso musi byt bez vad typu
DFD a DCB. Podle klasifikace SEUROP jsou pfija-
telné pouze kategorie S, E, U a tfidy protucnélosti
1 a 2. Maso musi pochazet z jateCného zvifete,
které bylo narozeno, chovano, porazeno a bourano
v Ceské republice, co? je zaji$téno systémem indivi-
dualniho znaceni.

Veprové maso: U vepfového masa nesmi docha-
zet k vyskytu vad typu PSE a podobnych. Podle
SEUROP Ize do Ceského certifikadniho systému
zaradit pouze kategorie S, E a U. Zarover musi byt
maso pochazejici z jateného zvifete, které bylo
narozeno, chovano, porazeno a bourano v Ceské
republice.

Driibezi maso: Drlbezi maso je chlazeno vzdu-
chem. Je nutné, aby chov probihal v hospodarstvi,
které je registrovano v Ustfedni evidenci zvifat.
Stanoveno je také hmotnostni rozmezi pro JUT,
konkrétné pro kritu 8-11 kg a krocana 14-18 kg.

Zvérina: Pri uvadéni zvériny na trh je nutné, aby vstu-
pujici surovina byla doprovazena ,listkem o plvodu
zvéte“, potvrzujicim jeji plvod z Ceské republiky.
Uleveny kus musi byt oznacen nesnimatelnou plom-
bou, jejiz Cislo je uvedeno na doprovazejicim listku.
Po zpracovani uloveného téla se plomba uchovava



nejméné jeden rok po uplynuti data spotfeby nebo
minimalni trvanlivosti vyrobku. Maso je nabizeno
v kuchynské uUpravé s tukovym krytim do vyse
1 mm, které je pfipustné do 15 % plochy. Je zakaza-
no pouZziti masa z kusu strelenych na mékko.

Masné vyrobky: Tyto vyrobky musi obsahovat vyssi
obsah masa, niz8i obsah tuku a vy$si obsah Cistych
svalovych bilkovin. Je zde zakaz pouziti strojné
oddéleného masa a omezeni pridatnych latek, vCet-
né zékazu E120 a latek zvyraziujici chut a vini.

MIécné vyrobky: U jogurtll je podminkou pouZiti
obou mikroorganism( jogurtovych kultur v uréeném
poméru a u ochucenych jogurtl stanoveni minimal-
niho podilu ochucuijici slozky. Syry musi splhovat
omezeni a zakaz pouziti pfidatnych latek, stanoveni
minimalniho obsahu susSiny a jako hlavni surovina
smi byt pouzito jen mléko odpovidajici CCN na syro-
vé kravské mléko s ur€enou minimalni dobou zrani.

Pekarské vyrobky: Vyzaduji vysSi obsah Zzitné
mouky u Zitnop$eni¢nych vyrobkl a vy$$i obsah
jinych obilovin, lusténin nebo olejnin u vicezrnnych
vyrobk{ neZz udava legislativa, s preferenci kvasu
a omladky a vyuzivanim zapar, zavarek a mékce-
nych zrn, pfiCemz je omezeni nebo zakaz pfidatnych
latek.

Ryby: Sladkovodni ryby musi mit celkovy podil
100 % ryby, pfi¢emz odchov ryb probiha v poloin-
tenzivnich podminkach rybni¢niho prostfedi nebo
v akvakultufe na tzemi Ceské republiky. Morské
ryby také musi mit celkovy podil 100 % ryby, seafro-
zen kvalita, minimalné zabaleno v Ceské republice.

Modry mak, modry mak mlety: Musi mit celkovy
podil 100 % modrého maku z produkce v Ceské
republice s vyznamné nizkym pfirozenym obsahem
alkaloidd a je zakdzano pouziti farmaceutického
maku.

LahtdkaFské vyrobky: Je zde zakaz pouziti barviv
a sladidel s vyjimkou cukru, zdkaz pouziti méné
hodnotnych tukl a definovana mnozstvi hlavnich
a ochucuijicich slozek. Pouzita majonéza musi odpo-
vidat CCN pro saldtovou majonézu.

Cokolady: Musi mit stanoven vy$si obsah celkové
kakaové susiny, kakaového masla, mlé¢ného tuku
nez udava legislativa, s omezenim pouziti jinych
rostlinnych a ZivociSnych tukl a zakazem pouZiti
jinych aromat nez pfirodnich.

Vizovické slivovice: Obsah alkoholu musi byt 50 %
objemu +/ 0,3 %. K vyrobé Ize pouzit pouze Cerstvé
Svestky vypéstované v mikroregionu "Vizovicko".
Nepfipousti se pouziti rafinovaného lihu zemédél-
ského plvodu, barviv a aromat.
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Balené vody, kromé pfirodnich minerdlnich vod:
Balena voda je vyrdbéna z podzemniho zdroje
a pojmenovana podle zdroje. Vyrobce musi mit
zavedeny certifikovany HACCP v ramci vySSich
standard( jako IFS, BRC, ISO 22000, FSSC 22000
a podobné. Stanoven je maximalni obsah sodiku
20 mg/l.
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PREHLED VYROBCU POUZIVAJICICH LOGO ,VYROBENO PODLE CESKE CECHOVNI NORMY*

Miéko a mlééné vyrobky

AGRAS Bohdalov, a.s.
Agro Podlesi, a.s.
AGROMER s.r.o.
BOHEMILK, a.s.
Druzstvo Vysoc€ina
Ekomilk a.s.

Eligo a.s.

Farma Blato, s.r.o.

Hollandia Karlovy Vary, s.r.o.

Choceriska mlékarna s.r.o.
Jaroméricka mlékarna, a.s.
KORA produkt, s.r.o.
Laksyma, a.s.

MADETA a.s.

VYROBCE

Martin Kyral

Meclovska zemédélska, a. s.
Miékérna Cejeticky, spol. s r.o.
Miékarna Olesnice a.s.
Mlékarna Pragolaktos, a.s.
MIékarna Stfibro s. r. o.
Moravia Lacto a.s.

NET PLASY, spol. s r.o.
OLMA, a.s.

Pavel Sotona
PLEMENARSKE SLUZBY a.s.
POLABSKE MLEKARNY a.s.

Ranch Brezenecka, s.r.o.

Selekta Pacov, a.s.

Simabelle s.r.o.

Sir Bohemia, s.r.o.

TANY, spol. s r.o.

Véra Bulvova

ZD Brezina nad Jizerou, druzstvo

ZEA Rychnovsko a.s.

Zemédélska vyroba Hefmansky s.r.o.
Zemédélské obchodni druzstvo Kolny
Zeméadélské druzstvo Cernovice u Tabora
Zemédélské druzstvo Kozichovice, druzstvo
Zemé@délské druzstvo Velké Svatorovice
Zemédalsko-obchodni druZstvo Zichlinek
Z0OD Borovany



KOMODITA

Maso a masné vyrobky

VYROBCE

AGRO - Méfin, obchodni spole¢nost s.r.o.
Agrofyto, spol. s r.o.
ALIMPEX-MASO, s.r.o.

Andrea Boc¢anova

ANTONI CZ s.r.o.

Beskydské uzeniny, a.s.

BIVOJ a.s.

Blanka Kloudova - Feznictvi uzenarstvi
BURGR JAKO KRAVA s.r.o
Druzstevni jatka Sadek, druzstvo
Druzstvo Dzbany

Farma Benatky s.r.o.

Farma Sidlakov s.r.o.

FARMA Zdenék Netrh s.r.o.

Fox Meadows.r.o.

Gril servis s.r.o.

Gustav Kotajny

CHOVSERVIS, a.s.

Jan Landa

Jaromir Dvorak

Jaroslav Bare$

Jaroslav Zajicek

Jatka Sebkovice, s.r.o.

Jatky Bucovice, s.r.o.

Jolana Bergmanova

Josef BED R I C H spol. s r.o.

Josef Lukas

JUSTMEAT s.r.o.

Kaufland Ceska republika, v.o.s. — Masozavod
KMOTR-Masna Kromé¥iz, a. s.

VYROBCE

Kostelecké uzeniny, a.s.

Krahulik - MASOZAVOD Krahulgi, a.s.
Kristyna Grundova

KSZ s.r.o.

LE & CO - Ing. Jifi Lenc,s.r.o.
Ligursky, s.r.o.

Lukas Chvosta
MAJER-REZNICTVI A UZENARSTVI s.r.o.
MASNA ELVA s.r.o.

Maso Brejcha, a.s.

Maso Ji¢in s.r.o.

MASO UZENINY PISEK a.s.
MASO WEST s.r.o.

MASOEKO s.r.o.

Masoma Klemensova, s.r.o.
Maso-zavod Hovorany, spol. s r.o.
Matagro s.r.o.

Mgr. Pavel Tlapak

Mgr. Petra Strnad

MP Krasno, a.s.

Nahlik a Nahlik, s.r.o.

Pavel Cervenka

Pavel Smidrkal

PEJSKAR a spol. s r.o.

Ponnath REZNICT( MISTRI, s.r.o.
PRANTL Masny primysl s.r.o.
PRIMA DELIKA s.r.o.

RAVY CZ a.s.

Reznictvi H+H, s.r.o.

REZNICTVi SLOUPNICE s.r.0.
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VYROBCE

Reznictvi Singer s.r.o.

Reznictvi Stejskal s.r.o.

Selekta Pacov, a.s.

Stanislav Chvapil

Statek HEMERA-CESTR s.r.o.

Statek Netéchovice

Steinhauser, s.r.o.

TANY, spol. s r.o.

Tomas Lajza

Uzeniny a lahGdky Slama s.r.o.
Uzeniny Pfibram, a.s

VAHALA a spol. s r.o. vyroba a prodej
VETLABFARM s.r.o.

Vsacko Hovézi a.s.

Zdenék Pasek

ZEA Rychnovsko a.s.

Zemagro, spol. s r.o.

Zemédélska a.s.Krucemburk,akciova
Zemeédélské obchodni druzstvo Kolny
Zemédslsko-obchodni druzstvo Zichlinek
Zvéfina BERBERA s.r.o.

ZVOZD ,Horacko* druzstvo
Zemédélska a.s.Krucemburk,akciova
spole¢nost

Zemé&d&lisko-obchodni druzstvo Zichlinek
Zdenék Pasek

ZVOZD ,Horacko" druzstvo

Zvéfina BERBERA s.r.o.




KOMODITA

Dribezi vyrobky

Mlynské vyrobky

Pekarské vyrobky

Hotové pokrmy

Téstoviny
Alkoholické napoje

Ryby a vyrobky z nich

Nealkoholické napoje

LahGdkarské vyrobky

Vejce a vyrobky z nich
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VYROBCE

Drlibezarsky zavod Klatovy, a.s

Jmbrojler Vacanovice s.r.o

ADELKA as.
Firma FAULHAMMER s.r.o.

ADELKA a.s.

ADVENI MEDICAL, spol.s r.o.
BEAS,a.s.

ENPEKA a.s.

Globus CR, v.o.s.
HAVLIK-OPAL,s.r.0.

Orkla Foods Cesko a Slovensko a.s.

PT servis konzervarna spol. s r.o.
Ramdam s.r.o.
RUDOLF JELINEK, a.s.

Bidfood Kralupy s.r.o

Fjord Bohemia s.r.o.

Crystalis s.r.o.
FONTANA WATERCOOLERS, s.r.o

AG MAIWALD a.s.
CESKA VEJCE CZ, a.s.
CESKA VEJCE FARMS, s.r.o.

AG MAIWALD a.s.
CESKA VEJCE CZ, a.s.
CESKA VEJCE FARMS, s.r.o.

VYROBCE

RABBIT Trhovy Stépanov a.s.
Vodnanska dribez, a. s

Ing. Jifi Pekarek
MJM agro, a.s.

JIZERSKE PEKARNY spol. s r.o.
MELITES, spol. s r.o.

PAC Horovice s.r.o.

PECUD v.o.d. Zandov

PENAM, a.s.

Pekarna Racek, s.r.o.

SVOBODA - vyroba domécich knedlikd s.r.o
WHALLEY a.s.

FRIGOEXIM spol.s r.o.
Rybarstvi Chlumec nad Cidlinou,a.s.

SUMAVSKY PRAMEN, a.s.

DRUKO STRIZOV, s.r.o.
OVUS - podnik zivo€iSné vyroby, spol s r.o.
Podnik pro vyrobu vajec v Kosickach, s.r.o.

DRUKO STRIZOV, s.r.o.
OVUS - podnik Zivocisné vyroby, spol s r.o.
Podnik pro vyrobu vajec v Kosi¢kach, s.r.o.

VYROBCE

Zemedeélska a.s. Vysocina

Pekarna Srnin s.r.o.

Pekarna Srnin s.r.o.
TESCO Stores CR a.s.
TYCINKY s.r.o.

RNDr. Martin Tichy
TESCO Stores CR a.s.
TYCINKY s.r.o.

PROAGRO Nymburk a.s.
Statek Slapy, druzstvo
ZLATA VEJCE, as.

PROAGRO Nymburk a.s.
Statek Slapy, druzstvo
ZLATA VEJCE, a.s.
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Cokolada a éokoladové Carla spol. s r.o.
bonbony
Zpracované ovoce a zelenina Orkla Foods Cesko a Slovensko a.s SAMIR KYSANE ZELi s.r.o.

PT servis konzervarna spol. s r.o.

Olejnata semena a vyrobky AGRA GROUP, a. s. Jan Peca UNIAGRIS Péng¢in, a.s.

z nich Agro Odersko, a.s. Jifi Caha Vladimir Pokorny
Agropodnik KoSetice, a.s. Jifi Marek VOG, s.r.o.
Bronislava Scheidelova K-Servis Praha, a.s. VOPOL a.s.
Ceska zemé&délska univerzita v Praze LUPOFYT, s.r.o. Zemedeélska vyroba Hefmansky s.r.o.
CESKY MAK s. r. o. Miroslav Darihel s.r.o. ZD Klenovice na Hané, druzstvo
DZS Struharov a.s. OLPEJA s.r.o. Zemeédélské druzstvo Basnice
Farma Cerny s.r.o. Petr Kubat Zemedeélské druzstvo Netrebice
FrantiSek Pospisil (Dvir Mezholezy) RAKOCHMEL s.r.o. Zemé&délské druzstvo Dolni Ujezd
Ing. Martin Pilaf ROLS LeSany, spol. s r.o. Zemedeélska a.s.Krucemburk,akciova
IBK TRADE a.s. SEEDCLEAN s.r.o. spole¢nost
Ing. Petr Kle¢ka Sibagro spol. s r.o. Zemédélska spole¢nost Chrastany s.r.o.
Ing. Tomas Kasal Statek Domasin a.s. Zemédélsko-obchodni druzstvo Zichlinek
IREKS ENZYMA s.r.o. Uné&sovsky statek a.s. ZEVYRA Obdrzélek s.r.o.

Ovoce, zelenina, brambory FrantiSek Kral organic s.r.o. Josef Fabicovic
JASANKA s.r.o.

Skrob LYCKEBY AMYLEX, a.s.

Krmiva "1.zemédélska a.s. Chorusice akciova Micharna Ubusinek, spol. s.r.o. Zemédélské druzstvo Senice na Hané
spole¢nost" Primagra, a.s. Zemeédeélskeé sluzby Dynin, a.s.
AFEED, a.s. Rabbit Chotysany a.s. Zemé&délské zasobovani
Agrovykup, a.s. RenoFarma Troubky, a.s. a nakup Strakonice a.s.
Cerea, a.s. Tekro, spol. s r.o. Zemédélské zasobovani Plzen a.s.
DOCES as. Trouw Nutrition Biofactory ZENAP Trhové Sviny s.r.o.
FIDES AGRO, spol. s.r.o. VETAMIX s.r.o. ZETEN spol. s.r.o.
FREMIS, a.s. VKS Pohledsti Dvoraci a.s. ZZN Pelhfimov a.s.
HANSA C.B. spol. s.r.o. ZEA Sedmihorky, spol. s.r.o.




Chovatelé AGROFARM, a.s.

ANIMO Zateke, a.s.

BOHEMIA VITAE JINDRICHUV HRADEC a.s.
CBS - Czech Breeding Services s.r.o.
FARMA Staré Mésto s.r.o.

3.4.2 Studentska soutéz "Studenti pro kvalitu potravin"
Dne 21. ¢ervna 2023 se konalo narodni kolo 4. ro¢niku
soutéze "Studenti pro kvalitu potravin". Studenti z rGznych
vysokych Skol méli pfilezitost prezentovat své vyzkumné
prace pred odbornou komisi sestavenou z renomovanych
akademikU a profesionalll z oblasti potravinarstvi.

Cleny hodnotici komise byli:

e doc. Ing. Ale$ Rajchl, Ph.D. (VSCHT), predseda komise
* Ing. Magdaléna Hrub4 (PK CR)

¢ Ing. Jana Zemanova, Ph.D. (AF MENDELU)

e doc. Ing. Pavel Smetana, Ph.D. (JCU)

e prof. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D. (CZU)

e Mgr. Barbora Havelkova, Ph.D. (VETUNI)

V prlibéhu soutéze byly pfedstaveny inovativni pfispév-
ky zahrnujici Siroké spektrum témat, od vyvoje novych
potravinarskych produktl, pfes zkoumani mikrobiologic-
kych aspektll v potravinafstvi, aZ po analyzu kvalitativnich
parametrd v zemédélskych produktech. Jedna ze studii
predstavila vyuZiti alternativnich mouk z vyliskd olejnin
a Cervené fepy pro pfipravu peciva, zkoumajici jejich vliv
na senzorické vlastnosti a nutri¢ni hodnotu. Dalsi prace
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INTEGRO a.s.

JHYB s.r.o.

LIPRA PORK, a.s.
Lubska zemédélska, a.s.
PROAGRO Nymburk a.s.

se zamé¥ila na inovaci fermentovanych produktl z koziho
mléka, predevSim na vliv skoficové silice na kvalitativni
parametry koziho kefiru. Tato studie byla rozdélena na
teoretickou ¢ast, kde bylo popsano slozeni skoficové silice
a jeji ucinky, a praktickou Cast, ktera se zabyvala samotnou
vyrobou vzork( kozich kefird s rdiznymi koncentracemi sko-
ficové silice. DalSi prispévek zjistoval kvalitativni parametry
plodd vybranych odrid jabloni sloupcového charakteru
rlstu, jejichz hodnoceni zahrnovalo hmotnost, slozeni
a odolnost proti mechanickému poskozeni. Prace poskytla
podklad pro budouci vyzkum v této oblasti.

Prispévek z Veterinarni univerzity Brno prozkoumal vliv
poruseni chladiciho fetézce na mikrobiologické parametry
drlibeziho masa, coz mélo pfimy dopad na kvalitu a bez-
pecénost potravin. Kazdy z pfispévk( pfinesl novy rozmér
do diskuse o udrzitelnosti, kvalité a technologickych ino-
vacich v potravinarstvi.

Studenti dostali prostor k desetiminutové prezenta-
ci svych praci, nasledované diskusi s ¢leny komise.
Soutézici, ktefi se umistili na prvnich tfech mistech, byli
odménéni jak finanénimi cenami, tak certifikaty. Ostatni
UCastnici obdrzeli certifikat za ucast v narodnim kole
a také finan¢ni odménu.

SELMA a.s.

SPV Pelhfimov, a.s.

UNIAGRA spol. s.r.o.

Zemeédélské druzstvo "Skalka"
Zemé&dalsko-obchodni druzstvo Zichlinek




Vysledky soutéze jsou nasledujici:

1. misto ziskala EliSka Havlanova z Vysoké skoly che-
micko-technologické v Praze, kterd byla ocenéna za
svlj pfispévek na téma "Chemicka bezpecénost chilli
kofeni" s odménou ve vysi 20 000 KE.

2. misto bylo udéleno Simoné Prachaiové z Ceské
zemédélské univerzity v Praze za praci "Inovace fer-
mentovaného vyrobku z koziho miéka", s odménou
12 000 K¢&.

3. misto obdrzela Anna-Béla Sykorova, také z Ceské
zemédélské univerzity v Praze, za studii "Necilova 1H
NMR analyza salatd z akvaponickych a hydroponic-
kych kultivacnich systémd" a byla odménéna &astkou

6 000 K&.

3.4.3 Testy potravin
Ve spolupraci s odborniky a akreditovanymi laboratorfemi
zaméfili na hodnoceni Sirokého spektra potravinarskych

vyrobkd, zahrnujici mlééné produkty, salamy, jogurty,
a ceredlie. Pfi vybéru vzorkld pro testovani jsme dbali na
to, aby byly reprezentativné odebirany pfimo z trzni sité,
¢imz jsme zajistili objektivitu a relevanci zjisténych vysled-
ki pro spotrebitele.

Kazdy test byl peclivé pfipraven a proveden podle
pfedem stanovené odborné metodiky, ktera zarucovala
vysokou Uroveri standardizace a porovnatelnost vysledkd.
Zahrnuli jsme jak senzorické hodnoceni, tak ve vybranych
pfipadech podrobné laboratorni analyzy zaméfené na
nutriéni hodnoty a dalSi parametry.

Vysledky naseho hodnoceni byly systematicky zpra-
covany a publikovany v odborném Casopise CZ TEST,
ktery slouzi jako informacni zdroj pro Sirokou verejnost.
Publikace vysledkll v tomto Casopise prispéla k lepsi
informovanosti spottebiteld o kvalité a bezpeénosti potra-
vinarskych produktl dostupnych na ¢eském trhu.

Mésic Nazev testu odpovida titulku v éasopise CZ TEST
Unor Test margarin(: Rozuzleni letitého omylu

Brezen Ceska klasika Sunkovy saldm: Cesta zpét na vysluni
Duben Test tvaroh(i: Kvalita z Ceska obhajena

Kvéten Test jahodovych jogurtl

Cerven Test jablek: Levna, ale plna pesticid?

Cervenec Test salami: Problémy s obsahem masa i barvivy?
Srpen Chléb roku objeven

Zari Test: Jak si vedou kefiry?

Rijen Test rostlinnych blo¢kl: Syru se podobaly jen dva
Listopad Test ceredlii: Medové potéseni nebo horké procitnuti?
Prosinec Velky test klobas: Rozdily v obsahu masa

Leden Velky test mlé&nych vyrobku: Bile jogurty a zakysané smetany pod drobnohledem
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3.4.4 Soutéz "Cena PK CR o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek"

Soutéz Cena Potravinaiské komory CR o nejlepsi
inovativni potravinarsky vyrobek sii v roce 2023 udr-
Zela svlj vyznam a pfildkala mnoho ucastnikd. Do
soutéze bylo pfihlaseno 40 vyrobkl od 23 vyrobct
a hodnoceni probéhlo v nékolika kategoriich. Mezi
né patfily reformulace roku, bezpecnost a kvalita
potravin, potraviny pro zvlastni vyzivu a nové i kate-
gorie evropska inovace.

Vyrobci se délili na velké/stfedni podniky a malé/
mikropodniky. V kategorii reformulace roku v kate-
gorii velké podniky vyhral BEAS a.s. s dynovo-ore-
chovym chlebem s vlakninou. V kategorii bezpec¢-
nost a kvalita potravin uspél mezi velkymi podniky
vyrobek bananového chlebi¢ku od Albert Ceska
republika s.r.o. Mezi ocenéné produkty se zaradily
i Kostelecké uzeniny a.s., Kitl s.r.o., MADETA a.s.,
Miékarna Hlinsko a.s., Danone a.s., Kaufland Ceska
republika v.o.s. a firma Cambodian s.r.o. s lyofilizo-
vanym kampotskym pepfem v kategorii mikropod-
nikd. Specialni ocenéni bylo udéleno SEMIX PLUSO
spol. s r.o. za pfistup k inovacim a Kitl s.r.o. za
obnovu tradice Vratislavické kyselky.

Vysledky soutéze jsou podrobnéji uvedeny na
webu soutéze. Hodnotici komise ocenila nejen kva-
litu a inovativni pfistup, ale i zapojeni spole¢nosti do
propagace svych vyrobkl a otevienost novym tren-
dim. SoutéZ predstavuje pro Ucastniky pfileZitost
k prezentaci jejich produktd Siroké vefejnosti.
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Cena Potravinaiské komory CR za nejlepsi
inovativni vyrobek byla za rok 2023 odbornou
komisi udélena nasledovné:

2

RO

=
)
&kORMu\y'

Reformulace roku

STREDNI A VELKY PODNIK

jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek

e BEAS, a.s.: Dyrfovo-ofechovy chiléb s viakninou
240 g (velky podnik, vitéz)

dale byly ocenén vyrobek:
e Olma, a.s.. MISANEK - Tvarohovd svadinka
90 g - cela fada (velky podnik, ocenéno)

Bezpecnost a kvalita potravin

STREDNI A VELKY PODNIK

jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek

¢ Albert Ceska republika, s.r.o.: Bananovy chlebi-
Gek (velky podnik, vitéz)

dale byly ocenény vyrobky:

¢ Albert Ceska republika, s.r.o.: Mlynarska brios-
ka (velky podnik, ocenéno)

e Kostelecké uzeniny a.s.: Steak Haché, 300 g
(velky podnik, ocenéno)

e Kitl s. . o.: Kitl Syrob Maracuja (maly podnik,
vyrobek pfidan do fady z minulych let, ocenéno)
e MP Krasno, a.s.: fada vyrobkl (velky podnik,
ocenéno cela fada)
o Veprové koleno Sous - vide 700 g
o Veprova pecené Sous — vide 700 g
o Veprova panenka Sous - vide 300 g
o Veprova krkovice Sous - vide 700 g
e MADETA a. s.: Syr na panev s uzenym syrem
(velky podnik, ocenéno)
e Miékarna Hlinsko, a.s.: Piknik doypack 110 g,
Pikao doypack 110 g (velky podnik, ocenéno)
UNILEVER CR, spol. s r.o.: Mi$a Kornout Tvaroh
ViSen v kakaové oplatce 90 ml / 70 g e (velky
podnik, ocenéno)
UNILEVER CR, spol. s r.o.. Misa Cerny rybiz
s Ceskym miSovskym tvarohem 55 ml / 55 g

(velky podnik, ocenéno)

Potraviny pro zvlastni vyzivu

V této kategorii nebylo udéleno ocenéni komisi.

Evropska inovace

STREDNI A VELKY PODNIK

jako nejlepsi vyrobek byl vyhodnocen vyrobek

e UNILEVER CR, spol. s r.o.: Knorr Krémova
polévka S osmi druhy zeleniny 500 ml (velky pod-
nik, vitéz)




dale byly ocenény vyrobky:

¢ Danone, a.s.: fada vyrobk( (velky podnik, ocené-
no rada)

e Activia TreSen-jablko-banan - Zakysany napoj
s bifidokulturou,

e Activia Broskev-ananas-banan - Zakysany
napoj s bifidokulturou

o Kaufland Ceska republika, v.o.s.: K-free bez-
lepkovy svétly chléb (velky podnik, ocenéno)

MIKROPODNIK A MALY PODNIK
e Cambodian s.r.o.: Kampotsky lyofilizovany pepf
(mikropodnik)

Specialni ocenéni

OCENENIi ZA OBNOVENIi TRADICE
e Kitl s. r. 0.: Vratislavicka kyselka — Pomerang,
Citron, pfirodni (maly podnik)

INOVATIVNi PODNIK

e SEMIX PLUSO, spol. s r.o.: Ovsanek drink
Natural, Ovesné stésti, CtyFkIféek — chléb s lusté-
ninami (stfedni podnik)

Ocenéné spolecnosti v jednotlivych kategoriich
obdrzely certifikaty k "Cené PK CR za nejlepsi ino-
vativni potravinarsky vyrobek" podle specifikace
kategorie. Ostatni uUCastnici soutéze byli ocenéni
certifikatem za Ucast. Spole¢nosti, jejichz produkty
ziskaly ocenéni, si také pripsaly balicek medialni

propagace, zahrnujici prezentaci spolecnosti a jejich
vyrobk( v titénych i online médiich, a propagaci
na veletrhu Zemé Zzivitelka 2023. Vyrobci s logem
"Reformulace roku" meéli moznost prezentovat své
vyrobky na budoucich akcich Platformy pro refor-
mulace. Vysledky jsou také zverejnény na webo-
vych strankach soutéZe www.soutez.foodnet.cz.
Gratulujeme vSéem ocenénym, v§em ostatnim déku-
jeme za Ucast a téSime se spole¢né na dalsi ro¢nik.

3.5 Platforma pro alternativni potraviny a napoje
Platforma pro alternativni potraviny a napoje (PPA)
se zaméfuje na podporu a rozvoj alternativnich
potravinovych a napojovych trendd. Hlavnim ucelem
PPA je reagovat na aktualni trendy ve vyvoji a vyro-
bé potravin, zejména v oblasti rostlinnych alter-
nativ, a zajistovat tim vyrobclm moZnost plynulé
adaptace a posileni globalni konkurenceschopnosti.
PPA se primarné zaméfuje na podporu udrzitelné
produkce proteind, vyzkumu a vyvoje v oblasti alter-
nativnich potravin, véetné laboratorniho masa, 3D
tisku, hmyzu, fas a dalSich novych trendl. Déle se
vénuje vyvoji legislativnich definic, marketingovym
a komunikac¢nim aktivitdm a vzdélavacim akcim pro
podporu inovaci.

Platforma pro alternativni potraviny a napoje se
v roce 2023 sesla na ¢tyfech zasedanich, a to dne
24. ledna, 25. dubna, 29. ¢ervna a 4. fijna. Jednani
poskytla prostor pro diskusi o nejnovéjSich tren-
dech, vyzkumu a vyvoji v oblasti alternativnich
potravin a napoju.

Hlavni témata diskutovana béhem roku:

e Legislativni zmény a oznacovani produkt(:
Zameéfilo se na aktualni legislativni pozadavky
a vyzvy spojené s oznacovanim potravin na rost-
linné bazi, a to v kontextu novych pravidel EU pro
alternativni bilkoviny, v&etné potravin z hmyzu
a laboratorné péstovaného masa.

e Proteinovy plan EU a udrzitelnost: Diskutovalo se
0 vyznamu proteinového planu EU pro podporu
vyroby a spotfeby alternativnich proteinl s ohle-
dem na zleps$eni udrzitelnosti potravinového sys-
tému.

¢ \yzivové a funkéni vlastnosti proteinovych vyrob-
kG: Jednani zahrnovala prezentaci vyzkumd
a inovaci v oblasti vyroby a vyuziti alternativnich
proteind, v¢etné laboratorné péstovaného masa
a proteind z hmyzu, a jejich vyzivovych a funké-
nich vlastnosti.

e Testovani a hodnoceni plant-based vyrobkd:
Prezentovany byly vysledky testd a studii zamé-
fenych na senzorické hodnoceni a pfijeti alterna-
tivnich potravin konzumenty, s cilem zlepSit kva-
litu a spotfebitelskou atraktivitu téchto produktu.

Zasedani poskytla ¢lendim platformy pfileZitost sdilet
informace, zkuSenosti a napady na podporu rozvoje
a inovaci v oblasti alternativnich potravin a napojq.
Diskutovana témata odrazeji rliznorodost a dynamiku
tohoto sektoru, stejné jako potfebu pokracovat ve
vyzkumu a rozvoji pro splnéni rostouciho zajmu o udr-
zitelné a inovativni potravinové produkty.

Vyro¢ni zprava 20
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Evropske projekty a mezinarodni spoluprace

V roce 2023 CTPP se aktivné téastnila mezindrodnich
setkani tykajicich se klic¢ovych vyzev v agropotravinar-
ském sektoru. Zastupci CTPP se zapojili do dvou kli-
Covych setkani s evropskymi technologickymi platfor-
mami. Tato setkani byla zasadni pro posileni dialogu
a partnerstvi, jez jsou nezbytna pro udrzitelnost, kvalitu
a konkurenceschopnost potravinarstvi.

Prvni z téchto setkani, "The Policy Game Seminar",
probéhlo 26. dervna 2023 v Rimé. Diskuze se zde
soustredily na nutnost rozvoje je dobfe s ohledem na
narodni specifika a tradice a na dilezitost adaptace
regulaci, aby bylo mozné tyto politiky udrzitelné imple-
mentovat v praxi.

Druhé setkani se uskutec¢nilo 14. listopadu 2023 ve
Vidni, poskytlo dalsi pfilezitost pro vyménu zkuSenosti
a znalosti. Toto forum zddraznilo vyznam spoluprace
v oblastech vzdélavani a rozvoje dovednosti a predsta-
vilo inovativni projekty zamérené na prekonavani sou-
Casnych vyzev v potravinarském sektoru.

Obé setkani zdlraznila, jak kli¢ova je evropska a me-

- zindrodni spoluprace pro udrzitelny rozvoj potravinar-

ského sektoru. Akce ukazaly, Ze koordinace, spole¢né
usili a efektivni partnerstvi mezi agropotravinarskymi
spole¢nostmi, zastupci primyslu a evropskymi insti-
tucemi jsou zakladem pro udrzitelngjsi a inovativnéjsi
budoucnost potravinaistvi. Dliraz na pokracuijici dialog
a vymeénu nazorl mezi véemi zainteresovanymi strana-
mi podtrhuje dlleZitost spole¢ného Usili pfi feseni kli¢o-
vych vyzev soucasnosti.

m European 5y
Commission | fa

FOODSAFETY4EU (2020-2023) eﬁ.

-

iy

Projekt FOODSAFETY4EU, fi- FoodSafety4EU
nancovany Evropskou unii, si Ll T
klade za cil vytvofit a rozvinout

viceuroviiovou platformu pro budouci Evropsky sys-
tém bezpecnosti potravin (FSS). Tento projekt reaguje
na prioritni potfebu Evropské komise zajistit vysokou
uroven ochrany zdravi lidi prostfednictvim bezpecnych
potravinafskych produktl, které jsou zakladem nejvét-
$iho vyrobniho a zaméstnaneckého sektoru v Evropé.
Hlavnim cilem FOODSAFETY4EU je usnadnit pfistup
k zdrojiim a datlim, synchronizovat vyzkumné strate-
gie bezpecnosti potravin, sdilet a vyménovat védecké
poznatky a prispét k transparentni komunikaci v ram-
ci FSS. Timto zplsobem projekt podporuje maximalni
spolupraci v systému a s ob¢anskou spole¢nosti, ¢imz
podporuje spole¢né vytvareni strategii a jejich pfevod
do politik a finan¢nich program.

Web: foodsafety4.eu

LIKE-A-PRO (2022-2026) Li ke a P Ro

Projekt LIKE-A-PRO, podporovany finanénimi pro-
sttedky EU, se zabyva otazkou, zda Ize evropské
Projekt se soustfedi na vyrobu novych potravinarskych
produktll z alternativnich zdrojl proteind, jako jsou se-
mena fepky, moucni Cervi, krill, mikroorganismy, houby



a fermentované houby. LIKE-A-PRO zkouma potfeby
spotrebitelll a zplsoby, jak tyto potfeby naplnit novymi
produkty. Cilem je adaptovat produkty, které Evropané
radi konzumuji, za pouziti alternativnich protein( a za-
pojit stfedni aktéry potravinového systému, aby se alter-
nativni produkty staly snadnou a ekonomicky vyhodnou
volbou.

Web: like-a-pro.eu

PLANEAT (2022-2026)

Projekt PLANEAT se zaméfuje na transformaci evrop-
ského potravinového systému smérem k zdravému
a udrzitelnému stravovacimu chovani. Cilem je posilit
védecké poznani o faktorech, které ovliviuji stravovaci
chovani, a zhodnotit zdravotni, environmentalni a socio-
ekonomické dopady rlznych stravovacich vzorcd. Pro-
jekt Uzce spolupracuje s hradi potravinarského primys-
lu, spotfebiteli a tvlrci politik, aby vytvoril panevropskou
sit deviti zivych laboratofi a jedné politické laboratore.
V téchto Zivych laboratofich bude zkoumat stravovaci
vzorce a potravinové prostfedi deviti rlznych cilovych
skupin z deviti regiond, identifikovat faktory ovliviujici
stravovaci chovani a vyvinout a implementovat da-
tabazi a metodologii skute¢nych nakladd. Projekt
PLANEAT ma ambici transformovat potravinovy
systém EU tak, aby byl vice v souladu s potfe-
bami zdravi, klimatu a Zivotniho prostredi.

Web: planeat-project.eu

®

Y

‘

NOVAFOODIES (2023-2026) oy 7o
ArFoo®

Projekt NOVAFOODIES usiluje o demonstraci inovativ-
nich systém vyroby funkénich potravin zaloZenych na
udrzitelném hodnotovém fetézci morskych a sladkovod-
nich surovin. Tento projekt financovany EU je zaméren
na vyrobu konkurenénich funkénich produktt pro evrop-
ské spotrebitele, zdroji z ddvéryhodnych, sledovatel-
nych a udrzitelnych rybarskych a akvakulturnich hodno-
tovych Fetézcl. NOVAFOODIES predstavi ekonomicky
a udrzitelné vyhodné procesy pro produkci ryb, mikro-
a makroras, které budou mit pozitivni dopad na ptirodni
ekosystémy. Zahrnuje vyvoj udrzitelné metody suSeni
fas pomoci mikrovin a zlepseni koncepce biorafinérie
pro oddéleni funkénich extraktl z ryb a mofskych fas.
Web: novafoodies.eu

Vyro¢ni zprava 20

WASTELESS (2023-2025)

Projekt WASTELESS, financovany Evropskou unii, je
zaméren na podporu pfechodu k cirkularni ekonomice
a vétsi efektivité vyuZivani zdrojl prostfednictvim inova-
ce. V kontextu potravinafského priimyslu, kde dochazi
k pfechodu od linedrniho k cirkularnimu udrzitelnému
modelu, projekt WASTELESS vyviji a testuje inovativni
nastroje a metodologie pro méfeni a monitorovani ztrat
potravin a odpadu. Projekt sleduje bottom-up pfistup,
zacina definici harmonizovaného metodologického ram-
ce a stanovenim standardl pro testovaci ¢innosti.

Web: wastelesseu.com

Kazdy z téchto projektl predstavuje krok vpred ve vé-
deckém poznani a praktické aplikaci v oblasti potravi-
narstvi a ve vyzivé. Od zlepSeni bezpec€nosti potravin,
pfes rozsifeni nabidky udrZitelnych proteind, snizeni
potravinového odpadu, az po proménu stravovacich
navykd Evropanl k lep$imu zdravi a mensimu do-
padu na zivotni prostfedi, ukazuji tyto projekty an-
gaZovanost evropskych védcl a primyslu v reakci

na souc¢asné vyzvy.
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5. Komunikace a vnéjs

V roce 2023 se Ceska technologicka platforma pro po-
traviny (CTPP) zaméfila na Sirokou &kalu témat, ktera
odrazeji aktualni vyzvy a pfilezitosti v potravinarském
sektoru. Mezi kliCové oblasti patfily implementace no-
vych predpistl EU tykajicich se udrzitelné vyroby a obé-
hového hospodarstvi, adaptace na zménu klimatu a jeji
dopad na potravinarstvi, inovace v obalovych materia-
lech sméfujici k redukci plastl, rozvoj digitalnich tech-
nologii pro sledovatelnost potravin, Nutri-Score a jeho
dalsi rozvoj a diskuse v CR, reakce na pokraduijici ener-
getickou krizi a snaha o zajiSténi dostupnosti a cenové
dostupnosti potravin pro koncové spotrebitele. Zvlastni
pozornost byla vénovana i podpore malych a stfednich
podnikd v sektoru a jejich adaptaci na digitalizaci, kvali-
té a bezpecnosti potravin, zvyseni vyrobnich standardd,
a také tématlm tykajicim se zdravé vyZivy a boje proti
plytvani potravinami.
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vztahny

Webové stranky CTPP na adrese www.ctpp.cz z0-
stavaji kliCovym zdrojem informaci, kde jsou pravidel-
né aktualizovany novinky, odborné ¢lanky a informace
o projektech a akcich.

Kromé hlavniho webu CTPP se informace a iniciativy
platformy propaguiji i prostfednictvim dalSich informac-
nich webU, které se zaméfuji na specifické aspekty po-
travinarstvi a vyzivy:

CTPP a Potravinafska komora CR aktivné spolupra-
covaly s vyznamnymi médii a nové navazaly partnerstvi
s dal$imi platformami pro zvy$eni povédomi o dilezi-
tych otdzkach tykajicich se potravinafského pramyslu,
¢imz dale posilily sv(jj dopad a pfinos pro sektor.

www.reformulace.cz
www.cechovninormy.cz
www.svetpotravin.cz
www.cz-test.cz
www.vrytmuzdravi.cz
www.foodservis.cz
www.foodnet.cz

O @
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6. Poradenskeé centrum projekiu vggiwcgfgf

V minulém roce Poradenské centrum projektt (PCP) CTPP pokracovalo ve své
Sinnosti, ktera byla zahajena jiz v roce 2009. Za tuto dobu se stalo nezastupi-
telnym partnerem pro vyrobce potravin, zpracovatele zemédélské produkce
a akademicke instituce hledajici poradenstvi v oblasti ziskavani podpor z evrop-
skych a narodnich fondl. Spoleénost FOODSERVIS s.r.o. zajistila pro PCP
technickou a odbornou podporu na zakladé smiuvniho vztahu.

HLAVNIi SLUZBY POSKYTOVANE PCP ZAHRNUJI:

1. Dotacéni poradenstvi:

Neustalé sledovani dotacnich pfilezitosti a vybér vhodného dotaéniho
titulu pro klienty.

Poskytovani poradenstvi pfi pfipravnych cinnostech pro vypracovani

zadosti o finan¢ni podporu.

Pomoc s formulaci a zpracovanim samotné Zadosti o dotaci.

2. Projektové fizeni:

Detailni planovani projektd podle principl projektového managementu od
predprojektové pfipravy az po sestaveni dokumentace.

Monitorovani pribéhu projektu a pfiprava pribéznych a zavérecnych

zprav.

3. Vybérova fizeni:
e Pfiprava dokumentace pro ucast ve vefejnych soutézich a organizace
zadavacich a vybérovych fizeni v souladu s legislativou.

@ FOODSERVIS

O spolednosti

Shufby

1] &
Deasdni
poradenste

=]

Projekiave
poradenstii

-
%
Speiva poradinhahs

Speani
sentia prajektl CTFR

porsdat

Kontakt

[,

Aktivity PCP se vyznaduji vysokou Urovni odbornosti a pfizplsobivosti ke
konkrétnim potfebam klientd. Timto zplsobem centrum pfispiva k Uspésné rea-
lizaci projektd, které podporuji inovace, udrzitelny rozvoj a konkurenceschop-
nost v potravinarském sektoru. BEhem hodnoceného obdobi byly pod vedenim
projektového manazera koordinovany veskeré aktivity spojené s ¢innosti PCP,
zajistovan odborny obsah prace a efektivni komunikace s klienty. Diky tomu
Poradenské centrum projektti CTPP nadéle zlistava kli¢ovym prvkem v podpo-
fe inovaci a rozvoje v Ceském potravinarstvi.
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5. Centrum zemedelsko-potravinarskeho vyzkumu a inovaci

Centrum zemédélsko-potravinarského vyzkumu a ino-
vaci (CZPVI) ve spolupraci s CTPP pokraduje ve svém
zavazku posilovat propojeni mezi vyzkumem a primys-
lem, coz predstavuje zakladni pilif pro podporu inovaci
a udrzitelného rozvoje v potravinarském sektoru. Kromé
své primarni vyzkumné ¢innosti CZPVI zastava kli¢o-
vou roli v komunikaci o aktudlnich vyzvach a podporu-
je implementaci vyzkumnych vystupl z mezinarodnich
projektl. Tato spoluprace zahrnuje poradenské sluzby

v oblastech projektového fizeni, s dirazem na zpraco-
vani odbornych vystupl, mezinarodni spolupraci, pla-
novani a realizaci projektd a $ifeni znalosti v kliCovych
oblastech, jako jsou technologie potravin, spotfebitel-
ské chovani, vzdélavani a inovace. Tyto aktivity nejenze
podporuji rozvoj sektoru, ale také pfrispivaji k efektivni
a udrzitelné spolupraci mezi vyzkumem a primyslem,
¢imz oteviraji cestu k novym pfilezitostem pro inovace
a udrzitelny rdst v potravinarstvi.

Mise

CZPVI podporuje efektivni a udrzitelnou spolupra-
ci mezi vyzkumem a prdmyslem v zemédélsko-
-potravinarském sektoru.

Vize

Byt odbornym poradcem a centrem pro transfer
technologii a inovaci. Stat se strategickym partnerem
zemeédélsko-potravinarského sektoru.

WWW.CZpPVI.CZ
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ORGANIZACNI STRUKTURA A ORGANY CTPP

Platforma
pro reformulace
|
Pracovni skupina

7 pro mléko
| Vybor |
pro vyzivovou politiku ! - -~
Pracovni skupina
pro maso
- V)'lbo_r pro udriitelnqu Pracovnl"skupina
Poradni skupina 2 Gl el obiloviny v lidské vyzivé

Zastupci statnich instituci

a dozorovych organti Vybor pro bezpe&nost
potravin a divéru spo-
trebitele

Ridici vybor
Pracovni skupina
membranové procesy
|
a Pracovni skupina
Vybor ’
ﬁoﬁQD% ﬁOGQD% [ pro kvalitu potravin A gggggemﬁgﬁqy
1 Platft | ivni :
Komunikace, $koleni Sekretariat L g';rrgsigmaantg rrgg;lvnl Pracovn[ skypi[\a
a transfer technologii p y Poj technologické vyzvy
a potravinarstvi
Poradenské Vybor pro védu,
centrum projektd vyzkum a inovace
Priorita A Priorita B Priorita C Priorita D Priorita E Priorita F
Potraviny Kvalita Potraviny Bezpecnost Udrzitelna Rizeni
a zdravi potravin a spotebytel potravin produkce potravinového
potravin fetézce

Podrobné informace naleznete na webovych strankach platformy www.ctpp.cz.
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Clenové CTPP sty k1. 12. 2023)

"Korektné.eu"

"Svaz vyrobci nealkoholickych napoji"
ADM Trading Prague, s r.o.

AG FOODS GROUP a.s.

AGRA GROUP a.s.

Agrarni komora Ceské republiky
Agrotest fyto, s.r.o.

AGROTRADE, a.s.

AHOLD Czech Republic, a.s.
ANNITA a.s.

ARISTON P.R., spol. s r.o.
AROCO, spol. sr.o.

ARTIFEX INSTANT s.r.o.

Asociace ¢eského tradi¢niho obchodu, z.s.
Asociace vyrobcl lahddek, z. s.

Asociace zemédélskeé a lesnické techniky
BEAS, a.s.

Bidfood Czech Republic s.r.o.

BILLA, spol. sr.o.

BIOTRIN, z. s.

Blanka Kloudova

BOHEMIA SEKT, s.r.o.

BONECO a.s.

CERT-ACO, s.r.o.

Coca-Cola Ceska Republika s.r.o.
Colonnade Insurance S.A., organizacni slozka
COOP MORAVA, s.r.o.

CWP vyzivové poradenstvi s.r.o.

Ceska asociace nutriénich terapeutd, z. s.
Ceska asociace sester, z.s.

Ceska membranova platforma, z.s.
Ceska spole¢nost pro jakost, z.s.

Ceska technologicka platforma Plasty
Ceska zemédélska univerzita v Praze
Ceskomoravska driibezafska unie, z.s.
Ceskomoravsky cukrovarnicky spolek

Ceskomoravsky svaz migkarensky, z.s.
Cesky institut pro akreditaci, 0.p.s.
Cesky svaz pivovari a sladoven, z.s.
Cesky svaz zpracovatel(i masa
Danone a.s.

Designfoods s.r.o.

DIREKTA GROUP s.r.o.

doc. Ing. Babi¢ka Lubo$, CSc.

EDITEL CZ s.r.o.

EKO-LAB Zamberk spol. s r.o.

Emco spol. s r.o.

EUROPROJECT SERVICE a.s.

F&N dodavatelé, s.r.o.

FISH MARKET a.s.

FLOSMAN a.s.

GoodMills Cesko s.r.0.

GS1 Czech Republic

Hugli Food s.r.o.

Chmelarsky institut s.r.o.
CHOCOLAND a.s.

Ing. Antonin Volny

Ing. Eva Rehak Novékova

Ing. lvana Kabelkova

Ing. Martin Walter

Ing. Petr Broz

Ing. Petr Vaclavek

Iniciativa pro udrzitelny palmovy olej
INTERLACTO, spol. sr.o.

IREKS ENZYMA s.r.o.

Jakostni a technologické centrum, s.r.o.
Jiho¢eska univerzita v Ceskych Budéjovicich
KALMA, komanditni spole¢nost

Kerry Ingredients and Flavours s.r.o.
Kofola CeskoSlovensko a.s.

L. Klima automatické mlyny Kresin - Libochovice s.r.o.
Lactalis CZ, s.r.o.



LAKTEA,0.p.s.

Lesaffre Cesko, a.s.

LYCKEBY CULINAR a.s.

MADETA a.s.

MAKRO Cash & Carry CR s.r.0.

Mars Czech s.r.o.

MASO UZENINY PISEK, a.s.

Mattoni 1873 a.s.

MELVIA TRADE s.r.o.

Mendelova univerzita v Brné

Méstska veterinarni sprava v Praze Statni veterinarni spravy
MILCOM a.s.

MILCOM servis a.s.

MIékarna Klatovy a. s.

Mondelez Czech Republic s.r.o.
Moravskoslezské cukrovary, a.s.

MRAZIRNY PLZEN - DYSINA a.s.

MVDr. Pavel Mikulas

Nestlé Cesko s.r.0.

Olma, a.s.

Orkla Foods Cesko a Slovensko a.s.
PACOVSKE STROJIRNY, a.s.

PENAM, a.s.

Penny Market s.r.o.

Pernod Ricard Czech Republic s.r.o.

Pivovar HOLBA, a.s.

Plzensky Prazdroj, a. s.

Podpuirny a garanc¢ni rolnicky a lesnicky fond, a.s.
POLABSKE MLEKARNY a.s.

PROFIMIX SVIJANY s.r.o.

ProVeg, z.s.

RABBIT Trhovy Stépénov a.s.

RNDr. Magdalena Hrabcova, Ph.D.

ROmILL, spol. sr.o.

Savencia Fromage & Dairy Czech Republic, a.s.
Sdruzeni Eeskych spottebitell, z.u.

Sdruzeni drlibezafskych podnik{

Sdruzeni obrany spotfebitelll - Asociace, z.s.

SEMIX PLUSO, spol. sr.o.

Spole&enstvo mlynarl a pekard CR

Spole€nost pro vyZzivu, z.s.

Spolek pro komodity a krmiva

Spolek vyrobcll a zpracovatell hmyzu

STOCK Plzen-Bozkov s.r.o.

Stiedni prlimyslova skola potravinarstvi a sluzeb Pardubice
Svaz mineralnich vod, z. s.

Svaz obchodu a cestovniho ruchu Ceské republiky

Svaz pekai(i a cukraiCi v Ceské republice, z.s.

Svaz vinait Ceské republiky, z. s.

Technologické centrum Akademie véd Ceské republiky
Tereos TTD, a. s. - lihovar Kolin

Tereos TTD, a.s.

TIPAFROST, a.s.

Unie vyrobctl a dovozc( lihovin Ceské republiky
UNILEVER CR, spol. s r.o.

UNITED BAKERIES a.s.

Univerzita Tomase Bati ve Zliné, Fakulta humanitnich studii
Univerzita Tomase Bati ve Zliné, Fakulta technologicka
Ustav molekularni genetiky AV CR, v.v.i., BIOCEV

Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparatd a 1é&iv
Ustav zemédélské ekonomiky a informaci

Ustredni kontrolni a zkusebni Ustav zemédélsky

Uzeniny Pfibram, a.s

Veletrhy Brno, a.s.

Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno

Vim, co jim a piju o.p.s.

VUC Praha, a.s.

Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze,vefejna vysoka skola

Vyzkumny Ustav mlékarensky s.r.o.
Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.
Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v.v.i.
Vyzkumny Ustav zZivociSné vyroby, v.v.i.

Zajmové sdruZeni pravnickych osob konzervarensko-lihovarského priimyslu

Zeelandia spol. s r.o.
Zemédélsky svaz Ceské republiky

Vyro¢ni zprava 20
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Clenové fidictho wboru CTPP (savk 31, 12. 2023)

Ing. Petr Baudys

Ing. Petr Ehl

Ing. Ondfrej Elich

Ing. David Farsky

JUDr. Vratislav Janda

doc. Ing. Miroslav Jdzl, Ph.D.
Mgr. Pavlina Kalousova

MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA
Ing. Jaromir Kloud

Ing. Miroslav Koberna, CSc.
Bc. Kvéta Krajickova

prof. Ing. Karel Melzoch, CSc.
Pavel Mikoska

Ing. Pavel Smetana

Ing. Véaclav Suchan, CSc., MBA
Ing. Zdené&k Stépanek

Ing. Marian Urban, Ph.D.

JUDr. Vratislav Janda
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Penny Market s.r.o.

INTERLACTO spol. s r.o.

MILCOM a.s.

Ceské zemédélska univerzita

Nestlé Cesko s.r.o.

Mendelova univerzita v Brné

Plzensky Prazdroj a.s.

Veterinarni univerzita v Brné

Blanka Kloudova - feznictvi a uzenarstvi
Potravinafska komora CR

Ceska asociace sester z.s.

Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze
AHOLD Central Europe s.r.o.

Jihodeska univerzita v Ceskych Budéjovicich
Agrarni komora Ceské republiky

BONECO a.s.

Vyzkumny Ustav potravinarska Praha v.v.i.

Nestlé Cesko s.r.o.

Clen

Clen

Clen

Clen

Clen

Clen

Predsedkyné

Clen

Clen

Mistopredseda pro zahrani¢ni styky
Clen

Mistopredseda pro védu a vyzkum
Clen

Clen

Clen

Clen

Clen

Clen
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SEKRETARIAT

Ulohu sekretariatu platformy prozatim pini sekretariat PK CR, odpovédny
kromé& administrace a komunikace i za finanéni zalezitosti. Na oblasti spo-
jené s pravni agendou, pfipravou vybranych dokumentl, PR a provozem
Poradenského centra projektl si najima externi experty nebo firmy. Zasadni
dokumenty jako jsou plany prace, rozpocty, fizeni vyborl a pracovnich
skupin a schvalovani hospodareni projednavaji a schvaluji, vedle organ(
platformy, i organy PK CR.

Kontakty na sekretariat:

Pocernicka 96/272, 108 00 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 187

Lenka Vondruskova

e-mail: vondruskova@foodnet.cz

web: www.foodnet.cz, www.ctpp.cz

Kontakt na Centrum zemédélsko-potravinarského
vyzkumu a inovaci, s.r.o.

Pocernicka 272/96, 108 00 Praha 10

Magdaléna Hruba, vykonna feditelka

E-mail: hruba@czpvi.cz

Kontakty na Poradenské centrum projekt:
Pocernicka 96/272, 108 00 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 182

e-mail: vacek@foodnet.cz
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PUBLIKACE ZA ROK 2023

Vyroéni zprava Ceské technologické platformy pro potraviny

POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY

s
e

POTRAVINARSKA

R REruay

Potravinafska komora Ceské Republiky
Puemicks 961272, 10800 rata 10l
el +420 296 411 187 (sekretaridt)
it oodne@ioodetcz
it ctp 2w el z

23, prava

ZBOZIZNALSTVi

Struény prehled
pekarskych vyrobka
el

ISBN: 978-80-88019.52.7

Struény prehled pekafskych vyrobka

Ing. Pavel Skiivay foc. Ing. Marcela Slukové
Ing. Magdaléna H c.Ing. Alena Michalcov:

N

Zboziznalstvi:
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MLEKO

A MLECNE VYROBKY

—rozdily a souvislosti s vyrobky
rostlinnymi

publikace Potravinaské komory Geske republiky,
eské technologické platformy pro potraviny
a Contra zemédalsko-potravinrsieho vyzkumu a inovaci

|SBN: 978-80-88019-43-5

Vyroéni zprava 20

Jak na inovace
a reformulace

BREZEN 2023 |

FOOD
E U RDoRleié

In association with

sagentia
innovation
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Potravinafska komora Ceské Republiky °
PoCernicka 96/272, 108 00 Praha 10-MaleSice
tel.: +420 296 411 187 (sekretariat)
e-mail: foodnet@foodnet.cz
web: www.ctpp.cz, www.foodnet.cz

Vydano: 2024, Praha

Vyrocéni zprava Ceské technologické platformy pro potraviny



