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UVOD

Proces vzniku technologickych platforem na
evropské urovni byl iniciovan Evropskou komisi
(EK) jakozto reakce na neplnéni ,Lisabonského
procesu“ a dalSich evropskych strategickych
dokumentl a dale jako reakce na znamou sku-
te€nost, ze efektivita prace evropské védecko-
-vyzkumné zakladny mérena konkurenceschop-
nosti evropského prdmyslu je znac¢né nizsi nez
u konkurentl z hlavnich produkénich oblasti.
Jako hlavni pfi¢ina tohoto stavu byl identifiko-
van zejména méné efektivni transfer vysledkd
smérem k prdmyslovym subjektlm. Toto zjisténi
plati v jesté vys$si mite pro Ceskou republiku,
ktera dlouhodobé vykazuje nizsi absolutni podil
vydajd na védu a vyzkum ve vztahu k HDP, jak
v porovnani k EU 15, tak i k vétSiné novych
¢lenskych zemi, a navic se potyka, z pohle-
du konkurenceschopnosti ekonomiky, s vyso-
ce nezdravym pomérem rozdéleni vydajd mezi
zékladni a aplikovany vyzkum. Navic je v porov-
nani s nasimi hlavnimi konkurenty potravinarsky
vyzkum a vyvoj v roviné zakladniho vyzkumu
dlouhodobé vniman jako vyzkum ryze technolo-
gicky, ktery by mél byt pIné feSen a financovan
podnikatelskou sférou.

Evropska komise proto podpofila vytvoreni
evropskych technologickych platforem (ETP),
které propojuji zastupce klicovych sektorli hos-
podarstvi, aby spole¢né identifikovali inovaéni

potfeby, navrhovali vyzkumné programy a jejich
vysledky uvadéli do praxe.

Z iniciativy Evropské konfederace potravinar-
ského a napojového pramyslu FoodDrinkEurope
byla v roce 2005 zalozena Evropska technolo-
gicka platforma pro potraviny FOOD FOR LIFE.
Tato platforma sdruzuje subjekty statni spravy,
védy a vyzkumu, vyrobce potravin i dodavatel-
ské sektory a svou &innosti reaguje na sou¢asné
vyzvy spojené se zdravou vyzivou, udrzitelnos-
ti a bezpelnosti potravin. Na rozdil od jinych
odvétvi nevznikly v agro-potravinarském sektoru
predchozi struktury, které by systematicky pro-
pojovaly vSechny zainteresované strany. Diky
aktivitam ¢lenskych subjektl FoodDrinkEurope
vznikl zéklad platformy FOOD FOR LIFE, oficialné
ustaveny v roce 2005 v Bruselu.

V navaznosti na tento evropsky ramec vznikly
i narodni platformy, které zajiStuji propojeni
s evropskym prostorem. V Ceské republice
sehréla kliovou roli Potravinaiska komora CR,
ktera se stala zakladajicim ¢lenem Evropské
technologické platformy a iniciovala vznik
Ceské technologické platformy pro potraviny
(CTPP). Jejim cilem je podpora spoluprace
odbornikd, firem véetné malych a stfednich
podnikll a organizaci tak, aby byla posilena
konkurenceschopnost Ceského potravinarske-

ho priimyslu a zvy$eno praktické vyuziti vysled-
kd vyzkumu.

ETP FOOD FOR LIFE i CTPP zpracovaly kli¢ové
dokumenty - ,Vizi“, ,Strategickou vyzkumnou
agendu“ (SRA) a ,Implementaéni plan“, které
definuiji cile a prostfedky k jejich dosazeni. V roce
2012 byla schvalena inovovana ,Strategicka
vyzkumna a inovaéni agenda“ (SRIA), ktera je
promitnuta také do aktivit Ceské technologické
platformy pro potraviny. CTPP na tomto zakla-
dé kazdoro¢né pfipravuje pracovni plan, jehoz
prostfednictvim realizuje spoleCnou vizi rozvoje
¢eského agro-potravinarského odvétvi, podpory
vyzkumu, Skoleni a komunikace se spotrebiteli
i odbornou verejnosti.
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Diky narodni podpore poskytované CTPP mini-  Priority CTPP pro rok 2024:
sterstvem zemédélstvi od roku 2008 se dafi rea-

lizovat publikacni a komunikaéni vystupy. Kromé 1. Priorita ,Vyzivova politika“: 4. Priorita ,,Udrzitelna a eticka produkce*:
ucelené fady materialé ETP a CTPP byla publiko- e Reformulace potravin e Dvoji kvalita

vana fada materialé pracovnich skupin a CTPP e Komoditni témata (maso, mléko, obiloviny) e Potravinovy odpad a plytvani potravinami
sama sebe propaguje zejména v Casopise CZ 2. Priorita ,Kvalita potravin“: e Udrzitelna vyroba a spotfeba

Test, v némz ma prostor pro informovani nejsSirsi e Membranové procesy 5. Priorita ,Komunikace s verejnosti“:
vefejnosti o své &innosti. Vyznamny byl i podil e Ceské cechovni normy e \Vychova déti ke zdravému Zivotnimu stylu
v Ucasti na seminafich a konferencich v pribé- e Technologie v potravinarstvi »V rytmu zdravi“

hu roku, ktery trvale zvysuje povédomi o CTPP 3. Priorita ,,Bezpeénost potravin a diivéra e Informovani spotfebitele a testy potravin
u relevantnich osob stejné tak jako informace spotrebitele*: ~CZ TEST"

zajistované na samostatnych webovych stran- e Antibiotika v potravinach e Aktivity na socidlnich sitich

kach CTPP na adrese www.ctpp.cz. e Bezpecnost potravin

e Problémové kontaminanty a alkohol




2.

2.1 Plenarni zasedani

Plenarni zasedani Ceské technologické platformy
pro potraviny (CTPP) pro rok 2024 se konalo 16.
dubna. Setkani zahdjila predsedkyné fFidiciho
vyboru Mgr. Pavlina Kalousova, ktera pfivitala
pfitomné a uvedla prezidentku Potravinarské
komory Ceské republiky Ing. Danu Veéefovou.

Prezidentka Potravinafské komory CR ve svém
uvodnim slovu upozornila na vyznamny pro-
blém souvisejici se snizenim financovani CTPP,
které predstavuje vyzvu vyzadujici aktivni feSe-
ni. Zddraznila, Ze platforma hraje klicovou roli
v podpore inovaci a bezpec€nosti potravin a ze
je nezbytné zachovat a dale rozvijet jeji aktivity,
nebot pfinaseji pfimy pfinos celému potravinar-
skému pramyslu. Poukazala na rostouci vyznam
inovaci a reformulaci v potravinarstvi, které jsou
stéle vice Zadané jak prlimyslem, tak spotiebiteli.
Vyjadfila presvédceni, Zze pres aktualni financni
vyzvy se podafi situaci stabilizovat a ze CTPP
bude nadale poskytovat podporu na vysoké
Urovni. Zavérem podékovala véem d&lendm za
jejich Usili a zavazek k udrzeni kvality a efektivity
prace platformy v téchto naro€nych ¢asech.

PInéni planu cinnosti CTPP za rok 2024

Nasledné vystoupila Ing. Jitka Gotzova, fedi-
telka Odboru bezpecnosti potravin Ministerstva
zem&dalstvi, kterd upozornila na vyznam CTPP
nejen v oblasti bezpeCnosti potravin, ale také
v podpore pracovnich skupin zabyvajicich se
reformulacemi a inovacemi.

Ing. Miroslav Koberna, CSc., se ve svém
vystoupeni vénoval tématu vyzkumu a vyvoje.
Upozornil na vystupy nedavného jednani sekce
pro vyzkum, vyvoj a inovace Hospodarské komo-
ry, které poukdzalo na nékteré vyzvy v oblasti
védy a aplikovaného vyzkumu — zejména v sou-
vislosti s Urovni financovani aplikovaného vyzku-
mu a experimentalniho vyvoje.

Zaznél také navrh, ze by bylo pfinosné rozsirit
sloZeni Rady pro vyzkum, vyvoj a inovace tak,
aby lépe odrazelo rliznorodé potfeby a zkuse-
nosti nejen akademické sféry, ale také primyslu
a technologického prostfedi. V této souvislosti
byla zminéna moznost pravidelné rotace zastup-
cl z akademické a aplika¢ni sféry, coz by mohlo
prispét k vyvazengjSimu pohledu na strategii
vyzkumu a jeho uplatnéni v praxi.

Dals$im bodem programu byla prezentace
planu ¢&innosti pro rok 2024, kterou prednesla
Ing. Magdaléna Hrubd, ktera se zaméfila na
strukturu vybord, planované aktivity a spolupraci
s vyzkumnymi institucemi.

2.2 Odborna vyroéni konference Ceské
technologické platformy pro potraviny

V ramci aktivit Ceské technologické platformy
pro potraviny (CTPP) se uskuteénily dvé odborné
konference.

14. kvétna probéhla konference ,KliCové tren-
dy a legislativa v potravinarstvi 2024: Co musi-
te védét”, poradana ve spolupraci s Centrem
zemédélsko-potravinarského vyzkumu a inova-
ci (CZPVI) v Narodnim zemédélském muzeu
v Praze. V odborném programu vystoupili
Jakub Malek s pfehledem legislativnich novinek
v potravinarstvi, Dana Sméla ze SZPI s vysled-
ky kontrol a o€ekavanymi trendy, Tomas Kapler
s tématem vyuziti umélé inteligence v potra-
vinarstvi, Martin Fry¢ s trendy v digitalnim
marketingu a Nadézda Kulistakova Cahlikova
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;

informovala o vyuZiti nastrojii EFSA pro sniZzovani
potravinového odpadu.

19. listopadu se konala Vyro&ni konference CTPP.
Konferenci zahdjil Vykonny Feditel Potravinarské
komory CR Mgr. Petr Milas, ktery zhodnotil sméFo-
vani platformy a nastinil vyzvy a priority do budouc-
na, pficemz zddraznil dllezitost mezioborové spo-
luprace. Dale vystoupili Jakub Malek s prehledem
legislativnich zmén v potravinarstvi a pracovnim
pravu, Laura Mitroliosova s tématem ESG strategie,
Tomas Svoboda ze spole¢nosti Siemens s moz-
nostmi digitalizace vyroby a Jindfich Pokora ze SZPI
s vysledky kontrolni ¢innosti.

Obé konference potvrdily vyznam CTPP jako
platformy pro sdileni odbornych informaci, podporu
mezioboroveé spoluprace a diskusi o aktudlnich tren-
dech v potravinarském sektoru.

2.3 Ridici vybor

28. Unora se uskuteénilo Fadné zasedani Ridiciho
vyboru Ceské technologické platformy pro potraviny
(CTPP), které poskytlo prostor pro diskuse o strate-
gickych prioritdch platformy a planovani aktivit na
nadchazejici obdobi.

Jednani zahdjil pfedseda vyboru, Ing. Miroslav
Koberna CSc., ktery ve svém Uvodnim slové shrnul
aktudlni situaci platformy a vyzvy, jimz Ceska tech-
nologicka platforma pro potraviny Celi.

Hlavnim tématem schiize byl plan ¢innosti a roz-
pocet na rok 2024. Pfitomni byli seznameni s navr-
hem aktivit a diskutovali o nutnosti efektivniho
vyuzivani dostupnych zdroji v kontextu omezené-
ho rozpoétu. DuleZitou prioritou zUstava podpo-
ra a propagace &innosti CTPP, predevsim Ucast
na odbornych veletrzich, soutézich a konferencich,
které pomahaiji zviditelnit platformu a posilovat jeji
pozici v ramci potravinarského sektoru.

V ramci jednani se vénovala pozornost i UCasti
CTPP na evropskych projektech.




3. Priority

V hodnoceném roce pokracovala hlavni odborna ¢&in-
nost v ramci jednotlivych priorit uvedenych v kapitole
2 na Urovni péti vyborl a pracovnich skupin. Ke konci
roku 2024 pracovalo celkem devét pracovnich skupin,
které byly v nékterych pfipadech ¢lenény do dvou ¢asti
nebo mély svoji zrcadlovou skupinu na PK CR, obdobné
jako vybor pro védu, vyzkum a inovace.

3.1 Vybor pro vyzivovou politiku —

Platforma pro reformulace

Vybor pro vyZivovou politiku a Platforma pro reformula-
ce se seSel na jednanich 29. kvétna a 9. fijna.

Tyto schlizky poskytly dllezity prostor pro diskusi,
planovani a evaluaci aktivit zameéfenych na reformulaci
potravin a vyZzivovou politiku.

Hlavnimi tématy zasedani Vyboru pro vyzivovou poli-
tiku a Platformy pro reformulace v roce 2024 byla pre-
devSim aktualizace Kodexu reklamy Rady pro reklamu.
Tato instituce pfipravuje Upravu Kodexu tak, aby odpo-
vidal pozadavkim audiovizudlni smérnice a jeji Ceské
transpozice, jak je uvedeno v aktudlni verzi zakona ¢&.
231/2001 Sb., o provozovani rozhlasového a televizniho
vysilani, konkrétné v paragrafu 52, odstavci 3. Tento

paragraf stanovi, ze etické kodexy samoregulacnich
organl maji urcit podrobnéjsi pozadavky na obchod-
ni sdéleni souvisejici s pofady pro déti, a to zejména
pokud jde o potraviny a napoje obsahuijici latky s vyzi-
vovym a fyziologickym u¢inkem, jako jsou tuk, nasycené
tuky, transmastné kyseliny, stl nebo sodik a cukry,
jejichz nadmérny pfijem se ve stravé nedoporucuje.
Cilem je, aby obchodni sdéleni nezddrazrovala kladné
nutriéni vlastnosti téchto produktl a zaroven uginné
omezila vystavovani nezletilych osob takovym rekla-
mam. Problémem vs$ak zlstava, Zze chybi jednoznacna
definice téchto potravin a napojl.

Dals$im bodem jednani byla probihajici aktualizace
databaze Deklarace ke zdravému zivotnimu stylu.

Tato Deklarace, podepsana v roce 2022 prezidentkou
PK CR Danou Vegefovou a naméstkyni pro ochranu
a podporu vefejného zdravi, hlavni hygienickou CR
Pavlou Svrcinovou, predstavuje strategicky dokument
shrnujici dobrovolné zavazky vyrobcl potravin v oblasti
vyzivy a zdravého Zzivotniho stylu. Jde o zivy dokument,
ke kterému se vyrobci mohou pribézné pripojovat,
vykazovat své zavazky, jejich plnéni i vyhodnoceni
v ramci tzv. Deseti pilitQ vyZivové politiky. V roce 2023
byl dokument preveden do formy elektronického for-
mulére, a tyto zavazky jsou tak verejné dostupné na
webovych strankach www.reformulace.cz.

V neposledni fadé se Vybor pro vyZzivovou politiku
a Platforma pro reformulace vénoval soutézi "Cena PK
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CR o nejlepsi inovativni potravinaisky vyrobek". V roce
2024 probéhl jiz jedenacty ro¢nik této soutéze, coz
doklada trvaly zajem a podporu inovaci v potravinar-
ském prdimyslu. Ocenéné vyrobky budou doplnény do
databéze inovativnich potravinarskych vyrobkd.

Kompletni vysledky soutéZe jsou uvedeny na strané 17.

3.1.1 Pracovni skupina pro miéko

Pracovni skupina pro mléko aktivné rozvijela své aktivity
zameérené na podporu a rozvoj mlékarenského sektoru.
Skupina se soustfedila na identifikaci kliCovych vyzev
jimz mlékarensky sektor Celi, a hledala zpUsoby, jak se
adaptovat na ménici se preference spotrebiteld s dira-
zem na udrzitelnost, inovace a zachovani vysokeé kvality.
Posileni spoluprace mezi tradi¢nimi producenty mléc¢-
nych vyrobkd a aktudlnimi vyzivovymi trendy, vcetné
rostouci poptavky po rostlinnych alternativach.

Jednim z hlavnich cild skupiny je hodnoceni vlivu
konzumace miléka a mléénych vyrobkl ve vztahu ke
spravné vyzivé rlznych skupin populace, zejména déti
a seniord.

3.1.2 Pracovni skupina pro maso

Pracovni skupina pro maso pokracovala ve své ¢innosti,
pfitemz hlavnim cilem zUstavala podpora rozvoje mas-
ného prdmyslu. Zaméfila se na posilovani vzajemného
dialogu mezi tradi¢nimi vyrobci masa a novymi trendy
v potravinarstvi, pfedevsim s ohledem na rostouci zajem
spotrebiteld o rostlinné alternativy. Cinnost skupiny se




zaméfila na hlub$i pochopeni aktuélnich probléma
masného odvétvi a hledani cest, jak efektivné reago-
vat na ménici se preference zakaznikd, se zvlastnim
ddrazem na inovace a udrzitelnost.

Mezi vyznamné aktivity skupiny patfila zejména
podpora odborného vzdélavani a sdileni zkuSenosti
na dynamické zmény trznich podminek. Diskuze se
zamefily na témata kvality, bezpe€nosti a transpa-
rentnosti, jeZ jsou dllezité pro udrzeni spotrebitelské
dlvéry a dlouhodobé spokojenosti.

3.1.3 Pracovni skupina Obiloviny v lidské vyzive
Pracovni skupina Obiloviny v lidské vyzivé tak v roce
2024 pokracovala ve své aktivni €innosti s cilem
podporovat inovace, vyzkum a osvétu v oblasti
obilovin a pekafstvi. Skupina se vénovala nejen
aktualnim vyzkumnym projektdm, ale také plano-
vani odbornych publikaci a rozSifovani informaci
prostfednictvim modernich komunikaénich kanald.
Tato prace nejenze pfispiva k lepSimu pochope-
ni nutricnich a technologickych aspektl obilovin,
ale také posiluje vazby mezi vyzkumniky, vyrobci
a kone¢nymi spotrebiteli.

- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

3.2 Vybor pro bezpecnost potravin a dlveéru
spotrebitele

Pracovni skupina Alkohol zodpovédné se seSla na
dvou jednanich 16. ledna a 19. ¢ervna kde se véno-
vala posileni spoluprace mezi jejimi ¢leny a hledani
novych cest k efektivni regulaci spotfeby alkoholu.

V ramci diskuzi se ¢lenové zamérili na aktualni
vyzvy, které souviseji s odpovédnym pfistupem
k alkoholu, probirali mozné zavedeni minimalni ceny
alkoholu jako jednoho z nastrojd, jak omezit zneuzi-
vani alkoholu ve spole¢nosti. Tato debata navazala
védnou politiku, ktera by reflektovala jak ekonomic-
ké, tak zdravotni a socialni dopady.

Mezi klicové témata jednani patfila také otazka
legislativnich zmén.

3.3 Vybor pro udrzitelny rozvoj a etickou
produkci

Jednani vyboru pro udrzitelny rozvoj a etickou pro-
dukci se konala 11. dubna a 7. listopadu 2024 a byla
vénovana predevsim projednani aktualnich legis-
lativnich zmén a pfipravovanych opatfeni v oblas-
ti udrzitelnosti, obalového hospodarstvi a ochrany
zivotniho prostredi.

Clenové vyboru se zabyvali implementaci smérni-
ce o podavani zprav o udrzitelnosti (CSRD) a jejim
zaClenénim do Ceské legislativy, véetné dopadd
na povinnosti podnikdl pfi zpracovani a ovérovani
zprav. Vyznamna ¢ast jednani se vénovala navrhu
evropského nafizeni o obalech a odpadech z oballi
(PPWR), zejména otazkam povinného zalohovani
jednocestnych napojovych oball, stanoveni cilll
recyklace a prevence vzniku obalového odpadu.
Diskutovany byly ekonomické dopady na vyrobce
a obce, otazka tzv. goldplatingu pfi nastavova-
ni ptisngjSich narodnich cild i potfeba pfipravit
argumentaci k navrhovanym delegovanym aktlm
Evropské komise.

Jednani se dale zaméfila na novelu zakona
o ochrané ovzdusi, ktera reSi minimalni vzdalenosti
zdroji emisi od obytnych zén, a na pfipravované
nafizeni EU proti odlesnovani, kde byla projednana
zejména povinnost evidence plvodu komodit a pfi-
pravenost podnikl na nové pozadavky.

Vybor projednal také problematiku pouzivani
recyklované vody v potravinarské vyrobé a otazky
pravni i technické proveditelnosti takovych postu-
pl, pficemz byl doporu¢en dalsi sbér podkladi
a zvazovani samoregulace. DalSi vyznamna témata
jednani zahrnovala ndvrh smérnice o odpadech
s cilem snizovani potravinového odpadu, regulaci
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zelenych tvrzeni a environmentalniho oznaco-
vani produktl, poZadavky na ovéfovani tvrzeni
tfeti stranou a souvisejici administrativni naroky.
Clenové vyboru byli informovani o piipravé nové
Evropské komise a prioritdch v oblasti Zelené
dohody, revizi pravidel pro materidly pfichazejici
do styku s potravinami a standardizaci metod pro
sledovani vyskytu mikroplastd.

Vybor se shodl na potfebé koordinovat stanoviska
v ramci pfipravy provadécich predpist a zajisténi
pribézného informovani ¢lenl prostfednictvim pra-
covnich skupin a odbornych seminard.

3.4 Vybor pro kvalitu potravin

Vybor pro kvalitu potravin se v priibéhu roku 2024
seSel na jednani konanych dne 31. ledna a 31. fijna.

Hlavnimi sméry €innosti vyboru bylo zaméfeni na
problematiku kvality vyrobk( a technologii vyroby,
vCetné feSeni novych technologickych vyzev, napfi-
klad v oblasti nanotechnologii. Tyto aktivity pfedsta-
vovaly pribézné hledani rovnovahy mezi tradi¢nimi
vyrobnimi postupy a inovacemi, které mohou pfispét
ke zvySovani kvality a bezpec€nosti potravinarskych
produktd.
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Vybor priibézné sledoval vyvoj analytickych metod
pro hodnoceni kvality a bezpecnosti potravin, coz je
zasadni pro udrzovani vysokych standard( vyroby
a ochranu zdravi spotfebitel(.

DalS$im bodem jednani byly aktuality tykajici se
Ceskych cechovnich norem (CCN). Hodnotici komi-
se pro CCN pfi vyboru projednévala navrhy novych
norem a revize stavajicich dokumentd. Timto zpUso-
bem se zajiStuje, aby normy odpovidaly aktualnim
poznatklim a technologickému rozvoji, a pfispivaly
k zajisténi kvality a bezpecnosti potravin.

Dale se vénoval organizaci soutéze ,,Cena PK CR
o nejlepsi inovativni potravinarsky vyrobek", ktera
slouzi jako platforma pro ocenovani a propagaci
inovativnich feseni v potravinarstvi. Soutéz reflektuje
aktualni trendy v oblasti vyroby a vyzivy a motivuje
podniky k dal§im inovacim.

Neméné dllezitou aktivitou byla také studentska
soutéz ,Studenti pro kvalitu potravin“, zamérena
na podporu vzdélavani a zapojeni studentd vyso-
kych Skol do problematiky kvality potravin. Soutéz
poskytuje prostor pro prezentaci studentskych praci
a podporuje spolupraci mezi akademickou sférou
a potravinarskym pramyslem.

Vybor se rovnéz zabyval metodickym vedenim
testovani potravin a vyhodnocovanim vysledk(, coz

pfispiva k objektivnimu posuzovani kvality a bez-
pecnosti potravinarskych vyrobkd uvadénych na trh.

3. prosince 2024 se v Narodnim zemédél-
ském muzeu v Praze uskutecnila konference
»Udrzitelna vyziva: Tradi¢ni nebo alternativni pfistu-
py?!“ Organizovana Vyborem pro kvalitu potravin
a Platformou pro alternativni potraviny a napoje,
akce prinesla do popredi diskusi o budoucnosti
a kvalité rostlinnych potravin.

Program konference pokryval Siroké spektrum
témat — od oznacovani potravin Zivo¢iSného plvodu
a aktualniho vyvoje v této oblasti, pres otazky hybrid-
nich masnych vyrobkd a precizni fermentace, az po
moznosti vyuziti udrzitelnych proteind budoucnosti.
Diskutovalo se také o vyvoji evropské debaty kolem
alternativnich potravin, uhlikové stopé Zivoc&iSnych
produktl v souvislosti s jejich vyZivovou hodnotou
a roli téchto potravin v zemédélstvi a funk&nich
ekosystémech. Pozornost byla vénovana i zemé-
délsko-potravinarskym vedlej$im produktim jako
vyznamnému zdroji Zivin a biologicky aktivnich latek.

Cinnost Vyboru pro kvalitu potravin tak hraje
zasadni roli ve zvySovani standardd v potravinar-
ském pramyslu a pfispiva k ochrané zdravi a zajmU
spotrebiteld.



3.4.1 Ceské cechovni normy

Systém Ceskych cechovnich norem, spravovany od
roku 2015 Potravinaiskou komorou CR a Ceskou
technologickou platformou pro potraviny, predsta-
vuje dobrovolnou znacku kvality, ktera od roku 2017
spliiuje i evropska kritéria pro certifikaci zemédél-
skych produktl. Systém ¢astecné vychazi z plvod-
niho systému CSN a ON a pro jednotlivé potraviny
definuje konkrétni povolené vyrobni postupy a kvali-
tativni znaky, které jsou kontrolovatelné.

Cilem systému je zachovani tradi¢ni vyroby
a zaroven podpora rozumnych inovaci, které vedou

k zachovani dobré vyzivové hodnoty nebo zlepSeni
bezpecnosti potravin. Proces tvorby norem je néko-
likastupfiovy a zahrnuje UcCast vyrobcl a zpraco-
vatell a dale dozorovych organ( a akademickych
pracovnik(l. Ceské cechovni normy definuji povinné,
pfipustné a nepfipustné slozky, minimalni obsahy
klicovych slozek, vyrobni postupy a kontrolovatel-
né znaky hotovych vyrobk( véetné postupl pro
kontrolu.

V systému Ceskych cechovnich norem bylo ke
konci roku 2024 registrovano pres 230 vyrobcl
potravin s vice nez 1500 vyrobky. Dale zde bylo
registrovano 24 vyrobcu krmiv a 15 chovatell pra-
sat a selat. Seznam vSech vyrobcl potravin, krmiv
a chovateld je uveden na webovych strankach
www.cechovninormy.cz
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Nové navrhy cechovnich norem

Hodnotici komise Ceskych cechovnich norem se
v roce 2024 sesla 31.10.2024. Setkani probihalo
prezencné a jeho hlavnim zaméfenim byla revi-
ze a aktualizace stavajicich norem a projednani
novych navrhd norem. Komise projednavala navrh
nové CCN pro Susené ovoce, Husu celou s droby
a Sterilovanou zeleninu ve vlastni stave, vakuo-
vé balenou. Norma pro sterilovanou zeleninu byla
schvdlena, zbylé normy byly zaslany zpét navrhova-
teldm k pfepracovani.




PRIKLADY NADSTANDARDNICH PARAMETRU

Hovézi maso: Hovézi maso musi byt bez vad typu
DFD a DCB. Podle klasifikace SEUROP jsou pfija-
telné pouze kategorie S, E, U a tfidy protu¢nélosti
1 a 2. Maso musi pochazet z jate¢ného zvifete,
které bylo narozeno, chovano, porazeno a bourano
v Ceské republice, coz je zajisténo systémem indivi-
dualniho znaceni.

Vepiové maso: U vepfového masa nesmi docha-
zet k vyskytu vad typu PSE a podobnych. Podle
SEUROP Ize do Ceského certifikadniho systému
zaradit pouze kategorie S, E a U. Zaroven musi byt
maso pochazejici z jate¢ného zvifete, které bylo
narozeno, chovano, porazeno a bourano v Ceské
republice.

Driibezi maso: DriibeZi maso je chlazeno vzdu-
chem. Je nutné, aby chov probihal v hospodarstvi,
které je registrovano v Ustfedni evidenci zvirat.
Stanoveno je také hmotnostni rozmezi pro JUT, kon-
krétné pro krdtu 8-11 kg a krocana 14-18 kg.

Zvérina: Pri uvadéni zvéfiny na trh je nutné, aby vstu-
pujici surovina byla doprovazena ,listkem o plvodu
zvéie“, potvrzujicim jeji plvod z Ceské republiky.
Uloveny kus musi byt ozna¢en nesnimatelnou plom-
bou, jejiz Cislo je uvedeno na doprovazejicim listku.
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Po zpracovani uloveného téla se plomba uchovava
nejméné jeden rok po uplynuti data spotfeby nebo
minimalni trvanlivosti vyrobku. Maso je nabizeno
v kuchynské upravé s tukovym krytim do vyse
1 mm, které je pfipustné do 15 % plochy. Je zakaza-
no pouziti masa z kus( stfelenych na mékko.

Masné vyrobky: Tyto vyrobky musi obsahovat vysSsi
obsah masa, niz8i obsah tuku a vy$Si obsah Cistych
svalovych bilkovin. Je zde zakaz pouziti strojné
oddéleného masa a omezeni pridatnych latek, vcet-
né zakazu E120 a latek zvyraznuijici chut a vini.

Miécéné vyrobky: U jogurtll je podminkou pouZiti
obou mikroorganism0 jogurtovych kultur v uréeném
poméru a u ochucenych jogurtli stanoveni minimal-
niho podilu ochucuijici slozky. Syry musi splfiovat
omezeni a zakaz pouziti pfidatnych latek, stanoveni
minimalniho obsahu susSiny a jako hlavni surovina
smi byt pouzito jen mléko odpovidajici CCN na syro-
vé kravské mléko s ur€enou minimalni dobou zrani.

Pekarské vyrobky: Vyzaduji vysSi obsah Zitné
mouky u zitnopseniénych vyrobkl a vy$$i obsah
jinych obilovin, lusténin nebo olejnin u vicezrnnych
vyrobk( nez udava legislativa, s preferenci kvast
a omladky a vyuzivanim zapar, zavarek a mékce-
nych zrn, pfiCemz je omezeni nebo zakaz pfidatnych
latek.

Ryby: Sladkovodni ryby musi mit celkovy podil 100
% ryby, pfi€emz odchov ryb probiha v polointenziv-
nich podminkach rybniéniho prostfedi nebo v akva-
kulture na Gzemi Ceské republiky. Motské ryby také
musi mit celkovy podil 100 % ryby, seafrozen kvali-
ta, minimalné zabaleno v Ceské republice.

Modry mak, modry mak mlety: Musi mit celkovy
podil 100 % modrého maku z produkce v Ceské
republice s vyznamné nizkym pfirozenym obsahem
alkaloidd a je zakdzano pouziti farmaceutického
maku.

Lahtdkarské vyrobky: Je zde zakaz pouziti barviv
a sladidel s vyjimkou cukru, zakaz pouziti méné
hodnotnych tukl a definovana mnozstvi hlavnich
a ochucuijicich slozek. Pouzita majonéza musi odpo-
vidat CCN pro saldtovou majonézu.

Cokolady: Musi mit stanoven vy3$i obsah celkové
kakaové susSiny, kakaového masla, mlécného tuku
nez udava legislativa, s omezenim pouziti jinych
rostlinnych a ZivociSnych tukd a zakazem pouZiti
jinych aromat nez pfirodnich.



Vizovickeé slivovice: Obsah alkoholu musi byt 50 %
objemu +/ 0,3 %. K vyrobé Ize pouzit pouze Cerstvé
Svestky vypéstované v mikroregionu "Vizovicko".
Nepfipousti se pouziti rafinovaného lihu zemédél-
ského plvodu, barviv a aromat.

Balené vody, kromé pfirodnich mineralnich
vod: Balena voda je vyrabéna z podzemniho zdro-
je a pojmenovana podle zdroje. Vyrobce musi
mit zavedeny certifikovany HACCP v ramci vys-
gich standard( jako IFS, BRC, ISO 22000, FSSC
22000 a podobné. Stanoven je maximalni obsah
sodiku 20 mg/I.

3.4.2 Studentska soutéz "Studenti pro kvalitu
potravin"

24. Cervna probehlo jiz paté kolo studentské soutéze

poradané Potravinaiskou komorou CR a Ceskou

technologickou platformou pro potraviny s nazvem:

Studenti pro kvalitu potravin. Celkem se zucastnilo

deset studentd, ktefi byli nominovani na jednotli-

vych univerzitach (CzU, JCU, MENDELU, VETUNI,

VSCHT).

¢ Bc. Tereza Brousilova - Optimalizace podminek
kultivace anaerobnich probiotickych mikroorgani-
zm0 (CZU)

¢ Ing. Marie Vesela - Zmény tokoll ve smazicim
médiu pfi pripravé bramborovych hranolké (CZU)

¢ Ing. Alzbéta Kosarova - Vyvoj zdravotné pro-
spésnych vyrobkl na bazi Cerstvych syrd adap-

tovanych pro trh ve Vietnamu a v Ceské republice
(Czu)

Bc. Tereza Janl - Vliv podilu smetany a tvarohu
na slozeni, technologické a senzorické vlastnosti
miléénych dezertt (JCU)

Bc. Katefina Kadlecova - Vliv medvédiho ¢esne-
ku na senzorickou jakost tepelné opracovaného
masného vyrobku (MENDELU)

Bc. Lena Zelenka - Moznost vyroby biodegrada-
bilnich bréek pomoci kavové sedliny (VETUNI) e
Bc. Lucie Sytarova - Charakterizace presumptiv-
nich izolatd druhu Bacillus cereus ze vzorkd ryze
(VSCHT)

Bc. Lucie Stara - Hodnoceni obsahu akrylamidu
v pivech dostupnych na Seském trhu (VSCHT)
Bc. Ondrej PospisSil - Hodnoceni a autenticita
jedlého hmyzu dostupného v trzni siti (VSCHT)
Katefina Sonntag - Autenticita jedlého hmyzu
pomoci metabolomiky (VSCHT)

Slozeni hodnotici komise:

Ing. Jan Pivorika, Ph.D. (PK CR) - predseda
Ing. Eli$ka Fortova (PK CR)

Prof. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D. (CZU)
Mgr. Barbora Havelkova, Ph.D. (VETUNI)
Ing. Bartakova Klara, Ph.D. (VETUNI)

Prof. Ing. Vladimir Kocourek, CSc. (VSCHT)
Ing. Jana Zemanova, Ph.D. (MENDELU)
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Clenové hodnotici komise se zaméfili na kvalitu
prezentaci a diskusi, ale rovnéz na uplatnitelnost
vysledkl v praxi. Komise se shodla, Ze prezentované
prace vSech soutézicich mély velmi vysokou uroven.

Prace byly dle tématu rozdéleny do t¥i kategorii:

1. Kvalita potravin a technologie vyroby,

2. Analyza potravin

3. Udrzitelnost a environmentalni aspekty vyroby
potravin.

Komise rozhodla, v prvnich dvou kategoriich ocenit
dva UCastniky a v kategorii Udrzitelna produkce
potravin jednoho z U¢astnikd.

Bylo ocenéno pét studentti ve tfech kategoriich:

1) Kvalita a technologie vyroby

¢ Ing. Alzbéta Kosarova — CZU - Vyvoj zdravotné
prospésnych vyrobkl na bazi dCerstvych syrd
adaptovanych pro trh ve Vietnamu a v Ceské
republice

e Bc. Tereza Janli — JCU - Vliiv podilu smetany
a tvarohu na slozeni, technologické a senzorické
vlastnosti mléénych dezertl




2) Analyza potravin

e Bc. Lucie Sytafova — VSCHT - Charakterizace
presumptivnich izolatd druhu Bacillus cereus ze
vzorkl ryze

¢ Katefina Sonntag — VSCHT - Autenticita jedlého
hmyzu pomoci metabolomiky

3) Udrzitelnost a environmentalni aspekty vyroby

potravin

e Bc. Lena Zelenka — VETUNI Brno - Moznost
vyroby biodegradabilnich bréek pomoci kavové
sedliny

VS8ichni soutézici obdrzeli osvédCeni o ucasti

v narodnim $kolnim kole soutéze ,,Studenti pro kva-

litu potravin“ a drobné pozornosti od Potravinarské

komory CR. Autofi ocenénych praci obdrzeli osvéd-

¢eni o umisténi.

Velké podékovani patfi vSem zu€astnénym univerzi-
tam, ale pfedevsim studentlim za jejich usili, kreati-
vitu a ochotu sdilet vysledky své prace. Jejich nad-
Seni a inovativni pfistup vyznamné pfispély k vysoké
urovni soutéze.
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3.4.3 Testy potravin

Ve spolupréaci s odborniky a akreditovanymi labora-
tofemi bylo realizovano komplexni hodnoceni Siro-
kého spektra potravinafskych vyrobkd, mezi nimiz
nechybély mlééné produkty, salamy, jogurty ani
ceredlie. Vzorky byly odebirany pfimo z trzni sitg,
ato s dlirazem na jejich reprezentativnost. Tento pfi-
stup zajistil objektivni a relevantni vystupy reflektujici
skute¢nou nabidku pro ¢eské spotrebitele.

Kazdy test byl realizovan dle predem definované
odborné metodiky, ktera zaru€ovala vysoky stuperi
standardizace a srovnatelnosti vysledkd. Hodnoceni
zahrnovalo jak senzorické posouzeni produktd, tak
- v pfipadé vybranych vyrobkl — detailni laboratorni

analyzy zamérené na vyzivoveé slozeni a dalsi kvali-
tativni parametry.

Zjisténé vysledky byly prehledné zpracova-
ny a nasledné publikovany v odborném casopise
CZ TEST, ktery slouZi jako dlvéryhodny informaéni
zdroj pro spotiebitele. Diky témto publikacim se
dafi systematicky zvySovat informovanost verejnosti
o kvalité a bezpecnosti potravin dostupnych na
Ceském trhu.

Mésic Nazev testu odpovida titulku v ¢asopise CZ TEST
Brezen Test borlvkovych jogurtt

Duben Test trvanlivych ty€inek

Kvéten Test chlazenych pastik

Cerven Test mouk

Cervenec Test rybiho filé

Srpen Test parenych syrl

Zar Test vajecnych téstovin

Rijen Test majonéz a majonézovych salatd
Listopad Test vod

Prosinec Test sekanych



3.4.4 Soutéz "Cena PK CR o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek"

Souté? Cena Potravinaiské komory CR o nejlepsi

inovativni potravinarsky vyrobek si  udrZela svij

vyznam a pfilakala mnoho Gc¢astnikd.

Ocenéni ziskaly vyrobky, které prokazaly vysokou
miru inovace, kvality a pfinosu pro spotrebitele.
Vyhlaseni probéhlo po zasedani hodnotici komise,
které se uskutecCnilo 17. Cervence v Potravinarském
pavilonu Ceské zemédélské univerzity v Praze.

Clenové odborné hodnotici komise:

¢ Ing. Jan Bedrni¢ek, Ph.D. - JihoCeska univerzita
v Ceskych Budéjovicich

e Bc. Kvéta Krajickova — Ceska asociace sester, z.s.

e prof. Ing. Lenka Koufimska, Ph.D. — Ceska
zemédélska univerzita v Praze

¢ Ing. lvana Laknerova - Vyzkumny Ustav potravi-
narsky Praha, v.v.i.

¢ Ing. Hana Langrova - Potravinafska komora
Ceské republiky

¢ Ing. Irena Némeckova, Ph.D. - Vyzkumny Ustav
mlékarensky, s.r.o.

e RNDr. Jana OlSovska, Ph.D. — Vyzkumny Ustav
pivovarsky a sladarsky, a.s.

¢ Ing. Jan Pivonka, Ph.D. — Potravinarska komora
Ceské republiky, predseda komise

e doc. Ing. Ales Rajchl, Ph.D. — Vysoka skola che-
micko-technologicka v Praze

e doc. Ing. Pavel Smetana, Ph.D. - JihoCeska uni-
verzita v Ceskych Budé&jovicich
e MVDr. Ing. Dana Triska — Ministerstvo zemédélstvi

Do 11. roéniku soutéze bylo pfihlaseno 39 vyrobku
od 21 vyrobct, pficemz vzhledem k rliznorodosti
inovaci byly poprvé zafazeny dvé nové kategorie —
Udrzitelna vyroba potravin a Alternativni potraviny.
Spole¢né s tradi¢nimi kategoriemi tak soutézilo cel-
kem sedm kategorii, ve kterych byly hodnoceny pro-
dukty ve dvou hlavnich skupinach - velké a stfedni
podniky a malé podniky a mikropodniky.

V ramci soutéze byly navic vybrané produkty zara-
zeny do specialnich ocenéni, jako jsou ,Ocenéni za
zachovani tradice® a ,,Ocenéna fada vyrobk(“, ¢imz
byla zvyraznéna jejich dlouhodoba kvalita a vyznam
pro Cesky potravinarsky trh.

Vysledky soutéZze jsou podrobnéji uvedeny na
webu soutéze. Hodnotici komise ocenila nejen kva-
litu a inovativni pfistup, ale i zapojeni spole¢nosti
do propagace svych vyrobk( a otevienost novym
trendlm.
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Prehled ocenénych vyrobki v jednotlivych
kategoriich:

Bezpecnost a kvalita potravin

Vitéz: Jihoceska Niva Premium 70 % -
MADETA, a.s. (Velky podnik)

Ocenéni:

e Elixir z kvétu ¢erného bezu 14,7 % obj. - RUDOLF
JELINEK, a.s. (Stfedni podnik)

e Simply Fresh RajCatova zeleninova pomazanka
(veggie) — BAPA s.r.0., ¢len Orkla Foods Cesko
a Slovensko (Velky podnik)

e Zvérinova klobasa s bylinkami - MASO UZENINY
PISEK, a.s. (Velky podnik)
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Reformulace roku

Vitéz: PROTEIN CERSTVE MLEKO (60 g/1 I) -
OLMA, a.s. (Velky podnik)

& pow®

Ocenéni:
¢ Jihoceska Niva fit 30 % — MADETA, a.s.
(Velky podnik)

e Produktova fada Super jogurt (bily, jaho-
da, Gokolada) - POLABSKE MLEKARNY a.s.
(Stredni podnik)

e Produktova rada EMCO super ofechy (Pekanovy
otech, Cokolada a morska stil, Cokolada a banan)
— Emco spol. s r.o. (Stfedni podnik)

Potraviny pro osoby se specifickymi pozadavky

na vyzivu

Vitéz: Pétizrnné chlebicky - SEMIX PLUSO, spol.
s r.o. (Stredni podnik)

Ocenéni:
e Nature’s free from Tvaroh jemny — Albert Ceska
republika, s.r.o. (Velky podnik)

Evropska inovace

Vitéz: Produktova fada proteinovych vyrobku
Dream & CO High protein (Cokolada, liskovy ofi-
$ek) - Albert Ceska republika, s.r.o. (Velky podnik)

Ocenéni:

¢ Nestlé Fitness Multigrain Protein Cocoa & Nestlé
Fitness Multigrain Fibre Honey — Nestlé Cesko,
s.r.o. (Velky podnik)

Pokracovaci kojenecka vyziva a vyziva

pro malé déti

Zadny vyrobek nebyl ocenén

Alternativni potraviny

Vitéz: Garden gourmet Marine-style Crispy filet -
Nestlé Cesko, s.r.0. (Velky podnik)

Ocenéni:

e Mlety mix s Okarou - Bidfood Kralupy s.r.o.
(Velky podnik)

e JihocCeské Jerky Vegan Classic —
JihoCeskeé Jerky s.r.o. (Maly podnik)

Udrzitelna vyroba potravin

Vitéz: Pierot 175 g - OLMA, a.s. (Velky podnik)

Ocenéni:
e Maso Uzeniny Policka — Baleni technologie Flow
pack

Rozsireni ocenéni

e Ocenéni za zachovani tradice:
Vratislavicka kyselka Maracuja - Kitl s.r.o.
(Maly podnik)



¢ Rozsireni ocenénych rad:
e Activia napoje bez pfidaného cukru (mango/
banan) — Danone, a.s. (Stfedni podnik)
e Horky Kitl Jablko se skofici - Kitl s.r.o.
(Maly podnik)

3.5 Platforma pro alternativni potraviny
a napoje

Platforma pro alternativni potraviny a napoje se
zaméruje na podporu a rozvoj alternativnich potra-
vinovych a napojovych trendl. Hlavnim Gcelem
je reagovat na aktualni trendy ve vyvoji a vyrobé
potravin, zejména v oblasti rostlinnych alternativ,
a zajistovat tim vyrobcdim moznost plynulé adapta-
ce a posileni globalni konkurenceschopnosti.

V roce 2024 platforma pokracovala v aktivnim sledo-
vani trendd, legislativnich zmén a vyzkumnych smérd
v oblasti udrzitelnych potravinovych inovaci. Diskuse
na tato témata probéhly béhem tfi jednani, ktera se
uskutecnila 10. ledna, 10. dubna a 20. listopadu.

HLAVNi PROJEDNAVANA TEMATA:

Legislativa a oznac¢ovani rostlinnych alternativ:
Pozornost byla vénovana aktualnim legislativnim
pozadavkim na oznacovani alternativnich potra-
vin, zejména v souvislosti s narodnimi vyhlaskami
¢lenskych statl EU a rozdilnymi pfistupy k ochrané
nazv( tradiénich potravin.

Evropsky proteinovy plan a strategie
udrzitelnosti:

Nové schvalena strategie EU pro bilkoviny otevrela
prostor pro zatrazeni rlznych zdrojl proteind — véetné
kultivovanych tkani a rostlinnych surovin — do evrop-
ské politiky. Diskutovan byl pfinos tohoto ramce pro
snizeni environmentalni zatéze i zvySeni potravinoveé
bezpecnosti.

Nutriéni hodnota a vyvoj produktt:

Byly prezentovany pfistupy vyrobct k vyZivové for-
tifikaci rostlinnych napojli a alternativ. mléénych
vyrobkl. DiOraz byl kladen na snahu priblizit se
nutri¢nim parametrdm tradi¢nich produktt a zaro-
ven omezit pouzivani pfidatnych latek.

Senzorické testovani a spotrebitelské prijeti:

Vysledky vyzkumU potvrdily vyznam senzorické kva-
lity pro Uspéch na trhu. Diskutovalo se o vysledcich
spotrebitelskych testl, které hodnotily pfijeti plant-
-based vyrobkd v rlznych kategoriich a pfinesly
podnéty pro dalsi vyvoj.

Tkanové kultury a pravni ramec:

Nové technologie vyroby kultivovaného masa nara-
Zeji na absenci jednoznadné legislativni Gpravy. Cast
jednani se vénovala navrhm na zpresnéni definic
a regulaci s ohledem na bezpec¢nost, oznacovani
i marketingové ramce.

Vyro¢ni zprava 20
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CTPP se aktivné Udastnila mezindrodnich setkani zamé-
fenych na hlavni vyzvy agropotravinarského sektoru.

19. biezna probéhlo 35. setkani NFTPs v Barceloné kde
byla prezentovana &innost Ceské technologické platfor-
my pro potraviny a 29.-30.fijna 36. setkani v Bukuresti.

Obé setkani ukazala, Ze pro udrzitelny rozvoj potravinar-
ského odvétvi je nezbytna pevna evropska i mezinarodni
spoluprace, vzajemna koordinace, sdilené Usili a silna
partnerstvi mezi zemédélskymi a potravinarskymi pod-
niky, odborniky z praxe i institucemi EU které tvofi pilife
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4, Ev@pj\ské projekty a mezinarodni spoluprace

inovaci a udrzitelnosti. Neustaly dialog a vyména zkuse-
nosti mezi v§emi zu¢astnénymi podtrhly vyznam spole¢-
né prace pfi feSeni hlavnich vyzev dnesni doby.

Nadale CTPP pUsobila jako &len konsorcia SPES GEIE,
coZ ma zasadni dopady na kvalitu prace CTPP a jeji
SirsSi aktivity v ramci sité Narodnich technologickych
platforem pro potraviny pfi Evropské technologické
platformé Food for Life. CTPP je navic prezentova-
na v ramci projektu FOODPATHS jako priklad dobré
praxe, tedy Uspésné spoluprace vyzkumu a primysiu,
spoleéné s platformami ze Spanélska a Italie.

K Uspésnym vysledklm patfi aktualné realizované pro-
jekty z programu Horizont Europe — PLANEAT, LIKE-A-
-PRO, WASTELESS, NOVAFOODIES, SECUREFOOD
a také projekt DAPACK z programu Interreg Central
Europe.

D) PAN'EAT

PLANEAT (2022-2026)

Projekt PLANEAT se zaméfuje na transformaci evrop-
ského potravinového systému smérem k zdravému
a udrzitelnému stravovacimu chovani. Cilem je posilit
védecké poznani o faktorech, které ovliviiuji stravovaci
chovani, a zhodnotit zdravotni, environmentalni a socio-
ekonomické dopady rlznych stravovacich vzorc(. Pro-
jekt Uzce spolupracuje s hradi potravinarského pramys-
lu, spotiebiteli a tvdrci politik, aby vytvofil panevropskou

HORIZON EUROPE
2021-2027

European
Commission

sit deviti zivych laboratofi a jedné politické laboratore.
V téchto Zivych laboratofich bude zkoumat stravovaci
vzorce a potravinové prostredi deviti rliznych cilovych
skupin z deviti region(, identifikovat faktory ovliviujici
stravovaci chovani a vyvinout a implementovat databa-
zi a metodologii skuteénych nakladd. Projekt PLANEAT
ma ambici transformovat potravinovy systém EU tak,
aby byl vice v souladu s potfebami zdravi, klimatu a Zi-
votniho prostiedi.

Web: planeat-project.eu

Like a PRO

Projekt LIKE-A-PRO, podporovany finanénimi prostfedky

LIKE-A-PRO (2022-2026)

EU, se zabyva otazkou, zda Ize evropskeé stravovaci navy-
na vyrobu novych potravinarskych produktl z alterna-
tivnich zdroju proteind, jako jsou semena fepky, mouéni
Cervi, krill, mikroorganismy, houby a fermentované houby.
LIKE-A-PRO zkouma potfeby spotiebitelll a zplsoby, jak
tyto potfeby naplnit novymi produkty. Cilem je adapto-
vat produkty, které Evropané radi konzumuiji, za pouziti
alternativnich proteinli a zapojit stfedni aktéry potravino-
vého systému, aby se alternativni produkty staly snadnou
a ekonomicky vyhodnou volbou.

Web: like-a-pro.eu



WASTELESS (2023-2025) éi}\@ wasteless

Projekt WASTELESS, financovany Evropskou unii, je
zameéfen na podporu prechodu k cirkularni ekonomice
a vetsi efektivité vyuzivani zdrojl prostfednictvim inova-
ce. V kontextu potravinarského primyslu, kde dochazi
k pfechodu od linearniho k cirkuldrnimu udrzitelnému
modelu, projekt WASTELESS vyviji a testuje inovativni
nastroje a metodologie pro méreni a monitorovani ztrat
potravin a odpadu. Projekt sleduje bottom-up pfistup,
zacina definici harmonizovaného metodologického ram-
ce a stanovenim standardl pro testovaci ¢innosti.

Web: wastelesseu.com

O
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NOVAFOODIES (2023-2026)  7y% @‘,"
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Projekt NOVAFOODIES usiluje o demonstraci inovativ-
nich systémi vyroby funkénich potravin zalozenych na
udrzitelném hodnotovém fetézci morskych a sladkovod-
nich surovin. Tento projekt financovany EU je zaméren
na vyrobu konkurenénich funkénich produktl pro evrop-
ské spotrebitele, zdroji z dlivéryhodnych, sledovatel-
nych a udrzitelnych rybarskych a akvakulturnich hodno-
tovych fetézcl. NOVAFOODIES predstavi ekonomicky
a udrzitelné vyhodné procesy pro produkci ryb, mikro-
a makroras, které budou mit pozitivni dopad na pfirodni
ekosystémy. Zahrnuje vyvoj udrzitelné metody suSeni
fas pomoci mikrovin a zlepSeni koncepce biorafinérie
pro oddéleni funkénich extraktll z ryb a mofskych fas.
Web: novafoodies.eu

SECURE-FOOD (An Integrated Approach To En-
hance Food Systems Resilience, Advocating For
Food Security And Uninterrupted Food Supply)

No. 101059800

Projekt SECURE-FOOD, podporeny EU, se zaméfuje na
zvySeni bezpecnosti a odolnosti evropského potravino-
vého systému prostfednictvim pokroc€ilych technologii
a digitalnich feSeni. Cilem je vytvofit efektivni nastroje
a strategie pro predchazeni a fizeni krizi v potravinovych
dodavatelskych fetézcich.

Projekt SECURE-FOOD, financovany EU na obdobi
2022-2026, usiluje o zajisténi udrzitelnosti, bezpecnosti
a konkurenceschopnosti evropského potravinarského
sektoru. Stfredem zajmu je vyvoj inovativnich digitalnich
feSeni a technologii, které umozni proaktivné reagovat
na vyzvy, jakymi jsou naru$eni dodavek potravin, ekono-
mické nestability nebo klimatické zmény.

SECURE-FOOD navrhuje integrovany pfistup k posi-
leni celého potravinového fetézce, pocinaje harmonizaci
metod sbéru a analyzy dat az po implementaci systémd
v€asného varovani a prediktivniho fizeni rizik. Prostrednic-
tvim Uzké spoluprace akademické sféry, primyslu, tech-
nologickych expertt a politickych tvarcl strategii cili pro-
jekt na vytvoreni robustnich politik a obchodnich modeld,
které zvysi odolnost potravinového systému v Evropé.

SECURE-FOOD klade zvlastni dlraz na digitalni trans-
formaci, véetné vyuziti umélé inteligence, blockchainu
a loT technologii, které spolecné umoznuji efektivnéjsi
monitorovani a optimalizaci potravinovych tokd od far-
my aZ po spotrebitele.

Dalsi informace naleznete na webu secure-food.eu.
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D4PACK (Support the transition of the €entral Europe
food industry Towards Next-Gen Packaging models)
No. CE0200822

Projekt D4PACK, spolufinancovany Evropskou unii
v ramci programu Interreg Central Europe, se zaméfuje
na podporu pfechodu malych a stfednich podnikd (MSP)
v agropotravinarském sektoru stfedni Evropy k udrzitel-
nym a inovativnim obalovym feSenim. Cilem je vytvorit
technologickou prenosovou sluzbu (TTS) a rozhodovaci
nastroje, které pomohou firmam lépe porozumét a vy-
hodnotit dopady novych obalovych technologii na jejich
provoz, s dirazem na technické, environmentalni, prav-
ni, ekonomickeé a socialni aspekty.

Projekt D4PACK, realizovany v obdobi ¢erven 2024
- listopad 2026, predstavuje spolupraci osmi partnerd
z péti evropskych zemi: ltdlie, Polska, Madarska, Slovin-
ska a Ceské republiky. Mezi kliové aktivity patii vyvoj
a testovani nastroje pro v€asné vedeni a komplexniho
rozhodovaciho ramce, které podpofi Siroké zavedeni
technologii, zejména v perifernich oblastech. Projekt se
zaméruje na vytvoreni elektronického nastroje EGeT pro
modelovani a interpolaci rozhodovacich parametrd, s ci-
lem usnadnit pfijeti udrzitelnych obalovych feSeni v regi-
onech méné vystavenych inova¢nim sitim.
Prostfednictvim transnacionalni spoluprace a integra-
ce multidisciplinarnich znalosti projekt D4PACK usiluje
o posileni schopnosti MSP v oblasti udrzitelnych oba-
lovych inovaci, ¢imz prispiva k redukci potravinového
odpadu a minimalizaci ekologické stopy obald.

Dalsi informace naleznete na webu
https://www.interreg-central.eu/projects/d4pack/.
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5. Komunikace a vnéjsi vztany

V roce 2024 se Ceska technologicka platforma pro po-
traviny nadale vénovala aktualnim potravinarskym téma-
tdm, jako jsou: Kvalita a bezpec¢nost potravin, oznac¢o-
vani vyzivovych Udajl na predni strané oballl, znacku
kvality Ceska cechovni norma, reformulace a inovace
v potravinarstvi, alternativni potraviny a napoje, ochrana
nazvl potravin zivogidného plvodu, strategie obchod-
nich Fetézcl v souvislosti s tématem regiondlnich potra-
vin a znacek kvality, narlst vstupnich nakladd v potra-
vinarstvi, energetické krizi a zvySovani cen konkrétnich
komodit.

Ceska technologicka platforma pro potraviny ma
webové stranky na adrese www.ctpp.cz.

Informace a aktuality zvefejriujeme i na socialnich si-
tich a dalSich informacnich webech: www.reformulace.
cz, www.cechovninormy.cz, www.foodnet.cz a dalsi.

Zpravy o ¢innosti, seminafich a dalSich akcich, stejné
jako tiskové zpravy a stanoviska jsou pravidelné pub-
likovany jak v médiich zaméfenych na potravinarstvi,
tak i v odbornych tydenicich, denicich, zpravodajskych
webech, televizich a dalSich médiich.
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Medialni vystupy:

o Ceska technologicka platforma pro potraviny /
29 vystupll / 2024. 18 online, 10 tisk, 1 rozhlas.

e Potravinarska komora CR / 1837 vystup( /
1084 online, 280 tisk, 255 televize, 248 rozhlas

o Ceska cechovni norma se objevila ve 100 vystupech /
58 online, 35 tisk, 7 televize.

V roce 2024 jsme usporadali 1 tiskovou konferenci
s ndzvem Jak pozname kvalitu? Testovani vyrobkd jako
cesta ke zlepSovani cechovnich norem, ktera se kona-
la 18. 12. 2024 v Praze. Informace tykajici se testovani
potravin a napoju soucasné vysly ve stejnojmenné pu-
blikaci.

Soucasné jsme usporadali tfi kulaté stoly.

o Kulaty stdl k udrzitelnosti lll. — 10. 5. 2024 /
JAK ZACIT S UDRZITELNOSTI V POTRAVINAR-
SKEM PODNIKU?

e Kulaty stdl k udrzitelnosti IV. — 23. 8. 2024 /
UDRZITELNY POTRAVINOVY SYSTEM V CESKU

o Kulaty stdl k udrzitelnosti V. - 5. 11. 2024 /
UDRZITELNY POTRAVINOVY SYSTEM V CESKU,
SCOPE 1, redukujeme nejen emise — prilezitosti a bariéry

Vyslo celkem 20 tiskovych zprav a komentard.
Viz seznam ve VZ PK CR 2024.

Dalsi aktivitou byla propagace v ramci vystav a veletr-
ha. Ceskou technologickou platformu jsme propagovali
na téchto akcich:

e (Czech Food Expo 2024 - 9. -12. 5. 2024

o Zemé zivitelka 2024 - 22.- 27. 8. 2024

e Dozinky na Letné 2024 - 7. 9. 2024

e Den zdravi se STOBem 2024 — 19. 10. 2024

V roce 2024 pokrac¢ovala pravidelna spoluprace s de-

nikem Pravo, kde jsme publikovali pfedevsim texty tyka-
jici se testovani potravin.

OB ONo



A 6. Poradenské centrum projektl

Poradenské centrum projektti (PCP) CTPP pokracovalo ve své ¢innosti, ktera
byla zahajena jiz v roce 2009. Za tuto dobu se stalo nezastupitelnym partnerem
pro vyrobce potravin, zpracovatele zemédélské produkce a akademické insti-
tuce hledajici poradenstvi v oblasti ziskavani podpor z evropskych a narodnich
fondd.
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/. Centrum zemedelsko-potravinarskeno vyzkumu a inovact

Centrum zemédélsko-potravinarského vyzkumu a ino-
vaci, s.r.o. (CZPVI) je spole¢nost, ktera ve spolupraci
s CTPP propojuje nejnovéjsi poznatky a technologie
v potravinarstvi.

CZPVI pomaha firmam prevadét védecké znalosti,
digitalni nastroje a umélou inteligenci do provozu tak,
aby rostla efektivita, udrzitelnost a inovativni tempo vy-
roby. Umélou inteligenci povaZuje za nastroj moderni-
zace procesl a podporu kvalifikovaného rozhodovani
v potravinarstvi. Soucasti jeho prace je také komplexni
planovani a realizace vyzkumnych projektd, véetné na-
vazovani mezinarodnich partnerstvi.

- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

Poradenstvi a odborna expertiza v oblasti technolo-
gii, inovaci a strategii pro zemédélsko-potravinarsky
sektor.

Transfer technologii a pilotni implementace digital-
nich feSeni a umélé inteligence.

Projektova spoluprace — Planovani a realizace vy-
zkumnych projekta.

Individualni konzultace umélé inteligence — roadma-
py, mentoring vedeni, ekonomické analyzy, audity
procesu a dat.

Celozivotni vzdélavani — kurzy, seminare a worksho-
py zaméfené na zemeédélsko-potravinarsky sektor,
Al a digitalizaci vyroby.

Mise

CZPVI podporuje efektivni a udrzitelnou spolupra-
ci mezi vyzkumem a primyslem v zemédélsko-
-potravinarském sektoru.

Vize

Byt odbornym poradcem a centrem pro transfer
technologii a inovaci. Stat se strategickym partnerem
zemeédélsko-potravinarského sektoru.
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8. Organizaéni struktura a orgény CTPP

Poradni skupina

Zastupci statnich instituci

a dozorovych organd GOGQDQD

ybor
pro vyzivovou politiku

Vybor pro udrZitelnou
a etickou produkci

Vybor pro bezpeénost

Ridici vybor

(1

Komunikace, $koleni
a transfer technologif

(1)

Poradenske
centrum projektd

(1)

Sekretariat

(1)

Vybor pro védu,
vyzkum a inovace

Priorita A Priorita B Priorita C Priorita D Priorita E

Potraviny Kvalita Potraviny Bezpeénost Udrzitelna

a zdravi potravin a spotrebytel potravin produkce
potravin

potravin a divéru spo-
trebitele

Vybor
pro kvalitu potravin

| Platforma pro alternativni
potraviny a napoje

Priorita F
Rizeni
potravinového
fetézce

Podrobné informace naleznete na webovych strankach platformy www.ctpp.cz.
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Platforma
pro reformulace
|
Pracovni skupina
pro mléko

|

{

Pracovni skupina
pro maso

e, |

Pracovni skupina
obiloviny v lidské vyzivé

Pracovni skupina
membranové procesy
|

Pracovni skupina
pro marketing

a cechovni normy

|

Pracovni skupina
technologické vyzvy
a potravinarstvi



9. Clenové CTPP (savk a1, 12, 2024)

Korektné.eu

Svaz vyrobct nealkoholickych napojd
ADM Trading Prague, s.r.o.

AG FOODS GROUP a.s.

AGRA GROUP a.s.

Agrarni komora Ceské republiky
Agrotest fyto, s.r.o.

AGROTRADE, a.s.

AHOLD Czech Republic, a.s.

ANNITA a.s.

ARISTON P.R., spol. s.r.o.

AROCO, spol. s.r.o.

ARTIFEX INSTANT s.r.o.

Asociace ¢eského tradi¢niho obchodu, z.s.
Asociace vyrobcl lahtdek, z.s.

Asociace zemédélské a lesnické techniky
BEAS, a.s.

Bidfood Czech Republic s.r.o.

BILLA, spol. s.r.o.

BIOTRIN, z.s.

Blanka Kloudova

BOHEMIA SEKT, s.r.o.

BONECO a.s.

CERT-ACO, s.r.o.

Coca-Cola Ceska Republika s.r.o.
Colonnade Insurance S.A., organizaéni slozka
COOP MORAVA, s.r.0.

CWP vyZivové poradenstvi s.r.o.

Ceska asociace nutriénich terapeutd, z.s.
Ceska asociace sester, z.s.

Ceska membranova platforma, z.s.
Ceska spoleénost pro jakost, z.s.

Ceska technologicka platforma Plasty
Ceské zemédélska univerzita v Praze
Ceskomoravska driibezaFska unie, z.s.
Ceskomoravsky cukrovarnicky spolek
Ceskomoravsky svaz mlékarensky, z.s.

Cesky institut pro akreditaci, 0.p.s.
Cesky svaz pivovard a sladoven, z.s.
Cesky svaz zpracovateldl masa
Danone a.s.

Designfoods s.r.o.

DIREKTA GROUP s.r.o.

doc. Ing. Babi¢ka Lubos, CSc.
EDITEL CZ s.r.o.

EKO-LAB Zamberk spol. s.r.o.
Emco spol. s.r.o.

EUROPROJECT SERVICE a.s.

F&N dodavatelé, s.r.o.

FISH MARKET a.s.

FLOSMAN a.s.

GoodMills Cesko s.r.o.

GS1 Czech Republic

Hugli Food s.r.o.

Chmelarsky institut s.r.o.
CHOCOLAND a.s.

Ing. Antonin Volny

Ing. Eva Rehak Novékova

Ing. Ivana Kabelkova

Ing. Martin Walter

Ing. Petr Broz

Ing. Petr Vaclavek

Iniciativa pro udrzitelny palmovy olej
INTERLACTO, spol. s.r.o.

IREKS ENZYMA s.r.o.

Jakostni a technologické centrum, s.r.o.
Jan Becher - Karlovarska Becherovka, a.s.
Jihodeska univerzita v Ceskych Budéjovicich
KALMA, komanditni spole¢nost
Kerry Ingredients and Flavours s.r.o.
Kofola CeskoSlovensko a.s.

L. Klima automatické mlyny Kresin - Libochovice s.r.o.

Lactalis CZ, s.r.o.
LAKTEA, o.p.s.

Vyroéni zprava 20
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Lesaffre Cesko, a.s.

LYCKEBY CULINAR a.s.

MADETA a.s.

MAKRO Cash & Carry CR s.r.0.

Mars Czech s.r.o.

MASO UZENINY PISEK, a.s.

Mattoni 1873 a.s.

MELVIA TRADE s.r.o.

Mendelova univerzita v Brné

Méstska veterinarni sprava v Praze - Statni veterinarni spravy
MILCOM a.s.

MILCOM servis a.s.

Miékarna Klatovy a.s.

Mondelez Czech Republic s.r.o.
Moravskoslezské cukrovary, a.s.

MRAZIRNY PLZEN - DYSINA as.

MVDr. Pavel Mikulas

Nestlé Cesko s.r.o.

Olma, a.s.

Orkla Foods Cesko a Slovensko a.s.
PACOVSKE STROJIRNY, a.s.

PENAM, a.s.

Penny Market s.r.o.

Pivovar HOLBA, a.s.

Plzensky Prazdroj, a.s.

Podpdrny a garanéni rolnicky a lesnicky fond, a.s.
POLABSKE MLEKARNY a.s.

PROFIMIX SVIJANY s.r.o.

ProVeg, z.s.

RABBIT Trhovy Stépanov a.s.

RNDr. Magdalena Hrabcovd, Ph.D.

ROmILL, spol. s.r.o.

Savencia Fromage & Dairy Czech Republic, a.s.
Sdruzeni Ceskych spotfebitell, z.u.

Sdruzeni dribezarskych podnik{

Sdruzeni obrany spotfebitell - Asociace, z.s.
SEMIX PLUSO, spol. s.r.o.

Spolegenstvo mlynai(l a pekaiti CR

Spole¢nost pro vyzivu, z.s.

Spolek pro komodity a krmiva

Spolek vyrobcl a zpracovateld hmyzu

STOCK Plzen-Bozkov s.r.o.

Stiedni prlmyslova skola potravinafstvi a sluzeb Pardubice
Svaz mineralnich vod, z.s.

Svaz obchodu a cestovniho ruchu Ceské republiky

Svaz pekaiti a cukraia v Ceské republice, z.s.

Svaz vinaiti Ceské republiky, z.s.

Technologické centrum Akademie véd Ceské republiky
Tereos TTD, a.s. - lihovar Kolin

Tereos TTD, a.s.

TIPAFROST, a.s.

Unie vyrobc(i a dovozcd lihovin Ceské republiky
UNILEVER CR, spol. s r.0.

UNITED BAKERIES a.s.

Univerzita Tomase Bati ve Zliné, Fakulta humanitnich studii
Univerzita Tomase Bati ve Zling, Fakulta technologicka
Ustav molekularni genetiky AV CR, v.v.i., BIOCEV

Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparatd a 1é&iv
Ustav zemé&délské ekonomiky a informaci

Usttedni kontrolni a zkugebni tistav zemédélsky

Uzeniny Pfibram, a.s.

Veletrhy Brno, a.s.

Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno

Vim, co jim a piju 0.p.s.

VUC Praha, a.s.

Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze, vefejna vysoka Skola

Vyzkumny Ustav mlékarensky s.r.o.
Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.
Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v.v.i.
Vyzkumny Ustav zivoc€iSné vyroby, v.v.i.

Zajmové sdruzeni pravnickych osob konzervarensko-lihovarského primyslu

Zeelandia spol. s r.o.
Zemeédélsky svaz Ceské republiky

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY
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Clenové CTPP (stav k31, 12. 2004)

Univerzity

(I Profesni svazy, komory a spolky

DalSi pravnické osoby

Vyzkumné organizace a statni instituce

f .

Maly podnik

Stfedni podnik

Velky podnik
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- CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

10.  Clenové fidictho wboru CTPP (stavk a1, 12. 2004)

Ing. Petr Baudys

Ing. Petr EhI

Ing. Ondfrej Elich

Ing. David Farsky

doc. Ing. Miroslav Jdzl, Ph.D.
Mgr. Pavlina Kalousova

MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA
Ing. Jaromir Kloud

Ing. Miroslav Koberna, CSc.
Bc. Kvéta Krajickova

prof. Ing. Karel Melzoch, CSc.
Pavel Mikoska

Ing. Pavel Smetana

Ing. Vaclav Suchan, CSc., MBA
Ing. Zdenék Stépanek

Ing. Marian Urban, Ph.D.

JUDr. Vratislav Janda
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Penny Market s.r.o.

INTERLACTO spol. sr.o.

MILCOM a.s.

Ceska zemédélska univerzita

Mendelova univerzita v Brné

Plzensky Prazdroj a.s.

Veterinarni univerzita v Brné

Blanka Kloudova — Feznictvi a uzenarstvi
Potravinatska komora CR

Ceska asociace sester z.s.

Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze
AHOLD Central Europe s.r.o.

Jiho¢eska univerzita v Ceskych Budéjovicich
Agrarni komora Ceské republiky

BONECO a.s.

Vyzkumny Ustav potravinarska Praha v.v.i.

Nestlé Cesko s.r.o.

Clen

Clen

Clen

Clen

Clen

Predsedkyné

Clen

Clen

Mistopredseda pro zahrani¢ni styky
Clen

Mistopredseda pro védu a vyzkum
Clen

Clen

Clen

Clen

Clen

Clen
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Sekretariat

Ulohu sekretariatu platformy prozatim pini sekretariat PK CR, odpovédny kromé& admin-
istrace a komunikace i za financni zalezitosti. Na oblasti spojené s pravni agendou,
pfipravou vybranych dokumentd, PR a provozem Poradenského centra projektl si najima
externi experty nebo firmy. Zasadni dokumenty jako jsou plany prace, rozpocty, fizeni
vybor( a pracovnich skupin a schvalovani hospodareni projednavaji a schvaluji, vedle
organ( platformy, i organy PK CR.

Pocernicka 96/272, 108 00 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 187

Lenka Vondruskova

e-mail: vondruskova@foodnet.cz

web: www.foodnet.cz, www.ctpp.cz

Kontakt na Centrum zemédélsko-potravinarského vyzkumu a inovaci, s.r.o.
Pocernicka 272/96, 108 00 Praha 10

Magdaléna Hruba, vykonna feditelka

E-mail: hruba@czpvi.cz

Kontakty na Poradenské centrum projektt:
Pocernicka 96/272, 108 00 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 182

e-mail: vacek@foodnet.cz
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Kalendar akci za rok 2024

Konference a agrosalony

Vyroéni konference Ceské technologické platformy pro potraviny 16. dubna
Klicové trendy a legislativa v potravinarstvi 2024: Co musite védét 14. kvétna
Odborna vyrocni konference Ceské technologické platformy pro potraviny 19. listopadu
Udrzitelna vyziva: Tradi¢ni nebo alternativni pfistupy?! 3. prosince
CZECH FOOD EXPO 2024 9.5.2024 - 12. 5. 2024

ZEME ZIVITELKA 2024 22.8.2024 - 27. 8.2024

DOZINKY NA LETNE 2024 7.9.2024

Den zdravi se STOBem 2024 19. 10. 2024

Odborné kurzy poiadané Centrem zemédélsko-potravinaiského vyzkumu a inovaci ve spolupraci s Ceskou technologickou platformou pro potraviny

Systém kritickych bodd ( HACCP) 13. bfezna
Interni auditor systémU bezpecénosti potravin 4. ¢ervna
Potravinarska legislativa 2. fijna
Interni audity v potravinarstvi 16. fijna
Rizeni alergen(i p¥i distribuci a prodeji nebalenych potravin 12. listopadu
Praktické vyuziti Al v potravinarstvi 21. listopadu
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Potravinafska komora Ceské republiky *
Pocernicka 96/272, 108 00 Praha 10-MaleSice
tel.: +420 296 411 187 (sekretaridt)
e-mail: foodnet@foodnet.cz
web: www.ctpp.cz, www.foodnet.cz

Vyroéni zprava Ceské technologické platformy pro potraviny



