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MEWERY

je potravinarsky start
vyvijejici platformu pi
masné vyrobky =

z bunééné kultivace ) -2 =

pomoci celosvétové " [l i Ao
unikatni metody | .

ko-kultivace
zivocisnych bunek ¢
bunék mikroras.
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CELOSVETOVE UNIKATNI METODA

KO-KULTIVACE NA PLATFORME Z MIKRORAS

G

Kultivace veprovych bunék v kultivatoru

v\\v\ BEZKONKURENCNI SLOZENI, NIZSi NAKLADY STABILITA BEZ ANTIBIOTIK
JQa Ko-kultivace vyuzivd silné stranky obou organizmu VSechny komponenty kultivace se vyrdbi z
© k zajisténi bezkonkurencniho nutri¢niho slozeni a mikroras; diky tomu je pfirozené zajisténa

nizsich nakladu oproti konkurenénim resenim.

O

mikrobidalni stabilita bez nutnosti pouziti antibiotik.
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Kultivace mikroras

CIRKULARITA SNIZUJE NAKLADY
Pouzité médium z rlstu primarnich
bunék Ize recyklovat a opétovné
vyuzit k rastu mikroras.
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INOVACE

Zdokonalovani
toho, co jiz
funguje

DISRUPCE

Vytvoreni neceho
nového, co
nabourdava
status quo






VYROBA MASA SE PO DESETILETI

Nicolas Appert

Moderni
kondenzovani

Pocdtek moderniho
pramyslového
zpracovani potravin

SKOKOVE POSOUVALA

Louis Pasteur

Pasterizace

ZlepSeni bezpecnosti a
trvanlivosti potravin,
snizeni rizika
mikrobidalniho kazu.

Nicolas Appert

Chladirenské
technologie

Transport zivocisnych
produktl na vétsi
vzddlenosti

Masova industrializace
potravinarské vyroby

ZvySeni dostupnosti
potravin, snizeni ceny,
standardizovand kvalita

Pokrocilé potravinaiské
technologie

Pocdtek moderniho
pramyslového zpracovani
potravin



ASA SE PO DESETILETI
OVE POSOUVALA

Masova industrializace
potravinaiské vyroby

ZvySeni dostupnosti
potravin, snizeni ceny,
standardizovand kvalita

Nicolas Appert
Pokrocilé potravinaiské

Chladirenské technologie
technologie
Pocdatek moderniho
Transport zivocisnych primyslového zpracovani
produktd na vétsi potravin

vzddlenosti




Zkresleni linearniho a
exponencialniho rustu

Jsme zatim

stale zde
Chaos/

Nadseni

Obtizné
predikovatelné
Otdzky, obavy, rozCarovani
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O 78% méné vody

(395 litrd vody pro vyrobu 1kg
Mewery veprového)

O 44% méné
emisi CO, ve srovndani s
vyrobou konvencniho masa

<

7 - 10 dni

na vyrobu Mewery vepfového

i

O 67% méné pudy

O sekund
utrpeni zvirat

s Mewery masem

Opreti konvenénimu vepirovému masu se zohlednénim vyuZiti obnovitelnych zdrojii ve vyrobé.

* Zdroj: Techno-ekonomickd analyza; Mewery (2024)

** Zdroj: Ex-dnte life cycle assessment of commercial-scale cultivated meat production in 2030,(2023)




P KULTIVACE UVOLNUJE
' POTENCIAL VYROBY MASA

Kultivace pfinasi do vyroby masa novou metodu kompatibilni se stavajicimi procesy

SYSTEM = o
” - -
VYROBY \ \ \ — %5
Krmivo Vykrm Pordzka Zpracovani a Spotrebni

baleni produkt

NOVY AN o
SYSTEM \ m o Lol DA
VYROBY Q:!ﬁ

Bunky v rdstovém médiu
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P e, KULTIVACE UVOLNUJE
T8 POTENCIAL VYROBY MASA

()& 4 P v ow s )4 L 4 & )& 4
26x rychlejsi 5x efektivnéjsi 5-8x skalovatelnejsi
V 4
7 dni 1.5 -2kg 75 - 150 m?
®
na vyrobu biomasy v objemu vstupd na Tkg veprového prostoru potfebného na produkci
A 4 jate¢ného prasete oproti 182 dnlim od oproti 5-8 kg v tradi¢ni vyrobée obejmu masa z 1 vepte

narozeni do pordzky

2x vyuzitelnejsi Zaméfeno na zdravi
100 % vyuzitelné biomasy 2adna antibiotika,
3Gdné GMO,

oproti vyuzitelné svaloviné tvofici 45 - 55 %

z celkového hmotnosti jate¢ného prasete. zadné patogeny
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KULTIVACE ZVYSUJE KONTROLU

P NAD VYROBOU MASA

Konvencni maso

Volatilita cen krmiv je z vyznamné casti

mimo kontrolu vyrobce
(pfitom tvofi az 70% celkovych ndkladu na produkci masa)

Externality jsou mimo kontrolu vyrobce
(nemoci a veterindrni péce se podili 10 - 20 % na ztratdch z vynosl)

Vyrobce je pod tlakem na nizké ceny
(nutnost inovovat a prindset pfidanou hodnotu)

Kultivované maso

Klicové naklady Fizené technologiemi
(2/3 celkovych ndkladud jsou ddle optimalizovatelné)

Rizenda nékolikanasobné vyssi produktivita
(Vysokd schopnost reakce na poptdvku)

Vyssi vnimanda hodnota
u spotrebiteld ochotnych zaplatit za prfidanou hodnotu

13



“BUDOU TO SPOTREBITELE CHTIT?”

PRINASIME ViC, NEZ S1 DOKAZI PREDSTAVIT

Mewery je jedind KM spolecnost, kterd poskytuje vSechny ziviny jako pfirozenou soucdst
kultivace, bez pridavnych ldtek nebo dodatecné fortifikace.

Spotiebiteli deklarovand dileZitost atributi gﬁ:&ﬁqpéi%ﬁli rlr\'lnl.?‘\‘/v:go%itlé?::i rg?sr:l\;:sy
Bohaty na vldkninu 100% +100% vI§ kniny
Zadny cholesterol 86% Zanedbatelné mnozstvi
Bohaty na protein 84% +81% proteinu
Z&dné hormony 81% Bez hormonu, bez antibiotik
Z&dny saturovany tuk 75% -80% saturovanych tukd
Obsahuje vitaminy a minerdly 60% éil’oky komplex 595?1{535\//2?&896‘?/(?;’2,P’Clée[?,lF,Z:,
Nizkotucne S6% ,Zdravé® tuky
Nizkokalorické 50% Vyssi uroven energie, ale zdravejsi
Nizky obsah karbohydrats 36% Pouze 9% DDD
Stitek udrzitelnosti 31%

14
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ZMENA JIZ PROBIHA

@ Kultivované maso jiz povoleno

Prvni prihlasky v procesu schvalovani




We wantwuté the world's te for meat
without harming people, animals or theplanet
' Z e - -

RIZENE OCHUTNAVKY

Holandsko
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Cultivated
MEATBALLS

7 i { Plant Protein & Cultivated Pork

PROTEIN PACKED « LOW CHOLESTEROL « SOY & GLUTEN FREE
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Meat—without
the animal.

MALOOBCHOD

USA



THE FULL MENU

------

ONLINE / E-SHOP Seieiaies

Austradlie — T



v . STREDNI EVROPA PODPORUUJE
"7 ROZVOJ BIOTECHNOLOGII

—

Cesko

se posouva do pozice
aktivniho tvurce

> 320

Polsko ,
MEUR 5. neivatiim evropské
(2024) ‘ VJ o biotechnologické
Evropské verejné Stiedni a verejnym ma
financovani y : investorem do PY:
alt. proteinu roste vychodni i
paty rok po sobé Evropa vyrazné KM v Evrope

posiluje

>€17 mil. do vyzkumu a
inovaci v oblasti
rostlinnych alternativ,
fermentace a
kultivovaného masa.

Fermentace poprvé
predstihla
plant-based investice

a potvrzuje posun k
biotechnologickym
Fesenim.

Zdroj: Science | Business: Central and Eastern Europe
sees surge in alternative protein funding, 10/2025




CESTAK VYKRYTI
POPTAVKY

Kultivované maso
pomuUze uspokojit
rapidné rostouci
celosvétovou
poptavku po mase.

(3x vyssi za poslednich
50 let a ddal dvojciferné
roste)

KOLTIVATORY
STAVEJMEMI.—\‘N’(— NE HRAZE

VYSSI KONTROLA,
STABILITAA
NOVE ZDROJE
PRIJMU
Produceni ziskaji vyssi
kontrolu nad vyrobnimi
a distribucnimi retézci,
a to na stavajici
infrastrukture.

Snizi si naklady a ziskaji
nové zdroje pFijmu.

KVALITAA
DOSTUPNOST

Nutricné bohatsi jidlo

bude cenove dostupngjsi.

Naklady na vyrobu
novych typu potravin
klesnou na 1/2 naklada

na vyrobu konvencnich.

OCHRANA
PRiIRODY

67 % pudy
vyuzivané pro chov
hospoddarskych zvirat
a krmeni bude
uvolnéno do roku
2035.

O 44 % se snizi emise
Cco,

Zdroj: A RethinkX Sector Disruption Report Sep 2019 Catherine Tubb & Tony Seba



